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1. MUSZAKI DOKUMENTACIO

1.1.

1.2.

Név és tipus
1.1.1. Elnevezés(ek)

Palinka (hu)

1.1.2. Kategoria

9. Fruit spirit

1.1.3. Kérelmezo orszag(ok)
Magyarorszag

Ausztria

1.1.4. Akérelem nyelve:

magyar

1.1.5. A foldrajzi arujelzé tipusa:
OFJ — oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés
Elérhetéség

1.2.1. Kérelmezo neve és megszolitasa

Kérelmezd neve és megszolitasa Foldmiivelésiigyi Minisztérium

Jogaéllas,
személyek esetében)

meret es 0Osszetétel (jogi

Allampolgarsag Magyarorszag




Cim 1055 Budapest, Kossuth Lajos tér 11.
Orszég Magyarorszag
Telefon -36 (1)-795-75-62

E-mail cim(ek):

eredetvedelmiFO@fm.gov.hu

Kérelmezo neve €s megszolitasa

Bundesministerium  fir  Gesundheit
und Frauen

Jogallas, méret és 0Gsszetétel
személyek esetében)

(jogi

Allampolgarség

Ausztria

Cim Radetzkystralle 2
A-1030 Wien

Orszag Ausztria

Telefon +43 1 71100-644464

E-mail cim(ek):

11B13@bmg.gv.at

1.2.2. Kozvetité adatai

1.2.3. Erdekelt felek adatai

1.2.4. Az illetékes ellendrzé hatésag adatai

Az illetékes ellendrz6 hatdsag neve

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi
Hivatal Boraszati lgazgatosag

Cim 1118 Budapest, Budadrsi ut 141-145.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 1 346-09-30

E-mail cim(ek):

bor@nebih.gov.hu

Az illetékes ellen6rz6 hatosag neve

Pest Megyei Kormanyhivatal Erdi Jarasi
Hivatala




Cim 1135 Budapest Lehel u. 43-47.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (1) 329-7017

E-mail cim(ek):

jarasihivatal@pest.gov.hu

Az illetékes ellendrzé hatdsag neve

Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal
Kecskeméti Jarasi Hivatala

Cim 6000 Kecskemét, Halasi Ut 34.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36-76-503-370

E-mail cim(ek):

kecskemet-aeu@bacs.gov.hu

Az illetékes ellendrzé hatdsag neve

Baranya Megyei Kormanyhivatal Pécsi
Jarasi Hivatala

Cim 7623 Pécs, Megyeri u. 24.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36-72-520-200

E-mail cim(ek):

pecs.jaras@baranya.gov.hu

Az illetékes ellendrzé hatdsag neve

Békés Megyei Kormanyhivatal
Békéscsabai Jarasi Hivatala

Cim 5600 Békéscsaba, Szerdahelyi u. 2.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 66 540-230

E-mail cim(ek):

bekescsaba.jaras@bekes.gov.hu

Az illetékes ellendrzé hatdsag neve

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei
Kormanyhivatal  Miskolci Jarasi




Hivatala

Cim 3525 Miskolc, Vologda u. 1.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 46/500-660

E-mail cim(ek):

jaras.miskolc@borsod.gov.hu

Az illetékes ellendrzé hatdsag neve

Csongrad  Megyei  Korményhivatal
Hodmezdvasarhelyi Jarasi Hivatala

Cim 6800 Hodmezovasarhely Pet6fi u. 6.
Orszag Magyarorszag
Telefon + 36 62/ 681 001

E-mail cim(ek):

vezeto.hmvhely@csongrad.gov.hu

Az illetékes ellendrzé hatdsag neve

Fejér Megyei Korméanyhivatal
Székefehérvari Jarasi Hivatala

Cim 8000 Székesfehérvar, Csikvari at 15-17.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36-22-511-160

E-mail cim(ek):

hivatal.szekesfehervar@fejer.gov.hu

Az illetékes ellendrzé hatdsag neve

Gyor-Moson-Sopron Megyei
Kormanyhivatal Gyori Jarasi Hivatala

Cim 9028 Gyoér, Régi Veszprémi u. 10.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 96 511-750

E-mail cim(ek):

hivatal.gyor@gyor.gov.hu

Az illetékes ellendrzé hatdsag neve

Hajdd-Bihar Megyei Korméanyhivatal
Debreceni Jarasi Hivatala




Cim 4030 Debrecen, Didszegi ut 30.
Orszég Magyarorszag
Telefon +36 52-526-294

E-mail cim(ek):

debrecen.jh@hajdu.gov.hu

Az illetékes ellendrzo hatdsag neve

Heves Megyei Kormanyhivatal Egri
Jarési Hivatala

Cim 3300 Eger, Szovetkezet Ut 4.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (36) 510-430

E-mail cim(ek):

titkarsag.eger@heves.gov.hu

Az illetékes ellen6rz6 hatosag neve Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei
Korményhivatal ~ Szolnoki Jarasi
Hivatala

Cim 5000 Szolnok, Verseghy u. 9.

Orszag Magyarorszag

Telefon +36 (56) 424-744

E-mail cim(ek):

szolnok.jarasihivatal@jasz.gov.hu

Az illetékes ellendrzé hatdsag neve Komarom-Esztergom Megyei
Kormanyhivatal Tatabanyai Jarasi
Hivatala

Cim 2800 Tatabanya, Bardos L. u.2.

Orszég Magyarorszag

Telefon +36 (34) 513-920

E-mail cim(ek):

hivatal.tatabanya@komarom.gov.hu

Az illetékes ellendrzd hatdsag neve

Nograd Megyei Kormanyhivatal
Salgotarjani Jarasi Hivatala




Cim 3100 Salgotarjan, Baglyasi u. 2.
Orszég Magyarorszag
Telefon +36 (32) 520-800

E-mail cim(ek):

jaras.salgotarjan@nograd.gov.hu

Az illetékes ellen6rz6 hatdsag neve

Somogy  Megyei  Kormanyhivatal
Kaposvari Jarési Hivatala

Cim 7400 Kaposvar, Cseri major
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (82) 311-311

E-mail cim(ek):

hivatal@kaposvar.gov.hu

Az illetékes ellendrzo hatdsag neve

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei
Korményhivatal Nyiregyhdzi  Jarési
Hivatala

Cim 4403 Nyiregyhaza, Keleti u. 1.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (42) 451-220

E-mail cim(ek):

nyiregyhaza@szabolcs.gov.hu

Az illetékes ellendrzé hatdsag neve

Tolna Megyei Kormaényhivatal
Szekszardi Jarasi Hivatala

Cim 7100 Szekszard, Tormay B. u. 18.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (74) 529-080

E-mail cim(ek):

titkarsag.szekszard@tolna.gov.hu

Az illetékes ellendrzé hatdsag neve

Vas Megyei Kormanyhivatal
Szombathelyi Jarasi Hivatala




Cim 9700 Szombathely, Zanati ut 3.
Orszég Magyarorszag
Telefon +36 (94) 513-830

E-mail cim(ek):

jaras.szombathely@vas.gov.hu

Az illetékes ellendrzo hatdsag neve

Veszprém  Megyei  Kormanyhivatal
Veszprémi Jarési Hivatala

Cim 8200 Veszprém, Dozsa Gy. u. 33.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (88) 550-332

E-mail cim(ek):

veszprem.jaras@veszprem.gov.hu

Az illetékes ellendrzo hatdsag neve

Zala Megyei Kormanyhivatal
Zalaegerszegi Jarasi Hivatala

Cim 8900 Zalaegerszeg, Gocseji ut 18.
Orszég Magyarorszag
Telefon +36-92-549-280

E-mail cim(ek):

zalaegerszeg@zala.gov.hu

1.2.5. Az ellendrzo szervek adatai

1.3. A szeszes ital leirasa

Cim — A termék elnevezése

Palinka

Fizikai-kémiai  jellemzok
érzékszervi tulajdonsagok

és/vagy

3.1 Fizikai-kémiai jellemzok és/vagy
érzékszervi tulajdonsagok

3.1.1.A Palinka kémiai és fizikai
tulajdonségai megfelelnek a
110/2008/EK rendelet 11. mellékletének
9. szamlO  kategorigja  szerinti
eléirdsoknak. = A Magyarorszagon
eléallitott palinkdt nem lehet izesiteni,




szinezni.

3.1.2. Az Ausztridban eldallitott
Kajszibarackpalinka specidlis
tulajdonsagai a kovetkezok:

Alkoholtartalom legalabb 38 %vol és az
0ssz - szarazanyagkivonat legfeljebb 5
g/l - amelybdl Ilegfeljebb a
késztermékben literenként 4 g cukor
(Invertcukorként szdmitva)

Ethylcarbamat: legfeljebb 1 mg/l a
késztermékben;

Ill6anyagtartalom: legaldbb  400g/hl
tiszta alkohol

Ethylacetat: legfeljebb 350 g/hl tiszta
alkohol

Ossz iso Buthanol és iso Amylalkohol
legaldbb 100g/hl tiszta alkohol

Ossz 1—Propanol, iso-Butanol és iso
Amylalkohol legaldbb 150 g/hl tiszta
alkohol, maximum 1.000 g/hl tiszta
alkohol

3.2. Erzékszervi tulajdonsagok

3.2.1. A Magyarorszagon eldallitott
Palinka

a) Tukrosen tiszta, szintelen, esetleg
halvanysarga szinli ¢és az eldallitdshoz
felhasznalt gyiimolcsre jellemz6 iz - és
illat jegyeket mutatja.

Az egyes gylmolcsok, gylimolcsfajok
jellegzetes iz — és aroma jegyei:

Almatermési gyiimolcsokbol (pl. alma,
korte, birs) készitett Palinka jellegzetes
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jegyei: az almapalinkanal a friss
citrusok, csipds viaszossag mellett
konnyed  fanyarsdg.  Kortepalinka
esetében az izvilag nagyon fligg az adott
kortefajtatol (pl. Vilmoskdorte
intenzivebb,  vajasabb,  krémesebb
struktarat mutat fel), altalaban telt,
pikéns, mély citrusossag toébbek kozott.
A Birspalinka esetében is meghatarozo
az adott fajta jellegzetessége (birskorte,
birsalma), a palinkat altaldban intenziv,
gazdag, telt aromatika mellett némi
robusztus, de ugyanakkor krémes
szerkezet jellemzi.

Csonthéjas termésii gyiimdlcsokbol (pl.
cseresznye, meggy, kajszibarack, szilva)
készitett Palinka jellegzetes jegyei: a
kellemes magzamat gyakran jellemzd
ezekre a palinkékra. Viragos, parflimos,
lekvaros, fliszeres karakter sem idegen
tolik. Kifejezett aroma- és izvilaggal
rendelkeznek. Csonthéjas gylimdolcsok
esetén a kellemes magzamat része a
hagyomanyos izlésvilagnak

Sz616 gyiimoleseébdl készitett (pl. illatos
fehérszo6lo, kékszold) készitett Palinka
jellegzetes jegyei: nagyon fuigg az adott
sz0l6fajtatol a végtermék (hasonldan,
mint a boraszatban). Illatos sz616bol
készitett palinka (pl. Irsai Olivér) a
sz016 muskotélyos, illatos, bodzavirag,
narancsos, finom magolajos jellegtdl is
terjedhet, amit finom fliszeresség
egészit ki. Mig egy kékszolobol
készitett palinka (pl. cabernet franc)
testesebb, gazdagabb fiiszeres, olajos
texturaval rendelkezhet és Kkifejezett
fekete, piros bogyds aromatikat is
bemutathat.

Vadontermé és bogyods gyiimolesokbol
készitett Palinka jellegzetes jegyei: a
vadgyumolcsok altalaban
rusztikusabbak, erdteljes és kifejezett




illat-, izprofillal rendelkeznek. Néha a
gyumolcsos jelleg akar a hattérbe
szorulhat és egyéb komplex aromak
fejezik ki a fajtajelleget a palinkaban. A
bogyds gyumolcsok (pl. szamdca,
malna) nagyon intenzivek, elegans,
selymes  jellegik ¢és  rendkiviili
kifejez6képességiik dominal a
pohérban. Az illatjegyek -
gylmolcsfajtatol fiiggéen - pluszban
mutathatnak herbas, levendula,
mentolos, gyogynovényes jelleget akar.

b) Erlelt és Opalinka esetén sargas,
borostyanszinti, a gylimdlcs alapzamatat

és illatat az érlelt jelleg mellett
meg0Orzo.
c) Agyas palinka esettn a

gyumolcsagyas érlelés altal finomitott
zamatu, ¢és a gylimolcsoknek megfeleld
szindl.

32.2 Az Ausztridban eldallitott
Kajszibarackpalinka® tiszta, szintelen
barackpéarlat, az érett kajszibarack
jellegzetes viragos illataval és a teljes
gyumolcsos izével, decens, sohasem
dominalé magzamattal.

Egyedi tulajdonsdgok (6sszehasonlitva
az azonos kategoériahoz tartozd szeszes
italokkal)

3.3. Egyedi tulajdonsagok
(6sszehasonlitva az azonos kategoriahoz
tartozo szeszes italokkal)

3.3.1. A Palinkat kizarolag
Magyarorszagon  termesztett  vagy
termett gyiimolesb6él - ideértve  a
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gyiimolcsveldt is — lehet eldallitani.

Stiritménybdl, aszalvanybol,
szaritmanybol készilt termék nem
nevezhetd palinkanak.

A magyar Palinka Magyarorszagon
eléallitott és palackozott
gyimolcsparlat.

A Magyarorszagon eldallitott Palinkat
tilos édesiteni. Az édesités a termek
végsO izének lekerekitése érdekében
sem megengedett.

3.3.2. A Palinkat Ausztriaban kizarolag
kajszibarckbdl (Prunus Armeniaca L.)
lehet eldallitani, amely Ausztria keleti
hataran 1év0 szovetségi allamokbdl és
Magyarorszagrol szarmazik.

Az osztrak Kajszibarackpalinka
Osszalkoholtartalma a barackpérlatokkal
szemben magasabb.

1.4,  Hatarozza meg a foldrajzi tertletet
1.4.1. A meghatarozott foldrajzi tertlet leirasa

A Palinkat Magyarorszag teljes teriletén és Ausztridban kizéardlag Also-
Ausztria, Burgenland, Steiermark és Bécs szovetségi allamokban lehet
eldallitani.

1.4.2. NUTS-tertlet

AT11 Burgenland (A)

AT12 Niedergdsterreich

AT13 Wien

11



AT22

Steiermark

HU

MAGYARORSZAG

1.5. A szeszes ital eléallitaisinak médja

Cim — A mddszer tipusa

A gyumodlcs kivalasztasa

Modszer

A Palinka eldéallitasa egymastol jol
megkiilonboztethetd, a kovetkezd Ot
szakaszban tortenik:

- a gylmaolcs gondos kivalasztasa,

cefrekészités

- a cefre kifézése és finomitasa
lepérlas utjan,

- pihentetés, érlelés,

- a palinka dsszedllitasa, kezelése
és palackozasa.

A Magyarorszagon eloallitott palinkanal

kilénleges  eljarasokat is  lehet
alkalmazni.

5.1. A gyumolcs kivalasztasa

A pélinka alapja az érett, j6 mindségii
gyumolcs.

Cim — A mddszer tipusa

Cefrekészités

Modszer

5.2.Cefrekészités

A gylimolcsét oly mddon  kell
elékésziteni az erjesztéshez, hogy a
folyamat optimalis médon torténjen. A
gyimolcsot feltarjak azért, hogy az
erjedési folyamat megfeleléen
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végbemehessen. Az erjedés
hémérsékletét ugy kell megvalasztani,
hogy az elsddleges iz anyagok ne
kérosodjanak és a masodlagos iz
anyagok megfeleld mindségben
képzddjenek.

Ausztridban a kajszibarackot szabaly
szerint a cefrekészités elott ki kell
magozni a decensen elfogadhato
magzamat érdekében. A magozatlan
barackbdl készilt erjesztett cefrét csak
rovid ideig lehet tarolni a lepéarlasig, a
tarolt ~ magokat nem  lehet a
leparlokésziilekbe visszatenni.

A cefrézés sordn - a vizen kivil -
felhasznalhatd segedanyagok:

- préselt vagy szaritott éleszto,
- savak a pH beallitdséhoz,
- tapso6 az élesztok szamara,

- enzimek az izanyagok és cukrok
feltarasahoz és a pektin bontasahoz.

- habzésgatlo6

Cim — A mddszer tipusa

Leparlas

Maodszer

5.3.Leparlas

5.3.1 Magyarorszagon a palinka (stos
rendszert, szakaszos, kétszeri leparlasra
alkalmas (f6zés, finomitas) leparlo
berendezéssel, vagy egyéb miiszaki
megoldasu leparl6  berendezessel
allithatd el6, amely biztositja a
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megfeleld  érzékszervi  mindséget.
Lényeges a kellemetlen iz- és illathatast
eredményez6 el6- €s utOparlat gondos
levalasztasa. A leparlas soran a cefréhez
a kimagozott csonthéjas gyumolcs
eredeti mag tartalménak egy része is
visszaadagolhatd a karakteres izvilag
eléréséhez. Lepérlas soran habzésgatlo
anyag hasznalata megengedett.

5.3.2 Ausztridban csak  egyszerl
lepérlokészilékben, vagy  erdsitett
leparlokésziilékben lehet leparolni a
Kajszibarackpalinkat. A folyamatos
leparlas 0sszeegyeztethetetlen a
hagyomanyos eldallitassal ¢és nem
alkalmazhato.

Az osztrak  péalinkdra  vonatkozd
hagyoméanyoknak  megfeleléen az
osztrak palinkat csak Also-Ausztria,
Burgenland, Steiermark és  Bécs
szovetségi  allamokban  székhellyel
rendelkezo szeszfozdékben lehet
eloallitani.

Cim — A mddszer tipusa

Pihentetés, érlelés

Maodszer

5.4.Pihentetés, érlelés

Pihentetés

A pihentetést a palinka harmonikussa
valasaig kell folytatni. A pihentetésre
szolgalo edényzetnek olyan anyaghdl
kell készilnie, amely a Palinka illat- és
iz alkotGelemeit nem valtoztatja meg
hatranyosan, illetve nem karositja.
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Erlelés

Az érlelést fahordéban kell végezni,
abbdl a célbdl, hogy 0j iz anyagok
kertljenek a palinkdhoz, részben
oxidativ, részben kioldédasos uton. A
minimalis érlelési id6tartam 3 honap.

Cim — A mddszer tipusa

A péalinka 0sszeallitasa, kezelése és
palackozésa

Modszer

5.5. A palinka 6sszeallitasa, kezelése,
palackozésa

Magyarorszagon a pihentetett és/vagy
érlelt palinkahoz kezelt vagy kezeletlen,
ivoviz mindségli viz hozzdadhat6 a
végso alkoholfok beallitasahoz, tovabba
htithet6, sztrheto.

Ausztridban a fogyasztdsi erdsség
bealilitasdhoz hasznalt viz Altaldban
Ausztria keleti részérél szarmazik,
amennyiben nem haladja meg a 8,4°dH
keményseget. Ha nem all rendelkezésre
helyben ilyen mindségli viz, akkor
felhasznalhaté ioncserélt vagy mas
lagyitott viz, akar Ausztria Kkeleti
szovetsegi allamain kivili tertletrdl is.
Alacsony éasvanyi anyag tartalmd viz
felhasznalasa esetén pl lagyitott viz
esetében ha a végtermék opalos, akkor
szabdly szerint sziikséges egy végso
sziirés.

Palackozas

A Magyarorszagon készult palinkat
csak Magyarorszagon lehet palackozni
az oltalom alatt all6 termék teljes
nyomonkoOvethetdsége ¢és a foldrajzi
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jelzés vedelme erdekében. A jovedéki
és élelmiszerlanc-biztonsagi hatésagok
ellendrzési és  feliigyeleti  jogkore
regionalis, ezért elengedhetetlen, hogy
az eloallitdas, kezelés, palackozas
Magyarorszag tertiletén valosuljon
meg.

Ez a palackozasra vonatkozd szabaly
nem vonatkozik az osztrak palinkéra.

Cim — A mddszer tipusa

Kilonleges eljarassal készilt palinkéak

Modszer

5.6. Kilonleges eljarassal készilt
palinkak

5.6.1. Kislsti palinka: az a palinka,
amelyet legfeljebb 1000 liter Girtartalmu,
rézfeluletet is tartalmazo leparlo
berendezésben,  legaldbb  kétszeri,
szakaszos leparléassal allitottak eld.

5.6.2. Erlelt palinka: az a palinka,
amelyet legalabb 3 hoénapig érleltek
1000 liternél kisebb, vagy legalabb 6
honapig érleltek 1000 literes vagy annal
nagyobb térfogatu fahorddban. A
fahorddban érlelt palinka szarazanyag-
tartalma maximum 4 g/l lehet. Erlelt
palinkdk esetében csak az azonos
megnevezesil érlelt palinkak
elegyithetok, de érlelési idonek csak a
legfiatalabb érlelt palinka érlelési idejét,
korat lehet feltlintetni a cimkén. Az
érlelés i1dotartamat, a termék korat a
cimkén fel lehet tiintetni, és utalni lehet
a fahordd anyagara is. Az érlelés
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id6tartamat az  érlelés  helyszinén,
ellenérizheté modon dokumentalni kell.

5.6.3. Opalinka: az a palinka, amelyet
legalabb 1 évig érleltek 1000 liternél
kisebb, vagy legalabb 2 évig érleltek
1000 literes, vagy annal nagyobb
térfogatd  fahorddban. Az  érlelés
id6tartamat az  érlelés helyszinén,
ellenérizhet6 médon dokumentalni kell.

5.6.4. Gyumolcsagyon érlelt paélinka
vagy agyas palinka: az a palinka,
amelyet ~ Magyarorszagon  termett
gyumolccsel egyutt érleltek legalabb 3
honapig. A gyumolcsadgy a palinka
fajtajaval azonos, ha egy gyumolcs
megnevezésével jelolik, illetve
tartalmazhat tdbbfajta gylimolcsot, de
ebben az esetben csak vegyes gyimolcs
agyaspalinkanak nevezhet6. 100 liter,
gyumolcsagyon erlelt palinkahoz vagy
agyas palinkahoz legaldbb 10 kg eérett,
vagy legaldbb 5 kg aszalt gyumolcsot
kell felhasznalni. A palack cimkéjen a
nettd6  palinka  mennyiséget  kell
feltiintetni. Az érlelés idbtartamat az
érlelés helyszinén, ellenérizhetd modon
dokumentalni kell.

1.6. Kapcsolat a szarmazas szerinti

foldrajzi kdrnyezettel

Cim — A termék elnevezése

Palinka

A foldrajzi teruletnek vagy az eredetnek
a kapcsolat szempontjabdl relevans
adatai

6.1 A foldrajzi teriletnek vagy az
eredetnek a kapcsolat szempontjabol
relevans adatai

A jo palinka alapja a kivalo mindségi
gyiimolcs, melynek beltartalmi értékei
kimagasloak. Ez pedig csak ugy johet
létre, ha a gylmolcs termesztésére a
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legalkalmasabb termohelyet valasztjak.

Ezt a lehetéséget Magyarorszagon
régota kihasznaljadk. Miutdn a XI.
szadzadban Eurdpa is megismerte a
desztillacios  eljarast, Magyarorszag
teriletén a szeszf6zést sokaig a bor
leparlasa és a gabonaszesz eldallitasa
jelentette. Az ,aqua vitae” Erzsébet
kiralynéhoz (Kéroly Rdébert
feleségéhez) kapcsoldédd torténete a
XIV. szazadbdl ered, az ,.égett szesz” a
XVI. szazadig gyogyszernek szamitott.
A XVIII. szazad kdzepén
Magyarorszagon mar a mai ertelemben
vett palinkat foztek, méghozzd egyre
tobb fajta gylimolcsbol.

A XVIIl. szazad koOzepi nagy
gabonahiany miatt Maria Terézia
rendeletben tiltotta meg az égetett
szeszes ital eldallitasat gabondbdl. E
tilalmat egy 1789. évi helytartotanacsi
rendelet is kimondta, azonban lehet6vé
tette a gyiimdlcsbdl vald palinkafdzést.
A f6zés tilalma 1816-ban Zemplénben
és Sopronban a burgonyabol készitett
palinkara is kiterjedt. .” (Balazs Géza: A
magyar palinka Aula Kiado 1998 29.
old)

Magyarorszagon 1850. szeptember 29-
én vezették be a pélinkaadot. A
palinkafézéssel kapcsolatban ett6l az
¢vtdl lehet azt mondani: a feljegyzések
¢s az azokban szereplé adatok
megbizhatéak. 1936-ra mar ugy
emlegették a barackpalinkat, mint a
,,vilaghirli magyar” italt.

A kézmives szeszfozdékben a Kkisiisti
lepérlast tokéletessé fejlesztettek és
generdciokrol  generaciokra  adtak
tovabb. Lényegében még ma is hasonld
modon allitjak eld és ez biztositja, hogy
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a  kiilonlegesen  kimélé  leparlas
folyamatdban csak magas mindségii
gyumolcsbdl szarmazo parlatot nyernek.

Ausztria a monarchiaban évszazadokon
keresztll politikai 0sszekdttetésben volt
Magyarorszaggal és a kozos élet- és
gazdasagi tér kozos fejlesztésekhez
vezetett. Az |. vilaghabora utan a
szétvalasztott orszagokban tovabbéltek
a kulturalis és gasztronomiai
hagyomanyok.

A kimagaslo  kertészeti kultura, a
talajviszonyok valamint a pannon és a
nagyalfoldi klima altal meghatarozott
¢ghajlati  viszonyok tették lehetové,
hogy Magyarorszagon és Ausztridban
egyarant kivalo mindségi
gyumolcsfajtdk teremnek és ezéltal
kivald6 mindségli  gylimdlcsparlatok
eloallitasara alkalmasak. Ezen
gyimolcsfajtak  altal a  parlatok
eldallitasara  nyujtott lehetdséget
mindkét orszagban koran felismerték és
régota élnek is ezzel a lehetdséggel.
Kilongsen a  tobb  évszdzados
hagyomannyal rendelkezd kajszibarack
termesztés éppen Ausztria keleti
szovetségi allamaiban és
Magyarorszagon is a kivételesen magas
mindségli nyersanyag alapkdve.

Ezzel a héttérrel nem csoda, hogy a
kajszibarack  klasszikus termesztési
régidiban a barackparlat is nagy
jelentdséggel bir és mind a mai napig
nagy népszeriiségnek orvend.

A szeszes italnak a foldrajzi terilettel
Osszefliggd egyedi jellemzoi

6.2 A szeszes
tertilettel
tulajdonséagai

italnak a foldrajzi
Osszefiiggd egyedi
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A foldrajzi teriiletb6l eredé6 magas
mindség elismerésekeént és
mindenekel6tt a Palinka hosszi 1dotol
kezd6d6 napjainkig tartd hirnevéért -
Magyarorszagnak az EU-hoz vald
csatlakozasaval - a csatlakozasrol szolo
megallapodas EK Hivatalos Lap L 236
2003- 09.23. 33. oldal - a ,Palinka”
megjelolés hasznalatat lehetdévé teszi
Magyarorszagon és az 1576/89/EGK
rendeletben meghatarozott feltételekkel
(1576/89/EGK rendelet 1. cikk (4)
bekezdés i) pont 4. alpont) Ausztridban
is.

A ,,Gylimolcsparlat” megjeldlést csak a
Magyarorszagon eldallitott  szeszes
italok és Alsé-Ausztria, Burgenland,
Steiermark  és  Bécs  szovetsegi
allamokban  eldallitott  kajszibarack
parlat esetében ,,Palinka” megjeloléssel
lehet felvaltani. (1576/89/EGK rendelet
1. cikk (4) bekezdés i) pont 4 alpont)

A pélinka hosszii multra visszatekintd
torténelemmel rendelkezik
Magyarorszagon.

A torténet-etimoldgiai szotar adatai
kozott az elsd palinka-eléfordulas 1630-
bol szerepel.” (...) ype e
gyimolcspalinka kis késéssel, de a
gabonapélinkaval parhuzamosan tor utat
Magyarorszagon. Zolnay LaszIl6 szerint
a 15. szazad Vegén mar
megprobalkoztak Budan a
gyumolcspalinka-készitéssel. (...) Az
elsd, biztosan gyilimolcspalinkara utald
adatot 1658-bol ismerjiik.” ,,Takats
Sandor szerint a 17. szazadtol tzik a
serneveldhazakban a  palinkafézést,
(...)” ,,Pesten 1836-ban megalakult az
ecet- és palinkaf6zok elsé 6nallo céhe.”
,,1851. augusztus 9-én helytartotanacsi
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rendelet intézkedett a palinkaf6zo
mester remekének (vizsgamunkajanak)
modjardl. A palinkaégetok €s ecetfézok
remekiiket a Varosi Physicus, vagyis
féoorvos elott tették le.” ,,A 19.
szazadban a ceheskedessel
parhuzamosan tankonyvek, hasznos
kiadvanyok sorozata lat napvilagot a
palinkaf6zésrol. A legjelesebb szerzok
egyike Mitterpacher Lajos, aki nyugati
mintara tébb vincellér, palinka- és
ecetf6z6 tankonyvet, szakkonyvet irt.
(pl. Mitterpacher (1817.)”(...) ,,(Dr.
Baldzs Géza: A magyar pélinka. AULA
Kiadd, 1998. 23-41. oldal)

Egy 1729-es uradalmi rendtartas
palinkahazra vonatkoz6 bejegyzései
(1729. méajus 25. (Dombovar) alapjan
»A palinkafézés joga a foldesuri
kivaltsag volt, az a jobbagyoknak és
mindenki méasnak tilos volt. Ha mégis
ravetemedett valaki, akkor annak
»katlanjat” azaz iistjét az urasag a
tiszttarto  altal elkobozhatta.” (Dr.
Merényi Lajos. Magyar
Gazdasagtorténelmi Szemle, 9.
évfolyam. 1902. 125-127. 0.)

A Pélinka az egyetlen szeszes ital,
amely a sziletéstdl a halalig, a vetéstol
az aratdsig minden jeles napon része az
étkezésnek. Ezért szamit nemzeti
italunknak.

,»A magyar nép koszonésbe is foglalta a
palinkat: Palinkas jo reggelt! (...)
Néplink egyértelmiien vallja, hogy a
palinka adja az er6t, de ezt iS mondjak:
,egy liter sem hasznal jobban, mint egy
pohar.”  Vagyis a  lényeg: a
mértékletesség.” (Baldzs Géza: A
magyar palinka folkldrja és névkincse.
http://www.nyf.hu/vpkocsi/letoltheto_d

okumentumok/2008_tavasz/023-032-
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balazs-geza.pdf)

Kardevan Endre szerint HA
magyaroknak olyan értékes Kkincs a
palinka, mint példaul az oroszoknak a
vodka, a francidknak a konyak vagy a
skotoknak a whisky. Ennek a hirnévnek
a megalapozasa széleskorli 0sszefogas
eredménye, meglOrzése ¢és tovabbi
terjedése eldallitoinak, és fogyasztdinak
kozos érdeke.” http://2010-
2014 .kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-
miniszterium/elelmiszerlanc-
felugyeletert-es-agrar-szakigazgatasert-
felelos-allamtitkarsag/hirek/a-palinka-a-
magyar-gasztronomia-egyik-legfobb-
erteke

Magyar nemzeti italunk, a palinka
szakirodalma ma is egyre nd. Dlusztus
Imre — So6s Kalman: A j6 magyar
palinka cimii kiadvadnydban bemutatja
palinkafézés folyamatat, a kivalo
magyar palinkékat és azok eldallitoit. A
magyar nép  palinkdhoz  fiz6do
kapcsolatat sirfelirat, népdal, tancszo,
hasvéti  locsolovers, monda, mese,
anekdota és vers is megorokiti. (Balazs
Géza: Nagy parlat- és palinkakonyv.
Veszprémi Nyomda. 115-120. oldal)

Az 1980-as években alapvetd valtozast
jelentett, hogy a 25/1982. (XII. 10.)
MEM rendelet lehetévé tette, hogy
gyUmolcsbol késziilt palinka
eléallitasaval maganszemély is
foglakozzék. "Az 500 literes f6zGlistok
Uzembetartoi engedéllyel bérbe adhatdk
lettek. A szakképesitést az évente
szervezett  tanfolyamokon  lehetett
megszerezni. (...) Ennek a rendeletnek
az eredményeként az utobbi években
sok helyen feléledtek a korabban
felhagyott kisebb falusi kozségi f6zdék.
(...) 1984 végéig az orszagban 88
maganfézde nyilt, s ennek hatdsara az
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év végére mér 864 fozde mikodott az
orszagban. Budapesten is nyiltak
maganfézdek.” (Balazs Géza: A magyar
palinka Aula Kiad6 1998 41. old)

Megkezdddott a mindségi palinkafézés
kovetelményeinek a meghatarozasa és
az 0rszagos palinkaversenyek
szervezésének elokészitése.

A magyar Orszaggytlés 2008-ban
elfogadta a palinkardl, a
torkolypalinkarol és a Palinka Nemzeti
Tanacsrol szolo 2008. évi LXXIIIL.
torvény (roviden a Palinkatorvényt). A
Palinkatorvény szabalyozza a palinka
megnevezés hasznalatat, rendelkezik
tovabba a palinka eldallitasa soran
alkalmazott kilonleges eljarasokrol, a
palinka forgalomba hozatalarol,
valamint a Palinka Nemzeti Tanacsrol.
A Palinkatorvény 2015. évi modositasa
alapjan a Palinka Nemzeti Tanacs
koztestletként alakult meg 2016-ban.

Az 0rszagos palinkaversenyeket
kezdetben az Elelmiszeripari Szovetség
és az Aallami Szeszipari Kutatointézet
egyuttesen szervezte. A Palinkatorvény
hatalyba [épését kovetden a Palinka
Nemzeti Tanacs hatdskorébe kerult a
szervezes. A Palinka Nemzeti Tanacs
eleinte palyazatot irt ki a szervezésre,
majd  2014-t61  kezd6dben  sajat
hatdskorben szervezi az orszagos
versenyeket.

A Palinka elismerésérol tanuskodik,
hogy 2009-t61 kezd6d6en minden évben
a Péalinka Nemzeti Tan&cs megrendezi a
,Palinka napjat”  december 6-an a
Pélinka f6z6k véddészentjének Szent
Mikldsnak a névnapjan.
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A pélinka hirnevének oregbitésére
Magyarorszag — az 0rszagos verseny
keretei kozott —2014-ben elinditotta a
Nemzeti Palinkakivalosag Programot. A
palinkakivaldsagokat minden évben egy
fliggetlen szakmai zsliri, a Palinka
Birdl6 Bizottsdg valasztja ki. A
Bizottsag a tételekr6l szakmai biralatot
készit, amelynek eredménye az évente
kiadasra keriilo ,,Palinkakivalosagok
Koényve” cimi  kiadvanyban jelenik
meg. A Nemzeti Palinka Kivaldsag
Program kezdete (2014) oOta minden
évben megrendezésre  keril a
Palinkakostold  Nap, amelyen a
Magyarorszagon  dolgozé  kalfoldi
nagykdvetek és diplomatak vesznek
részt. A ,Palinkakivalésagok Konyve
20177 kiadvanyban budapesti
diplomatak a kovetkezoképpen
nyilatkoztak a palinkarol:

Rastislav Kacer Szlovakia budapesti
nagykovete igy szolt a palinkarol:
,,Talan tal elfogult vagyok, mert szlovak
vagyok, de ha ki kellene vélasztanom
egyetlen egyet a vilag barmely finom
parlata kdzul, akkor az én vélasztasom a
palinka  lenne. A mesterséges
adalékanyagok nélkil készilt tiszta,
erdteljes, gytimolesbol késziilt palinka a
valodi megtestesitdje a kozép-eurdpai
tradicioknak. ...” (Kielmayer Kristian —

Szo6116si Edit (szerk.)
Palinkakivalosagok  konyve  2017.
Budapest, Foldmiivelésiigyi

Minisztérium, 2017. 29. oldal)

Mr. Rahul Chhabra, India budapesti
nagykovete igy szolt a palinkarodl: ,,Meg
kell, hogy wvalljam, amikor el6szor
kostoltam pélinkat, szinte sokkolt annak
ereje, ugyanakkor  az intenziv
gyimolcsds izvilag azonnal meg is
hoditott. Azé6ta is rdmmel iszom egy-
két poharkaval kilonleges
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alkalmakkor, és  ajanlom tiszta
szivembdl barataimnak és
csaladomnak.” (Kielmayer Kristian —

Szo6116si Edit (szerk.)
Palinkakivalosagok  konyve  2017.
Budapest, Foldmiivelésiigyi

Minisztérium, 2017. 28. oldal)

Gordan Grli¢ Radman, Horvatorszag
budapesti nagykovete igy nyilatkozott a
palinkarol: ,,Teljesen lenyligdz, hogy
hany fajta kiilonb6zé palinka van a
piacon. Gratuldlok Magyarorszagnak,
hogy megdrizte ezen csodas és izletes
ital  elkészitésének  hagyomanyat!”
(Kielmayer Kristian — Szollési Edit
(szerk.) Palinkakivaldsagok konyve
2017. Budapest, Foldmivelésugyi
Minisztérium, 2017. 27. oldal)

Az Ausztridban rendezett versenyek
pl.”Destillata”, amelyeken a Palinka
éppen a kozelmaltban tébb aranyérmet
nyert el, vildgos bizonyitek e foldrajzi
jelzés mindségére, kozkedveltségére és
ismertségére és megszilarditja, tartdssa
teszi e parlatok hirnevét. Nem
utolsésorban a Palinka foldrajzi jelzés
hirnevét mar 6nmagaban alatamasztja
az elvalaszthatatlanul hozza kotheto
nagy térténelmi mualt.

A 2016-2017. évi  Destillata”
versenyeken elért eredményeket az 1.
melléklet, a Palinka nemzetkdzi
versenyeken elért eredményeit a 2.
melléklet tartalmazza.

Okozati 0sszefuggés a foldrajzi tertlet
és a termék kozott

Irodalomjegyzék
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Budapest, Foldmitivelésiigyi
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Budapest, Foldmiivelésiigyi
Minisztérium, 2016..
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Minisztérium, 2017.

1.7.  Uni6s, nemzeti vagy regionalis kdvetelmények

Cim

Unids jogszabalyok

Jogi hivatkozas

7.1. Unios jogszabalyok

0 A szeszes italok
meghatarozasarol, megnevezeésérol,
kiszerelésérol, cimkézésérdl és foldrajzi
arujelzéinek oltalmarol, valamint az
1576/89/EK tanacsi rendelet hatalyon
kiviil helyezésérdl szo6ld, 2008. januar
15-i 110/2008/EK eurdpai parlamenti és
tanacsi rendelet

O

A szeszes italok meghatarozésarol,
megnevezesérol, kiszerelésérol,
cimkézésérdl és foldrajzi arujelzdéinek
oltalmérdl, valamint az 1576/89/EK
tandcsi  rendelet  hatadlyon  kivil
helyezésérdl szolo, 2008. januar 15-i
110/2008/EK europai parlamenti €s
tanécsi rendeletalkalmazasi
szabalyainak megallapitasarél szolo,
2013.  jalius  25-i  716/2013/EU
bizottsagi végrehajtasi rendelet

A kovetelmeény(ek) leirdsa

A 110/2008/EK eurdpai parlamenti és
tanacsi rendelet 20. cikk (1) bekezdése
alapjan a Palinka lajstromozott foldrajzi
arujelzo (bevett foldrajzi arujelzo)

O
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Cim

Magyar jogszabalyok - torvények

Jogi hivatkozas

7.2. Magyar jogszabalyok

0 1997. évi Xl. torvény a
védjegyek ¢és a foldrajzi arujelzok
oltalmérol

0 2008. évi LXXIIl. térvény a

palinkarol, a torkolypalinkardl és a
Palinka Nemzeti Tanacsrol

0

A kovetelmény(ek) leirdsa

Az 1997. évi XI. torvény meghatarozza
a szeszes italok f0ldrajzi arujelzdinek
oltalma iranti nemzeti eljaras szabalyait,
az oltalom iranti kerelem alaki és anyagi
vizsgalatanak szempontjait, a
kifogasolasi  eljardés  rendjét, a
hataridékre vonatkozé szabalyokat és a
Szellemi Tulajdon Nemzeti Hivatala
valamint a Foldmiivelésiigyi
Minisztérium kozotti hataskor
megosztas szabalyait.

A torvény a 110/2008/EK rendelet
alapjan szabalyozza az unidés oltalom
iranti eljaras nemzeti szakaszat.

A 2008. évi LXXII. térvény

meghatarozza a palinka, a
torkolypalinka és a  kdlonleges
eljarasokkal készult palinkak

eléallitdsanak alapvetd szabélyait.

A torvény szabalyozza a
koztestuletként  miik6do Palinka
Nemzeti Tanacs feladatait, mikddési
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alapjat.

Cim

Magyar jogszabalyok -
kormanyrendelet

Jogi hivatkozas

158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet a
mezOgazdasagi  termékek és  az
¢lelmiszerek  foldrajzi  arujelzdéinek
oltalmara és a termékek ellendrzésére
vonatkozo részletes szabalyokrol

A kovetelmény(ek) leirasa

A 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet
a védjegyek ¢és a foldrajzi arujelzék
oltalmardl szol6 1997 évi Xl. torvény
végrehajtasi szabalyait tartalmazza és
meghatarozza a mezdgazdasagi
termeékek és az élelmiszerek, valamint a
szeszes 1italok foldrajzi arujelzéinek
oltalmara irdanyuld nemzeti eljaras
részletes szabalyait, tovabba a termékek
vizsgalatanak rendjét.

A Kkormanyrendelet meghatarozza a
termékleirdsoknak  val6  megfelelés
ellenbrzését, a termékleirasok
modositasanak rendjét a 110/2008/EK
rendelettel 6sszhangban.

A foldrajzi teriiletrdl vald szarmazas
igazolasa:

A foldrajzi teriiletrdl vald szarmazas
igazolasara szolgalé dokumentumok: A
gylimoélcs  szarmazéasanak igazolasa
OstermelOk esetében felvasarlasi jeggyel
torténik az  Ostermeldi  igazolvany
szamanak  feltlintetésével.  Minden
egyéeb esetben az atvételénél sziikséges
a gyumolcs magyarorszagi szarmazasat
igazolo nyilatkozat.

A palinka eléallitisanak  nyomon
kovetésére a  hatalyos  jovedéki
szabalyozas szerinti, az eldallitast
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igazolo dokumentumok szolgalnak.

A termék lényeges tulajdonsagainak és
eloallitaisi  modjanak  ellendrzésére
vonatkoz6 minimumkovetelmények és
eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan
mindségellendrzési rendszer mellett kell
miikddnie, amelyben biztositott az
azonositas és nyomon kovetés, valamint
a végellendrzés és a termékbiztonsag.
Megfeleléen dokumentélni  kell a
termék Utjat a gylimolcs atvételétdl a
gyartason Kkeresztil a végtermékig. Az
atvételnél ellendrizni kell az alapanyag
magyarorszagi  szarmazasat igazolo
iratokat.

Ellendrzési pontok:

1. Alapanyag atvétele:

Alapanyag mindsitése:

- érettségi allapot: érett-tulérett

- egészségi allapot: teljes mértékben
egészséges  (penésztdl,  rothadastol

mentes, nem sériilt, nem torédott)

- tisztasag: idegen anyagtol (fold, levél,
gally, k6, fém) mentes.

2. Cefre ellendrzése:

- pH 3-4.

3. Erjesztés ellenérzése naponta:
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- optimalis hémérséklet (18- 22 °C).

4. EllenOrzés az erjesztés végeén:
- alkoholtartalom (2-10 % V/V);

- maradék cukortartalom (kevesebb,
mint 5 g/liter).

5. A palackozésra, kitarolasra keriild
palinka ellendrzése:

A palackozésra, kitarolasra keriild
palinka ellendrzése érzékszervi ¢és
analitikai mddszerekkel torténik:

a)  Erzékszervi  vizsgalat  (szin,
tisztaséag,): tlkrosen tiszta, érlelés esetén
enyhén sargds szini, a gylmdlcs
alapanyag jellegének megfeleld izt ¢és
illata.

b) Az analitikai ellen6rzés az alabbiakra
terjed Ki:

Alkoholtartalom: 37,5 -86 % (V/V);

Metanol-tartalom: (a  110/2008/EK
rendelet Il. mellékletének 9. b) i., ii.
alpontjai szerint legfeljebb
1000/1200/1350 g/hl absz. alk.;

Hidrogéncianid-tartalom: legfeljebb 7
g/hl absz. alk.;

Osszes illéanyag tartalom: legalabb 200
g/hl absz. alk.;

Réztartalom: legfeljebb 10 mg/kg
késztermék.
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6. Késztermék ellen6rzése:

- a palackozott terméket tételenként kell
ellenOrizni;

- eérzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag,
iz, illat): tukrosen tiszta, érlelés esetén
enyhén sargds szini, a gylmdlcs
alapanyag jellegének megfeleld izt ¢és
illatu;

- csomagolas: jelolés, zarés, zarjegyezés
eldirasoknak megfeleld;

- térfogat, alkoholtartalom eltérések a
vonatkozo jogszabalyok szerint.

Cim

Jogi hivatkozas

22/2012. (Il. 29.) Korm. rendelet a
Nemzeti élelmiszerlanc-biztonsagi
Hivatalrdl

A kovetelmeény(ek) leirdsa

A0 22/2012. (11. 29.) Korm. rendelet
szabalyozza a Nemzeti Elelmiszerlanc-
biztonsadgi Hivatal mint a termékek
megfeleldségét  ellendrzé  kozponti
kozigazgatasi szerv jogallasat és eljarasi
rendjét, valamint az alsobb szintii
szakigazgatasi szervek kozotti
kapcsolatot és a feladatmegosztas
rendjét.

Cim

Osztrak szabalyok

Jogi hivatkozas

7.3. Osztrak szabalyok [

Ausztridban a Palinka nemzeti alapon
az osztrak Elelmiszerkényv 1V. kiadasa
B 23 fejezetének 7. részében
szabalyozott.
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A kovetelmeény(ek) leirdsa

Az osztak Elelmiszerkony V. kiadas B
23 fejezetének 7. része tartalmazza az
osztrak nemzeti eldirasokat.

1.8. A foldrajzi arujelzé Kiegészitése

1.9. A cimkézésre vonatkozé egyedi szabalyok

Cim

A cimkézésre vonatkozé egyedi
szabalyok

A szabaly leirasa

1. Magyarorszagon

a) a ,,Palinka” foldrajzi jelzést kovetéen
az egyfaju  gyiimolcsbol  készilt
palinkak esetében a gyumaolcs neve

b) kilonb6zo egyfaji  gylimolesbol
készult palinkaknak a kulonleges egyedi
izharmoénia érdekében torténd utdlagos
keverésével eldallitott palinka
megnevezése gylmolcspalinka vagy
vegyes gyumolcspalinka. A  keverés
soran  felhasznalt  palinkdkat a
felhasznalt mennyiség szerinti
sorrendben a cimkén fel kell tintetni.

c) a kiilonbozé faju gylimolesok
egylittes cefrézésével, illetve kiilonb6zo
faju gyumolcsok cefréinek egyuttes
leparlasaval eldallitott palinka
megnevezése vegyes gylmolcspalinka.
A palinka készitesehez felhasznalt
gyimolcs fajokat a  felhasznalas
mennyisége szerinti  sorrendben a
cimkén fel lehet tuntetni.

d) a megnevezésben utalni lehet
tovdbba a palinkakészités  soran
alkalmazott, az 5.6 pontban felsorolt
kiloénleges eljarasokra.
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2.

e) a jelolésben a jogszabalyban
eldirtakon és a fentieken tul a ,,palinka”
elnevezés mellett feltiintethetd az
,oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés”
kifejezés.

2. Ausztridban

a) Ausztridban kotelezd jeldlni a
terméket ecloallitd  szeszfozdét. Az
oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés EU
logot az 1898/2006/ EK rendelet V.
mellékletetében foglaltak szerint és a
716/2013/EU  bizottsdgi vegrehajtasi
rendelet 22. cikkében foglaltak szerint
lehet hasznalni.

b) a ,,Palinka” az osztrak
kajszibarackbol  eldallitott ,,Barack
palinka” megjelolés torténelmi
hagyomanyanak folytatasa
kereskedelemben bevett gyakorlat.

EGYEB INFORMACIOK

2.1.  lgazolé dokumentumok

Az Ugyirat neve:

1. melléklet - Destillata eredmények
2016-2017.xlIsx

Leiras

1. melléklet a  termékleirashoz
Ausztridban 2016-2017- ben a Destillata
nemzetkozi verseny elért eredmenyek

Dokumentumtipus

Termékleiras:

Az Uigyirat neve:

2. melléklet - palinka dijak nemzetkozi
versenyeken.xlsx
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Leiras

2. melléklet a termékleirashoz az
International Wine  and Spirit
Comepetition, (London) és a World
Spirit (Austria/Germany)

nemzetkozi elért

eredmények

versenyeken

Dokumentumtipus

Termékleiras:

Az ligyirat neve:

Erledigung__Palinka_ BMG-
75120_0010-

Il_B_13 2015 18.02.2015 Agnes_Sza
b6.pdf

Leiras:

Az osztrak Szovetségi Egészséguigyi és
Noéiigyi Minisztérium meghatalmazasa,
hogy Magyaroszag Ausztria nevében
eljarhat a termékleiras tovabbitasaval
kapcsolatban.

Dokumentumtipus

Other Document

2.2. A termékleirashoz vezeto link

Link:
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