Kérelem a ,,Keleméri baranyhus” foldrajzi jelzés (OFJ)
bejegyzése iranti kérelemhez

A kérelmezo csoportosulas bemutatasa:

Neve: Elisabeth Premium Quality Bt.
Cime: 3728 Kelemér, Széki puszta tanya 074/7 hrsz.

ELLENORZO HATOSAGOK/SZERVEK:

Nemzeti Elelmiszerlanc Biztonsagi Hivatal (NEBIH)
Cim: 1024 Budapest, Keleti K. u. 24.

Tel: (+36-1) 336-9108

Fax: (+36-1) 336-9083

e-mail: allattenyesztes@nebih.gov.hu

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal, Elelmiszer- és Takarméanybiztonsagi [gazgatosig
Cim: 1024 Budapest, Keleti K. u. 24.

Tel: (+36-1) 336-9474

Fax: (+36-1) 336-9169

e-mail: ethi@nebih.gov.hu

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal

Elelmiszerldnc-biztonsagi, Novény- és Talajvédelmi Féosztaly
-Elelmiszerlanc- biztonsagi, Mindségi- ellenérzési és Elelmiszer- feliigyeleti Osztaly
-Jarvanyiigyi és Allatvédelmi Osztaly
-Novény és Talajvédelmi Osztaly

Cim: 3500 Miskolc, Vologda u. 1.

Tel: 46/342-905

Fax: 46/342-023

TERMEKLEIRAS
1. A TERMEK ELNEVEZESE
Keleméri baranyhiis”
2. A TERMEK LEIRASA

A ,Keleméri baranyhus” Ile de France vagy Suffolk apaallatoktol szarmazo, és valasztastol a vagasig
Keleméren tartott és nevelt barany husa. Az anyajuhok nem lehetnek racka, cikta, cigaja fajtaju
allatok. A baranyok vagaskori életkora legfeljebb 120 nap, €16 testtomege nem haladhatja meg a 40
kg-ot.

A ,,Keleméri baranyhts” forgalomba hozatala torténhet:
e egész hasitott testként, melliireg és hasiireg belsé szerveivel egyiitt (méj, tiido, sziv, gége,
vese) kivéve az étkezési célra alkalmatlan vagasi melléktermékeket, illetve
e hasitott fél testként vagy
e avasarl6 igényei szerint darabolt hasitott test vagy ¢l test csonttal vagy csont nélkiil
hiitve vagy fagyasztva.
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A Keleméri barany husdnak fizikai és érzékszervi tulajdonsagai:

e tiszta, fiiszeres, baranyos illat,

e a frissen vagott hus pirosas szind,

e a huson vagy a htsban faggyusodas nincs,

e avagott hus feliilete a fajra jellemzden marvanyozott.
A baradnyok bdre alatt, illetve a hasi részen nagyon vékony zsirszovet talalhatd, amely szinte alig
észrevehetd.

A hus konyhai elkészitést kovetden kellemesen omlos, aroméja, zamata €s levesessége kivald, faggya
vagy mellékiz nem érzédik rajta.

3. A FOLDRAJZI TERULET MEGHATAROZASA
Kelemér kozigazgatasi teriilete.

4. A FOLDRAJZI TERULETROL VALO SZARMAZAS IGAZOLASA

Kelemér kozigazgatasi teriiletén és azon kiviil sziiletett barany nyomon kdvetését nyilvantartasat, és
ellenérzését a NEBIH végzi a Juh-és Kecsketenyésztok Szovetsége altal miikodtetett ENAR
rendszerben.

5. A TERMEK ELOALLITASI MODJA

5.1. Tartastechnologia

Az anyajuhok a baranynevelési iddszakon kiviil, a legeltetési idényben (kb. aprilis 1-oktober 31.
kozott) minden nap a legelén tartozkodnak.

Legeltetési médjuk hagyomanyos, pasztorszeri legeltetés. A legeld fii mennyiségétdl és mindségétol
fliggben abrak kiegészitést (arpa, zab) sziikség szerint szaraz anyag potlast (takarmany széna, szalma)
kapnak. Legeltetési idényen kiviil az allattartd telep kdzelében 1€vo legeldn tartozkodnak iddjarastol
fliggben tobb Oran keresztiil, az edzett szervezet és egészséges utddok miatt.

Ellés el6tt harom héttel kiilon erre a célra kialakitott vemhes falkaba keriilnek, ahol megemelt abrak
kiegészitd takarmanyban részesiilnek. Az ellést kovetéen az anya baranyaval az egyszemélyes
fogattatoba keriil, amelynek alapteriilete 1,5 m?-. A fogattatoban minimum 5, maximum 14 napig, de
legalabb a barany 6 kg-os testtomegének eléréséig maradnak. Ezutdn az Ggynevezett ,barany
ovodaba ” keriilnek at, egy-egy csoportba maximum 30 db anyajuh és baranya. Az egy alomra jutd
feliilet 2,5 m”. Az 6vodan beliil a bardnyok szamara bégé raccsal levalasztott ad libitum takarmany
fogyasztasra alkalmas teriiletek keriilnek kialakitasra. A baranyok valasztasa 6-7 hetes korban,
minimum 16 kg-os stly elérésekor torténik.

A ,Keleméri baranyhus” alapanyagat add barany Borsod-Abauj-Zemplén, Heves, Jasz-Nagykun-
Szolnok, Szabolcs-Szatmar-Bereg megyék valamint Nograd megye Batonyterenyei és Salgotarjani
jérasainak teriiletén ellett, és legfeljebb a valasztdsig ott tartott allat lehet. A valasztds utdn a
Keleméren kiviil sziiletett baranyok Kelemérre keriilnek.

Hizlalasuk a valasztas utan Kelemér kozigazgatasi teriiletén az ott alkalmazott tartasi technologiaval és
takarmannyal torténik.

A kos baranyok hizlaldaba keriilnek, a jerkékbol kivalasztasra kerill a tenyészallat utanpotlas, a
tobbiek hizlaldaba keriilnek. A hizlalddban a baranyok ivar szerint elkiilonitve maximum 70 f6s
falkakban, baranyonként 1 m?-es teriileten vannak hizlalva a vagasi stly eléréséig.

5.2. Baranyok takarmanyozasa

A baranyok a fogattatoban eltoltott id6 alatt csak anyatejet fogyasztanak. A fiilszdmozasokkal egylitt
megkapjak a kokcidiozis elleni védodoltast, szelén potlast, A, D, E, K vitamin oltast. A valasztas utan
az anyatej mellett megkezdddik a jo mindségl ,,barany széna”, azaz a meghatarozott foldrajzi teriileten
1év6 legelOrdl szarmazo valogatott gyenge, zsenge novényeibdl alld széna etetése.




A szénan kiviil az elérni kivant vagasi sulytol fliggden csak tapot, vagy tapot és abrakot (arpa, zab)
kapnak meghatarozott mennyiségben. A egyedi receptira alapjan gyartatott, ad libitum mddon etetett
tap a barany valasztds utani idészakban alkalmas az adott fejlodési szakasz komplex igényeinek
kielégitésére, megfeleld mennyiségben ¢és aranyban tartalmaz fehérjét, rostot, metabolizalhato
energiat, asvanyi anyagokat, vitaminokat, klorofilt. A tap nem tartalmazhat szojat, GMO-S
novényeket, allati eredetli fehérjét, buzat és kukoricat, valamint gyogyszert.

Eletkor Suly Elhelyezés Takarmany

1. 5 - 14. napig 6> fogattato anyatej

kizarolag Keleméren

2. 14 - 40. napig | 6-16 kg 6voda anyatej, egyedi tap, széna

arpa, zab, egyedi tap,

3. 41 -120. napig | 16 - 40 kg hizlalda srém

5.3. Az anyajuhok takarmanyozasa

Az anyajuhok takarmanyozasa alapvetOen egész évben legeltetéssel torténik, még a téli napokon is. A
legeld allateltartd képességétol fiiggden kiegészitd takarmanyként szénat, szelénes sot, illetve
kondiciotol fliggden valamint a vemhesség utolso 3 hetében gazdasagi abrakot (arpa, zab) kapnak.

A fogattatokban az anyak takarmanya kiegésziil emelt adagi gazdasagi abrakkal, hogy a baranyok
szamara megfeleld mennyiségli és mindségi tejet tudjanak termelni.

Az anyajuhok takarméanya sem tartalmazhat GMO-s ndvényeket, szojat, allati eredetli fehérjét,
kukoricat, biizat és erjesztett takarmanyokat.

Az allatok itatasa vizforrasbol, tisztitott, ivoviz mindségli vizzel torténik, szinttartd Onitatok
segitségével.

5.4 Vagas

A baranyok vagasat kiméletes modon, az EU-ban regisztralt vagohidon lehet elvégezni, a vagohid és a
tartasi hely kozotti tavolsag nem haladhatja meg 150 km-t, elkeriilve az a hosszabb utazassal jaro
stresszt, amely a végtermék mindségét befolyasolna.

Véagasra csak egyedi ENAR-azonositéval megjelolt allatok keriilnek. A vagast kdvetden a testek hiitd
kamraba keriilnek. A vagas sordn minden éllat egyedi azonosithatosagat meg kell 6rizni. A hiités ideje
annyi id6t vesz igénybe, hogy a hiis maghémérséklete 5 Clalatt, a belsdségek maghémérséklete 4°C
alatt legyen, valamint minimum 12 o6ra pihentetés sziikséges. A barany testek lenytzott egész testként,
a labak also részei nélkiil, a melliireg és a hasiireg belsdségei nélkiil keriilhetnek htitésre. A barany
belsé szerveivel egylitt (maj, tido a gégével, és a szivvel, vesék a vesefaggytval) kiilon haskampodra
akasztva, a veséket, nyelvet kisméreti tarolokba kell elhelyezni a tovabbi darabolasig, csomagolasig.
A 12 orat pihentetett testek megfeleld6 maghdmérséklet elérését kovetden keriilhet sor a testek
daraboléasara oly modon, hogy sem a darabolassal egy iddben, sem egy helyiségben mas allatot, sem
mashonnan szarmazo baranyt nem darabolhatnak fel.

Egy hentes egyszerre egy allatot darabolhat fel, ¢s minden egyes allat feldarabolt részeit kiilon ladaba
teszi be, amely a nyomon kovethetéségnek megfeleléen tartalmazza az allat egyedi azonositdjat. Az
egy allatra vonatkozd Osszes darabolasi munkafolyamat elvégzését kovetden kezdhet uj allat
darabolasaba a hentes. A lada a htisiparban hasznalt nylonnal bélelt és jeldlése a barany egyedi ENAR
azonositojat és a vagohidi belsd tételazonositét tartalmazza. A cimkének mindig tartalmaznia kell
annak az engedélyezett 1étesitménynek az azonosito jeldlését is, ahol a csomagolas torténik.



A darabolobdl az aru a csomagolo térbe keriil. A vakuum csomagolast kovetéen a cimkézd gépen
egyedileg viszik fel az azonositd szamokat a termékek cimkéire. A darabolt hiis csomagolasa kizardlag
vakuum f6lia lehet, az egész barany esetében pedig husfolidba csomagoljdk a baranyt.

Kizarolag htott vagy frissen fagyasztott termék keriilhet forgalomba. A hiitott termék eltarthatosaga
0-5 C°-on maximum 10 nap.

6. A TERMEK ES A FOLDRAJZI KORNYEZET KAPCSOLATA

A ,Keleméri baranyhus” ¢s a foldrajzi teriilet kdzotti kapcsolatot a termék sajatos jellemzoi és a
termék jelenlegi hirneve tdmasztja ala.

A kivald és sajatos mindségli baranyhus eldallitasara dont0 hatdssal van a teriilet éghajlata,
domborzata, és talaj adottsaga, és az ezen a teriileten a sajatos mikroklimaba Iétrejott ndvénytarsulas,
valamint a hozza kapcsolodo tartastechnolégia.

6.1. A f6ldrajzi teriiletnek a kapcsolat szempontjaboél relevans adatai

Kelemér az Eszak-Magyarorszagi Kozéphegységben talalhato Gomor-Szepesi hegység labanal, az
Aggteleki Nemzeti Park teriiletén, a Sajo és a Keleméri patak altal hatarolva. A teriilet dimbes-dombos
felszin, sziik volgyekkel tagolt, sajatos mikroklimaval és ndvénytarsulasokkal rendelkezik tengerszint
feletti magassaga 200-250 méter. Felszinét pliocén agyagos homokos iiledék fedi, amelyen savanyu
kémhatast s er6sen erodalt agyagbemosodasos barna erdo talajok alakultak ki. A sziik volgyek aljaban
és a patak volgyében savanyu kémhatasu réti, illetve ontés talajok jottek létre.

Eghajlatéra jellemz6 a kevés csapadék, (évi 500-600 mm) mérsékelten meleg, szaraz, aszalyos jellegii
nyar, a kés6 tavaszi és kora 6szi fagyok, és kodos paras idészakok. Az uralkodé szélirany észak-keleti,
északi. Er6ssége a felszin tagoltsaga miatt 50-60 km-es orankénti sebességet nem haladja meg. A
napsiitéses 6rak szama alacsony, az atlaghémérséklet 10 C° fok alatti. Ennek megfeleléen sajatos, még
volgyenként is eltéré novénytarsulasok jottek l1étre. Elsdsorban olyan ndvények alkotjak a tarsulasokat,
amelyek a nyari aszalyos idéjardsban is meg tudnak élni. Igy nyaron a legeld allateltartd képessége
alacsony, de a juhok szdmara nagyon j6 mindségii rostban, fehérjében, és asvanyi anyagokban gazdag
takarmanyt biztosit, ami meghatarozza ,,Keleméri baranyhts” mindségét, igy kivald fogyasztasi
élményt nyujt.

6.2. A termék kiilonleges mindségére vagy egvéb jellemz6iére vonatkozo adatok

A ,Keleméri baranyhts” 2014-ben elnyerte a Magyar Gasztronomiai Egyesiilet altal alapitott és az
orszag élvonalbeli konyhafonokeinek és fliggetlen szakembereinek bevonasaval kiadasra keriild
Aranyszalag Mindség tantsitvanyt, mint olyan hazai termék, amelynek mindsége vildgszinvonala. A
»Keleméri baranyhts” vasarloi kozott szamos magyarorszagi kiemelkedé mindségili, gourmet étterem
van. A terméket az altagosnal magasabb aron lehet értékesiteni.

Keleméren a juhtenyésztés mar évszazados multra tekint vissza. El6deink mar évszazadokkal ezel6tt, a
kozépkorban felismerték, hogy ez a teriilet, ezekkel az adottsagokkal legeredményesebben a
juhtartassal hasznosithatd. A teriiletet a Hanvayak birtokoltak, és a 19. szazadban megteremtették az
akkor modern juh tartas feltételeit. Birtokukon a juhédszathoz értd csaladokat telepitettek le,
amelyeknek leszarmazottjai, mint pl. Holl6 Bukovenszki, Kralik (ma is Kelemérben élnek).
Birtokukon az 1949-es allamositasig fenntartottak a juhtartast. Az allamositast kovetéen a teriiletet a
Pogony Pusztai tangazdasaghoz csatoltdk, de a teriileten tovabbra is juhtartassal, majd
juhtenyésztéssel, tenyészkosok eldallitasaval, tartasaval foglalkoztak. Az akkor Iétrehozott
termelészovetkezeteket, err6l a teleprdl lattak el jo mindségli Merino fajtaji kosokkal, amelyek
gyapjujat értékesitették. A tangazdasdg megsziinésével a teriiletet a Bébolnai Mezdgazdasagi
Kombinathoz csatoltak, de tovabbra is juhtartassal foglalkoztak. A juhtenyésztésben a Merino fajtakat
Babolnai anyakra cserélték, Suffolk majd kés6bb Ile de France kosokkal keresztezték, és az F1
utodokat export baranyként értékesitették. 1980-as évek masodik felében a teriileten meglévd tobb, kis
létszamt allomany befogadasara alkalmas hodalyokat lebontottak, a telep teriiletét atrendezték, és
megépitették a mai napig is lizemel6 favazas szerkezetli, mélyalmos rendszeri Babolnai ezres tipust
juh hodalyt. A Suffolk és Ile de France vonalak nagyon jol alkalmazkodtak a meglévé foldrajzi
adottsagokhoz, mikroklimahoz és novénytarsulashoz. Az altaluk termelt j6 mindségli huisuk miatt a



2000-es évek ujra éled6 magyar gasztronomiajanak keresett, nélkiilozhetetlen, és elismert részévé
valtak. Mara az orszag szinte minden pontjan keresik, ismerik, és szivesen fogyasztjak a ,, Keleméri
baranyhus”t.

6.3. A foldrajzi teriilet és a termékjellemzOk kozti okozati Gsszefiiggés leirasa

A specialis mikroklimanak koszonhetéen kiilonleges, tobb mint 80 féle ndvényt tartalmazd
novénytarsulas alakult ki a keleméri legelokon, amelyek kozott tobb gyogyndvény is talalhatd. A gyep
Osszetevoi kozil kiilon ki kell emelni az Eurdpaban is egyediilallo perje fiiveket, amelyek
koncentraltan tartalmazzdk a fehérjéket és az asvanyi anyagokat. A sajatos, szénaval és egyedi tappal
torténd takarmanyozas, illetve a rovid ideig tartd szoptatds javitja a hiis érzékszervi tulajdonsagait. A
fiatal, maximum 120 napos korban torténd vagas lagy hust eredményez. Mindezek a hus mindségét,
izét, szinét befolyasoljak, ennek koszonhetd a baranyok husanak kellemesen fiiszeres ize, omlds
allaga, lide szine, friss illata, marvanyozottsaga.

7. ELLENORZO HATOSAGOK/SZERVEK

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal, Allattenyésztési Igazgatosag
Cim: 1024 Budapest, Keleti K. u. 24.

Tel: (+36-1) 336-9108

Fax: (+36-1) 336-9083

e-mail: allattenyesztes@nebih.gov.hu

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal, Elelmiszer- és Takarmanybiztonsagi Igazgatdsag
Cim: 1024 Budapest, Keleti K. u. 24.

Tel: (+36-1) 336-9474

Fax: (+36-1) 336-9169

e-mail: etbi@nebih.gov.hu

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal

-Elelmiszerlanc-biztonsagi, Novény- és Talajvédelmi Féosztaly

-Elelmiszerlanc- biztonsagi, Mindségi- ellendrzési és Elelmiszer- feliigyeleti Osztaly
-Jarvanyiigyi és Allatvédelmi Osztaly

-Novény ¢és Talajvédelmi Osztaly

Cim: 3500 Miskolc, Vologda u. 1.

Tel: 46/342-905

Fax: 46/342-023

8. EGYEDI CIMKEZESI ELOIRASOK
Nincsenek.

9. ELLENORZESI RENDSZER

A termék lényeges tulajdonsidgainak és eldallitasi moddjanak ellendrzésére vonatkozo
minimumkdvetelmények és eljarasok az alabbi tablazatban kertiiltek 6sszefoglalasra.

Lényeges tulajdonsag Minimumkoévetelmények Az ellenérzés modja/médszere,
és/vagy eléallitasi mod gyakorisaga
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fajtavalasztas Ile de France vagy Suffolk fajtaja allomany egyedeinek szarmazasi

apaallatok, nem racka, cikta, cigdja lapja, szemrevételezése, a

fajtaju anyaallatok fajtajegyeknek nem megfeleld
egyedek eltavolitasa
takarmanyozas penész,- gomba,- é16skddémentes | rendszeres érzékszervi (illat, szin,
takarmany allag) ellendrzés, sziikség esetén
laboratériumi vizsgalat
¢élosuly valasztaskor minimum 16 kg id6szaki mérlegelés; ellési naplo
¢16stly, 3 honapos korban minimum adatainak alapjan
25 kg élosuly
10. Irodalomjegyzék

Tompa Mihaly: A Széky pusztan c. verse

Lérincfalvarol nevezetes csaladok, XV. szazad M: Basthy, Békény, Lérincfalvi — XVI. szazad M:
Békény, Mark (Miskolci Levéltar)

Gazdasagi juhaszat Keleméren (Miskolci Levéltar)

Faggyas Istvan: Gomor Néprajza VI - Kelemér: fejezetek a kdzség néprajzahoz (Kossuth Lajos
Tudomanyegyetem Néprajzi Tanszék, 1986)

Ila Balint: Gomor megye 1. — A megye torténete 1773-ig (Akadémiai Kiado, 1976)

Ila Balint: Gomor megye II. — A megye torténete 1773-ig (Akadémiai Kiado, 1944)

Ila Balint: Gomor megye I11. — A megye torténete 1773-ig (Akadémiai Kiado, 1946)

Ila Balint: Gomor megye [V. — A megye torténete 1773-ig (Akadémiai Kiado, 1949)
Takarméanyozéstan. szerk.: Dr. Schmidt Janos (Mezdgazda Kiado, 1996)

Allattenyésztés 1. szerk.: Dr. Horn Péter (Mezégazda Kiado, 1995)

Simon Tibor-Csapody Vera: Kis novényhatarozo (Tankonyvkiado, 1982)

Egészséges taplalkozas gyogynovényekkel. ford.: Villanyi Gyorgy (Duna International Kft., 2010)

11. MELLEKLETEK
1. MELLEKLET: A LEHATAROLT TERULET TERKEPE

2. MELLEKLET: KELEMERI FUOSSZETETEL

EGYSEGES DOKUMENTUM

»Keleméri baranyhus”
EU-szam:
OEM () OFJ (X)

1. ELNEVEZES

»Keleméri baranyhas”




3.2.

3.3.

TAGALLAM VAGY HARMADIK ORSZAG

Magyarorszag

A MEZOGAZDASAGI TERMEK VAGY ELELMISZER LEIRASA
A termék tipusa [a XI. mellékletben szereplé felsorolas alapjan]|

1.1. Friss hus (valamint vagasi melléktermékek €s belsdségek)

Az 1. pontban szereplé elnevezéssel jelolt termék leirasa

A “Keleméri baranyhus” Ile de France vagy Suffolk apadllatoktdl szarmazo, és valasztastol a
vagasig Keleméren tartott és nevelt barany htisa. Az anyajuhok nem lehetnek racka, cikta,
cigaja fajtaju allatok. A baranyok vagaskori életkora legfeljebb 120 nap, €16 testtomege nem
haladhatja meg a 40 kg-ot.

A Keleméri baranyhus forgalomba hozatala torténhet:

e egész hasitott testként, melliireg és hasiireg belsé szerveivel egyiitt (mdj, tiido, sziv,
gége, vese) kivéve az étkezési célra alkalmatlan vagasi melléktermékeket, illetve

e hasitott fél testként, vagy

e  avasarlo igényei szerint darabolt hasitott test vagy fél test csonttal vagy csont nélkiil

hiitve vagy fagyasztva.

A “Keleméri baranyhus” fizikai és érzékszervi tulajdonsagai:

tiszta, fliszeres, baranyos illat,

a frissen vagott hus pirosas szind,

a huson vagy a htisban faggyusodas nincs,

a vagott hus feliilete a fajra jellemzéen marvanyozott.

A baranyok bore alatt, illetve a hasi részen nagyon vékony zsirszovet talalhato, amely szinte
alig észrevehetd.

A hus konyhai elkészitést kovetden kellemesen omlods, aromaja, zamata €s levesessége
kivalo, faggyl vagy mellékiz nem érzodik rajta.

Takarmany (kizarolag allati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok
(kizarolag feldolgozott termékek esetében)

A baranyok a fogattatoban eltoltott id6 alatt csak anyatejet fogyasztanak. Az dvodaba
atkeriilve az anyatej mellett megkezdédik a jo mindségli ,barany széna”, azaz a
meghatarozott foldrajzi teriileten 1év6 legel6rél szarmazd valogatott gyenge, zsenge
névényeibol allo széna.

A szénan kiviill az elérni kivant vagasi sulytol fiiggden csak tapot, vagy tapot és abrakot
(arpa, zab) kapnak meghatarozott mennyiségben. A egyedi receptira alapjan gyartatott, ad
libitum mdédon etetett tap a barany valasztas utani idoszakban alkalmas az adott fejlodési
szakasz komplex igényeinek kielégitésére, megfeleld mennyiségben ¢és aranyban tartalmaz
fehérjét, rostot, metabolizalhatd energiat, asvanyi anyagokat, vitaminokat, klorofilt. A tap
nem tartalmazhat szojat, GMO-s novényeket, allati eredetli fehérjét, buzat és kukoricat,
valamint gyogyszert.



3.4.

3.5.

3.6.

Eletkor Suly Elhelyezés Takarmany

1. 5 - 14. napig 6 > fogattato anyatej

kizarolag Keleméren

2. 14 - 40. napig | 6-16 kg | barany 6voda | anyatej, egyedi tap, széna
3. 41 -120. napig | 16 -40 kg hizlalda drpa, zab, ,egyedl tap,
széna

Az eléallitas azon miiveletei, amelyeket a meghatarozott foldrajzi teriileten kell
elvégezni

A Dbaranyokat a valasztastol a vagasig a meghatarozott foldrajzi teriileten kell

végezni.

A bejegyzett elnevezést viselo termék szeletelésére, apritasara, csomagolasara
stb. vonatkozé egyedi szabalyok

A bejegyzett elnevezést visel6 termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabalyok

A FOLDRAJZI TERULET TOMOR MEGHATAROZASA

Kelemér kozigazgatasi tertilete.

KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

A ,Keleméri baranyhus” és a foldrajzi teriilet kozotti kapcsolatot a termék sajatos jellemzoi
¢s a termék jelenlegi hirneve tamasztja ala.

A kivalo és sajatos minOségli baranyhus eldallitasara dontd hatassal van az éghajlata,
domborzata, ¢és talaj adottsdga, és az ezen a teriileten a sajatos mikrokliméaba létrejott
ndvénytarsulas, valamint a hozza kapcsolodo tartastechnologia.

5.1. A f6ldrajzi teriiletnek a kapcsolat szempontjabdl relevans adatai

Kelemér az Eszak-Magyarorszagi Kozéphegységben talalhato Gomor-Szepesi hegység
labanal, az Aggteleki Nemzeti Park teriiletén, a Sajo és a Keleméri patak altal hatarolva. A
terilet dimbes-dombos felszind, szik volgyekkel tagolt, sajatos mikroklimaval és
ndvénytarsulasokkal rendelkezik tengerszint feletti magassaga 200-250 méter. Felszinét
pliocén agyagos homokos iiledék fedi, amelyen savanyu kémhatdsu s erésen erodalt
agyagbemosodasos barna erdd talajok alakultak ki. A sziik volgyek aljaban és a patak
volgyében savanyu kémhatast réti, illetve ontés talajok jottek 1étre.



Eghajlatara jellemz6 a kevés csapadék, (évi 500-600 mm) mérsékelten meleg, szaraz,
aszalyos jellegli nyar, a késO tavaszi €s kora Oszi fagyok, és kodos paras iddszakok. Az
uralkodo szélirany észak-keleti, északi. Erdssége a felszin tagoltsaga miatt 50-60 km-es
orankénti sebességet nem haladja meg. A napsiitéses orak szama alacsony, az
atlaghémérséklet 10 C° fok alatti. Ennek megfeleléen sajatos, még volgyenként is eltérd
novénytarsuldsok jottek 1étre. Elsdsorban olyan novények alkotjék a tarsulasokat, amelyek a
nyari aszalyos idjarasban is meg tudnak élni. Igy nyaron a legeld allateltartd képessége
alacsony, de a juhok szamara nagyon j6 minOségli rostban, fehérjében, és asvanyi
anyagokban gazdag takarmanyt biztosit, ami meghatarozza ,Keleméri baranyhts”
mindségét, igy kivald fogyasztasi élményt nyujt.

5.2. A termék kiilonleges minGségére vagy egyéb jellemzo6jére vonatkozo adatok

A ,Keleméri baranyhtis” 2014-ben elnyerte a Magyar Gasztronomiai Egyestilet altal alapitott
¢s az orszag ¢élvonalbeli konyhafénokeinek és fiiggetlen szakembereinek bevondsaval
kiadasra keriild Aranyszalag Mindség tanusitvanyt, mint olyan hazai termék, amelynek
mindsége vildgszinvonali. A “Keleméri bardnyhus” vasarldi kozott szamos magyarorszagi
kiemelked6 min6ségii, gourmet étterem van. A terméket az altagosnal magasabb aron lehet
értékesiteni.

Keleméren a juhtenyésztés mar évszdzados multra tekint vissza. Elédeink mar évszazadokkal
ezel6tt, a kozépkorban felismerték, hogy ez a teriilet, ezekkel az adottsagokkal
legeredményesebben a juhtartdssal hasznosithatd. A teriiletet a Hanvayak birtokoltdk, és a
19. szazadban megteremtették az akkor modern juh tartds feltételeit. Birtokukon a
juhaszathoz érté csaladokat telepitettek le, amelyeknek leszarmazottjai, mint pl. Holld,
Bukovenszki, Kralik (ma is Kelemérben élnek). Birtokukon az 1949-es allamositasig
fenntartottdk a juhtartast. Az allamositast kovetden a terilletet a Pogony Pusztai
tangazdasaghoz csatoltak, de a teriileten tovabbra is juhtartassal, majd juhtenyésztéssel,
tenyészkosok  eldallitasaval,  tartdsaval  foglalkoztak. = Az  akkor  létrehozott
termeldszovetkezeteket, errdl a teleprdl lattdk el jo mindségli Merino fajtaju kosokkal,
amelyek gyapjijat értékesitették. A tangazdasdg megsziinésével a teriiletet a Bébolnai
Mezégazdasagi Kombinathoz csatoltak, de tovabbra is juhtartassal foglalkoztak. A
juhtenyésztésben a Merino fajtakat Babolnai anydkra cserélték, Suffolk majd kés6bb Ile de
France kosokkal keresztezték, és az F1 utdodokat export baranyként értékesitettek. 1980-as
évek masodik felében a teriileten meglévd tobb, kis 1étszamu allomany befogadasara
alkalmas hodalyokat lebontottak, a telep teriiletét atrendezték, és megépitették a mai napig is
iizemelO favazas szerkezetii, mélyalmos rendszeri Babolnai ezres tipusu juh hodalyt. A
Suffolk ¢és Ile de France vonalak nagyon jol alkalmazkodtak a meglévé foldrajzi
adottsagokhoz, mikroklimahoz és ndvénytarsulashoz. Az altaluk termelt j6 mindségli husuk
miatt a 2000-es évek ujra éledd magyar gasztrondmiajanak keresett, nélkiilozhetetlen, €s
elismert részéveé valtak. Mara az orszag szinte minden pontjan keresik, ismerik, és szivesen
fogyasztjak a Keleméri baranyhust.

5.3. A {6ldrajzi teriilet és a termékjellemzok kozti okozati §sszefliggés leirdsa

A specialis mikroklimanak koszonhet6en kiilonleges, tobb mint 80 féle novényt tartalmazd
novénytarsulas alakult ki a keleméri legelokon, amelyek kozott tobb gydgyndvény is
talalhatd. A gyep Osszetevdi koziil kiilon ki kell emelni az Eurdpaban is egyediilallo perje
fiiveket, amelyek koncentraltan tartalmazzak a fehérjéket €s az asvanyi anyagokat. A sajatos,
szénaval és egyedi tappal torténd takarmanyozas, illetve a rovid ideig tartd szoptatas javitja a
hus érzékszervi tulajdonsagait. A fiatal, maximum 120 napos korban torténd vagas lagy hust
eredményez. Mindezek a hus mindségét, izét, szinét befolyasoljak, ennek koszonheto a



baranyok husanak kellemesen fliszeres ize, omlés allaga, ilide szine, friss illata,
marvanyozottsaga.

Hivatkozas a termékleiras kozzétételére

(a mezdgazdasagi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl szoldo 1151/2012/EU
eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet alkalmazasara vonatkoz6 szabalyok megallapitasarol

sz616, 2014. junius 13-i 668/2014/EU végrehajtasi rendelet 6. cikke (1) bekezdésének
masodik albekezdése)



