TERMEKLEIRAS

1. A TERMEK ELNEVEZESE
,Hegykoi petrezselyemgyokér”
2. A TERMEK LEIRASA

Az oltalom alatt allo foldrajzi jelzést ,,Hegykoi petrezselyemgyokér” a Petroselinum crispum
L. faj termesztésével elballitott termék. A felhasznalt fajtak az Eagle, a Berlini félhosszu

(félhossz, korai fajtak), a Fakir és az Arat (hosszl fajtak).

Forgalomba hozatalakor a ,,Hegykéi petrezselyemgyokér” hengeres alaka, hossza 200-300
mm, atmérdje/vallszélessége 20 és 40 mm, tdmege 50 és 150 g kozott van. A gyokértest
habfehér szinli, sima, eldgazdsmentes. A ,Hegykdéi petrezselyemgyokér” mas
petrezselyemgyokerektdl abban kiillonbozik, hogy alakja simabb, elagazasmentes ¢&s

erdteljesen fliszeres izl és illata.

A ,,Hegykdi petrezselyemgyokér” termék kémiai paraméterei a kovetkezok:
- cukortartalom: legalabb 9 g/100g a friss tomegre vonatkoztatva,
- kalcium-tartalma legalabb 30 mg/100 g a friss termékre vonatkoztatva,

- foszfor-tartalma legalabb 30 mg/100 g a friss termékre vonatkoztatva.

3. A FOLDRAJZI TERULET MEGHATAROZASA

A ,Hegykdi petrezselyemgyokér” termelése Magyarorszdg nyugat-dunantuli teriiletén Gyor-
Moson-Sopron megyében a Fertd to kornyékéhez kothetd. A termelés Hegykd és Fertbhomok
kozségek kozigazgatasi hatarain beliil, a telepiiléseket atszeld fouttol északra és a Fertd-totol

délre elteriilo teruleten torténik.

4. A FOLDRAJZI TERULETROL VALO SZARMAZAS IGAZOLASA

Betakaritaskor a konténereket datummal latjak el, majd azok a hiitéhazba keriilnek. A

feldolgozas elsé fazisat, a mosast kovetden a megtisztitott arut szintén ledatumozzak és



raktarozzak a ,tiszta hiitében”. A valogatast végzok a datumok alapjan tudjak, hogy mi a
soron kovetkez6 munka.

A becsomagolt termékek cimkéjén megtalalhaté a LOT szam, amely 9 szamjegybdl all. Az
elsé 5 szamjegy az adott kereskedelmi rendszerbe valo tartozast jelzi, a kovetkez6 4 szamjegy
pedig a csomagolas napjat ismerteti a vasarlokkal. A LOT szam alapjan a termék utja

visszakovethetd.

5. A TERMEK ELOALLITASI MODJA

5.1 A teriilet kivalasztasa

A petrezselyemgyokér termesztéséhez a konnyu és kozEépkotott talajok felelnek meg, mint pl.:
humuszos homok, homokos valyog és a tdzeges talajok. A homokos talajon termelt
petrezselyemgyokér konnyebben tisztithato. A foldekrdl altalanossagban elmondhato, hogy jo
talajerében vannak, a szerves tragya utanpotlas jol biztositott, ami a zoldségtermo teriileteken
mar a termesztés elott 2-3 évvel kiszordsra és beszantasra keriil. Szerves tragya keril a
foldekre, miitragyat kis mértékben hasznalnak a teriileten.

Gondosan tigyelni kell a petrezselyemgyokér eloveteményére, amelyek féként gabona félék
lehetnek. Ez azért fontos, hogy jo szerkezetii, szarmaradvanytol mentes talajt kapjunk.
Héaroméves vetésforgot kell alkalmazni, tehat a petrezselyemgydkér nem keriilhet ugyanarra a
teriiletre, amig két agrarév le nem telt.

A kartevék és korokozok elszaporoddsa, valamint a talajuntsdg miatt legfeljebb harom
évenként keriilhetnek a novények ugyan arra a helyre. Gyokérzoldségek termesztése esetén
Iényeges, hogy az eld ndvények megfeleldek legyenek, olyanok, melyek tapanyagban gazdag,

morzsalékos talajt hagynak maguk utéan.

5.2 Tapanyagellatas, vetés, tenyészidészak alatti munkak

Talajelokészitésnél két fontos szempontot kell figyelembe venni: a mélyszantas szakszer(i
végrehajtasat és az egyenletes talajfelszin kialakitdsat. Mindketté lényeges kritériuma az
egészséges novényallomany és a fajtara jellemzd gyokerek kialakuldsanak.

A mélyen, 40 cm-re szantott talaj 6sszel keriil fel-bakhatazasra, hogy a legkorabbi tavaszi
idépontban, nem ritkan mar februar honapban, a vetést el lehessen végezni. Ezzel egy
menetben be is kell dolgozni a lassan lebomlé foszfort és kaliumot. A konnyli és
sérillésmentes betakaritds és a sima gyokér kialakuldsa érdekében a termesztés bakhaton

torténik. 75 cm koronakozép tavolsagu, 30 cm magassagu bakhatak késziilnek, a bakhatak



tetejére ikersoros vetéssel méterenként és soronként 25-30 szem magot, juttatnak ki 1- 2 cm
mélyre. A vetésmélység ugyanis nagy hatdssal van az egyenletes kelésre.

A kelési idészakban a cserepesedésre hajlamos talajt finom hengereléssel sziikséges
porhanyitani.

Az apolas gyomlalasbol és a bakhatak gyakori toltogetésébol all. A gyomlalast kézzel, mig a
toltogetést géppel végzik. A tarolasi fajtakat kisebb dozisu bor tartalmi lombtragyaval

kezelik, ami kivalé lombtragya.

5.3 Betakaritas:

A betakaritds a korai fajtaknal majus végén megkezdddik és 2 honapig tart. El6szor kézzel
valogatva majd par hét mulva gépi lazitassal. Ilyenkor a termés teljes mennyisége felszedésre
keriil, lombozattal egyiitt, ladédkba, kézzel szedve. Piaci igénynek megfeleléen naponta,
kétnaponta, hajnalban torténik a szedés, majd napkozben az igy leszedett petrezselyemgyokér
keriil csomo6zasra, lombozattal egyiitt.

Tarolasi fajtaknal a betakaritds a téli fagyok bedllta el6tt altalaban oktober-november tdjan
torténik. A terményt kiméld, gynevezett nyiivo rendszerii betakaritdé géppel szed;iik fel.

A gép 4-5 mazsa befogadd képességli konténerekbe szedi lomb nélkiill a
petrezselyemgyokeret. Egy hektaron 20-30 tonna a termésmennyiség.

A tarolas hiitéhazban, 1-2 Celsius fokon, 95 %-os paratartalom mellett, fémracsos
konténerekben torténik, lombtalanul. Erre azért van sziikség, hogy jol szellézzon és figyelhetd

legyen az allapota, igy a romlasok gyorsan észlelhetdk.

5.4 Az aru elokészitése, kiszerelése

A petrezselyemgyokeret feldolgozas eldtt legalabb 1 nappal forgodobos mosdban tisztitjak.
Azért sziikséges 1 nappal korabban, hogy a csomagolas elétt leszaradjon, de ne szaradjon ki,
friss allapotaban maradjon. Se vizes, se fonnyadt ne legyen.

A kiszerelést valogatas elézi meg. Az igy elokészitett petrezselyemgyokerek keriilnek
kiszerelésre.

A termékek ladékba, vagy élelmiszeripari foliaval ellatott habtélcéra, kerlilnek, a vevo igénye
szerinti kiszerelési mennyiségben.

Ezutan a kiszerelési egységeket - a szdrmazas garantdlasa érdekében - lezart gongyolegbe
csomagoljak oly moédon, hogy a terméket a csomagolds megsértése nélkiil ne lehessen

kivenni.



6. A TERMEK ES A FOLDRAJZI KORNYEZET KAPCSOLATA

A termék és a foldrajzi teriilet kozotti kapcsolat a termék mindségén és hirnevén alapul.

A Fertd t6 mentén termesztett petrezselyemgyokér immar 200 éve ismert és keresett termék.
Az orszag kiilonbozd tdjain termelt petrezselyemgyokértdl abban kiilonbozik, hogy habfehér
szinl, alakja simabb, eladgazasmentes ¢€s erdteljesen fliszeres izii €s illatu. Mindez kdszonhetd
a talajok hatasanak, valamint a Fertd to és az Alpokalja éghajlatanak. A vizszabalyozas utan a
szarazra keriilt tomeder laza, mélyrétegii és lide talaja teszi lehet6vé, hogy ez a gyokérzoldség

mélyre hatolo, sima, elagazas nélkiili gyokeret neveljen.

A Fert6-t6 déli partja mentén kialakult Fertd-Hansag-medence mélyedésének nyugati és déli
hatarat élesen vonja meg a Fertémelléki dombvonulat, illetve az Os-Ikva kiemelkedd
hordalékkupja. Ez az éles hatarvonal a talajviszonyok tekintetében is megmutatkozik. Mig a
peremi részeken gyakoribbak az erodalt erdétalajok (barna erddtalajok és rendzindk), addig a
medencében inkdbb hidromorf talajképzédmények, vagyis Ontés-, réti és szikes talajok
talalhatok. Hegykd hatara a Fert6-taj része, talajainak kozos jellemzoi a heterogén, mozaikos
elhelyezkedés, alluvialisan rétegzett szelvényfelépités, az igen véltozatos mechanikai
Osszetétel, a nagy CaCO3-tartalom és a ligos, néha erdsen lagos kémhatas.

A Fertd-medencében a talajképzOdést mindig a viz természetes mozgasa alakitotta. A
mélyebben fekvd részeket a to magas vizallasa idején vagy tartos északi szél esetén gyakran
elarasztja a Fertd vize, amely oldott sokat, szuszpendalt homok-, iszap- és agyagrészecskéket
visz az elboritott részekre. A terlileten érvényesiild fobb talajképzd tényezd tehat az
tiledéklerakodas és laposodas, a rétitalaj-képzodés, sofelhalmozodas-szikesedés. Ez a
gyakorlatban egy sziirkés tonusu, a tofenékbdl szarmazo temérdek tiledéket, durva homokot is
tartalmazo konnyen miivelhetd, mégis jo vizhaztartasu talaj, amely a gyokérzoldségek, igy a
,Hegykdi petrezselyemgyokeér” termesztésére kiillondsen alkalmas.

A gyokér Ca és P tartalmanak magasabb értéke a Fertd t4) teriiletén érvényesiild fobb
talajképzd tényezOknek — iiledéklerakodas és laposodas, rétitalaj-képzddés, sofelhalmozodas
¢s szikesedés - kdszonhetd.

A helyi klimaviszonyok is igen kedvezdek a ,,Hegykodi petrezselyemgyokér” termesztésére,
mert ez a teriilet Magyarorszag leghlivosebb, legcsapadékosabb sikvidéke. A januari
kozéphdmérséklet -2, a juliusi +22, az évi +10 Celsius-fok koriil mozog. A nyari alacsonyabb
homérséklet kedvez a ,,Hegykoi petrezselyemgyokér” termesztésének, mert ndvekedéséhez az

optimalis hémérséklet 16 °C koriil van.



A Hegyko6i petrezselyemgyokér erdteljesen fliszeres izét és illatat a Fertd to vidéke sajatos
¢ghajlatanak koszonheti. A helyi klimaviszonyok - kiillondsen a hiivos, csapadékos iddjaras
miatt elhuz6do tenyészido - kedveznek az aroma anyagok kialakulasanak.

A petrezselyemgyokér csirazaskor és a kezdeti névekedés idején igényel sok vizet, amelyet a
térség ¢vi 650-700 mm koriili csapadékmennyisége biztosit.

A termésszintek altalaban kiszamithatdak, kdszonhetden a talaj viztartalmanak és a mintegy 1
200-1 500 méter tavolsagban 1évd hatalmas Ferté-tavi vizfeliiletnek, amely az uralkodd
¢szaki, északnyugati szelek hatasara kell6 paratartalmat biztosit. Ugyanakkor a teriilet
tavasztol dszig sok napsiitésnek orvendhet, a napsiitéses 6rak szama eléri a 2000 orat évente.
Az érés idOszakaban a magas napsiitéses orak szama a cukor beépiilését segiti, ezért lesz
magas a ,,Hegykoi petrezselyemgyokér” cukortartalma.

Tehat mind a térség kozépkotott, homokos valyogtalaja mind pedig éghajlata idealis a
gyokérzoldségek, igy a ,Hegykdi petrezselyemgyokér” szamara, melynek termesztési
kultiraja masfél évszazada, generaciokon keresztiil 6roklédik, ami a sikeres termesztés

zalogat jelenti.

A ,,Hegykdi petrezselyemgyokér” hirneve

A fogyasztok korében ismert €s elismert, keresett termék a ,,Hegykdi petrezselyemgyokeér”,
amely kereskedelmi lancon keresztiil jut el a fogyasztokhoz az orszag kiilonb6z6 pontjain.

A gyokérzoldségek haztaji hagyomanya régi idokre nyulik vissza. Részletes leirast ad a térség
z0ldségtermel6 hagyomanyair6l Boross Marietta, aki a ,,Zoldségtermelés a Fert6 t6 déli
partjan.” (1965) cimli munkajaban részletesen leirja a korabeli z6ldségtermelésre vonatkozd
szokasokat és a helybeni zoldségtermelés fontossagat. Megemliti, hogy egyes forrasok a
z0ldségtermesztés meghonositasat a teriileten elsGsorban az itt é16 szerzeteseknek, kiilondsen
egy az 1774-es években Kiscenken milkddé remetének tulajdonitjak. Idézi Patr Ivan
torténetiro, levéltarost, aki 1883-as cikkében a térség kozségeinek nagyaranyu termelésérol
irt. Mint az elébbiekbdl kitlinik, a zoldségtermelés alapjait a 18. szdzad végén raktak le, a
termelés igazi lendiiletet a 19. szdzad masodik felében vett. Ekkor a Fertdé to térség
vizszabalyozasat és az Urbéri viszonyok rendezését kovetden a legeldk egy részét
felszantottak, és az igy nyert foldekre zoldség és szO16 keriilt. Ez utdbbit az 1890-es évek
filoxéra jarvanya kipusztitotta, igy végil a sz616t6kék helyére is zoldséget iiltettek. Ujabb
ugrast a zoldségtermelést illetden az 1920-as évek elején végrehajtott foldbirtokreform hozott,

amikor 0jabb foldeket vontak termelésbe.



Boross Marietta irasa szerint jelent6sebb zoldségtermelés az elsé vilaghaboru idején indult
meg, amikor is a zoldségnek az osztrdk piacokon volt nagy kereslete. Erdemes volt
gyokérzoldséggel foglalkozni, mert a megtermelt arut Bécs, Bécstjhely, Kismarton piacain jol
értékesitették. Hidegség, Fertohomok ¢s Hegykd lakosai 50-60%-ban maguk értékesitették az
altaluk megtermelt zOldséget. A falvak asszonyainak volt elsdsorban feladata a piacra
késziilés, menés €s arusitds. A piacra az év minden honapjaban mentek. Igyekeztek egyforma
méretll zoldségeket csomoba kotni. A kialakult erds hagyomanyok miatt, még ma is

szivesebben értékesitik csomoban vagy darabra a zoldségeket, mint kilora..

A térség kozségeinek zoldségtermelését Erdei Ferenc (1957) is sajatosnak mondja. ,,Igazi
parasztkultirat folytatnak, melyek modszerei szazadosak mar.” A legnagyobb mennyiségii
gyokérzoldséget Hegykdn termelték. A kdzségben végzett helyszini vizsgélatok azt mutattak,
hogy a régi idokben a kerti vetemény nem haladta meg a szant6foldi termesztés 5-12%-at, de

a beldle szarmazo bevétel sokkal kedvezdbb volt.

Boross Marietta elmondasa szerint a Fert to térségi zoldségek nem csak a helyi piacokra
jutottak el, hanem komoly export piacuk is volt. Az elsé vilaghaboru idején jellemzéen az
osztrak piacon volt nagy kereslete a zoldségeknek, majd az 1940-es években, a masodik

vilaghdboru idején ugrasszeriien emelkedett a termelés, a német kereslet hatdsara.

A ,,HegykOi petrezselyemgyokér” jelenleg is meglévd hirnevét Sandor Dénes is kiemeli a
Pécsi Tudomanyegyetem doktori iskolajaban 2012-ben késziilt, ,,A gasztronomia szerepe
Magyarorszag idegenforgalmi foldrajzaban” c. PhD értekezésében, amelyben a ,,Hegykdi
petrezselyemgyokeret” a nyugat-dunantili teriiletre jellemz6 helyi alapanyagok kozott emliti.
A ,Hegykdi petrezselyemgyokér” jogosult az ,,Alpokalja-Fertotd)” térségi védjegy
haszndlatara, amely az eurdpai teriileti ,,A Vidék Mindsége” (Rural Quality) ernydvédjegyhez
kapcsolodik.

A ,Hegykéi petrezselyemgydkér” termék 2011-ben elnyerte a Hagyomanyok-izek-Régiok
(HIR) védjegy hasznalati jogat. A HIR védjegy (lajstromszama: 172636) hasznalatara olyan
termékekkel lehet palyazni, amelyek eldallitasa egy adott tijegységhez kothetd, eldallitasi
moddja hagyomdanyos ¢és eldallitdsanak legalabb egy eleme helyi tudason alapul, tovabba
legalabb 50 éves ismertséggel rendelkezik. A palydzat kovetelményeinek valé megfelelést a
miniszter altal kinevezett szakértokbol allo6 Birdlé Bizottsdg biralja el a benyujtott

termékleiras €s érzékszeri vizsgalat alapjan.



7. ELLENORZO HATOSAGOK, SZERVEK

Név: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
Cim: 1024 Budapest Keleti Kéroly u. 24.

Telefonszam: 06-1-336-9488

E-mail cim:fmig@nebih.gov.hu

Név: Gyor-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal, Gyodri Jarasi Hivatal Agrariigyi és

Kornyezetvédelmi Foosztaly Novény- €s Talajvédelmi Osztaly

Cim: 9028 Gyo6r, Aratd u. 5.
Telefon: (96) 529-330
E-mail:noveny@gyor.gov.hu

8. EGYEDI CIMKEZESI ELOIRASOK

9. ELLENORZESI RENDSZER

lényeges tulajdonsag | minimumkovetelmények | az ellendrzés

és/vagy eloallitasi modja/modszere,

mod gyakorisaga

Cukortartalom legalabb 9 g/100g termék | laborvizsgalat, évente,

betakarits utan

Kalcium tartalom legalabb 30  mg/100g | laborvizsgalat, évente,
termék betakarits utan

Foszfor tartalom legalabb 30 mg/100g | laborvizsgalat, évente,
termek betakaritds utdn

10. MELLEKLETEK

1. Kotelezd mellékletként a meghatarozott foldrajzi teriiletet bemutato térkép
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