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RENDELETEK

A BIZOTTSAG (EU) 2018/506 VEGREHAJTASI RENDELETE
(2018. marcius 26.)

egy elnevezésnek a hagyomdnyos kiilonleges termékek nyilvintartdsiba torténG bejegyzésérdl

(,,Prazskd Sunka” [HKT])

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,

tekintettel az Eurépai Unié mikodésérdl szol6 szerzédésre,

tekintettel a mez8gazdasigi termékek és az élelmiszerck mindségrendszereirdl sz6l6, 2012. november 214
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletre (), és kiilonosen annak 15. cikke (1) bekezdésére és 52. cikke
(3) bekezdésének b) pontjara,

mivel:

(1)

Az 1151/2012/EU rendelet 50. cikke (2) bekezdésének b) pontja alapjin a Cseh Koztdrsasignak a ,Ilpaxxa
myHka” (BG), ,Jamén de Praga” (ES), ,Prazskd $unka” (CS), ,Prag Skinke” (DA), ,Prager Schinken” (DE), ,Praha sink”
(ET), ,Xowpopept Tpayag” (EL), ,Prague Ham” (EN), ,Jambon de Prague” (FR), ,Praska sunka” (HR), ,Pragas skinkis”
(LV), ,Prahos kumpis” (LT), ,Prdgai mindségi sonka” (HU), ,Perzut ta’ Praga” (MT), ,Praagse Ham” (NL), ,Szynka
Praska” (PL), ,Fiambre de Praga” (PT), ,Jambon de Praga” (RO), ,Prazskd Sunka” (SK), ,Praska Sunka” (SL),
,Prahalainen kinkku” (FI), ,Pragskinka” (SV) elnevezések hagyomdnyos kilonleges termékként (HKT) torténd
bejegyezésére vonatkoz6 kérelmét kozzétették az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban (%). A ,Prazskd Sunka” elnevezésti
sonka az alabbi hdrom viéltozatban 1étezik: csontos ,Prazskd Sunka”, csont nélkiili ,Prazskd Sunka” és ,Prazskd
$unka” konzerv.

A ,Prazska Sunka” elnevezés és a hozzd tartozo nyelvi valtozatok bejegyzésére vonatkozé kérelmet mar 2012-ben
kozzétették (°). Ausztria, Olaszorszdg, Németorszdg és Szlovdkia felsz6laldst nydjtott be. A Cseh Koztdrsasdg és,
Szlovékia kivételével, minden felsz6lal6 kozott megallapodas sziiletett. A Bizottsdg ezt kovetSen intézkedett afeldl,
hogy 4jbdl tegyék kozzé a termékleirdst, amelyben a Szlovdkia dltal kozolt éllitdsok és megjegyzések részleges
figyelembevétele miatt jelentGs moédositdsok torténtek.

A Bizottsdg 2016. julius 18-dn Szlovakiatél, 2016. augusztus 16-dn Szerbidtdl és 2016. augusztus 17-én
Ausztridtdl kapott felszo6laldst.

A Bizottsig 2016. szeptember 14-én Szlovékidtél, 2016. oktéber 12-én Szerbidtdl és 2016. oktober 19-én
Ausztriatél kapott indokoldssal elldtott felszolaldsi nyilatkozatot.

Ausztria felszélaldsi eljdrdsdnak folytatdsira nem volt lehet8ség. Az 1151/2012/EU rendelet 51. cikkének
(2) bekezdése értelmében a Bizottsdg csak akkor ellendrzi az indokoldssal elldtott felszélaldsi nyilatkozat elfoga-
dhatésdgdt, ha azt a vonatkozd felszélalds benyujtdsitdl szamitott két hénapon belill kapja kézhez, dm ez
a feltétel Ausztria esetében nem teljesiilt.

Miutdn az 1151/2012/EU rendelet 51. cikkének (3) bekezdése értelmében megvizsgdlta és elfogadhaténak talalta
Szerbia és Szlovakia indokoldssal elldtott felszélaldsi nyilatkozatdt, a Bizottsdg 2016. november 8-i levelében
a Cseh Koztarsasag és Szlovakia, majd 2016. december 2-i levelében a Cseh Koztrsasdg és Szerbia felé intézett
felhivast a megallapodést célzé szitkséges konzultdciok lefolytatdsara.

() HLL 343.,2012.12.14, 1. 0.
() HLC 180.,2016.5.19., 5. 0.
() HLC 283.,2012.9.19.,11. 0.
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(7) A Cseh Koztdrsasdg és Szerbia kozott megillapodds sziiletett. Abban dllapodtak meg, hogy az elnevezést szerb
nyelven, cirill és latin karakterekkel, azaz ,Praska Sunka”/llpamka mynka” (RS) formdban is oltalomban kell
részesiteni, és hogy Szerbia hdroméves dtmeneti idszakot kap arra, hogy az oltalom alatt 4ll6 elnevezést
a ,Prazskd Sunka” termékleirdsinak nem megfelel§ termékeken haszndlja.

(8) A Bizottsdg ugy véli, hogy a megdllapodds tartalma sem az 1151/2012/EU rendelettel, sem az unids joggal nem
ellentétes. Az 1151/2012/EU rendelet 15. cikkének (1) bekezdése, amely alapjin a Bizottsdg hidrom vagy tobb
évig tartd atmeneti id6szakot biztosithat az ugyanezen rendelet 13. cikkének (1) bekezdésével ellentétes, oltalom
alatt 4ll6 eredetmegjelolések és oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzések haszndlatdra, értelemszertien alkalmazhatd
a hagyomdnyos kiilonleges termékekre (') is. Mivel azonban e rendelet csak az Unié terilletén hatédlyos, az
dtmeneti idGszak csak azokra a Szerbidbdl az Unidba behozott termékekre vonatkozhat, amelyek az oltalom alatt
allé elnevezéssel keriilnének unids forgalmazasra, bar nem felelnek meg a terméklefrdsnak. Unids forgalmazasuk
sordn azonban ezen termékeken nem szabad feltiintetni sem a ,hagyomdanyos kiilonleges termék” kifejezést, sem
a ,HKT” roviditést, sem pedig a kapcsolod6 unids logét. A szerb vdltozatnak a bejegyzett elnevezések kozé
torténd felvétele utdn a termékleirds konszolidalt valtozatit tdjékoztatds céljabol kozzé kell tenni.

(9)  Ezzel szemben a Cseh Koztdrsasdg és Szlovdkia kozott nem sziiletett megdllapodds az elSirt hatdridén belil.
Mindezek alapjdn a Bizottsdgnak e sziikséges konzultdciok eredményének figyelembevételével, az 1151/2012/EU
rendelet 52. cikke (3) bekezdésének b) pontjaban el8irt eljirdsnak megfeleléen kell meghoznia a bejegyzésre
vonatkoz6 hatdrozatat.

(10)  Szlovékidnak az indokoldssal elldtott felszolaldsi nyilatkozatdban és a Cseh Koztdrsasdggal folytatott konzultdcidi
sordn megfogalmazott {6 érvei az aldbbiak szerint foglalhatok ossze.

(11) A felszolalds elsé indokaként Szlovékia azzal érvel, hogy az elnevezés bejegyzése Gsszeegyeztethetetlen lenne az
1151/2012/EU rendelet el8irdsaival. Szlovékia azt allitja, hogy a csont nélkili ,Prazskd Sunka” termékleirdsiban
szerepld el6éllitdsi modszer nem ,hagyomdnyos”, mivel azt csak 1993 6ta (Csehszlovakidnak a Cseh Koztdr-
sasdgra és Szlovakidra val6 szétvildsa utdn) alkalmazzdk, és még nem telt el 30 év. 1993 el6tt a ,Prazskd Sunka”
eléallitdsa a csehszlovak dllami szabvanyok (CSN) szerint tortént, ezek rogzitették a hiskészitményekre Csehszlo-
vakidban érvényes kozos gyartdsi, elldtdsi, csomagoldsi, szdllitdsi, taroldsi és vizsgdlati szabdlyokat, amelyek
Csehszlovakia egész teriiletén alkalmazanddk voltak és nem engedték meg a csont nélkiili ,Prazskd $unka” HKT
termékleirdsdban szerepld eldallitdsi modszert. Az 1151/2012/EU rendelet 18. cikke szerint azok az elnevezések
jogosultak hagyomdnyos kiilonleges termékként valdé bejegyzésre, amelyeknél az adott termék hagyomdnyos
elgallitasi modszerrel, vagy a hagyomdnyosan hasznalt nyersanyagokbdl vagy osszetev6kbdl késziil, mikozben
ugyanezen rendelet 3. cikkének (3) bekezdése szerint a ,hagyomanyos” fogalommeghatdrozas a legaldbb 30 éve
bizonyitottan jelen 1év8 terméket jelenti. A fentiek alapjin a csont nélkiili ,Prazskd sunka” HKT eléallitdsi mddja
nem felelhet meg az 1151/2012/EU rendelet 18. cikke szerinti hagyomanyos médszernek.

(12)  Szlovékia azt dllitja tovabbd, hogy nem teljesiil az 1151/2012/EU rendelet 3. cikkének (5) bekezdésében meghatd-
rozott ,kiilonleges tulajdonsdg” kovetelménye.

(13) A felszdlalds madsodik indokaként Szlovdkia azt dllitja, hogy a ,Prazskd Sunka” terméknév koznevesiilt
elnevezésnek tekintendd, azaz a termék dltalinosan elterjedt elnevezésévé vilt az Unidban. Ezt bizonyitja az
elnevezés bejegyzése ellen benytjtott felszolaldsok szdma is: a koznevesiilt elnevezés bizonyitéka, hogy
ugyanannak vagy egy hasonld terméknek a forgalmazdsa szdmos orszdgban ugyanazon a néven torténik.

(14) A szlovdk felszdlalds harmadik indoka szerint a bejegyzésre javasolt elnevezést jogszertien, elismerten és
gazdasagilag jelent6s médon hasonlé mezdégazdasigi termékekre vagy élelmiszerekre haszndljak Szlovakidban.
A szlovék fogyasztok korében a ,Prazskd Sunka” poliamid burkolatd, hékezelt termékként ismert. A javaslatban
ismertetett csont nélkiili ,Prazskd Sunka” ismeretlen a szlovak fogyaszték szdmdra. A Szlovak Koztarsasigban
m@kods egyéni termelSk éltal adott tdjékoztatds szerint jelenleg évente legaldbb 1 208 tonna ,Prazskd Sunka”
késziil. A termék kiigazitdsa vagy dtnevezése f6ként azért okozna jelentSs bevételkiesést a szlovak termelSknek,
mert tipustol és mindségi kategdridtdl fiiggben 45 és 92 % kozotti meredek dremelkedést vonna maga utdn.
A ,Prazskd Sunka” HKT termékleirdisa mindhdrom termékviltozatndl el8irja, hogy a hds tiszta izomfehérje-
tartalma legaldbb 16 tomegszazalék legyen, mikozben ez az ardny Szlovédkidban alacsonyabb is lehet. A szlovdk

(") A Bizottsdg (EU) 2016/304 végrehajtasi rendelete (2016. mdrcius 2.) egy elnevezésnek a hagyomanyos kiilonleges termékek nyilvantar-

tdsdba torténd bejegyzésérdl (Heumilch/Haymilk/Latte fieno/Lait de foin/Leche de heno [HKT]) (HLL 58.,2016.3.4., 28. 0.).
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(15)

(16)

17)

(18)

(19)

(20)

(22)

jogszabélyok értelmében a ,Prazskd Sunka” hdrom killonb6z8 sonkakategéridban forgalmazhat6, a tiszta
izomfehérje-tartalom legkisebb tomegszdzalékdnak killonbozs értékei alapjan: kilonleges sonka (16 %),
vélogatott sonka (13 %) és normdl sonka (10 %). Ennek megfeleléen a vélogatott és a normdl sonkét
Szlovékidban nem lehetne tovabb forgalmazni a bejegyzett elnevezéssel. Az dremelkedésen kiviil a csont nélkiili
,Prazskd $unka” készitéséhez haszndlt formdak beszerzési koltsége is hozzdjirulna a bevételkieséshez, mivel ezt
a technolégidt nem haszndljak Szlovakidban a ,Prazskd $unka” készitéséhez (poliamid burkolatot hasznalnak).
Ezek beszerzése egységenként 70 euro koltséggel jarna koriilbelill 5 kg sonkdndl, vagyis 14 000 eurdt jelentene
egy tonna készterméknél. A ,Prazskd $unka” formdzdsihoz a poliamid burkolat helyett el6irt folia alkalmazdsa
a folia beszerzése és a kézi munkaigény miatt szintén névelné a beszerzési koltségeket, késztermék tonnanként
osszesen legaldbb 50 eurdval.

Emellett a ,Prazskd Sunka” termékhez hirom szlovdk termeld birtokol védjegyeket, amelyek haszndlata igy
veszélybe kertilne.

A fenti érveken tdlmenden Szlovékia azt javasolta, hogy amennyiben az elGterjesztett dllitdsok ellenére a Bizottsdg
mégis az elnevezés bejegyzése mellett dont, ugy az 1151/2012/EU rendelet 18. cikkének (3) bekezdése
értelmében a ,Prazskd Sunka” elnevezést ,a Cseh Koztirsasdg hagyomdnyai szerint késziilt” dllitds kisérje. Egy
mésik megoldas lehet az elnevezés mddositasa ,Hagyomdnyos Prazskd Sunka” elnevezésre.

A Bizottsdg értékelte a Szlovdkia indokoldssal elldtott felszolaldsi nyilatkozataiban az 1151/2012/EU rendelet
rendelkezéseivel Osszefiiggésben elGadott érveket, figyelembe véve a kérelmezd és a felszolalok kozott lezajlott
szitkséges konzultdciok eredményeit, és arra a kovetkeztetésre jutott, hogy a ,Prazskd Sunka” elnevezést be kell
jegyezni.

Az els6 felszolaldsi indok tekintetében a Cseh Koztdrsasdg azt a pontositdst tette, hogy a ,Prazskd $unka” 1993
el6tt nem tartozott a csehszlovék dllami szabvanyok (CSN) hatdlya ald. Csehszlovakia azon részén, amely a mai
Cseh Koztarsasag teriiletének felel meg, a ,Prazska $unka” eldallitasa a ,Masny pramysl” (hisipari konszern) cseh
dgazata dltal kibocsdtott ,mszaki-gazdasdgi szabvany” szerint tortént. Az 1970-es évek végén a féltartds
(paszt6rozott) csont nélkiili ,Prazskd Sunka” el@éllitisa Csehszlovakia tobb egykori, a mai Cseh Koztdrsasdg
teriiletén mtikod6 tizemében alapvetGen a csont nélkili ,Prazskd Sunka” HKT termékleirdsdban foglaltak
betartdsdval tortént: pasztSrozés, ovélis alakt formdk haszndlata, fustolés, zsirszalonndbdl vagy zsirszalonnabdl és

bérbdl kialakitott dekorativ réteg.

Emellett mds orszdgokban, igy Ausztridban és Németorszdgban is évtizedek 6ta folyik ugyanezen termék, vagyis

a féltartés csont nélkiili ,Prazskd Sunka” elGdllitdsa. A fentiek alapjin megdllapithat6, hogy a csont nélkili
,Prazskd Sunka” és annak elgdllitdsi modja megfelel a tobb mint 30 éve létez8 hagyomdnyos modszernek.

Nem irja el kovetelmény egy termék sajatos jellegét ahhoz, hogy elnevezése bejegyezhetd legyen a hagyomanyos
killonleges termékek nyilvantartdsiba. A 19. cikk (1) bekezdésének b) pontja a leirds egyik elemeként emliti
a ,sajatos jelleget”, és a termék sajitos jellege kielégit6 médon le van irva a termékleirdsban foglalt mindhdrom
termékvaltozatot illetGen.

A madsodik felszélaldsi indok tekintetében nem megalapozott az a kovetkeztetés, hogy az elnevezés koznevesiilt.
Szlovakia semmilyen okfejtéssel nem tdmasztotta ald ezt a kovetkeztetést. Az a tény, hogy az adott terméket
Eurdpa tobb orszdgdban is gyartjdk, onmagdban nem alapozhat meg egy elnevezés koznevesiilésére vonatkozd
kovetkeztetést. Mindenesetre a koznevesiilés, mint olyan, nem lehet alapja a hagyomdnyos kiilonleges termékek
elleni felsz6laldsnak. A hagyomdnyos kiilonleges termékek barhol gydrthatok, ha megfelelnek a termékleirasnak.

A szlovdk felszdlalds harmadik indokaként Szlovdkia azt dllitja, hogy az elnevezést jogszerlien, elismerten és
gazdasdgilag jelentds médon hasonlé mez8gazdasdgi termékekre vagy élelmiszerekre haszndljak Szlovdkidban.
A Bizottsdg elismeri ezeket a koriilményeket. Véleménye szerint azonban annak oka, hogy a Szlovikidban
elGdllitott termék miért nem felelhet meg a ,Prazskd Sunka” HKT termékleirdsinak alapvetGen abban
a korulményben keresendd, hogy egyrészt Szlovdkia megvdltoztatta a termék receptjét és kiszerelését
Csehszlovakia Cseh Koztdrsasdgra és Szlovak Koztdrsasagra valo kettévildsa, azaz 1993. janudr 1. utdn. A szlovik
hat6sagoktdl kapott tdjékoztatds szerint a 1) killonleges sonka, 2) vdlogatott sonka és 3) normdl sonka hdrom
kategoridjat (a tiszta izomfehérje-tartalom legkisebb — 16, 13 és 10 — tOmegszdzaléka alapjdn) létrehozd
rendeletet 2005. augusztus 18-dn fogadta el a szlovak mez8gazdasigi minisztérium és a szlovdk egészségiigyi

27z

minisztérium. Ezt megel6z8en a tiszta izomfehérje-tartalom legkisebb értéke 18 tomegszdzalék volt.
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A Szlovékidban minimum 18 tomegszdzalék tiszta izomfehérje-tartalommal el8allitott ,Prazskd Sunka” 100 %-a
megfelelt volna a ,Prazskd Sunka” HKT kovetelményeinek. A szlovdk hatdsdgok arrdl is beszamoltak, hogy ezzel
egyidejileg a termék kiszerelésében is véltozds tortént azzal, hogy a forma haszndlatit és a hdkezelést teljes
mértékben felvaltotta a termék poliamid burkolatba val6 betoltése. Szlovakia ugyan jelzi, hogy a kettévdlds utdn
a Cseh Koztdrsasagban is dtalakult a ,Prazskd Sunka” elGéllitdsa, mégis egyértelmtinek latszik azonban, hogy az
elddllitdsi modszer Szlovdkidban véltozott meg alapvet§ és jelentés moédon. Mdsrészt, a 2010-ben kozzétett
kezdeti termékleirdshoz képest a Cseh Koztdrsasdg lényegesen finomitotta a termékleirds kovetelményeit azzal
a céllal, hogy abban a lehetd legtobb elddllitasi modszer szerepeljen, és ily médon egy elterjedt és kozos HKT
keriiljon bejegyzésre. Ennek megfelelGen a két felsz6lalasi eljards sordn Szlovdkia kivételével minden elfogadott
felszolaloval sikeriilt megdllapodasra jutni. Harmadrészt, a ,Prazskd Sunka” HKT termékleirdsa szerinti el8allitds
koltségeinek kiszdmitdsakor figyelmen kiviil hagytdk azt a tényt, hogy a fémformdk ismételt felhaszndldsa hossza
id6n 4t lehetséges. Negyedrészt, kiilonosen, az alternativdk elérhetGsége miatt nem kotelezd a formak haszndlata.
Helyettikk méianyag folidk is alkalmazhat6k. Rdaddsul a fdlia beszerzése és a kézi munkaigény miatt a késztermék
tonnanként felmeriil 50 euro sem tiinik ardnytalanul nagy koltségnek.

(23) Emellett, az 1151/2012[EU rendelet 43. cikkével, valamint az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolésekre és az
oltalom alatt all6 foldrajzi jelzésekre értelemszertien alkalmazandé rendelkezésekkel 6sszhangban, azok
a védjegyek, amelyeket az oltalom bejegyzésére irdnyuld kérelemnek a Bizottsighoz valé benytjtisit megel6z8en
az Uni6 terilletén johiszemfen jelentettek be lajstromozdsra, vagy lajstromoztak, vagy amelyeknek az Unid
teriiletén belilli oltalma — feltéve, hogy a vonatkozd jogszabdlyok biztositjdk ezt a lehetGséget — j6hiszemd
hasznélat révén keletkezett, az elnevezés bejegyzése ellenére az érintett termék tekintetében tovabb hasznélhatdk,
illetve oltalmuk meggjithat. Az ilyen bejegyzés nem érinti azon védjegyeket, amelyeket a ,Prazskd Sunka”
hagyomdnyos kiilonleges termékként valé bejegyzésére irdnyuld kérelemnek a Bizottsighoz valé benytjtdsat
megel8zGen johiszemten jelentettek be lajstromozasra, vagy lajstromoztak, vagy amelyek oltalma — feltéve, hogy
a vonatkozé unibs vagy szlovdk jogszabalyok biztositjidk ezt a lehetGséget — johiszemd hasznélat révén
keletkezett.

(24) A fentiek alapjdn tehdt nem jelentenek elegendd indokot a cseh bejegyzési kérelem elutasitidsdhoz azok a szlovak
felszolalas szerinti koriilmények, amelyek az elnevezés Szlovakia teriiletén, illetve védjegyekben vald jogszert,
elismert és gazdasdgilag jelentGs haszndlatira vonatkoznak. A Szlovékia altal tett tovabbi javaslatokat illetGen
a Bizottsdg a fent ismertetett okok alapjan tgy véli, hogy nem helyénvalé el8irni, hogy a ,Prazskd sunka” HKT
bejegyzett elnevezését ,a Cseh Koztdrsasdg hagyomdnyai szerint készult” allitds kisérje annak érdekében, hogy
forgalmazhat6 legyen a szlovdk hagyomdny szerinti, de a ,Prazskd $unka” HKT termékleirdsit nem teljesitd
szlovdk ,Prazskd Sunka”. Szlovékia ténylegesen nem bizonyitotta a ,Prazskd $unka” elnevezésti termék elgallitdsara
vonatkoz6 alternativ ,szlovdk hagyomdny” létezését. Ezen tilmenden, a lefolytatott két felszolalasi eljards utdn,
a bejegyzett elnevezésre vonatkozd termékleirds egy egyedi ,cseh hagyomdny” helyett mdr leginkdbb egy tobb
unids tagdllamhoz és harmadik orszdghoz tartozé kozos hagyomdnyt testesit meg.

(25) A ,Hagyomdnyos Prazskd Sunka” elnevezésre valé6 moédositds javaslata azzal jarna, hogy az eljdrdst teljesen meg
kellene ismételni, ez pedig a jogos elvardsok védelme szempontjabdl ardnytalan megoldast jelentene.

(26) Mindenesetre a hagyomdnyos kiilonleges termékek védelmének rendszerét az ilyen elnevezéseket kordbban is
jogszertien haszndlé gyartok és miikodtetSk igényeihez kell igazitani. Az 1151/2012/EU rendelet 15. cikkének
(1) bekezdése alapjan, amely értelemszertien alkalmazand6 a hagyoményos kiilonleges termékekre is, a terméklei-
rasnak val6 fokozatos megfeleltetés érdekében egy Otéves dtmeneti id6szak sordn akkor is engedélyezni kell
a ,Prazskd Sunka” elnevezés hasznélatdt, ha a termék nem felel meg a termékleirdsnak, tovdbbd engedélyezni kell,
hogy a gyirtok az ot év leteltével a termékleirdsnak nem megfelel6 termékeiket a készletek kimeriiléséig
kereskedelmi forgalomba hozhassak. Forgalmazdsuk sordn azonban ezen termékeken nem szabad sem
a ,hagyomdnyos kiilonleges termék” kifejezést, sem a ,HKT” roviditést, sem a kapcsolédé unids logot feltiintetni.

(27) A fentiek alapjdn a ,Ilpaxxka mynka” (BG), ,Jamén de Praga” (ES), ,Prazskd Sunka” (CS/SK), ,Prag Skinke” (DA),
,Prager Schinken” (DE), ,Praha sink” (ET), ,Xowpopépt Ipayag” (EL), ,Prague Ham” (EN), ,Jambon de Prague” (FR),
,Praska Sunka” (HR/SL/RS), ,Pragas skinkis” (LV), ,Prahos kumpis” (LT), ,Pragai mindségi sonka” (HU), ,Perzut ta’
Praga” (MT), ,Praagse Ham” (NL), ,Szynka Praska” (PL), ,Fiambre de Praga” (PT), ,Jambon de Praga” (RO),
,Prahalainen kinkku” (FI), ,Pragskinka” (SV), ,Ilpamka mynka” (RS) elnevezéseket a hagyomdnyos kiilonleges
termékek nyilvantartdsdba be kell jegyezni.

(28) Az e rendeletben elSirt intézkedések Osszhangban vannak a mezdgazdasigi termékek minGségpolitikdjaval
foglalkoz6 bizottsdg véleményével,
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ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

1. cikk

A ,llpaxxa wyHka” (BG), ,Jamén de Praga” (ES), ,Prazskd $unka” (CS/SK), ,Prag Skinke” (DA), ,Prager Schinken” (DE),
,Praha sink” (ET), ,Xowpopépt Ipayag” (EL), ,Prague Ham” (EN), ,Jambon de Prague” (FR), ,Praska $unka” (HR/SL/RS),
,Pragas Skinkis” (LV), ,Prahos kumpis” (LT), ,Prdgai minGségi sonka” (HU), ,Perzut ta’ Praga” (MT), ,Praagse Ham” (NL),
,Szynka Praska” (PL), ,Fiambre de Praga” (PT), ,Jambon de Praga” (RO), ,Prahalainen kinkku” (FI), ,Pragskinka” (SV),
JIIpamka mynka” (RS) elnevezések hagyomanyos kiilonleges termékként bejegyzésre keriilnek.

Az els6 bekezdésben emlitett elnevezések, a 668/2014/EU bizottsdgi végrehajtdsi rendelet () XI. melléklete szerinti
1.2. osztdlyba — Husipari termékek (f6zve, s6zva, fistolve stb.) — tartozd terméket jelolnek.

2. cikk

A termékleirds konszolidélt valtozatdt e rendelet melléklete tartalmazza.

3. cikk

A bejegyzett elnevezések e rendelet hatdlybalépése utdn ot évig haszndlhatok az Unid teriiletén forgalmazott és
a ,Prazskd Sunka” HKT termékleirdsnak meg nem felel§ termékek megjel6lésére. A termékleirdsnak nem megfelel§
termékeknél val6 haszndlatuk esetén az elnevezéseket nem kovetheti sem a ,hagyomdnyos kiilonleges termék” kifejezés,
sem a ,HKT” rovidités, sem a kapcsol6dd unids logé.

Az Otéves id6szakot kovetSen a bejegyzett elnevezést visel6 — az emlitett idészak vége el6tt késziilt és a 2. cikkben
emlitett terméklefrdsnak meg nem felel§ — termékek forgalmazdsa csak az Eurdpai Unié teriiletén, az otéves idGszak
utolsé napjan meglévd készletek kimeriiléséig engedélyezett.

4. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban val6 kihirdetését kovetd huszadik napon 1ép hatdlyba.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazand6 valamennyi tagdllamban.

Kelt Briisszelben, 2018. mércius 26-dn.

a Bizottsdg részérdl
az elnok
Jean-Claude JUNCKER

(") A Bizottsig 668/2014/EU végrehajtdsi rendelete (2014. junius 13.) a mezdgazdasdgi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl
sz6016 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet alkalmazdsdra vonatkozd szabdlyok megéllapitdsir6l (HL L 179.,
2014.6.19., 36.0.).
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3.1.

3.2.

MELLEKLET

A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK TERMEKLEIRASA

PRAZSKA SUNKA”
EU-szdm: CZ-TSG-0007-0061-2010.10.21.
CSEH KOZTARSASAG
BEJEGYZENDO ELNEVEZES

JIlpaxka myHka” (BG), ,Jamon de Praga” (ES), ,Prazskd $unka” (CS/SK), ,Prag Skinke” (DA), ,Prager Schinken” (DE),
,Praha sink” (ET), ,Xowpopépt Ilpayac” (EL), ,Prague Ham” (EN), ,Jambon de Prague” (FR), ,Praska Sunka”
(HR/SL/RS), ,Pragas $kinkis” (LV), ,Prahos kumpis” (LT), ,Pragai min§ségi sonka” (HU), ,Perzut ta’ Praga” (MT),
,Praagse Ham” (NL), ,Szynka Praska” (PL), ,Fiambre de Praga” (PT), ,Jambon de Praga” (RO), ,Prahalainen kinkku”
(FD), ,Pragskinka” (SV), ,Ilpamka mynka” (RS)

A TERMEK TIPUSA

1.2. osztaly: Husipari termékek (f6zve, sézva, fiistolve stb.)

A BEJEGYZES INDOKOLASA
A termék

az adott termékre vagy élelmiszerre jellemz$ hagyomdnyos elillitdsi vagy feldolgozdsi mddszerrel vagy
hagyoményos osszetétellel késziil;

[] a hagyomdnyosan haszndlt nyersanyagokbdl vagy 6sszetev6kbdl késziil.

A Prazskd Sunka” kozvetlen fogyasztdsra szdnt hagyomdnyos hdstermék, amelyet mdr hosszd id§ ota
a kovetkezd formédkban éllitanak eld:

— csontos ,Prazskd Sunka”,
— csont nélkiili ,Prazskd sunka”,

— Prazskd Sunka” konzerv.

Az elnevezés

az adott termék leirdsara hagyomdnyosan hasznalt elnevezés;
[ jelzi a termék hagyomadnyos jellegét vagy sajatossdgat.

A ,Prazskd sunka” hagyomdnyos elnevezés nem fejezi ki a termék kiilonleges jellegét, és a termék kiilonleges
jellegét sem kapcsolja annak eredetéhez vagy foldrajzi szdrmazdsdhoz, hanem 6nmagdban kiilonleges, mivel azt
a fogyasztok nemzetkozi szinten Gsszekapcsoljdk egy karakteres formdju és {zdi hires hastermékkel.

LE[RAS

Az 1. pontban szerepl6 elnevezést visel§ termék leirdsa, beleértve f6bb fizikai, kémiai, mikrobiolégiai és
érzékszervi jellemzGit, alitdimasztva a termék sajdtos jellegét (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

. Csontos ,Prazskd Sunka”

A csontos ,Prazskd Sunka” elsGsorban az alapanyag kivélasztdsiban és feldolgozdsdban kilonbozik a tobbi
csontos sonkdt6l. A csontos ,Prazskd Sunka” madsik jellegzetessége a sertéscomb (sonka) és a pdclé ardnya az
eléllitds sordn, amely lehet6vé teszi, hogy a késztermék tiszta izomfehérje-tartalma a legkivalobb mindségti
sonkdkénak feleljen meg. Emellett a feldolgozdsi folyamat magdban foglalja a hdkezelést és a fiistolést, amely
révén a csontos ,Prazskd Sunka” szintén kiilonbozik a tobbi hagyomdnyos szdritott csontos sonkatdl.
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Fizikai jellemzdk:

— A termék maximalis 6ssztomege 10 kg.

— A sertéscomb eredeti formdjat megtartjak a pragai stilusi vagast alkalmazva (a dagaddt és a keresztcsontot
a farokkal és a medencecsonttal elvalasztjdk a csontos sonkatdl, amely a térdet tartalmazza, de a csiilkot nem,

és a zsirszalonnds részt a karajtdl lekerekitik).

Kémiai tulajdonsdgok (a paramétereket a csontok termékrdl valé eltdvolitdsdt kovetSen kielemzett mintdk alapjin
hatdroztdk meg):

— Tiszta izomfehérje-tartalom (a kotSszoveti és novényi fehérjék kivételével): min. 16 tomegszazalék. A termék
zsirszalonnabdl és b6rbdl dllo felszinét nem homogenizaljdk az elemzett mintéba.

— Soétartalom: max. 3 tomegszazalék.

— Zsirtartalom: max. 15 tomegszazalék. A termék felszinét homogenizaljdk az elemzett mintaba.

Erzékszervi jellemzok:

— A feliilet megjelenése és szine: a sonka bdrrel fedett oldala aranybarna. A sonka feliiletének egyéb részeit nem
fedi bér, azokat vildgosabb, a sdrgdst6l az aranybarna szindig terjedd zsirszalonna fedi; a sonka husos része az
aranybarndtol a sotétbarna szinig terjed.

— A végasi feliilet megjelenése és szine: szeletelés utdn a his szine htsrézsaszin.

— Iz és illat: a f6tt és fiistolt sonkdra jellemz6, megfelelSen s6s {zd.

— Allag: szilard és tomor. A vékonyra szelt szeletek harapasra omlosak.

. Csont nélkiili ,Prazskd Sunka”

22

A csont nélkilli ,Prazskd $unka” a kategdridba tartozd tobbi hasterméktdl kiilondsen az el6éllitds médjaban

kiilonbozik, amely sordn a kivalé minéségii sonkdt a hékezelést kovetSen fustolt, csont nélkiili sertéscombbdl

vagy a sertéscomb kiilonb6z6 részeibdl dllitjdk eld. A termék mdsik kiemelked§ jellegzetessége a dekorativ feliilet,
amelyet egy vékony réteg zsirszalonndbdl, illetve zsirszalonndbdl és bdrbdl alakitanak ki. Egy mésik megkiilon-
boztets jellegzetesség a késztermék tojasdad, esetenként ovilis alakja.

Fizikai jellemz6k:

— A termék jellegzetesen tojasdad vagy ovilis alaka.

— A kivédl6 mindségii sonkdt egész csont nélkiili, b6ros vagy bdr nélkiili zsirszalonndval fedett sertéscombbdl,
vagy megtisztitott sertéscombbdl és sézott, b6ros vagy bér nélkiili zsirszalonnaszeletekb6l, vagy béros vagy
bér nélkiili zsirszalonndval fedett megtisztitott sertéscombbdl allitjak el6; Kémiai tulajdonsagok:

Kémiai jellemzdk:

— Tiszta izomfehérje-tartalom, s6- és zsirtartalom: lasd a csontos ,Prazskd sunka” kémiai tulajdonsagait.

Erzékszervi jellemzGk:

— A felillet megjelenése és szine: a sonka zsirszalonndval és bérrel fedett oldala aranybarna. Ha a feliiletet bér
nélkil csak zsirszalonna boritja, a feliilet sargds-aranybarna drnyalatu.

— A végasi feliilet megjelenése és szine, iz és illat, dllag: lasd a csontos ,Prazskd sunka” érzékszervi jellemzdit:

. Prazskd Sunka” konzerv

A ,Prazskd Sunka” konzerv a kategéridba tartozd tobbi husterméktdl kilonosen a felhaszndlt alapanyagokban
killonbozik, ugyanis kivalé mindségli, megtisztitott, egész vagy durvdra dardlt sertéscombbdl készitik. A termék
tovabbi jellegzetessége a sonka és a csomagolds kozott jelenlévé vékony aszpik réteg. A ,Prazskd Sunka”
konzervet a jellegzetes lapos ovilis alakii csomagolds killonbozteti meg a tobbi konzerv hiisterméktdl.
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Fizikai jellemzdk:

— A termék jellegzetesen lapos tojdsdad formdjii, méretei a csomagolds dltal adottak, amely biztositja, hogy
a késztermék salya kb. 0,454 kg.

— A becsomagolds sordn a nyersanyagok hustartalma legaldbb 87 %.
Kémiai jellemzdk:

— Tiszta izomfehérje-tartalom (a kotSszoveti és novényi fehérjék kivételével): min. 16 tomegszazalék. A termék
aszpikos felszinét nem homogenizaljik az elemzett mintaba.

— Sétartalom: max. 3 tomegszazalék.

— Zsirtartalom: max. 4 tomegszazalék. A termék aszpikos felszinét homogenizdljak az elemzett mintaba.
— Aszpiktartalom: max. 36 tomegszazalék.

Erzékszervi jellemzok:

— A termék hermetikusan zdrt csomagoldsban van és kereskedelmi szempontbdl megdrzi sterilitdsat. A csomago-
l6anyag és a termék kozott egy sima aranysarga aszpikréteg taldlhato.

— A végisi felillet megjelenése és szine: a sonka szine hdsrézsaszin. Az apré és elkiilonild, aszpikkal toltott
lyukak megengedettek.

— [z és illat: a f6tt sonkara jellemz, megfelelGen sés 1z.
— Allag: szildrd és tomor.
4.2. Az 1. pontban szerepld elnevezést visel6 termék termelGk dltal betartand6 el@éllitisi médjanak leirdsa,

beleértve adott esetben a felhaszndlt nyersanyagok vagy az osszetevik jellegét és tulajdonsigait, valamint
a termék elkészitésének médjit (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

4.2.1. Csontos ,Prazskd Sunka”

Az egész sertéscombot pragai stilusi vdgdssal dolgozzék fel (a dagadét és a keresztcsontot a farokkal és
a medencecsonttal elvalasztjdk a csontos sonkatdl, amely a térdet tartalmazza, de a csiilkot nem, és a zsirszalonnds
részt a karajtdl lekerekitik) és a csontos ,Prazskd Sunka” elGéllitdsara az alabbiakban felsorolt hozzdvalokbdl paclét
készitenek.

SEITESCOIMD ....iiviiiiiii ittt 100,0 kg
Paclé (max. 20,0 kg):

e VIZ max. 17,0 kg
— Nitrites vagy nitrdtos pacsokeverék .............ccocooiiiviiniiaiiiiiiieenn max. 2,6 kg
— CUKIOK Lo 0-1,2 kg
— StabIlIZALOTOK ..o 0-0,5 kg
— Fiszerkivonat vagy olaj ...........ccocoiiiiiiiiiiii 0-0,3 kg
— ARtOXIAANSOK ...ovoiiiiiiiii i 0-0,1 kg

27,

A sertéscombokat bepermetezik az el6irt Osszetétell paclével. Ezutdn a sertéscombokat a paclében pihentetik
vagy a paclével bedorzsolhetik. Ezt koveti a hékezelés, ami pasztSrozési hatdssal jar. A hékezelést kovetGen
a jellegzetes iz, aroma és szin elérése érdekében a termékeket fiistolében szaritjak és feliiletitket fustolik, majd
lehditik és taroljak.

Alternativaként, ha a sertéscombokat a pihentetést vagy bedorzsolést megel6zGen nem a péclé befecskendezésével
sozzdk be, a hiitott combokat besézhatjak és feliiletitket egy kevés cukrot tartalmazé nitrdtos pacsokeverékkel
valé alapos bedorzsoléssel feldolgozhatjdk. Ezt kovetGen a sertéscombokat bérrel lefelé az enyhén megsézott
érlel§ edényekbe helyezik. Az dtf6zott és kihdtott, ismételten kis cukrot tartalmazé nitrdtos paclével ezt kévetSen
a sertéscombokat megint megontozik. A sonkdkra silyt helyeznek, hogy teljesen elmeriiljenek a pdclében, majd
azokat — a folyamatos érzékszervi mindségellenSrzések eredményeinek fényében — megfelel6 id6 elteltével
megforditjdk, hogy az alsé részek feliilre, a fels§ részek pedig alulra keriiljenek. Az alapos besézdst kovetGen
a sertéscombokat néhdny ordra langyos vizbe helyezik, majd lecsopogtetik. A sonkdkat a jellegzetes iz, aroma és
szin elérése érdekében el@szor a fiistolében széritjdk, majd a feliiletiiket fustolik. Ezt koveti a hékezelés, ami
pasztérozési hatdssal jar, majd a hiités és a tarolds.
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4.2.2.

4.2.3.

4.3.

A két alternativ modszer kozil bdrmelyik alkalmazdsira keriil sor, a végsG elGallitasi szakaszt a feliilet
megsiitésével és a bér kiilonféle dekorativ technikdk révén torténd feldolgozasaval is el lehet végezni.

Csont nélkiili ,,Prazskd Sunka”

A csont nélkiili ,Prazskd Sunka” sertéscombot a 4.1.2. pontban leirtaknak megfelelSen elkészitett egész, csont
nélkilli sertéscombok vagy a sertéscombok kiilonallo részei, valamint olyan péclé felhasznaldsdval éllitjdk eld,
amely az Osszetétele és a nyersanyagok hdstartalmdnak maximélisan megengedhet§ ardnya tekintetében
megegyezik a csontos ,Prazskd Sunka” elGéllitdsa sordn hasznalt paclé Gsszetételével és aranyaval.

A csont nélkiili sertéscombokat vagy a sertéscomb részeit bepermetezik az el6irt osszetételd paclével ésfvagy
a paclével bedorzsolhetik. A béros vagy bér nélkili sézott zsirszalonnaszeleteket kiilon bed6rzsolik, amennyiben
azokat a termék dekorativ felszinének kialakitdsdra haszndljak. Miutdn a nyersanyagokat besoztak és bedorzsolték,
azt ovalis vagy tojasdad alakd formakba toltik olyan médon, hogy a bdros vagy bdr nélkiili zsirszalonna minden
alkalommal a termék dekorativ feliiletét képezze. Ha a b6ros vagy bér nélkiili zsirszalonnat haszndljdk a termék
dekorativ feliiletének kialakitdsdra, a formdkat el8szor a beddrzsolt zsirszalonnaszeletekkel bélelik ki és csak ezt
kovetben toltik meg a megtisztitott sertéscombbal. Ezt koveti a formakban torténd hékezelés, ami paszt6rozési
hatdssal jar. A hékezelést kovetGen a jellegzetes iz, aroma és szin elérése érdekében a termékeket eltavolitjdk
a formakbdl, fiistolik, majd lehitik és becsomagoljdk.

A végs6 eldallitasi szakaszt a felillet megsiitésével és a bér kiilonféle dekorativ technikdk révén torténd feldolgo-
zésdval is el lehet végezni.

Az egész csont nélkili, b6ros vagy bér nélkili zsirszalonnaval fedett sertéscomb és adott esetben béros vagy bér
nélkili zsirszalonndval fedett megtisztitott sertéscomb hasznélatdval elGillitott termékeket a hdkezelést

Py

megel6zGen az elirt formdjava lehet alakitani a hdékezelést kovetGen eltavolitand6 félia segitségével. Ebben az
esetben nem szitkséges formdkat haszndlni.

JPrazskd Sunka” konzery

A ,Prazskd $unka” konzerv elddllitdsira megtisztitott sertéscombot (egészben vagy durvdra felszeletelve), zselatint
(por formdjdban) és az aldbbi hozzdvalokbdl elkészitett paclét hasznaljdk.

MegtiSZtItott SErtESCOMD .....iiviiiiiiiiiiiiicii et 100,0 kg
Zselatin por formaban: ............cociiiiiiiiii 4,0 kg

Piclé (max. 14,3 kg):

e Nz max. 11,0 kg
— Nitrites pacsOKeverek ..........ccooovriiiiiiiiiiiiii e max. 2,8 kg
 CUKTOK e 0-0,5 kg

A lapos, ovilis alakd csomagolds sterilizdldsra alkalmas és a késztermék toltGsalyat (kb. 0,454 kg) biztositd
anyagbol késziil.

A sertéscombot egészben vagy durvdra dardlva paclével bedorzsolik. A hdst a pacolds utdn vikuumcsomagoldsba
helyezik oly médon, hogy annak aljan megfelel6 mennyiségli zselatinpor legyen. A csomag vakuumos lezdrdsa
utdn a terméket 5 °C-on pihentetik 12 6rdn at. Ezt koveti a sterilizdcié, amely sordn a termék minden részében
legaldbb 121 °C-nak megfelel6 héhatdst kell elérni 10 percen 4t. A hékezelés utin a termékeket lehditik, majd
széraz dllapotban 0-25 °C hdmérsékleten, 85 %-os relativ pdratartalom mellett tdroljdk. A termék eltarthatdsiga
legaldbb hdrom év.

A termék hagyomdnyos jellegét alitaimaszté fGbb tényezGk leirdsa (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

. Csontos ,Prazskd Sunka”

A ,Prazskd Sunka” megjelolést mar az 1860-as évektd] hasznaljdk a Csehorszdgbol, konkrétan Pragabol szdrmazd
egyik legismertebb élelmiszeripari termékre. A torténelmi forrdsok a ,Prazskd Sunka” elnevezésti terméket a sonka
gyartasat elkezd§ FrantiSek Zvéfina nevéhez kotik. FrantiSek Zvéfindtdl az ismert pragai fiistolthiistermék-készits,
Jozef Jefabenk vette 4t a gydrtdst. A termék egyéb gyartéi kozé tartozott Dlouhy, Maly, Cibulka és mds pragai
fustolthastermék-készit6k. Praga példdjat kovetve mds nagyvdrosokban is megkezdték a ,Prazskd Sunka”
készitését. A terméket Brnéban egy Jebavy, Hradec Krdlovéban egy Hutla, Pardubicén pedig egy Sochor nevii
tustolthtstermék-készitd gydrtotta, akikhez a 19. szdzad végéig sok mds fiistolthistermék-készit is csatlakozott.
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Képletesen fogalmazva elmondhaté, hogy a Zvéfina mester dltal készitett ,Prazskd $unka” volt minden mds sonka
Gse. A ,Praiskd Sunka” ipari elGdllitdisit Antonin Chmel kezdte meg, aki 1879-ben alapitotta meg prégai
U Zvonaiky tizemét. Legfontosabb terméke, a ,Prazskd Sunka” mellett a fistolt hastermékek széles vélasztékat
gyartotta, amelyek hamarosan hirnevet szereztek nemcsak Prdgdban, hanem mds vdrosokban, kiill6ndsen
a fird6varosokban, majd végiil egyes eurépai orszdgokban is. Kereskedelmileg legsikeresebb terméke azonban
a ,Prazskd Sunka” volt, amely a tengeren tuli piacokra is eljutott. A mdsodik vilighdbord utdn éllamositottdk
a céget, ezt kovetSen pedig fokozatosan tobb mds prdgai gydrtéizemmel olvadt Gssze. Ebben az idGszakban
szillettek a ,Prazskd Sunka” tovdbbi véltozatai, mint példdul a féltartés, illetve a konzerv sonka, amelyet
a sertéscomb izmos részébdl dllitottak el§. 1977-ben az U Zvondiky iizemet a pisnicei Masokombindt Praha jih
(Dél-pragai Husiizem) vette 4t valamennyi alkalmazottal és berendezéssel egyiitt. Az Gj pécoldsi technoldgidk
megjelenésekor bevezették a ,Prazskd Sunka” elGdllitdsa sordn a sonkaalapanyagok pdclével valé permetezését,
amelyet esetleg bed6rzsolés is kovetett. Az 1989 utdni privatizdcids idGszakban a pisnicei hisiizem megszint, de
a csontos ,Prazskd Sunka” gydrtdsa szdmos mds gydrtotizemben folytatédott Csehorszdgban.
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A ,Prazskd Sunka” el6dllitdsinak alapjat eredetileg a valogatott alapanyagok haszndlata és a pacolds képezte. A kis
salyt sertések combjdt haszndltdk alapanyagként, a jelenlegi recept ezért is korldtozza a silyt legfeljebb
10 kilogrammra. A nemzedékr6l nemzedékre szdllo gydrtdsi folyamat masik megkiilonboztets jellegzetességét
a sertéscomb dgynevezett pragai vagdassal torténd feldolgozdsa jelenti. A hiitott sertéscombok pacoldsdhoz a his,
kiilonosen pedig a bér feliiletét alaposan bedorzsolték egy kevés cukrot is tartalmazé nitratos pacsokeverékkel. Az
érlels edényekbe, amelyek aljat enyhén beséztdk, a sertéscombokat bdrrel lefelé helyezték bele. Az atf6zott és
fagyasztott, ismételten kis cukrot tartalmazd nitrdtos paclével a sonkdkat megontozték, majd sdlyt helyeztek
rajuk. Ezt kovetSen a sonkdkat megforditottdk, hogy az als6 részek feliilre, a fels6 részek pedig alulra keriiljenek.
Ezutdn a sonkdkat ismét lestilyoztdk. Az érzékszervi mindségellendrzést kovetSen a sonkdkat néhdny ordra
langyos vizbe helyezték, majd lecsopogtették. Ezutdn kovetkezett az utolsé 1épés, azaz a medencecsont
eltavolitasa, a bér lekapardsa és a labszar bekotozése, hogy a f6zés sordn annak formdja ne sérilljon. A sonkdkat
mindig felmelegitett fiistolében aggattdk fel. A fustolés két szakaszban tortént: elGszor nyilt tdz feletti
szaritds, majd nedves keményfa flirészpor segitségével torténS aromatizalds és szinezés. A sonkakat dltaldban
lassan, 8-12 6ran at fustolték. A sonkdkat ezutdn forré vizben leforraztik, majd {6zték. Végiil a sonkdkat hideg
vizben dztatva hiitotték le.

4.3.2. Csont nélkiili ,Prazskd Sunka”

A masodik vilaghdbora el8tt megjelentek az eredeti csontos ,Prazskd sunka” alternativ elkészitési modjai. Ezekhez
el6szor a sertéscomb izmos részébdl eldallitott, pasztorizdlt, csont nélkiili ,Prazskd Sunka” szolgdlt alapul. Ezt
Antonin Chmel a pragai U Zvonaiky tizemben, és Josef Berdnek véllalatdnak tizemében, a Berdankové podniky-ben
allitotta el6. A ,Prazskd Sunka” ilyen fajtdinak elkészitéséhez frissen hiitott kicsontozott sertéscombot hasznaltak
fel, azok egyes részeit feldolgoztak, sziniik alapjan osztilyoztdk, és a nyersanyagot mechanikusan és idGszakosan
natrium-klorid, valamint a sziikséges mennyiség(i, részben a paclében feloldott natrium-nitrit és cukor hozzda-
ddséval dolgoztak fel. Ezt kovette a pasztorizdlds és a hiités. A mdsodik vilighdbortt kovetGen a pasztorizalt
,Prazskd Sunka” gyartdsa féleg a Brno, Kostelec, Studend, Vamberk és Pland nad LuZnici vdrosokban miikods
histizemekben 6sszpontosult. Ezekben az tizemekben az 1970-es évek végén egyre tobb csont nélkiili ,Prazskd
Sunka” késziilt formdk hasznélatdval és a végtermék mianyag tiroldedényekbe torténs csomagoldsdval, ami
egyrészt foloslegessé tette a konzervdobozok hasznalatdt, de killonosen azt jelentette, hogy a terméket paszto-
rizdlds utdn fustolni lehetett és egy vékony dekorativ réteget lehetett rajta kialakitani zsirszalonndbdl vagy zsirsza-
lonnabdl és bérbdl. A termék és annak paraméterei ezaltal 1ényegesen kozelebb keriiltek az eredeti csontos
,Prazskd $unka” jellemzgihez. A csont nélkiili ,Prazskd Sunka” terméket 1989 6ta a Csehorszag-szerte talalhatd
egyéb tizemekben is gyartjak.

4.3.3. ,Prazskd Sunka” konzerv

A ,Prazskd Sunka” konzerv az eredeti ,Prazskd $unka” egy mdsik véltozata, amelyet a mdsodik vilaghdboru befeje-
z8dését kovetSen kezdtek el gyartani. A htott friss sertéscombok kicsontozdsdbdl szdrmazé vélogatott
nyersanyagok felhaszndldsaval, nitrites pacsokeverék, cukor és zselatin hozzdaddsaval allitottdk el8, és a hosszi
ideig val6 eltarthatésdgot biztositandd, 1 font stlyban tojasalakii csomagoldsban sterilizdltdk. A sonkakonzerv
kereskedelmi sikerében nagy szerepet jatszott a késztermék aszpiktartalma. A ,Prazskd Sunka” konzervet
1973 6ta gyartjdk, f6ként a Kostelec, Krahul¢i és Studend vdrosokban miikodd hisiizemekben. Ezt a véltozatot
1989 6ta Csehorszdg-szerte mds tizemekben is gydrtjdk.
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