TORKOLYPALINKA

Miiszaki dokumentacio
(Termékleiras)

A) A szeszes ital foldrajzi megjelolést is tartalmazo elnevezése és kategoriaja:
Elnevezes: Torkolypalinka

Szeszesital-kategoria: Torkolyparlat vagy Torkoly (a 110/2008/EK rendelet I1. mellékletének
6. kategoriaja)

B) A szeszes ital leirasa, beleértve a termék f6bb fizikai, kémiai és érzékszervi jellemzéit:

A torkolypéalinka Magyarorszdgon termett szOl6 torkolyébdl készitett és palackozott
torkolyparlat.

1. Kémiai és fizikai tulajdonsagok:

A termék kémiai és fizikai tulajdonsagai megfelelnek a 110/2008/EK rendelet II.
mellékletének 6. szamu kategoridja szerinti eldirasoknak. Ezen talmenden a
torkolypalinkat nem lehet izesiteni, szinezni, édesiteni, még a termék végsd izének
lekerekitése érdekében sem.

2. FErzékszervi tulajdonsagok:

Tikrosen tiszta, szintelen, a kékszOld torkolyébdl késziilt torkolypalinka esetében
esetleg halvanysarga, kellemes sz016torkolyre jellemzo izl és illatu;

Erlelt és otorkolypalinka esetén sargas, borostyanszinti, a sz616torkoly alapize és illata
mellett jol érzékelhetdk a fahordos érlelés soran keletkezé aromak.

3. A torkolypalinkaban a torkolyparlatokhoz viszonyitva az izesités és az édesités tilalma
kovetkeztében karakteresebben érzékelhetd a sz616 aromaja.

C) Az érintett foldrajzi teriilet meghatarozasa:

A torkolypalinka kizardlag Magyarorszagon termett sz6l6 torkoly€bdl készithetd, amelynek
erjesztését, leparlasat, érlelését, pihentetését és palackozasat is Magyarorszagon végezték.

D) A torkolypalinka el6allitaisi modja, illetve a hagyomanyos helyi modszerek
ismertetése:

1. Alapanyag kivalasztasa

a) A szolotorkoly a sz6lé préselésébol szarmazo, kierjedt vagy nem Kkierjedt, jo
mindségli maradvany.

b) A kierjedt szol6torkolyhoz 100 kilogrammonként legfeljebb 25 kg borsepré is
adhato, de a borseprébdl szarmazo alkohol mennyisége nem haladhatja meg a
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végtermék teljes alkoholmennyiségének 35%-at. A borsepré a szol6torkdlyhoz
vagy a leparlas eldtt adhatd, vagy parhuzamosan leparolva a kettd utolag
keverhetd Gssze.

c) Kizardlag a vonatkozo hatalyos magyar jogszabalyok szerinti borkészités soran
keletkez6 szO16torkoly és borseprd felhasznalasa megengedett. A torkolypalinka
készités soran répa-, nad-, iz0- vagy gyimolcscukorral javitott sz6él6torkoly,
borsepré nem hasznalhat6 fel.

2. Erjesztés ¢és tarolas

A nem Kierjedt sz616torkolyt tomoritett allapotban, levegdtdl elzarva kell erjeszteni és
tarolni.

Az erjesztésnél felhasznalhato segédanyagok:
- préselt vagy szaritott élesztd
- savak pH beallitasahoz
- tapso az €lesztok szamara
- enzimek az aroma anyagok ¢és cukrok feltardsdhoz, a pektin bontdsdhoz
- habzasgatlo

A sz016torkolyt erjesztés soran, és azt kovetden a leparlasig tomoritett allapotban,
levegd6tdl elzartan kell tarolni.

3. Leparlas

A szol6torkoly leparlasa kozvetleniil vizgdzzel, vagy viz hozzdaddsa utan, szakaszos
miikodésti vagy folyamatos lizemii berendezéseken torténhet, egy vagy kétlépcsds eljarassal.
Lényeges a kellemetlen iz- ¢és illathatast eredményezd eld- €s utodparlat gondos levalasztasa. A
leparlast ugy kell végezni, hogy a keletkezé parlat alkoholtartalma kevesebb legyen 86 %
(V/V)-nal. Ugyanilyen alkoholtartalomra valé tjradesztillalas megengedett.

4, Pihentetés, érlelés

A pihentetést a torkolypalinka harmonikussa valasaig kell folytatni. A pihentetésre szolgalo
edényzet olyan anyagbdl késziiljon, hogy vele a torkolypalinka alkotoelemei ne lépjenek
reakcidba, illetve beldle egészségre karos anyagot ne tudjon kioldani.

Az érlelés oxidativ koriilmények kozott, fahordoban torténik abbol a célbol, hogy olyan vj iz
anyagok keriiljenek a torkolypalinkahoz, amelyek az érlelés soran keletkeznek; részben a fa
alkotorészeinek hidrolizise és kioldddasa révén, részben a friss torkolypalinkaban jelenlévd
komponensek és a fabol kioldodott anyagok oxidativ atalakulasaval.

5. Palackozas

A pihentetett és/vagy érlelt torkolypalinkahoz kezelt vagy kezeletlen, ivoviz mindségli viz
hozzaadhato a végsd alkoholfok bedllitdsdhoz, tovabba hiithetd, szlirhetd. Sziikség esetén
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megfeleld technoldgiai segédanyagokkal torténd kezelés is alkalmazhat6 a termék deritése, és
a nehézfémek eltavolitasa céljabol. A torkolypalinkat ezt kovetden lehet palackozni. A
palackozas kizarolag az érintett foldrajzi teriileten torténhet, annak érdekében, hogy az
eredetvédett termék nyomon kovethetdsége, a bejegyzett foldrajzi arujelzé védelme teljes
mértékben megvaldsuljon.

Kiilonleges eljarassal késziilt torkolypalinkadk

1. Kisiisti torkolypalinka: az a torkolypalinka, amelyet legfeljebb 1000 liter trtartalmu,
rézfeliiletet is tartalmazd leparld berendezésben, legalabb kétszeri, szakaszos leparlassal
allitottak eld.

2. Erlelt torkélypalinka: az a torkolypalinka, amelyet legaldbb 3 honapig érleltek 1000 liternél
kisebb, vagy legalabb 6 honapig érleltek 1000 literes vagy annal nagyobb térfogati
fahordoban. A fahordodban érlelt torkolypalinka szarazanyag-tartalma maximum 4 g/l lehet.
Erlelt torkolypalinkak kiilonbozo tételei elegyitheték, de érlelési idének csak a legfiatalabb
érlelt torkolypalinka érlelési idejét, korat lehet feltiintetni a cimkén. Az érlelés idétartamat, a
termék korat a cimkén fel lehet tlintetni, és utalni lehet a fahordd anyagara is. Az érlelés
id6tartamat az érlelés helyszinén, ellendrizhetd moédon dokumentélni kell.

3. Otérkolypdlinka: az a torkolypalinka, amelyet legalabb 1 évig érleltek 1000 liternél kisebb,
vagy legaldbb 2 évig érleltek 1000 literes, vagy annal nagyobb térfogatu fahordoban. Az
¢érlelés idOtartamat az érlelés helyszinén, ellendrizheté mdédon dokumentélni kell.

4. Agyas torkélypalinka: az a torkolypalinka, amelyet Magyarorszagon termett szolével
egylitt érleltek legalabb 3 honapig. 100 liter agyas torkolypalinkahoz legalabb 10 kg érett,
vagy legalabb 5 kg aszalt sz616t kell felhasznalni. A sz616 fajtajat csak abban az esetben lehet
feltiintetni a cimkén, ha mind a pélinka alapjaul szolgald torkdly, mind a gyiimélcsagy
ugyanolyan fajtaji sz0l6 felhasznéaldsaval késziilt. A palack cimkéjén a nett6 palinka
mennyiséget kell feltiintetni. Az érlelés id6tartamat az érlelés helyszinén, ellendrizhetd modon
dokumentélni kell.

E) A foldrajzi kornyezettel vagy a foldrajzi szarmazassal valo kapcsolatot alatamaszto
részletek:

A jo torkolypalinka alapja a sz6l6 kiméletes feldolgozasa soran keletkezé sz616torkoly,
melynek beltartalmi értékei kimagasloak. Magyarorszag a szOl6termesztéshez kivald
adottsagokkal rendelkezik: klimaja, talajadottsagai és a magas szintli termelési kultira miatt
az orszagban termesztett szOl6fajtak illata, zamata kimagaslo, igy a feldolgozasuk soran
keletkezd szOlotorkolyok kiilondsen alkalmasak arra, hogy beldliikk j6 mindségli, zamatos
torkolypalinkak késziiljenek.

Ezt a lehetoséget Magyarorszagon régota kihasznaljak. Miutan a XI. szdzadban Europa is
megismerte a desztillacios eljarast, Magyarorszag teriiletén a szeszf0zést sokaig a bor
leparlasa €s a gabonaszesz eldallitasa jelentette. Az ,,aqua vitae” Erzsébet kiralynéhoz
kapcsolodo torténete a XIV. szazadbol ered, az ,,égett szesz” a XVI. szdzadig gydgyszernek
szamitott. A XVIII. szazad kozepén Magyarorszagon mar a mai értelemben vett palinkat
foztek, méghozza egyre tobb fajta gyiimolesbol, sz6l6torkolybél, ill. borseprébdl.
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A torkolypalinka elterjedt jelenlétére utal, hogy pl. egy 1810-1816 kozotti megyei rendeletben
az étkezési gabona és burgonya megdvasa érdekében korlatoztak a palinkafézést, €s bizonyos
iddszakokban csak sz6l6torkolybol és borseprébdl lehetett f6zni palinkat.

Magyarorszagon 1850. szeptember 29-én vezették be a palinkaaddt. A palinkafézéssel
kapcsolatban ettél az évtdl lehet azt mondani: a feljegyzések és az azokban szerepld adatok
megbizhatoak. Az 1950-es években a teljes magyar palinkatermelés kozel 30 %-at tette ki a
torkolypalinka.

F) Az unios ill. nemzeti illetoleg regionalis rendelkezések altal meghatarozott
kovetelmények:

— 1997. évi XI. torvény a védjegyek ¢€s a foldrajzi arujelzok oltalmarol

— 2008. évi LXXIIL. torvény a palinkdrol, a torkolypalinkarol és a Pélinka Nemzeti
Tandacsrol

— 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet a mezégazdasagi termékek és az élelmiszerek
foldrajzi arujelzdinek oltalmara és a termékek ellendrzésére vonatkozd részletes
szabalyokrol

— 22/2012. (II. 29.) Korm. rendelet a Nemzeti ¢lelmiszerlanc-biztonsagi Hivatalrol

— A szeszes italok meghatarozasarol, megnevezésérél, kiszerelésérdl, cimkézésérél és
foldrajzi arujelzdinek oltalmardl, valamint az 1576/89/EK tanacsi rendelet hatalyon kiviil
helyezésérdl szolo, 2008. januar 15-1 110/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet

G) A kérelmezo neve és levelezési cime:

Név: Foldmiivelésiigyi Minisztérium

Levelezési cim: 1860 Budapest Pf. 1.

H) A foldrajzi arujelzé kiegészitése ill. a cimkézésre vonatkozé egyedi szabalyok:
A torkolypalinka megnevezése

a) egyfajta szOl6b6l szarmazd  szO616torkoly  esetében  kiegésziilhet — a
torkolypalinka szot kozvetleniil megel6zden — a szélofajta nevével,

b) kiegésziilhet — az a) pont szerinti megnevezést kozvetleniil megelézden a
szO6lotorkoly szarmazésara utaldo foldrajzi névvel. Az adott foldrajzi név
hasznalatdit a torkolypalinka elkészitésének alapjdul szolgdldo szolotételre
vonatkozo, a szOlétermelésrél és borgazdalkodasrol szolo 2004. évi XVIIL
torvény 22-23. §-dban meghatdrozott sz6l6 szarmazéasi bizonyitvannyal kell
igazolni.

c) Aszutorkoly-palinkanak az a torkolypalinka nevezhetd, amely igazolhatéan
100%-0s mértékben a Tokaji borvidékrdl szarmazd asziszemek kipréselt
tésztajabol késziilt.
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A megnevezésben utalni lehet tovabba a torkolypalinka készités soran alkalmazott, a D)
pontban felsorolt kiilonleges eljarasokra.

A jelolésben a jogszabalyban eldirtakon és a fentieken tul a ,,torkolypalinka” elnevezés
mellett feltiintethetd a ,,védett eredetmegjelolés” kifejezés.
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A 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet 10. §. (1) szerinti fejezetek

1. A foldrajzi teriiletrol valo szarmazas igazolasa

A foldrajzi teriiletrdl vald szarmazas igazolasara szolgaldé dokumentumok:

a hatalyos borszabalyozas szerinti, az alapanyag szarmazasat igazold dokumentumok.

A torkolypalinka eldallitasanak nyomon kdvetésére szolgaldo dokumentumok:
a hatalyos jovedéki szabalyozas szerinti, az eldallitast igazol6 dokumentumok.

2. Ellenorzo hatosagok illetve terméktanusito szervek:

A termékleiras betartdsanak hatosagi ellendrzését a hatilyos jogszabaly altal kijelolt
hatésagok végzik el.
Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatosag:

(1) Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Boréaszati Igazgatosag
1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.

Tel.: +36 1 346-09-30

Fax.: +36 121249 78

e-mail.: bmi@mgszh.gov.hu

Web: http://www.nebih.gov.hu

(2) Kormanyhivatalok:

Bécs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503 370

Fax: +36 76 487 052

e-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Megyei Kormanyhivatal Mez0gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7623 Pécs, Rakoczi ut 30.

Tel.: +36 72 512 450

Fax.: +36 72 512 451

e-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
5600 Békéscsaba, Kétegyhazi ut 2.

Tel.: +36 66 528 180

Fax: +36 66 454 878

e-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskole, Doczy Jozsef ut 6.
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Tel.: +36 46 515 700

Fax: +36 46 515 701

e-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6720 Szeged, Dedk Ferenc u. 17.

Tel.: +36 62 553 470

Fax: +36 62 426 311

e-mail: csongrad@magszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad

Fejér Megyei Kormanyhivatal Mez0gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Csikvari ut 15-17.

Tel.: +36 22 315 460

Fax: +36 22 502 064

e-mail: fejer@magszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer

Gyodr-Moson-Sopron Megyei Korméanyhivatal Mezogazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9028 Gy0r, Arato u. 5.

Tel.: +36 96 529 330

Fax: +36 96 529 333

e-mail: gyor@magszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.

Tel.: +36 52 523 800

Fax: +36 52 523 801

e-mail:_hajdu@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Megyei Kormanyhivatal MezO0gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3300 Eger, Szovetkezet it 6.

Tel.: +36 36 510 765

Fax: +36 36 510 755

e-mail: heves@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.

Tel.: +36 56 505 377

Fax: +36 56 505 371

e-mail: szolnok@magszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Gyori ut 13.
Tel.: +36 34 310 909
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Fax: +36 34 305 771
e-mail: komarom@magszh.gov.hu
Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Noégrad Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3100 Salgotarjan, Baglyasi ut 2.

Tel.: +36 32 521 500

Fax: +36 32 521 524

e-mail: nograd@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
1135 Budapest, Lehel u. 43-47.

Tel.: +36 1 329 7017

Fax: +36 1 317 6231

e-mail: pest@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Pet6fi tér 1-3.

Tel.: +36 82 527 580

Fax: +36 82 315 023

e-mail: somogy@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4400 Nyiregyhaza, Keleti ut 1.

Tel.: +36 42 508 300

Fax: +36 42 508 311

e-mail: szabolcs@magszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: +36 74 529 869

Fax: +36 74 415 688

e-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Zanati ut 3.

Tel.: +36 94 314 093

Fax: +36 94 327 852

e-mail: vas@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

Tel.: +36 88 590 472

Fax: +36 88 407 347
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e-mail: veszprem@ma@szh.gov.hu
Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Megyei Kormanyhivatal MezO0gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Bir6 Marton u. 38.

Tel.: +36 92 550 570

Fax: +36 92 550 571

e-mail: zala@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala

3. A termék lénveges tulajdonsagainak és eléallitasi modjanak ellendrzésére vonatkozo
minimumkovetelmények és eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak feltétele egy olyan mindségbiztositasi rendszer mitkddtetése,
ami biztositja az azonositidst és a nyomon kdvethetdséget, illetve a termékbiztonsagot.
Integraltan miikodo rendszerek szerint dokumentalni kell a termék Utjat a sz616torkoly, illetve
borsepré atvételétdl a gyartason keresztiil a végtermékig. Az atvételnél ellendrizni kell az
alapanyag magyarorszagi szarmazasat igazolo iratokat.

Ellendrzési pontok:
1. Alapanyag atvétele:
o cgészségi allapot: teljes mértékben egészséges (penésztdl, rothadastol
mentes);
e tisztasdg: idegen anyagtdl (fold, levél, gally, k6, fém) mentes.
Termdhely, fajtaazonossag igazolasa: a termOhelynek €s/vagy a sz6l6fajta nevének a
torkolypalinka szot kozvetleniil megel6zd feltiintetése esetén, az atvételi bizonylaton
ill. a borkiséré okmanyon utalni kell a sz016 szarmazasi helyére, amelybdl az atvett
sz0616torkaly, ill. borseprd tétel keletkezett.
Az alapanyag mindsitése atvételkor:
A sz616torkoly szallitmanybdl vett atlagmintat eldszor érzékszervileg kell mindsiteni.
Csak a hibatlan, egészséges, sz016-, erjedd0 must vagy borillata sz616torkolyt szabad
atvenni. A fiilledt, penészes, rothadt, ecetsavas, vajsavas erjedésii hibas sz6l6torkoly
nem alkalmas torkolypalinka eldallitasara. Ezt kovetéen meg kell hatarozni a
sz016torkoly alkohol, ill. cukortartalmat.
A leparlasra atvett borsepronek idegen anyagoktol, fehérjebomlastol €s penészedéstol
mentesnek, egészségesnek és alkoholgyartasra alkalmasnak kell lenni.

2. A nem erjedt édes szOl6torkdly kierjesztése sordn az erjedést hetente ellendrizni kell.
Az erjedés akkor mondhato teljesnek, ha a sz616tokoly maradék cukortartalma 2 g/kg
érték ala csokken.

3. A palackozasra, kitarolasra keriil6 torkdlypalinka ellendrzése:

A palackozasra, kitarolasra keriild torkolypalinka ellenérzése érzékszervi és analitikai
modszerekkel torténik.

a) FErzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag, iz, illat): tiikrosen tiszta, érlelés esetén
sargasbarna szint, jellegének megfeleld szol6torkolyre jellemzd izt és illath.
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b.) Az analitikai ellendrzés az aldbbiakra terjed ki:

Ellenorzés targya Jellemz6 értékek
Alkoholtartalom 37,5-86% (V/IV)
Metanol-tartalom legfeljebb 1000g/hl absz. alk.

Osszes illdanyag tartalom |legaldbb 140 g/hl absz.alk.

Réztartalom legfeljebb 10 mg/kg késztermék

4. Késztermék ellendrzése:

— apalackozott terméket gyartési tételenként kell ellendrizni

— ¢érzékszervi vizsgélat (szin, tisztasag): tiikkrosen tiszta, érlelés esetén sargésbarna szin,
jellegének megfeleld, sz616torkolyre jellemzd izt és illatu;

— csomagolas: jelolés, zaras, zarjegyezés eldirasoknak megfeleld

— toltési térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkozd jogszabalyok szerint.

4. A termékleiras kotelezo mellékleteként a meghatarozott foldrajzi teriiletet bemutato —
egy vagy tobb — Ad-es formatumu térkép és a foldrajzi teriilettel valo kapcsolatot
alatamaszto irodalmi adatok, torténelmi dokumentumok

Irodalomjegyzék:

Balézs Géza - Palinka, a hungarikum, Allami Nyomda Részvénytarsasag Budapest, 2004
(ISBN 9789638567437)

Tamas Jend: Palinka. Palinkak és mas nemes parlatok, Alexandra Kiado, 2003 (ISBN
9633686105)

Balazs Géza: A magyar palinka, Aula Kiadd, Budapest, 1998, 29. oldal

Baldzs Géza: Az égetett szeszesitalok megjelenése, Néprajzi latohatar VI. 1997

Némethy Endre: Adatok a népi palinkaf6zo eljaras eléforduldsahoz, Ethnographia 1945.

Dr. Solyom Lajos: Palinkaf6zés kézikonyv kistizemek szamara, Mezdgazdasagi Kiado, 1986
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