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1. A lajstromozandé foldrajzi arujelzo

Vasi Vadkorte palinka

2. A szeszes ital kategoriaja

Gytimolcsparlat (a 110/2008/EK rendelet II. mellékletének 9. kategoriaja)
3. A szeszes ital leirasa

3.1 Fizikai-kémiai jellemzdk és/vagy érzékszervi tulajdonsagok
Kémiai és fizikai tulajdonsagok:

A termék kémiai ¢és fizikai tulajdonsdgai megfelelnek a 110/2008/EK rendelet II
mellékletének 9. szdmu kategoriaja szerinti eldirasoknak.

Alkoholtartalom: legalabb 37,5 %V/V
Metanol tartalom: max. 1200 g/hl absz.alk.

ll6anyag tartalom: min. 200g/hl absz.alk.

Erzékszervi tulajdonsdgok:

Tiikrosen tiszta, szintelen, esetenként az érleléstdl enyhén sargas szinli, a felhasznalt
gytimolcs jellemzd izét €s illatat a pihentetés soran megorzi. A palinka illatdban jellegzetesen
enyhén fanyar, citrusos, kortére jellemzd. [zében vadkortére jellemzé fanyar, hosszan tartd
markéns korte iz.

3.2 Egyedi tulajdonsagok (6sszehasonlitva az azonos kategoriahoz tartozé szeszes italokkal)

A Vasi Vadkorte palinkat a 4. pontban meghatarozott helységek és kozigazgatasi hataruk
terliletén termett, korte gylimdlesbol készitik, cefrézését, parlasat, érlelését és palackozasat is
ebben a térségben végzik. A Vasi Vadkorte palinkat legalabb 75%-ban vadkorte, 25%-ban
6shonos és allamilag elismert korte fajtdk (Bosc kobak, Conference, Clapp kedveltje,
Hardenpont téli vajkorte, Tiiskés korte, S6z6 korte) alkotjak. A korte palinkaktol eltérve a
Vasi Vadkorte palinka illataban enyhén fanyar, citrusos, izében szintén a fanyarsag, és a



hosszan tart6 korte iz jellemzi. Mindez abbdl adodik, hogy a palinka vad gyiimdlcsbdl késziil,
melyre 6nmagaban is a fanyarsag a jellemzo.

4. Az érintett foldrajzi teriilet

A Vasi Vadkorte palinka alapanyagaul szolgald vadkorte, 6shonos és elismert kortefajtak
kizarolag Vas és Zala megye telepiiléseirdl szarmazhatnak. A gyiimolcsoket Vas megye
terliletén elhelyezkedd kereskedelmi palinkafézdében szabad cefrézni, erjeszteni, leparolni,
pihentetni és palackozni.

A f0ldrajzi teriiletrdl vald szdrmazas igazolasara €s a termék nyomon kdvetésére az alabbi
dokumentumok szolgalnak:

a) Felvasarlasi jegy vagy szamla

b) Gyljtott vadkorte esetén gylijtési engedély és a teriilet helyrajzi szama
C) Adoraktari termelési naplo

d) Termékmérleg nyilvantartas

5. A szeszes ital eloallitasanak médja
A palinkakészitésnek fobb szakaszai:

5.1. Gylimolcskivalasztas és - atvétel

5.2. Cefrekészités és erjesztés

5.3. Leparlas

5.4. A palinka pihentetése, taroldsa

5.5. A palinka kezelése, esetleges hdzasitas, 6sszeallitas, kiszerelés, palackozas
5.6. A f6ldrajzi teriiletrdl valo szarmazas igazolasa

5.1. A gyiimolcs kivdlasztasa, atvétele

Fajtajat tekintve, az atvett korte mennyiség minimum 75 %-a vadkorte, a fennmaradt 25%-a
korabban felsorolt dshonos ¢és elismert korte fajtak. A palinka alapja a megfeleld érettségi,
azaz legalabb 14 ref. % szarazanyag-tartalmua, jo vagy kitlind mindségli gyiimolcs. A
gylimolcs mennyiségi atvétele mérlegelésen alapszik. Az atvétel sordn a mindsités mintavétel
alapjan torténik. Erzékszervi mindsités (érettségi fok érettdl-tilérettig, egészséges, tiszta,
idegen anyagtol- fold, levél, gally, ko, fém, egyéb-mentes, valamint penész, és rothadastol
mentes, stb.) és szarazanyag-tartalom vizsgalat alapjan torténik meg a mindségi ellenérzés és
atvétel (cukortartalom, pH mérés). A gyiimolcsnek rendelkeznie kell tovabba a szarmazas
dokumentumaival. Kdvetelmény, hogy a beszallité nyilatkozzon a gylimdles eredetérdl, és az
¢lelmezés-egészségiigyi varakozasi id6 betartasarol.

5.2. Cefrekeszites

A cefrekészitést megel6zden az esetleges idegen anyagokat (gally, levél) ki kell valogatni, a
gylimélcs6t meg kell mosni. Az apritas kalapacsos dardloval torténik. A cefrét
cefreszivattyival az erjesztd tartdlyokba szivattyuzzak. Az iranyitott erjesztésnél fontos a
hémérséklet pontos beallitasa (16-23 °C), valamint a pH érték optimalizalasa (2,8-3,2 kozott),
mivel igy az élesztd beoltdsaval a legkedvezObb eredménnyel lehet a korte cefrét minden
hibatol mentesen kierjeszteni. A cefrézés soran felhasznalhaté segédanyagok: préselt vagy
széritott ¢€lesztd, ¢Elelmiszer-egészségiigyi szempontbol engedélyezett savak a pH



beallitdsdhoz, tapso az élesztd szamara, enzimek az aroma anyagok €s cukrok feltardsdhoz és
a pektin bontasdhoz, habzasgatlo.

Erjesztés

A cefréhez adagolt ¢lesztd alkalmazasa biztositja az erjedés gyors beinditasat, az egyenletes
erjedés lefutasat és a gyiimolcscukor maradék nélkiili kierjedését, valamint az optimalis
aroma- ¢és alkohol-kihozatalt, a hdmérséklet ellendrzése és allando értéken (16-23 °C) tartasa
mellett. Az erjedés homérsékletét ugy kell megvalasztani, hogy az elsddleges iz anyagok ne
kérosodjanak, illetve a masodlagos iz anyagok megfelel6 mindségben képzddjenek. A
keletkezd szén-dioxid védi a cefrét az oxidacid6 karos hatdsaitol ¢és a karos
mikroorganizmusoktol, ezért el6 kell segiteni a cefre felilletén a szén-dioxid parna
kialakulasat. Az erjeszt6 tartdlyokon a vizzar megakadalyozza a cefre oxidacidjat. Az erjedés
id6tartama a korte beltartalmi értékeitdl fliggden optiméalisan 10 nap.

A kierjedt cefrét minél hamarabb le kell parolni, vagy a leparlas megkezdéséig a szakszerti
tarolas alapfeltételeit biztositani kell (minél hidegebben 0-10 °C kozott, vizzar alkalmazésa,
tartalyok telitése). Az erjesztési folyamatokat €s a tarolast élelmiszeripari mindsitéssel
rendelkezd tartdlyokban végzik, az optimalis hdmérséklet beallitasat automata szabalyozza.

5.3. Leparlas

A Vasi Vadkorte palinka egylépcsGs oszlopos leparld rendszeren és hagyomanyos Kisiisti
fozérendszeren késziilhet. A berendezés teljesen zart rendszerben miikddik, vordsrézbdl és
rozsdamentes savallo anyagokbol késziil. Lényeges kivanalom a finomitas soran az el6-, és
kozép-, €s utd parlat megfeleld szétvalasztisa, amivel biztosithatd, hogy a karos iz, és
illatanyagok ne keriiljenek a késztermékbe. A leparolt termék alkoholtartalma 55-85% V/V.
Leparlas soran habzasgatld anyag hasznalata megengedett.

5.4. A palinka pihentetése, taroldsa

A finomitast kovetdéen rozsdamentes acéltartalyokban kell pihentetni, tarolni tomény
allapotban a palinkat.

3.5. A palinka ésszeallitasa, kezelése, hazasitasa

A palinkat -5, -3 °C-ra kell hiiteni, majd lapsziirén keresztiil torténd szliréssel az egyéb
szennyez6dések eltavolithatok. Sziirés utan a tarolas addig tart, mig 18-20 °C-ra melegszik a
palinka. A palinkat hdzasitani csak Ugy szabad, hogy a beszallitott alapanyag cefrecukor
tartalma min. 75 %-a vadkorte, a tobbi 25 % a korabban emlitett fajtakbol szarmazhat.

A palinka alkoholtartalmat a fogyasztasi szeszfokra a palackozott arura vonatkoz¢ eldiras
tlrését figyelembe véve (£ 0,3 % V/ V), ivoviz mindségli vizzel a palackozas elott kell
beéllitani.



Palackozas

A palackozas kizardlag Vas megye teriileten miikodd kereskedelmi palinkafézdében
torténhet, annak érdekében, hogy az eredetvédett termék nyomon kovethetdsége, a bejegyzett
foldrajzi arujelz6 védelme teljes mértékben megvalosuljon. A Vasi Vadkorte palinka
omlesztett (1édig) formaban torténd szallitasa csak a foldrajzi teriileten beliil megengedett. A
foldrajzi teriileten kiviili 1édig szallitds veszélyezteti a mindségbiztonsagot ¢€s az
¢lelmiszerbiztonsagot. A termékleiras 4. pontjaban meghatarozott teriiletrdl a 1édig kiszallitas
komoly kockazatot jelent egyrészt a Vasi Vadkorte palinka egyéb vadkorte palinkakkal valo
keveredése, masrészt a szallitds alatti egyéb kockazati tényezok kovetkeztében jelentkezd
mindségromlas miatt.

A megfelel6 alkoholtartalomra beallitott palinkat tisztara mosott palackba kell télteni, amely
az ¢élelmiszer csomagoloanyag kritériumoknak megfelelé dugoval zarhato. A palack anyaga
iiveg vagy kerdmia lehet.

A megengedett csomagolasi egység maximum 0,5 liter. A lezart termék diszdobozba is
helyezhetd.

5.7. A foldrajzi teriiletrol valo szarmazas igazolasa
A foldrajzi teriiletrdl valo szarmazds igazolasa

A foldrajzi teriiletrdl vald szarmazas igazolasara szolgaldo dokumentumok:

A gyiimoélcs szarmazéasanak igazolasa Ostermeldk esetében felvasarlasi jeggyel,
szamlaval torténik az Ostermeldi igazolvany szdmanak feltiintetésével. Minden esetben
az atvételénél sziikséges a gylimolcs szarmazasat igazold nyilatkozat.

A palinka eldallitasdinak nyomon kovetésére a hatalyos jovedéki szabalyozas szerinti,
az eldallitast igazold dokumentumok szolgélnak.

Ellenorzo hatosdgok illetve terméktanusito szervek:

A termékleirds betartdsdnak hatosagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijelolt
hatésagok végzik el.

Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatdsag:

Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal Boraszat és Alkoholos Italok Igazgatosag
1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.

Tel.: +36 1346-09-30

Fax.: +36 1212 49 78

e-mail.:bor@nebih.gov.hu

Web: portal.nebih.gov.hu


mailto:bor@nebih.gov.hu
http://www.nebih.gov.hu/

Szombathelyi Jarasi Hivatal Agrariigyi és Kornyezetvédelmi Foosztaly
9700 Szombathely, Zanati u. 3.

Tel.: +36 94 513 830

Fax.: +36 94 513 849

e-mail.: lorencz.andras@vas.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu

A termék lényeges tulajdonsagainak és eloallitasi modjanak ellendrzésére vonatkozo
minimumkdévetelmények és eljdardsok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan mindségellendrzési rendszer mellett kell miikddnie,
amelyben biztositott az azonositds €s nyomon kdvetés, valamint a végellendrzés ¢és a
termékbiztonsdg. Megfeleléen dokumentalni kell a termék Utjat a gyiimoles atvételétdl a
gyartason keresztll a végtermékig. Az atvételnél ellendrizni kell az alapanyag meghatarozott
foldrajzi tertiletrdl vald szarmazasat igazold iratokat.

Ellendrzési pontok:

1. Alapanyag atvétele:
Alapanyag mindsitése:

= rettségi allapot: érett-tulérett

= egészségi allapot: teljes mértékben egészséges (penésztdl, rothadastdl mentes,
nem sériilt, nem torédott)

= tisztasag: idegen anyagtoél mentes, a novényvédoszer-tartalma megfelel az
eldirasnak

= szarazanyag tartalma legalabb 14 ref.%

= a termOhely fajta azonossdg igazolasa kizdrdlag a meghatdrozott teriiletrdl
szarmazo a termékleirasban meghatarozott fajtak felhasznalasa

2. Cefre ellendrzése:
- pH28-32
3. Erjesztés ellendrzése naponta:
- optimalis hémérséklet (16- 23 °C).
4. FEllenOrzés az erjesztés végén:
- alkoholtartalom (5-10 % V/V)
- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 5 g/liter)

5. A palackozasra, kitarolasra keriilé palinka ellenérzése:

A palackozasra, kitarolasra keriilé palinka ellendrzése érzékszervi és analitikai modszerekkel
torténik:



a) Erzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag,): tiikkrOsen tiszta, érleléstdl enyhén sargas szini,
vadkortének megfeleld izl és illatq.

b) Az analitikai ellenérzés az aldbbiakra terjed ki:

Ellenérzés targya Jellemz6 értékek

Alkoholtartalom legalabb 37,5%V/V

Metanol-tartalom legfeljebb 1200 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
Hidrogéncianid-tartalom legfeljebb 5 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
Osszes illdanyag tartalom legalabb 200 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
Réztartalom legfeljebb 9 mg/l késztermék

Késztermék ellendrzése
A palackozott terméket tételenként kell ellendrizni:

— ¢érzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag, iz, illat): tikkrosen tiszta, érleléstél enyhén
sargas szinl, vadkortének megfeleld izl és illat;

— csomagolas: jeldlés, zaras, zarjegyezés eldirasoknak megfeleld

— térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkozo jogszabalyok szerint.

6. Kapcsolat a foldrajzi kornyezettel vagy foldrajzi szarmazassal
6.1 A foldrajzi teriiletnek vagy az eredetnek a kapcsolat szempontjabol relevans adatai

Hazai vadkorte fajok és alfajok: Magyar vadkorte (Pyrus magyarica Terpd), gyapjas vadkorte
(Pyrus nivalis Jacq. ssp. orientalis Terpd) nalunk a leggyakoribb a kozonséges vadkorte
Pyruspyraster ssp.pyraster.

A vadkortefak termését mar a honfoglalé magyarok is gytijtotték. Mivel a vadkorte a Kérpat-
medencében OGshonos, ¢és idés kort megél, igen gyakran hagyasfdk formajaban is
talalkozhatunk veliik. Foként gylimolcséért hagytak meg Oket. A kozépkorban artéri
gazdalkodas soran termesztették dket tovabb oly mddon, hogy az erddt jarok a legizletesebb
gylimolcst fakrol szedett oltdaggal oltottak be a tobbi gyliimolcsfat. A torok megszallas idején
tobb 1) kortefaj is eljutott hozzank, ezek adjak a késébbi valtozatok sokféleségét. A vadon
termd kortefajok keresztezésével jottek létre a termesztett fajtdk. Lippai Janos a Posoni
érsekkert 1664-es leirdsdban mar négy korai fajtdr6l szamolt be (,,Muskotaly”-,
,,Hosszuszaru”-, ,,Arpéval éré” és a ,,Plinkdsdi”- korte). A karpat-medencei ’Arpés korte’,
"Buizés korte’, Zabbal érd korte’ tajfajtak neviiket onnan kaptak, hogy a gylimdlcs €és a gabona
érési ideje egybeesett. A nyari korték legnevezetesebbje a ,,Karman”-korte volt, mai
legismertebb nevén Kalman korte, amelyet a Felfoldon ,,Csaszar”-kortvélynek is neveztek.


https://hu.wikipedia.org/w/index.php?title=Honfoglal%C3%B3_magyarok&action=edit&redlink=1
https://hu.wikipedia.org/wiki/K%C3%A1rp%C3%A1t-medence
https://hu.wikipedia.org/wiki/K%C3%A1rp%C3%A1t-medence
https://hu.wikipedia.org/w/index.php?title=Hagy%C3%A1sfa&action=edit&redlink=1

6.2 A szeszes italnak a foldrajzi teriilettel 0sszefliggd egyedi tulajdonsagai

A vadkorte- vagy népies nevén vackor - Vas és Zala megyében shonos korte faj. Elsésorban
természetes erdok teriiletén talalhato. Gyakori lehet tovabba félkultar kornyezetben, miivelt és
felhagyott sz6lokben, gyiimolcsosokben, mezsgyéken, legelokon. Kedveli a meszes, barna-,
csernozjom tipust kotottebb talajokat, foleg a déli fekvésiieket, miutdn a meleg, szaraz,
napfényes termdhelyeket igényli.

Az erdOkben, cserjésekben gyiijtott vadgylimolecsokbdl a parasztok siirtin készitettek borokat,
palinkédkat: a hajdani nyugati hatarérvidéken (Orség, Szegek, Hetés) jellemzéen
vadalmapalinkat, vadkortepalinkat, szederpalinkat.

A Dunantilon f6zott palinkdk sorrendje: szilvapalinka, egyéb gyiimdles, vadgylimolcs
(vadalma, vadkorte), sz016torkoly, sz616seprd.

A kozségi szeszfozdék létrehozasaig, 1920-ig szabad volt a f6zés Magyarorszagon. Ennek a
régi paraszti kisiistds korszaknak sok emléke él.

Népi épitészeti emlék a telepiilésszerkezetben a portatol elkiiloniild palinkafézd kunyhd. A
korszak nevezetes népi €pitészet kutatdi elsdsorban Nyugat-Magyarorszagrol szarmazoként
mutattadk be a palinkaf6z6 kunyhét. Néprajzi anyagokban név szerint tobbszor is emlitésre
keriil a vasvari jarasban talalhaté Csehimindszent palinkaf6zé hagyomanya:

A Vas megyei Csehimindszenten a kunyhdk a Szabohegyen hegykozségi tulajdonban voltak.
A telekkonyvben maig igy szerepel: Palinkaf6zorész. 1943-ban még lattak a romjaikat.

A csehimindszenti f6zde helyén is volt mar az 1800-as években pélinkaf6z6 haz. A bovités €s
a mai forma kialakitasa 1921-ben tortént. A vasvari Rakosdiaké volt a fézde, 1950-t6l az
AFESZ {izemeltette.

A szeszfézdék teriileti elhelyezkedése valtozd. Vannak kevésbé ellatott vidékek, masutt
minden falunak megvan a sajat f6zdéje. Az emberek altalaban eldnyben részesitették a sajat
fozdét. Itt ismerték a viszonyokat, kisebb gond volt a szallitas. Ennek ellenére vannak messze
foldon elhiresiilt, nagy vonzaskorzetii f6zdék. Leginkabb kérnyéki vonzasrol beszélhetiink.

Irodalmi idézetek a Dunantuli palinkaf6zési hagyoméanyok aldtdmasztasara:
~DUNANTULI PALINKAK

Kardos Laszlo (1943. 179-181) az Orségi palinkdknak a kovetkezd sorrendjét allitja fel:
szilvapalinka, egyéb gylimolcs, vadgylimdles (vadalma, vadkorte), sz616torkoly, sz6ldseprd.
Egészen kiilonleges palinkafajtakat is emlit: pattogu-bol (borosdnfenydé — bordka) késziil
a borovicska (vendiil is). Az arataskor szedett szelencébdl (zelnice meggy) is késziilhet
palinka (Kardos 1943. 15). A szilvapalinkat aranyos sargara festik oly modon, hogy a szilvafa
lehantott fajat belelogatjdk a palinkaba. Orségi sajatossag az égetett (cukros) palinka. Ez
utobbit ugy készitik, hogy "Vagy egy negyedliter palinkat toltenek egy tanyérba, két
kockacukrot vetnek beléje. Meggytjtjak. A szesz kiég beldle, a visszamaradé palinka gyonge
és édes lesz." (Kardos 1943. 181). Es, bar az orszagban sok helyen ismerik, s az iinnepi



alkalmak fénye, Nyugat-Dunéantilon nagy hagyomdnya van a mézes palinkaknak. Nincs is
olyan vendéglatoipari egység, kocsma, ahol ne kinalnak mézes palinkaval a betérot... S6t, ma
mar Gjra gyari készitmények is vannak.”

,,Palinkaf6zés

Szorosan kapcsolodik a gyiimolcstermesztéshez a palinka, a palinkaf6zés is a térségben.
Ebben is meghataroz6 az utobbi néhany év a Hegyhaton. Ugyanis ,,zaszloshajoként” a
Hegyhati Palinka szerzett hirnevet orszagos szinten is az utobbi években. A palinkat Birkas
Istvan kft-je f6zi, aki sokszor hozzateszi, hogy nem enged a 48-bol, azaz épp ennyi szazalékos
a Hegyhaton f6zo6tt neditk tobbsége. A Vasi Hegyhat markanéven megismert palinkakat ma
mar Birkds Palinka néven gyart6 tizem Gydrvaron taldlhatd. A palinkafozés hatterét a tobbi
kozt egy 14 hektaros gylimdlcsos és az iiltetvény kozott 1étrehozott mesterséges to6 adja.
A termékskala egyébként jol reprezentdlja a térségre jellemzd termesztett és vadon termd
gylimolcsoket , illetve a térségre kevésbé jellemzd kajszibarackot kitarto munkaval a Birkas
csalad honositotta meg nagyobb terlileten a Hegyhaton.
A hegyhati termesztett és vadon termd gyiimdlcsfajtak kozott megtalalhatd az alma, torkoly,
szilva, korte, vilmoskorte, kajszibarack, cseresznye, fiirtds meggy, ciganymeggy, fekete
ribizke, fekete szeder, bodza, birsalmaalma, Othello sz6lo, Irsai Olivér sz6l6, malna,
koszméte, naspolya, hazi berkenye, fekete berkenye, vadszilva, vadkorte, vadcseresznye,
galagonya, kokény.”

A magyar palinkakultiraban Vas megye nem csak a hagyomanyos néprajzi leirdsokkal
dicsekedhet, hanem a jelenkori "palinkareneszdnsz" egyik eseménye is Vas megyéhez,
Horvatzsidanyhoz kapcsolodik. Az ottani "szentek parkjaban" felallitottdk a pélinkasok
véddszentjének, Szent Miklosnak a szobrat.

A Vasi Vadkorte palinka altal elnyert elismerek:

2011-ben a II. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatversenyen arany mindsités,
2013-ban a IV. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatversenyen eziist mindsités,
2015-ben a VI. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatversenyen eziist mindsités,
2015-ben a Vas Megyei Alma Termésti Palinka és Parlat Versenyen arany mindsités,
2016-ban a VII. Vas Megyei nyilt Palinka- és Parlatversenyen eziist mindsités,
2017-ben a Vas Megyei Alma Termésii Palinka és Parlat Versenyen bronz mindsités.

2006-tol tobb nagy orszagos kiallitason, rendezvényen keriilt sor a Vasi Vadkdrte pélinka
bemutatasara, kostoltatdsara. Ilyen rendezvény az évente megrendezésre keriild Gyulai
Pélinkafesztival, Budapesti Palinkafesztival, Békéscsabai Sor- ¢és Csiilokfesztival,
Szombathelyi Savéria Karneval, {zutazas Sopron, Budapesten a Sirha, Fehova és az Orszagos
Mez6gazdasagi és Elelmiszeripari Kiallitas OMEK nemzetkozi kiallitasok.

2017-ben a 78. Orszagos MezOgazdasagi és Elelmiszeripari Kiallitas (OMEK) keretein beliil
megrendezésre keriild ,,15 éves a palinka eredetvédelme” cimii konferencidn is bemutatdsra
keriilt a Vasi Vadkorte palinka a szakma, a termeldk és a fogyasztok szamara.



<

. Europai unids vagy nemzeti/regionalis eldirasok

1997. évi XI. torvény a védjegyek és a foldrajzi arujelzok oltalmarol

2008. évi LXXIIL. torvény a palinkardl, a torkolypalinkarol és a Péalinka Nemzeti
Tanécsrol

158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet a mez6gazdasagi termékek és az élelmiszerek
foldrajzi arujelzOinek oltalméara ¢és a termékek ellendrzésére vonatkozd részletes
szabalyokrol

22/2012. (IL. 29.) Korm. rendelet a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatalrol

A szeszes italok meghatarozasarol, megnevezésérdl, kiszerelésérol, cimkézésérol ¢€s
foldrajzi arujelzdinek oltalmardl, valamint az 1576/89/EK tanacsi rendelet hatdlyon kiviil
helyezésérol szolo, 2008. januar 15-1 110/2008/EK eurdpai parlamenti €s tanacsi rendelet

A Bizottsag 716/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013. julius 25.) a szeszes italok
meghatarozasarol, megnevezésérdl, kiszerelésérdl, cimkézésérdl €s foldrajzi arujelzdinek
oltalmarol szo6lé 110/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet alkalmazasi
szabalyainak megallapitasarol

8. Kérelmezo6

Név: Birkas Palinka Kft.

Levelezési cim: 9821 Gyérvar 435 hrsz.

9. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabalyok

A jeldlés a jogszabalyban eldirtakon tul a kovetkezdket tartalmazza:

,»oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés” (elkiilonitve a megnevezeéstol).

Az el6 cimkén és hat cimkén kotelezd feltiintetni a Vasi Vadkorte palinka elnevezést.



A termékleiras kotelezo mellékleteként a meghatarozott foldrajzi teriiletet bemutat6 egy vagy tobb
— Ad-es formatumu térkép és a foldrajzi teriilettel valéo kapcsolatot aliatamaszt6 irodalmi adatok,
torténelmi dokumentumok

Lel6helyKoszegi-hegység és Koszeg-hegyalja
Lit.:

,,Bozsok” (BALINT — BOLONI — KIRALY in KIRALY, 1996: 4 helyen Rohonc iranyaban; BALINT,
1996) ,,Cak” (BALINT, 1996) ,.Cak: Caki-patak
volgye” (BALINT — BOLONI — KIRALY in KIRALY, 1996; BALINT, 1996)

,Horvatzsidany” (BALINT, 1996)

,K8szegdoroszlo: Poganyok” (TERPO, 1960; BALINT — BOLONI — KIRALY in KIRALY, 1996;
BALINT, 1996) ,Készeg:
Meszes-volgy” (TERPO, 1960; BALINT — BOLONI — KIRALY in KIRALY, 1996; BALINT, 1996)
,K6szeg: Kiraly-volgy” (TERPO, 1960; BALINT — BOLONI — KIRALY in KIRALY, 1996: 3
helyen; BALINT, 1996)

,K6szeg: Kalvaria” (TERPO, 1960; BALINT, 1996) ,Koszeg:
Szabé-hegy” (TERPO, 1960; BALINT, 1996) ,K6szeg: Pintértets”
(BALINT, 1996) ,Koszeg: Réti-volgy” (BALINT

—BOLONI - KIRALY in KIRALY, 1996; BALINT, 1996) , Készeg, Cik, Velem, Bozsok,
Horvatzsidany” (KIRALY — KIRALY, 1998: , kisszamu egyed”; KIRALY, 2000)

,»Vaskeresztes: Niderberg, kaszalogyiimolcsosben, 1 hatalmas fa.” (KIRALY et al., 2007) ,,Velem:
Szt. Vid” (BALINT — BOLONI — KIRALY in KIRALY, 1996)

Herb.:

,K06szeg: Klausen” (PIERS V. in HS, 1895, det. BALINT S.) ,In
castanetis ad Cak” (PIERS V. in HS, 1902, det. BALINT S.) 170 LIn
pomariis declivium supra opp. K8szeg versus prp. Cak” (JAVORKA S. in BP, 1925) »In

pomariis declivium supra opp. K8szeg versus pag. Cak” (JAVORKA S. in SU, 1925, sub P. nivalis,
rev. BALINT S.)

Vas-hegy és Pinka-sik
Lit.:

,Vas-hegy” (KISS, 1985)

,Fels6csatar: Vas-hegy” (BALINT, 1996; KIRALY, 2000) fels6csatari
Nagyvilagos-hegy” (KIRALY — SZMORAD, 1995 in KIRALY — KIRALY, 1998: ,,néhany fa”)
,JFels6csatartol kb. 1 km-re délre, a Kisfoldektd] északra” (KIRALY et al., 1999) »lorony: a

Karankotol Ny-ra fekvé volgy oldalaban, felhagyott gyiimélesosben, 1 idis fa.” (KIRALY et al., 2007)
Orség és Vend-vidék
Lit.:

,Szdce, Fels6szolnok” (TERPO, 1960)
»Apatistvanfalva 35B mellett, Szakonyfalu 118A szélén, Als6szoInok 34A mellett” (TfMAR, 1994



,,1-1 fa”) ,ZApatistvanfalva,
Szakonyfalu, Als6sz6Inok™ (TiMAR, 1995: ,,utak, egykor movelt teriiletek mellett”)

»Alsokotormany, Also6szoIndk, Apatistvanfalva, Busahegy, Csorotnek, Felsijanosfa, Felsi- kotormany,
Felsiszolnok, Farkasfa, Ispank, Ivanc, Kerkafalva, Kerkasképolna, Kétvolgy, Kisrdkos, Kondorfa,
Magyarfold, Mariatjfalu, Nagyrdkos, Orfalu, Irbajanhaza, irimagyardsd, iriszentpéter, Pankasz,
Ramocsa, Szaknyér, Szalaf6, Szakonyfalu, Szatta, Szentgotthard-Rabakethely, Széce, Viszak”
(BALINT, 1996) ,»Az 0sszes kdzség hatdraban
megtalalhatd.” (KIRALY — KIRALY, 1998: ,,néhol jelentds szamban”; KIRALY, 2000)

Herb.:
,Ispank” (VANCSURA R. in SU, 1958, sub P. nivalis, rev. BALINT S.) »Szentgotthard-
Rabakethely, kertben” (KISS T. in HS, 1977) »Szakonyfalu, kertben”

(KISS T. in HS, 1977)

Zalai-dombvidék

Lit.:
,Muraratka, Tormafolde (Szopliic)” (TERPO, 1960) ,,Csode”
(BALINT, 1996; KIRALY — KIRALY, 1998; KIRALY, 2000) ,» Ortilos:

Szentmihalyhegy” (KIRALY et al., 2007: ,,kaszalogyiimolcsosben, 1 hatalmas fa”)

Irodalomjegyzék:

Balazs Géza: Népi palinkaszat a Dunantilon Néprajzi adalékok a magyar népi palinkaf6zés dunantuli
gyakorlatahoz (http://www.vasiszemle.hu/2008/06/balazs.htm)

Doktori értekezés: Torténelmi alma- és kortefajtak a Karpat-medencében a népi fajtaismeret és-
hasznalat tiikrében Szani Zsolt, Budapest, 2011.

http://www.oee.hu/upload/html/2014-07/EVFA1998.pdf
http://kertlap.hu/vadkorte/

http://www.nyme.hu/fileadmin/dokumentumok/emk/novenytan/novenytan/kiadvanyok/tilia/Tilia_15.p
df

https://www.nyugat.hu/tartalom/cikk/a_vasi_vadkorte _palinka_is_eredetvedett_lett
http://www.vasmegye.hu/vasi-hirmondo/vedett-eredetu-lett-a-vasi-vadkorte-palinka

http://www.culturalcapitalcounts.eu/index.php/hu/szellemi-kulturalis-
oeroekseg?area=7&category=0&country=0&search_string=&sent=1&detail=333


http://www.vasiszemle.hu/2008/06/balazs.htm
https://www.nyugat.hu/tartalom/cikk/a_vasi_vadkorte_palinka_is_eredetvedett_lett
http://www.vasmegye.hu/vasi-hirmondo/vedett-eredetu-lett-a-vasi-vadkorte-palinka
http://www.culturalcapitalcounts.eu/index.php/hu/szellemi-kulturalis-oeroekseg?area=7&category=0&country=0&search_string=&sent=1&detail=333
http://www.culturalcapitalcounts.eu/index.php/hu/szellemi-kulturalis-oeroekseg?area=7&category=0&country=0&search_string=&sent=1&detail=333







