KECSKEMETI BARACKPALINKA

Miiszaki dokumentacio
(Termékleiras)

A) A szeszes ital foldrajzi megjelolést is tartalmazo elnevezése és kategoriaja:
Elnevezes: Kecskeméti Barackpalinka
Szeszesital-kategoria:  Gytumolcsparlat  (110/2008/EK  rendelet II. mellékletének 9.

kategoriaja)

B) A szeszes ital leirasa, beleértve a termék fébb fizikai, kémiai, és érzékszervi
jellemzoit:

A Kecskeméti Barackpalinka kizardlag a Kecskeméten és Kecskemét kornyékén termett,
hasos, magozott kajszibarackbol - ideértve a gyiimolcsvelét is — készithetd, amelynek
cefrézését, erjesztését, leparlasat, érlelését, agyazasat, pihentetését ¢és palackozasat is

Kecskeméten és kornyékén végezték.

Erzékszervi tulajdonsdgok:
Tiikrosen tiszta, szintelen, esetleg halvanysarga szinii, kajszibarackra jellemzo izii és
illata ital. A kellemes magzamat része a hagyomanyos izlésvilagnak.
A terméket nem lehet izesiteni, szinezni, édesiteni még a termék végsd izének
lekerekitése érdekében sem.
Agyas palinka esetén a gyiimolcsagyas érlelés altal finomitott zamati, és a

gyiimolcsoknek megfeleld szinti.

Kémiai és fizikai tulajdonsagok:
alkoholtartalom: legalabb 40% V/V
metilalkohol tartalom: legfeljebb 1200 g/hl abs.alk.
Osszes illdanyag tartalom: legalabb 200g/hl abs.alk.
hidrogén-cianid tartalom: legfeljebb 7g/hl abs.alk.

A tovabbi mindségi kdvetelményeket a 2008. januar 15-1 110/2008/EK rendelet és a
palinkarol, a torkolypalinkardl és a Palinka Nemzeti Tanécsrol szolo 2008. évi LXXIII.

torvény tartalmazza.

C) Az érintett foldrajzi teriilet meghatarozasa:



A termék alapanyagaul szolgald kajszibarack kizardlag a Kiskunsagi Homokhatsag teriiletén
termeszthetd.

Ez a teriilet magaban foglalja Kecskemét varos és kozigazgatasi hatarain kiviil a kdvetkezd
Kecskemét kornyéki telepiiléseket és hataraikat: Balloszog, Bocsa, Agasegyhéza, Fiilophaza,
Fiilopjakab, Helvécia, Hetényegyhaza, Izsak, Jakabszallas, Kerekdomb, Kerekegyhaza,
Kunszallas, Kisfai, Matko, Lajosmizse, Lakitelek, Nagykords, Nyarlorine, Orgovany,
Szentkiraly, Tiszabog, Tiszakécske, Varosfold.

A Kecskeméti Barackpalinkat kizardlag az itt meghatarozott teriileten fekvd szeszfézdében

szabad el6allitani, gyartani és palackozni.

D) A palinka eléallitasi modja, illetve a hagyomanyos helyi médszerek ismertetése:

A hagyomanyok megorzése — a technologia, technika allando fejlesztése mellett is — az egyik

legfontosabb meghatarozdja a Kecskeméten eldallitott barackpalinkanak.

A gyiimdlces kivalasztasa, atvétele
A Kecskeméti Barackpalinka alapja csak érett, jo mindségi gyiimoles lehet.
A termék eldallitasdra a Magyar kajszi, Gonci Magyar kajszi, Panndnia, Ceglédi
biborkajszi, a Bergeron, valamint az adott foldrajzi teriileten telepitésre jovahagyott
egyéb fajtak hasznalhatok.
A Dbeérkez6 — dokumentdlt eredetll - gyilimdlcsnek fajtaazonosnak, optimalis
érettséglinek, romlo hibatdl és idegen anyagoktol (ndvényvéddszer maradvany, fold,
levél, gally) mentesnek kell lennie. Z06ld, vagy penészes gyiimolcsot a tétel nem
tartalmazhat.
— refrakcio %: legalabb 15,0

— gyiimélcsméret: atmérd 30 mm felett.

Cefrekészités és erjesztés
A gylimdlesot oly modon kell eldkésziteni az erjesztéshez, hogy a folyamat optimalis
moddon torténjen. A feldolgozas elsd fazisaban a gyiimolcs bekeriil az adagold garatba,
majd szallitd csigan keresztlil a magozoba, ahol a mag elvélasztasra keriil. Ezutan a
magozott gylimdlcsdt zuzo-apritd berendezéssel daraboljak pép allagava, amit

hécserélén keresztiil elShiitenek. A cefre optimdlis hémérsékletét (18-22°C) a
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véghiitoben éri el. Itt torténik az erjedést segitdé anyagok hozzaadésa is. Az iranyitott
erjesztésnél nagyon fontos a hdmérséklet pontos bedallitasa, tartasa, valamint a pH érték
optimalizélasa ( pH: 2,8-3,5 kozott), mivel igy a fajélesztds beoltassal a legkedvezdbb
eredménnyel lehet a gyiimolcs cefrét minden hibatél mentesen kierjeszteni.

A puffer tartalybol a kiegészitett és elohtitott (18-22°C) cefre atfejtéssel az erjesztd
tartalyokba keriil. A cefréhez adagolt fajéleszt6 alkalmazésa biztositja az erjedés gyors
beinditasat, az egyenletes erjedéslefutast és a cukor maradék nélkiili kierjedését, az
optimalis aroma és alkohol kihozatalt a hémérséklet ellendrzése és allandd értéken
tartdsa mellett. Az erjedéskor keletkezd szén-dioxid nagy része elvezetésre keriil, egy
kisebb hanyada a tartdlyban marad.

Az erjedés idOtartama a gyiimdlcs fajtajatol, annak beltartalmi értékeitol és a tétel
nagysagatol fliggéen optimalisan 7-14 nap. A kierjedt cefrét lehet6ség szerint azonnal
fel kell dolgozni, vagy a leparlds megkezdéséig a szakszer(i tarolas alapfeltételeit
biztositani kell (hdmérseklet és szén-dioxid ellendrzés). Az erjedési folyamatokat és a

tarolast élelmiszeripari mindsitéssel rendelkez6 berendezéseken kell végezni.

Leparlas, finomitas

A palinka {istos rendszerli, szakaszos, kétszeri leparlasra alkalmas (f6zés, finomitas)
leparlo berendezéssel, vagy egyéb miiszaki megoldasu leparld berendezéssel allithato
eld, amely biztositja a megfeleld érzékszervi mindséget. A desztillacio egész folyamata
zart rendszeri leparld berendezésben torténik. A kierjedt cefrét a f6zési energiaigény
csokkentése miatt melegito tartalyba fejtik és ott elémelegitik annyira, hogy alkohol és
aroma veszteség nélkiil lesz megkezdhetd a leparlas. Az eld- és utdparlat mennyiségét
tomeénység- €s mennyiségmeéréssel, valamint érzeékszervi vizsgalat alapjan allitjak be.

A lepérlas soran a cefréhez a csonthéjas gyiimdlcs eredeti mag tartalméanak egy része

szaritva visszaadagolhat6 a karakteres izvilag eléréséhez.

Pihentetés, érlelés
A pihentetést a palinka harmonikussa valasaig kell folytatni. A pihentetés rozsdamentes
acél tartdlyokban torténik. Az érlelést fahorddban kell végezni, abbdl a célbol, hogy 1)

iz anyagok keriiljenek a palinkdhoz, részben oxidativ, részben kioldodasos titon.



Gyiimolcs agyon érlelt Kecskeméti Barackpalinka
Az a palinka nevezhetd Agyas Kecskeméti Barackpalinkanak, amelynél 100 liter
palinkahoz a D) pontban felsorolt fajtakbol, a C) pont szerinti telepiilésekrdl szarmazo
legalabb 10 kg érett, vagy legalabb 5 kg aszalt gyiimolcsot hasznalnak fel az érlelés
folyaman. A gyiimoélccsel egylitt vald érlelés minimum 3 honapig tart. Az érlelés
idotartalmat az érlelés helyszinén, ellenérizhetd modon dokumentalni kell. Palack

cimkéjén a nettd palinka mennyiségét fel kell tiintetni.

A palinka osszeallitasa, kezelése és palackozasa

A pihentetett, illetve érlelt palinka alkoholtartalmat ivoviz mindségt lagyitott vizzel
(legfeljebb 2 NK®) kell beallitani. A palinka hiithetd, sziirhetd, sziikség esetén megfeleld
technologiai segédanyagokkal torténd kezelés is alkalmazhato. A palinkat ezt kdvetden
lehet palackozni. A palackozas kizardlag az érintett foldrajzi teriileten torténhet, annak
érdekében, hogy az eredetvédett termék nyomon kovethetdsége, a bejegyzett foldrajzi
arujelz6 védelme teljes mértékben megvalosuljon.

A kész, fogyasztdi forgalmazasra alkalmas barackpalinka 0j vagy tisztara mosott
palackba, kulacsba t6lthet6 és tomitd betétes aluminium csavarzarassal vagy élelmiszer
csomagoldanyag kritériumoknak megfeleld dugoval zarhatd. A csomagoloanyag fejezze
ki a hagyomanyos jelleget, iiveg vagy keramia legyen.

A megengedett csomagolasi egység maximum 1 liter, ezen feliil csak egyedi,

reprezentativ ajandékként csomagolhato. A lezart termék diszdobozba is helyezhetd.

E) A foldrajzi kornyezettel vagy a foldrajzi szarmazassal valé kapcsolatot alatamaszto

részletek:

A Kecskemeéten és kornyékén termesztett kajszibarack kivalo, kiilonleges tulajdonsagait
az emlitett fajtamegkdtésen kiviil, az adott termesztési korzet specidlis Okologiai
tulajdonsdgai biztositjadk. Ez a korzet Magyarorszag egyik napfényben leggazdagabb
vidéke, ahol a napfényes orak szama a vegetdcios iddszakban eléri a 1770-t. A
tenyészidészak alatt magas 3200 °C-t meghaladd hé-Osszeg tokéletesen kielégiti a
kajszibarack igényeit. A jellegzetes laza, konnyen felmelegedd homoktalaj, ami
szerencsés esetben egy jO vizgazdalkodasu altalajon helyezkedik el, csak fokozza a

klima kedvez0 hatasat.
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A mai Duna-Tisza kozti teriileten levé Kiskunsiagnak nevezett részen (ahol a mai
kajszibarack termesztési korzet talalhatd), a homokos talaj, a futbhomok megkotésére
kezdtek el kisérletezni szOl6termesztéssel majd, a mult szazad végén az Eurdpan
végigsopro filoxéra, hazank szoldiltetvényeinek kétharmadat kiirtotta. Az ezt kovetd
szO10 telepitési rekonstrukcio teremtette meg az alapjait a Kecskemét kornyéki szolo-,
gyiimolcs, ezen beliil a kajszibarack termesztésnek. Az ujabb telepitések soran a
termoOteriilet megharomszorozodott, s mar nemcsak a futbhomok elleni védekezés volt a
cél, hanem az idokdzben felértékelddd gylimolcstermesztés is. Mind a sz616, mind a
gylimdlcs termesztéshez elengedhetetleniil sziikséges a havi 250-280 napfényes ora,
mely parosul a kornyék egyediili adottsagaval, miszerint a homokszemcsék, - a kvarc
visszaveri a napfényt, visszatiikrozodve a gylimolcsokre, igy biztositva az érés
idészakaban a folyamatos meleg kornyezetet. Kezdetben csak mellékesen a szol6tovek
kozé tltetett gyiimolesds egyes években tobbet jovedelmezett, mint a sz616. 1930-ra
mar 356 000 db kajszibarackfat szamoltak meg a kornyéken. Egyes feljegyzésekben
utalasokat taldlunk arra, hogy ezen a vidéken mar 1600-as évek végén is végeztek
palinkaf6zo tevékenységet. 1760-70-es évektdl eldkeriilt végrendeletekben tobbszor
talalhat6 olyan adat, miszerint az 6rokosokre pélinkafézé iistoket, vagy palinkaf6zo
hazat hagyomanyoztak. A gyiimélcs Osszegyljtése, az erjesztés jellegzetes kisiizemi,
hazkoriili tevékenység volt, a palinka kifézését mar a kezdetektdl kiilon fézdékben

végezték (Kecskeméten 1796-ban) Iétesiilt az els6 hivatalos szeszfézde).

Az igazi hirnévhez vezetd kapu 1935-ben nyilt meg, amikor VIII. Edward angol
tronorokos magyarorszagi latogatasa alkalmaval Kecskemét varos szeszf6zdéjének egy
1926. évi barackpalinkéjat megkdstolva az alabbiakat mondta:

., Ez szodaval jobb, mint a whisky, teaba jobb, mint a rum.”

F) Az unidés és/vagy a nemzeti és/vagy a regionalis rendelkezések altal meghatarozott
kovetelmények:

— 1997. évi XI. torvény a védjegyek és a foldrajzi arujelzok oltalmarol

— 2008. évi LXXIIIL torvény a palinkarol, a torkolypalinkarol és a Palinka Nemzeti

Tanacsrol



— 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet a mezdgazdasagi termékek és az
¢lelmiszerek fOldrajzi 4arujelzdinek oltalmara és a termékek ellendrzésére
vonatkozo6 részletes szabalyokrol

— 22/2012. (I. 29.) Korm. rendelet a Nemzeti ¢lelmiszerlanc-biztonsagi Hivatalrol

— A szeszes italok meghatdrozasardl, megnevezésérol, kiszerelésérdl,
cimkézésérol és foldrajzi arujelzéinek oltalmarol, valamint az 1576/89/EK
tanacsi rendelet hatalyon kiviil helyezésérél szold, 2008. januar 15-i

110/2008/EK eurdpai parlamenti €s tanacsi rendelet

G) A kérelmezo neve és levelezési cime:
Név: ZWACK UNICUM NYRT.

Levelezési cim: 1095 Budapest, Soroksari ut 26.

H) A foldrajzi arujelzé kiegészitése és/vagy a cimkézésre vonatkozo egyedi szabalyok:

A jeldlés a jogszabalyban eldirtakon tal a kovetkezoket tartalmazza:
o  Kecskeméti Barackpalinka” (a megnevezés részeként)

e védett eredetmegjelolés” (elkiilonitve a megnevezéstol).
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A 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet 10. §. (1) szerinti fejezetek

1. A foldrajzi teriiletrol valo szarmazas igazolasa

A foldrajzi teriiletr6l vald szarmazas igazolasara szolgalo dokumentumok:
— A kajszibarack szarmazasanak igazolasa Ostermelok esetében felvasarlasi jeggyel
torténik az dstermeldi igazolvany szamanak feltiintetésével.
— Minden egyéb esetben az atvételénél szilkséges a barack szarmazasat igazold
nyilatkozat.
— A palinka eldallitdsanak nyomon kovetésére a hatalyos jovedéki szabalyozas szerinti,

az eloallitast igazoldo dokumentumok szolgalnak.

2. Ellenorzo hatosagok illetve terméktanusito szervek:

A termékleiras betartdsdnak hatosagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijelolt
hatosagok végzik el.

Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatosag:

(1) Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsdgi Hivatal Bordszati és Alkoholos Italok Igazgatdsdg
1118 Budapest, Budadrsi at 141-145.

Tel.: +36 1 346-09-30

Fax.: +36 121249 78

e-mail.: bor@nebih.gov.hu




Web: http://www.nebih.gov.hu

(2) Bics-Kiskun Megyei Kormdnyhivatal Elelmiszerlanc-biztonsdgi és Allategészségiigyi
Igazgatosag

6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503370

Fax: +36 76 328008

e-mail: bacs megye@oai.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

3. A termék lényeges tulajdonsagainak és eloallitasi modjanak ellenérzésére vonatkozo

minimumkovetelmények és eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan mindségellendrzési rendszer mellett kell mikddnie,
amelyben biztositott az azonositds és nyomon kovetés, valamint a végellendrzés és a
termékbiztonsag (pl. 1SO 9001, HACCP). Megfelel6en dokumentalni kell a termék utjat a
gylimolcs atvételétdl a gyartason keresztiil a végtermékig. Az atvételnél ellendrizni kell az

alapanyag védett foldrajzi teriiletrdl vald szarmazasat igazolo iratokat.

Ellenorzési pontok:
3.1.  Alapanyag atvétele:
Alapanyag mindsitése:
- fajta azonositas
- ¢rettségi allapot: érett-tulérett
- egészségi allapot: teljes mértékben egészséges (penésztdl, rothadastol
mentes, nem sériilt, nem torédott)
- tisztasdg: idegen anyagtol (ndvényvéddszer maradvany, fold, levél,
gally, k6, fém) mentes
refrakcid %: legalabb 15,0

3.2. Cefre ellenorzése:
- pH28-35

3.3.  Erjesztés ellenérzése naponta:


http://www.nebih.gov.hu/
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun
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- optimalis hémérséklet (18- 22 °C)
3.4. Ellenorzés az erjesztés végén:
- alkoholtartalom (5-9 % V/V)
- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 5 g/liter)
3.5. A palackozasra, Kkitarolasra keriilé palinka ellenorzése:
A palackozéasra, kitarolasra keriil6 palinka ellendrzése érzékszervi ¢€s analitikai
modszerekkel torténik:
- Frzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag,): tikkrosen tiszta, érlelés esetén
enyhén sargas szini, a kajszibarack jellegének megfeleld izii és illata.

- Az analitikai ellenérzés az alabbiakra terjed ki:

Ellendrzés targya Jellemz6 értékek

Alkoholtartalom 40,0 -86 % (V/IV)
a 110/2008/EK rendelet

Metanol-tartalom II. mellékletének 9. b) i. alpontja szerint legfeljebb
1200 g/hl abs. alk.

Hidrogéncianid-tartalom legfeljebb 7 g/hl abs. alk.

Osszes illdanyag tartalom legalabb 200 g/hl absz. alk.

Réztartalom legfeljebb 10 mg/kg késztermék

3.6. Késztermék ellendrzése:
— apalackozott terméket tételenként kell ellenérizni
—  érzékszervi vizsgalat (szin, tisztasdg, iz, illat): tiikrosen tiszta, érlelés esetén
enyhén sargas szinii, a gyiimolcs alapanyag jellegének megfeleld iz €s illatu;
— csomagolds: jelolés, zards, zarjegyezés eldirasoknak megfeleld

— térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkozd jogszabalyok szerint.

4. A termékleiras kotelezo mellékleteként a meghatarozott foldrajzi teriiletet bemutatéo —

eoy vagy tobb — Ad-es formatumu térkép és a foldrajzi teriilettel valdo kapcsolatot

alatamaszto irodalmi adatok, torténelmi dokumentumok

4.1. Ad-es formatumu térkép: mellékelve 2 db
4.2. TIrodalomjegyzék:



Balazs Géza - Palinka, a hungarikum, Allami Nyomda Részvénytarsasag Budapest, 2004
Tamas Jend: Palinkak és mas nemes parlatok, Alexandra Kiado, 2003

Balazs Géza: A magyar palinka, Aula Kiado, Budapest, 1998, 29. oldal

Balazs Géza: Az égetett szeszesitalok megjelenése, Néprajzi latéhatar VI. 1997

Némethy Endre: Adatok a népi palinkaf6zo eljaras eléfordulasahoz, Ethnographia 1945.

Dr. S6lyom Lajos: Palinkaf6zés kézikonyv kisiizemek szdmara, Mezdgazdasagi Kiado, 1986
Kovécs Ferenc: Jovedelmez6 kajszi termesztés 1948

Kecskeméti Kozlony 1935.februar 22., 23., 26., 27. szamai.
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