UJFEHERTOI MEGGYPALINKA

Miiszaki dokumentacio
(Termékleiras)

A) A szeszes ital foldrajzi megjelolést is tartalmazo elnevezése és kategoriaja:

Elnevezés: Ujfehértoi meggypalinka

Szeszesital-kategoria: Gyiimolcsparlat (a 110/2008/EK rendelet II. mellékletének 9.
kategoriaja)

B) A szeszes ital leirasa, beleértve a termék fébb fizikai, kémiai, és érzékszervi
jellemzoit:

Erzékszervi tulajdonsdagok: Tiikrosen tiszta, szintelen, kellemes meggy izii és illatu, jellegében
fellelhetd a gyiimdlcs citrusossaga és a magjellegbdl adodd marcipanossag.

Kémiai és fizikai tulajdonsagok:

- alkoholtartalom: legalabb 40 % V/V;

- metilalkohol-tartalom: max. 1000 g/hl abs. alk.;

- illbanyag-tartalom: min. 200 g/hl abs. alk;

- hidrogén-cianid tartalom: legfeljebb 7 g/hl abs. alk.
A termék eldallitasdhoz felhasznalt nyersanyag:

Az ,Ujfehértoi” eredetmegjeldléssel ellatott meggypalinka elallitasahoz kizarolag az
Ujfehértoi fiirtds és a Debreceni bétermd fajtdk hasznalhatok.

C) Az érintett foldrajzi teriilet meghatarozasa:

Az Ujfehértéi meggypalinka alapanyaga Szabolcs-Szatmar-Bereg megye alabbi telepiiléseirdl
szarmazhat: Balintbokor, Butyka, Csaszarszallas, Erpatak, Geszteréd, Kalmanhaza,
Kismicske, Kisszegegyh4za, Laszlotanya, Ludast6, Petéfitanya, Szirond, Ujfehérto,
Ujsortanya, Tancsicstag, Vadastag, Zsindelyes.

Az Ujfehértoi meggypalinkét kizarélag az itt meghatarozott teriileten fekvo szeszfozdékben
szabad eldallitani, gyartani és palackozni.

D) A palinka eldallitasi modja, illetve a hagyomanyos helyi modszerek ismertetése:

A meggy atvétele: A teljes érettségii, egészséges gyiimdlcs a j6 mindségli palinka alapja. Az
atvételnél mennyisé€gi €s mindségi atvétel torténik.

A mindségi atvételnél vizsgaljak a gyiimélcs

o fajtaazonossagat: Ujfehértoi fiirtos meggy és Debreceni bétermé

lehet
o ¢érettségi allapotat: teljes érési allapot (a kocsany sériilésmentesen valik el a gytimolcstol)
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o0 egészségi allapotat: teljes mértékben egészséges

o0 tisztasagat: szaraz agat, levelet ill. mas szennyezddést nem tartalmazhat
0 a meggy szarazanyag-tartalmat: min. 15 ref. %

o a meggy pH értékét: 4-5

Cefrekeszites:

A mosott gyiimolcsot a magozd gépbe tovabbitjak, ahol megtorténik a mag eltdvolitasa. A
gépek Dbedllitdsdnal az atlagos magméretet kell figyelembe venni, igy minimalisra
csokkenthetd a magtoret hanyada, amely a cefrébe keriil. Veszélyes a magtoret a cefrében,
mert a magbol a cefrézés €s az erjedés soran az amigdalin cidnhidrogénre, és benzaldehidre
bomlik. A csonthéjas gyiimolcsoknél sziikséges az Un. magiz biztositasa is, ezért a
megengedett (max. 3 %) magtoret mellett, ha sziikséges szaritott magtoretet tesznek vissza az
erjedd cefrébe. Az édes cefrét cefreszivattyu segitségével, a megfelelden eldkészitett
cefreerjeszto tartalyokba juttatjak. A cefrézés soran a magozott meggy cefréhez az évjaratnak,
tételnek megfeleld6 mennyiségi (1-3 g/100 kg) pektinbontd enzimet adagolnak, amely
elosegiti a 1€ feltarasat, az erjedés egyenletességét, az iz-és zamatanyagok beoldodasat.

A tétel savtartalmanak, pH értékének meghatdrozasa utan beallitjdk foszforsavval a 3,0 pH
érteket, amely megfelelé pH védelmet biztosit az erjedés és a cefre taroldsa alatt, segit a
gylimélcs aromainak megdrzésében. Fontos, hogy a savat higitott formaban adagoljak a
cefréhez. Az erjesztés iranyitottan torténik: a pektin-bontott, savvédett cefrét 18-20 C-on
tartjak hiité berendezés segitségével, majd megfelelden elokészitett és rehidratalt fajélesztovel
beoltjak, ezzel lerdvidithetd az erjedés elsd szakasza.

Erjesztés:

A cefre tetején képzddd bunda megtorése érdekében naponta tobbszori kevertetést végeznek,
mellyel a bunda Iébe meritését érik el. Ennek kdszonhetden a cefre felszinén taldlhato laza
porusos részek is beoldodnak, igy elkeriilhetd a magas foku aroma, és kihozatali veszteség.
Az erjesztés kb. 7-10 napot vesz igénybe, az erjedés alatt folyamatosan mérik az erjedési
folyamat ellenérzéséhez sziikséges paramétereket (ref . %, cukor, alkohol-tartalom, pH, stb.).
A kierjedt cefrét a lehetdségek szerint mieldbb leparoljdk. A kierjedt cefre redukalo
cukortartalma maximum 4 g/l lehet.

Leparlas, finomitds:

A meggy cefre leparlasat kétféle berendezésen végezhetik (szakaszos, kisiisti jellegli, vagy
folyamatos leparld berendezésen). A cél mindkét esetben a lehetd legjobb mindségli parlat
illetve palinka eldallitdsa. Ennek érdekében tételenként meghatarozzak az elvalasztési trendet
(el6-, kozép, utoparlat mennyisége), ami természetesen valtozhat a leparlasok soran (id6
faktor). Az el6-, utoparlat frakciok elvalasztidsa elsdsorban érzékszervi mindsités alapjan
torténik. A leparlo berendezést minden egyes leparlas utan CIP rendszerrel tisztitjak kb. 5
percen keresztiil.

Erlelés és pihentetés:

A leparlast kovetden a parlatot megfeleld tisztasagh rozsdamentes acél taroldtartalyokban
legalabb 3 honapon keresztiil pihentetik, érlelik.
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Alkoholtartalom beallitasa:

A parlatok alkoholtartalmat ellendrzott mindségti lagyitott (max. 1 nk o —) ivovizzel.
fogyasztasi alkoholtartalomra 4allitjdk be. A higitast jabb pihentetés, érlelés koveti a
palackozas elott.

Palackozas:

A kész, fogyasztoi forgalmazasra alkalmas meggypalinkat tisztara mosott liveg palackba
toltik, fatetés, milanyagdugoval, viaszolva, illetve fatetds, millanyagdugdval vagy pilver
kupakkal és zsugorsapka hasznalatdval zarjak le. A lezart termék papirdobozba illetve
diszdobozba csomagolhatd. A megengedett csomagolési egység maximum 1 liter, ezen feliil
csak egyedileg, reprezentativ ajandékként csomagolhato.

E) A foldrajzi kornyezettel vagy a foldrajzi szarmazassal valo kapcsolatot alatamaszto
részletek:

A jo palinka alapja a kivalé mindségii gylimolcs, melynek beltartalmi értékei kimagasloak. Ez
pedig csak ugy johet létre, ha a gylimolcs termesztésére a legalkalmasabb termdhelyet
valasztjuk, figyelembe véve a klimatikus és a talajtani tényezdket, valamint a teriilet fekvését.

Az emlitett foldrajzi teriilet Szabolcs-Szatmar-Bereg megyében a Nyirségi tajegység kozépsod
részén talalhatd. A Nyirség kozépsé részének évi csapadékdsszege 570-590 mm, de
helyenként 550 és 600 mm értékek is eléfordulnak. A tenyészidOszak csapadékmennyisége
420 mm koril alakul, melybdl joniusban 65-78 mm hull le. Ez kedvezd a gylimdlcs
novekedéséhez. Az éves atlaghdmérséklet 9,3 — 9,9 oC. Az utols6 fagyos napok aprilis
masodik dekadjanak végén, mig az elsé Oszi fagyok oktober masodik dekadjaban
jelentkeznek. A legmelegebb honap a jalius (20,2 -20,7 oC), de ez is 1-2 oC-al kevesebb, mint
az Alfold tobbi részén. A foldrajzi teriileten a nyar melege is mérsékeltebb, mint az Alfold
tobbi t4jain, mivel itt az éjszakai lehiilés még nyaron is jelentds. A kitavaszodas a kornyezo
teriiletekhez képest késobb kovetkezik be, igy a meggy virdgzasa altalaban elkeriili a tavaszi
fagyokat. Az igazi meleg id6 ezen a teriileten julius kozepe utan kovetkezik be, de ekkorra a
meggy mar lesziiretelésre keriil. Az évi napfénytartam 1950-2030 6ra, ebbdl a nyari idészakra
760-800 ora jut.

A megjelolt foldrajzi teriileten az uralkod6 talajtipus a homok talajképzd kdzeten kialakult
humuszos homoktalaj. Ezt a talajtipust az 1%-nal magasabb humusztartalom valamint a 40
cm koriili termdréteg vastagsag jellemzi. A viztartd és a vizateresztd képessége jo. Levegdsek,
nehezen szaradnak ki. Tapanyag-szolgaltatd képességiik elegendd a jo termés eléréséhez. A
talaj nitrogénkészletének novelésével kimagasld termésmennyiség érhetd el. Az eldbbi
talajtipus mellett kisebb-nagyobb foltokban rozsdabarna erddtalaj is talalhatd, melynek
humusztartalma 1-1,5% ko6zott mozog. Vizgazdalkodasa kedvezd, mert a kdzepes vizatereszto
képességhez jo viztartd kapacitds parosul. A talaj levegdzottsége €s tapanyag-gazdalkodasa
kedvezd.

Az Ujfehértéi fiirtds meggyfajta termesztési igényének, illetve a megjelolt foldrajzi teriilet
adottsagainak Osszehasonlitasa soran megéllapithatd, hogy az igény ¢és az adottsag
szerencsésen egybeesik, igy nem véletlen tehat, hogy ezen a teriileten alakult ki a
meggytermesztés és itt sziiletett az Ujfehértoi fiirtés meggyfajta is, valamint innen szarmazik
Szabolcs-Szatmar-Bereg megye meggytermésének nagy része.



UJFEHERTOI MEGGYPALINKA

A palinka eléallitasa és fogyasztdsa a Karpat-medencében az itt megtelepiilt népek
Ostorténetének idejére nytlik vissza. A szeszes italok készitésének gyakorlatat Arpad népe is
ismerte, akik keleti hazajukban sajatitottak el ennek fortélyait. A kezdetleges eszkdzoktdl, az
agyagbol, nyirfabol kombinalt egyszerti leparloktol a mai palinkaf6z6-¢és finomito listokig sok
évezreden at tartd hosszu ut vezetett. Az alkohol felhasznaldsanak célja és feladata a
mindenkori koriilményeknek megfeleléen valtozott. A boditd nediit a tavoli multban kizardlag
gyogyszerként, novényi kivonatok készitésére hasznaltak. (Ennek emléke Ujfehérton egészen
a kozelmultig fennmaradt, hiszen a XX. szdzad derekan még elterjedt volt, hogy az iddsebbek
a maguk altal gytjtott kiilonféle gyogynovényeket palinkaba aztatva taroltak, hogy altala
kioldodjék a benniik 1év6 gydgyerd.) A mamorosito ital a kozépkor folyaman terjedt el. Am
mindennapos italld - ahogy sok esetben ezt manapsag tapasztaljuk - még az 1930-40-es
években sem valt, mert a mai i1d6s ujfehértoiak emlékezete szerint a palinka ekkor még
mindig csupan az Unnepek - benne az aratas idejének - ritka pillanatai kozé tartozott.

A palinkaf6zés kezdetén még nem kiilonitették el az iistoket, igy gyiimdlcsot, bort, gabonat,
burgonyat, stb. egyarant féztek benniik. A XVIII. szazad elején a f6z6iistok kapacitdsa még
igencsak kicsi volt. Ujfehérton éppen ebben az iddben tiinnek fel az elsd adatok az alkohol
forgalmazasaval kapcsolatban. Mégpedig a telepiilés 4arendds kocsmaiban, amelyek
bérbeadasa kivalo jovedelemforrast jelentett a kdzség szdmara. E kocsmak, melyeknek bérldi
ett6l az idotol egyre inkabb a betelepiild zsiddsag soraibdl keriilnek ki, a bor mellett palinka
mérésével is foglakoztak. Am elenyészé mennyiségrol van szo, ami azt is jelzi, hogy
valamiféle "hazi" alkalmatossag, tehat kis teljesitményii berendezés szolgalhatott palinkaf6zo
"istként". Késdbb viszont egyre elterjedtebb lett a kornyéken melynek bizonyitékaul szolgal
Bako Sandor nyugalmazott pénziigydr hadnagy nyilatkozata.

Természetesen Ujfehérton is - mint altaldban az Alfoldon - oriasi volt a becsiilete a
taplalkozaskultaraban a gyiimolesnek. Ezek koziil valé a meggy, amelynek vadon termd
példanyai mar a mai telepiilés 1étrejotte idején - a XVII. szdzad eleje - megtalalhatok voltak a
hatarban.

A nagyobb foldbirtokkal, gylimolcsossel rendelkezd gazdék a telepiilés népével egy idoben
fozették nyari palinkajukat, a mar emlitett "arato palinkat".

Ujfehértonak a XIX. szazad elejétél kiterjedt és nagyszamu széloskertjei voltak. A sz6l6
mellett ott diszlettek ezekben a kiilonféle gyiimolesfak, koztiik a félvad ciganymeggy, majd
ezek mellett egyre nagyobb szdmban a Szilagyi-és Pandy-meggyfik is. Az 1970-es évek
derekan pedig feltlintek a meggytiltetvények is a kisgazdasagokban, melyeknek fai a Pandy-
meggybdl, illetve az ujfehértoi kutatoallomason 1965-ben kifejlesztett fiirtds meggybdl
tevodtek ki.

Ujfehérton két nagyobb, iizemszerii palinkafézde iizemelt. Az egyiket a "kozség", a masikat a
helyi nagybirtokossag tartotta fenn. Az el6z0 a telepiilés északi, az utobbi pedig a déli részén
miikodott, melyet Csernyus Lorinc 1848-49-es honvédféhadnagy alapitott, s jelenleg is tizemel
a Rakoczi Gton.

Mindosszességében azt mondhatjuk tehat, hogy a megfelelé klimatikus viszonyok mellett a
meggypalinka készitése és fogyasztasa komoly multra tekint vissza a megjelolt teriileten.

F) Az unios és/vagy a nemzeti és/vagy a regionalis rendelkezések altal meghatarozott
kovetelmények:
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-A szeszes italok meghatarozasarol, megnevezésérol, kiszerelésérdl, cimkézésérdl €s foldrajzi
arujelzoinek oltalmarol, valamint az 1576/89/EK tandcsi rendelet hatalyon kiviil helyezésérdl
sz0106, 2008. januar 15-1 110/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet

-A pélinkardl, a torkolypalinkardl és a Palinka Nemzeti Tandcsrol szolo 2008. évi LXXIII.
torvény

G) A kérelmezo6 neve és levelezési cime:

Név: Zsindelyes Palinkafézde Kft

Levelezési cim: H-4245, Erpatak, Zsindelyes tanya 1. sz.

H) A foldrajzi arujelzé kiegészitése és/vagy a cimkézésre vonatkozo egyedi szabalyok:

A jelolés a jogszabalyokban elirtakon kiviil a kovetkezoket tartalmazza:

,Ujfehértoi meggypalinka"
,védett eredetmegjelolés”



