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Modositds irdnti kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek
mingségrendszereirdl sz6l6 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2018/C 187/08)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjin jogot keletkeztet
a mddositds irdnti kérelem elleni felszdlaldsra.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositis jovahagydsira
irdnyul6 kérelem

~MAHON-MENORCA”
EU-szam: PDO-ES-0083-AMO02 - 2017.6.15.
OEM (X) OF) ( )
1. Kérelmez§ csoportosulds és jogos érdek

Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida Mah6n-Menorca
Ctra. Des Grau, km. 0,5

07700-Mahén (Menorca)

Baleares

ESPANA

Tel.: +34 971362295
E-mail: quesomahon@infotelecom.es

A termeld és feldolgozé dgazatot képvisel§ szerv, mely az oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel kapcsolatos képvi-
seleti, védelmi, garancidlis és promécids feladatokat 14t el.

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Spanyolorszag

3. A termékleirds mddositdssal (mddositisokkal) érintett rovata

— O A termék elnevezése
— X A termék leirdsa

— [ Foldrajzi teriilet

— [ A szdrmazds igazoldsa
— [ Az elgallitds médja
— [ Kapcsolat

— Cimkézés

— [ Egyéb [részletezze]

4. A médositis tipusa
— [ Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent6séglinek nem tekintheté médositdsa

— X Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdséglinek nem tekinthetd oly médon torténé modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékdi) dokumentumot
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5. Modositis(ok)

5.1. Mddositds:
A termékleirds B) bekezdése (A termék leirdsa) a kovetkezd tekintetben mddosul:
— A tomegtartomdny a kovetkez6képpen véltozik: 1 és 4 kg kozott helyett 0,6 és 4 kg kozott.
Az oltalom ald vont sajtok tomege oly médon véltozik, hogy megmarad a 4 kg legnagyobb tomeg, a legkisebb
tomeg pedig 1 kg-rél 0,6 kg-ra médosul.
A korabbi széveg: ,Tomeg: 1 és 4 kg kozott.”
Az (j szoveg: ,Tomeg: 0,6 és 4 kg kozott.”
Indokolds:
A termék tomege azért modosul, mert az utébbi évek sordn a piac jelentSs részében kereslet mutatkozott a kisebb
méretd sajtok irdnt.
Az 1 kg és 0,6 kg kozotti sajtoknak rendelkezniiik kell a Mahén-Menorca OEM termékleirasaban meghatdrozott
valamennyi egyéb jellemzdvel.
Ezért az Universitat de les Illes Balears (Baledr-szigeteki Egyetem) kémia tanszéke az érzékszervi jellemzdk (illat,
dllag és iz) valtozatlansdgdnak ellendrzése céljabol vizsgédlatot végzett, amelynek sordn a Mahén-Menorca OEM
gyartdsara jogosult vallalkozdsok altal — a termékleirds nyersanyagra és a feldolgozds és érlelés korilményeire
vonatkoz6 el6irdsainak betartdsdval — eldallitott, 0,6 kg és 1 kg kozotti tomeg(i sajtokbdl vett mintdkat elemzett.
A vizsgdlat célja volt egyrészt annak elemzése, hogy a Mah6n-Menorca OEM sajt gyartdsdra jogosult vallalkozdsok
altal el@dllitott 1 kg-ndl kisebb sajtok mutatnak-e az oltalom alatt allé sajtokétdl eltérd érzékszervi tulajdonsagokat,
mésrészt a sajtdarabok érettségi fokdnak megdllapitdsa az dtlagos nedvességtartalom, a nedvesség eloszldsa (nedves-
ségprofil) és az édllag alapjan. Ezenkiviill megmérték, hogy az 1 kg-ndl kisebb sajtok esetében mennyi id§ sziikséges
ugyanannak az érettségi foknak az eléréséhez, amely a Mahén-Menorca OEM-mel jelolt sajtokat jellemzi.
A vizsgalat sordn arra a megallapitdsra jutottak, hogy a 0,6 és 1 kg kozotti sajtok nem mutatnak az oltalom ald
vont sajtokétdl eltérd érzékszervi tulajdonsdgokat. Kimutattdk tovabbd, hogy a 0,6 és 1 kg kozotti sajtok érettségi
foka, akarcsak az atlagos nedvességtartalma, hasonlé a Mahén-Menorca OEM-mel ellatott sajtokéhoz.
Ezért megdllapitdst nyert, hogy a sajtok legkisebb tomegének 0,6 kg-ra csokkentése nem befolydsolja a termékle-
irdsban meghatdrozott jellemzGk teljesitését.

5.2. Mddositds:

A termékleirds H) bekezdése (Cimkézés) a kovetkezd tekintetben médosul:
— Megviltozik a Mahén-Menorca OEM sajt logdja és cimkéjének tipusa.

A korabbi szoveg: A fogyasztasra szant sajtot el kell ldtni a szabdlyozo tandcs altal sorszdmozott és kiadott hatcim-
kével. Két kiilonbozd tipust hatcimke késziilt a ,Mahon”, illetve a ,Mahén Artesano” sajt szdmdra.

Az Uj szoveg: A fogyasztdsra szdnt sajt cimkéjén szerepelnie kell az eredetmegjelolés logéjanak és egy ellendrzd
szdmnak:

U

MENORCA

NV3omo 3aNoV2

]
L
18
0
=
L
0]
iz
0
O

no XXXXXX



2018.6.1. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja C187/15

Indokolds:

A termék azonositdsdnak megkonnyitése érdekében aktualizaljak az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés logéjat egy
olyan letisztultabb dizdjn bevezetésével, amely lehet6vé teszi, hogy a fogyaszté konnyebben felismerje a terméket.

Masrészt azt a kotelezettséget, hogy a logdt a szabdlyozé tandcs dltal kiadott hdtcimkén kell feltiintetni, felvaltja az
a lehetGség, hogy a logd a termék cimkéjére nyomtatva jelenjen meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
+-MAHON-MENORCA”
EU-szam: PDO-ES-0083-AMO02 - 2017.6.15.
OEM (X) OF) ( )
1. Elnevezés

,MAHON-MENORCA”

2. Tagillam vagy harmadik orszig

Spanyolorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa
1.3. osztély: Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

Préselt tésztdju sajt, amelyet Friz, Menorquina vagy Mahonesa és/vagy Brown Swiss fajtdjii tehenek teljes tejébdl
allitanak elS; esetenként elfogadhaté Menorquina fajtdji juh tejének hozzdaddsa, legfeliebb 5 szdzalék
mennyiségben.

Az oltalom alatt dll6 sajtnak két tipusa van: a ,Mahdén-Menorca Artesano” sajt kisipari sajtkészit6 mihelyekben
késziil nyers tejbdl, mig a ,Mahén-Menorca” sajtot nagy sajtiizemekben &llitjdk el§ tartdsitdsi folyamaton dtesett és|
vagy tartositdsi modszerrel kezelt tejbdl.

Mindkét tipusra alkalmazzdk a ,félérett” jel6lést, amikor az érlelés idGtartama 150 napnal révidebb, illetve az ,érett”
jelolést, amikor az érlelés az emlitett id6tartamndl tovabb tart, figyelembe véve, hogy a ,Mahén-Menorca Artesano”
esetében a minimalis érlelési id6 60 nap.

Az érlelés végén a sajt jellemz6i dtlagosan a kovetkezsk:

Alak: négyzet alapu paralelepipedon lekerekitett sarkokkal és élekkel.

Magassdg: 5 és 9 cm kozott.

Tomeg: 0,6 kg és 4 kg kozott.

Kemény éllagti, zsiros, sirga és sargdsbarna kozott valtozé szind héj; az ,artesano” (kézmiives) sajt felsG lapjan
a vdszon (,fogasser”) hajtdsainak nyoma lathato.

A sajttészta szildrd allagl, metszéslapja tomor, szine elefintcsont-sdrga.

A sajt ize enyhén savanykds és a tejre emlékeztet§ jegyeket mutat, az érett sajtok esetében a csipGsség a megha-
tarozd, amely a legérettebb sajtokndl még markdnsabb. A sajtban tobbé-kevésbé kerek alakd, szabdlytalan eloszlds,
kisszamd, valtozé nagysagy, legfeljebb borsé méretd lyukak taldlhatok.

Zsirtartalom a szdrazanyagban legaldbb 38 %; teljes szdrazanyag-tartalom legaldbb 50 %.

3.3. Takarmdny (kizdrlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

Az édllomdny takarmdnyozdsa a hagyomdnyos gyakorlatoknak megfelelGen, a teriilet legjobb gyepeinek felhaszndla-
sdval torténik.

A természetes legel6k dltaldban kordbban miivelés alatt 4ll6 teriileteken fekszenek, ahol a névénytermesztést fel-
véltotta az dllattenyésztés. A réteket spontdn novd, siirli és magas f(ifélék boritjdk, amelyek kozott tdlsalyban van-
nak a legeltetés szempontjabol értékes pazsitftifélék és hiivelyesek.
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A {6 termesztett takarmdnynovények a koronds baltavirdg, az drpa, a zab, a kukorica, a l6here és a perje.

A réteken dltaldban novembertSl mdjusig tart a legeltetés. A takarmdnytobbletet tavasszal (dprilisban és mdjusban)
silozzdk és fonnyasztjdk, hogy a gyér fltermés idején ezzel tdpldljdk az dllomdnyt. Ezeket a takarmdnyokat
koncentratumokkal és melléktermékekkel egészitik ki.

A csapadék mennyiségének és féleg éves eloszldsdnak a valtozékonysdga, valamint az erGs szél, az tgynevezett
tramontana minden egyes mez§gazdasdgi idényben megneheziti, hogy az Osszes elfogyasztott takarmdnyt a szige-
ten allitsdk el6. Az dllomdny tdpldlékdul szolglé takarmdny 70 %-at azonban mindenképpen Menorca szigetén
termesztik.

3.4. Az el6dllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tej termelésének és a sajt el@allitdsdnak és érlelésének a Menorca sziget teljes teriilete dltal alkotott foldrajzi teriile-
ten kell torténnie.

3.5. A bejegyzett elnevezést visel§ termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A cimkén kotelezGen fel kell tiintetni a kovetkezd feliratot: Queso ,Mahén-Menorca”.

A fogyasztdsra szdnt sajt cimkéjén szerepelnie kell az eredetmegjel6lés logbjanak és egy ellendrzé szdmnak:
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4. A foldrajzi teriilet tomér meghatirozdsa

A tej termelésének és a sajt elGallitdsanak és érlelésének teriilete megegyezik Menorca sziget teriiletével. A sziget
Mallorca szigetétSl 18 tengeri mérfoldre, Barcelondtél 130 tengeri mérfoldre taldlhato, a kovetkezd koordindtaknal:
az északi szélesség 39° 48’ és 40° 05’ kozott és a keleti hosszisdg 3°47' és 4° 20" kozott.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A terep- és az éghajlati viszonyok, kiilonosen a szé€l hatdsa miatt az dllattenyésztés mindig jelentSsebb volt
Menorcdn, mint a novénytermesztés.

Menorca szigetének teriilete megkozelitSleg 689 négyzetkilométer, és a sziget két ovezetre oszthatd: az északi,
meredekebb domborzatii részre (,tramontana”), illetve a déli teriiletre (,migjorn”), amelynek domborzata lagyabb és
homogénebb, jéllehet mélyebb szurdokok is tagoljak. A sziget legmagasabb pontja a 358 méter magas Monte Toro.

Az éghajlat kellemes: a hémérséklet nydron nem emelkedik 34 °C folé, és télen nem csokken 5°C ald. A nyari
atlagh6mérséklet 23 °C, a téli 10 °C.

Az évi dtlagos csapadékmennyiség kevéssel meghaladja a 600 mm-t, ami a tenger kozelségébdl adod6 magas relativ
paratartalomnak koszonhet§ bdséges harmattal egyiitt el@segiti, hogy elegendd legelhetd tdpanyagforrds keletkez-
zen a kozel 20 000 egyedbdl all6 szarvasmarha-dllomany, ezen beliil pedig a mintegy 15000 fejéstehén takar-
manyozasara.

A réteken novembertSl méjusig tart a legeltetés. A takarmanytobbletet tavasszal (dprilisban és mdjusban) silozzdk és
fonnyasztjak, hogy a gyér flitermés idején ezzel tdpldljak az dllomdnyt.

A flérat f6leg koronds baltavirdg, merev perje, tarackbuiza, drpa, zab, 16here és angolperje alkotja.

A vidéki teriiletek kisebb éllattartd gazdasigokra oszlanak — ezek helyi neve a ,lloc” —, amelyeket rendszerint
a hdzban laké csaldd igazgat, amely a hagyomdnyos gyakorlatok szerint miiveli a foldet és neveli az dllatokat.
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A menorcai tdjképet az év nagy részében a kiillonb6zd drnyalati zold novényzet, a legeldk és erd6k kombindcidja
hatdrozza meg, amelyet kdfalak siirG hdlézata szabdal, a szigetre jellemzd dllattenyésztS tevékenység, a kevéssé
mély talajok és a sziklds felszin kovetkezményeként. Szdmitdsok szerint tobb mint 15000 km-t tesz ki a kdéfalak
hossza, amelyek mintegy keritésként szolgélva el6segitik az észszer legeltetést, és az allatok Grzésének egyszertisi-

tésével munkaeré-megtakaritdst tesznek lehet6vé.

5.2. A termék sajdtossdgai

A ,Mahén-Menorca” sajt alakja négyzet alapt paralelepipedon lekerekitett sarkokkal és élekkel; a héj szine sdrga és
sdrgdsbarna kozott valtozik. A sajt ize enyhén savanykds és a tejre emlékeztetd jegyeket mutat, az érett sajtok eseté-
ben a csip@sség a meghatdrozo, amely a legérettebb sajtokndl még markansabb.

5.3. A foldrajzi teriilet és a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti okozati kapcsolat (OEM esetében)

Az alapvetden a mediterrdn éghajlat és a 600 mm-t kevéssel meghaladé évi dtlagos csapadékmennyiség dltal meg-
hatdrozott fizikai kornyezet — kiegésziilve a tenger kozelségébdl adédé magas relativ paratartalomnak koszonhetd
béséges harmattal — elGsegiti a kivalé mingségii takarmdnynovények termesztését, amelyek hozzdjirulnak ahhoz,
hogy az alapvetGen e takarmanyokkal téplalt dllatoktdl szarmazé tej és sajt az e sajttipusra jellemz6 sajatos fizikai-
kémiai és érzékszervi tulajdonsdgokkal rendelkezzen.

A sajt sajatsdgos alakja az alvadékformdzds hagyomdnyos médjanak koszonhet8, amely sordn az alvadékot egy
Jfogasser”-nek nevezett négyszogletes vdszonba csomagoljik és azt a négy csticsdndl fogva fellogatjak.

22

A ,Mahén-Menorca Artesano” sajt elallitasa soran alkalmazott tovabbi sajatos gyakorlat a héj érlelés alatti feliileti
kezelése, amelynek sordn a sajtot tehénzsirral, olivaolajjal vagy olivaolaj és paprika keverékével dorzsolik be. Ez
a miivelet, amelyet az érlelési folyamat alatt t6bbszor elvégeznek, megakadalyozza a sajtok héjanak gyors kiszdradd-
sat, és biztositja a sajt jellegzetes szinét és kiilsé megjelenését.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

http:/[www.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/es/formatge_mahon-menorca-46241
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