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Koézlemények

Kozlemény

a mezogazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi arujelzéinek oltalmara iranyulo eljarasban
benyujtott ,,Balatoni hal” (OFJ) kérelem megjelentetésérol

A Foldmiivelésiigyi Minisztérium Eredetvédelmi Féosztalya a védjegyek és a foldrajzi arujelzok
oltalmarol szold 1997. évi XI. torvény 116/A. § (8) bekezdése és a mezdgazdasagi termékek és az
¢lelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajzi arujelzdinek oltalmara iranyuld eljarasrol és a termékek
ellenérzésérdl szold 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet 5. §-anak (1) bekezdése alapjan a Balatoni
hal Konzorcium altal benyujtott ,,Balatoni hal” (OFJ) unios oltalmara iranyuld kérelmét kifogasolas
céljabol kozze teszi.

A kozzétételtél szamitott két honapon beliil irasban kifogast nyujthatnak be, a Magyarorszag
tertiletén lakohellyel rendelkezd természetes személyek, vagy Magyarorszag teriiletén székhellyel
rendelkezd jogi személyek, akik kifogasukban bizonyitani tudjak, hogy az elnevezést jogszeriien,
elismerten ¢és gazdasdgilag jelentds modon haszndljdk. A kifogéast részletes, érdemi indokoléassal
sziveskedjenek alatamasztani.

A kifogast papiralapon és elektronikusan a Foldmuvelésiligyi Minisztérium Eredetvédelmi Fdosztalynak
cimezve 1860 Budapest postacimre, tovabba az eredetvedelmifo@fm.gov.hu elektronikus cimre kell
megkiildeni.

A termékleiras mellékletei a FM Eredetvédelmi Fdosztalyan tekinthetok meg, eldzetes iddpont-egyeztetés
alapjan. Kérjiik ez irany igényiiket eredetvedelmifo@fm.gov.hu cimen jelezni sziveskedjenek.

Kérelem a ,,Balatoni hal” (OFJ) foldrajzi arujelzé bejegyzéséhez

A kérelmezo csoportosulas adatai

Neve: ,,Balatoni hal” Konzorcium
Cime: 8600 Siofok, Horgony u. 1.
E-mail cime: titkarsag@balatonihal.hu

Az ellendrzo hatosag adatai:

e Nemzeti Elelmiszerlanc Biztonsagi Hivatal (NEBIH)
Cim: 1024 Budapest, Keleti Kéroly u. 24.
Telefonszam: 06-1-336-9488
E-mail: fmig@nebih.gov.hu
Honlap: www.nebih.gov.hu

e Somogy Megyei Kormanyhivatal, Kaposvari Jardsi Hivatal, Foldmivelésiigyi ¢és
Erdégazdalkodasi Féosztaly, Foldmiivelésligyi Osztaly
Cim: 7400, Kaposvar, Guba Sandor u. 20.
Telefonszam: 06-82-527-580
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e  Veszprém Megyei Kormanyhivatal, Veszprémi Jarasi Hivatal
Cim: 8200 Veszprém, Megyehaz tér. 1.
Honlap: www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem
E-mail: vemkh.hivatal@veszprem.gov.hu

e Zala Megyei Kormanyhivatal, Zalaegerszegi Jarasi Hivatal, Foldmivelésiigyi ¢és
Erdégazdalkodasi Féosztaly, Foldmiivelésiigyi Osztaly
Cim: 8900 Zalaegerszeg, Bir6 Marton utca 38. Pf. 186.
Telefon: 06-92-550-410
E-mail: hivatal@zalakozig.hu

TERMEKLEIRAS
1. A TERMEK ELNEVEZESE
,,Balatoni hal”
2. A TERMEK LEIRASA

A ,,Balatoni hal” Balatonban ¢l6 vagy a Balaton vizgyljt6teriiletén szaporitott és nevelt, €16, hiitott vagy
fagyasztott formaban kereskedelmi forgalomba kertil6 ,,Balatoni hal” fogassiillo és a ,,Balatoni hal” ponty
megkiilonboztetd elnevezése.

a) ,,Balatoni hal” fogassiilld

A ,,Balatoni hal” fogassiillé (Sander lucioperca L.) ragadozo hal, aranyos testalkatu, er6sen megnyult
testll, oldalrol 6sszenyomott, alacsony hati hal. Feje nagy, oldalrdl lapitott, orrhossza meghaladja a szem
atmérdjét. Csucsba nyilo szdja nagy, felsd allkapcsanak vége eléri a szem hatsé vonalat és azon is talér.
Széajaban erds fogak iilnek, melyek kdzott nagyobb, a tobbi koziil kiemelkedd un. ebfogak is talalhatoak.
Két hataszéja kozill az elsében 13-17 tiiske, a masodikban 19-24 elagazé sugar szamlalhaté. Uszoi
sOtéten pettyezettek, oldalai a hastdjak felé fokozatosan vilagosodé eziistfényliek, zoldessziirke alapszinét
szabalytalan alaku és elrendezddésli sotétebb harantsdvok mintazzak (Harka és Sallai, 2007). A kifejlett
példanyok 50-60 cm hossztiak, de vannak 1 méternél nagyobbak is.

Fogassiillo esetében a vendéglatohelyek altal igényelt ,,adagos™ méret kétnyaras korban teljesithet6 (0,5-
0,8 kg/db).

Husa fehér, szalkatlan, szilard jellegli, jo6 konzisztenciaji, lemezesen omld zsirszegény és magas
fehérjetartalm®l, nincs iszapszaga vagy -ize. Husdnak jellemzé mindségi paraméterei: 78,0—79,5%
viztartalom; 19,0-20,0% fehérjetartalom; 0,5—1,0% zsirtartalom.

b) ,,Balatoni hal” ponty (allamilag elismert pontyfajtak - Balatoni sudar ponty és Varaszloi tiikros
ponty)

A ,,Balatoni hal” ponty a Balatoni sudar ponty (Cyprinus carpio L.) és a Varaszloi tiikros ponty (Cyprinus
carpio L.) allamilag elismert potyfajtakbol szarmazhat.

Balatoni sudar ponty testformaja hengeres, nyuQjtott. Szine sargasbarna a haton, hasi részén vilagos szinii
arnyalattal. Husanak nincs iszapszaga vagy -ize. Husanak jellemz0 mindségi paraméterei: 74,1-77,4%
viztartalom; 16,6-17,6% fehérjetartalom; 4,2—8,0% zsirtartalom.
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A Varészloi tiikrds ponty testforméjara jellemzé a kozépmagas hat. Zoldessarga szinili, hatsoros
pikkelyzetli, tiikrs ponty. Halhusénak jellemzd mindségi paraméterei: 73,9-78,3% viztartalom; 16,8—
17,7% fehérjetartalom; 3,5—7,7% zsirtartalom.

»Balatoni hal” néven étkezési célra csak 0,5 kg-nal nagyobb tomegii fogassiillot €s 1,5 kg-nal nagyobb
tomegili pontyot (optimalisan 1,5-3,0 kg él6sulytak) lehet forgalomba hozni.

3. A FOLDRAJZI TERULET MEGHATAROZASA

A ,,Balatoni hal” termelési teriillete Magyarorszagon a Balaton vizgytjtéteriiletének az alabbiakban
megjelolt helyeire terjed ki (Melléklet, 1. szdmu térkép):

1. Balaton és vizrendszere (halgazdalkoddsi vizteriilet nagysdga: 61 139 ha)

Balaton és vizrendszere egyes viztestei:
- a Balaton egész teriilete,
- a Zala foly¢ a torkolattol a fenékpusztai vasuti hidig,
- a Héviz folyés a torkolattdl a t6 duzzasztd miitdrgya eldtt szamitott 50 m-es alvizi
szelvényig,
- a Pédhoki-csatorna a torkolatt6l a Héviz folyasig,
- az Egyesitett-Ovcsatorna a barkazo hidtol a Gyongyos patak befolyasaig,
- a Fenyvesi-nyomocsatorna a torkolattdl a balatonfenyvesi szivattythazig,
- a Nyugati-6vcsatorna a torkolattol a palmajori vasuti hidig,
- a Keleti-Bozot-csatorna a torkolattdl a pusztaberényi vasutallomas felé vezet6 Gt hidjaig,
- a Jamai-patak a torkolattol a Bugaszegi-halasto lecsapolo zsilipjéig,
- a Tetves-patak a torkolattdl a Balatonlellei-halastavak lecsapol6 zsilipjéig,
- a Kismetszés a torkolattol a 70-es kozutig,
- a Nagymetszés a torkolattol a szoladi fahidig,
- a Lesence-, a Kétoles-, a Tapolca-, az Egerviz- és a Burnot-patakon, valamint az
Egermalom-csatornan a torkolattol a 71-es kozutig,
- a Sari ¢és Cigany-belviz-csatorna a somogyszentpali bekotéuttol a Nyugati-ovcsatornaig,
- a Nyugati-ovcsatorna Palmajor vasuti hid feletti Hatar-kiilviz csatornaig tarto szakasza,
- a Hatér-kiilvizcsatorna torkolattol a Marcali-Oreglak kozotti kozatig tartd szakasza,
- a Cigany csatorna,
- a Keleti-Bozot vizfolyas.

2. Kis-Balaton Vizédelmi Rendszer I. iitem (Hidvégi-to) (teriilet: 2000 ha)

3. Kis-Balaton Vizvédelmi Rendszer II. iitem (Fenéki-to) (teriilet: 5110 ha)

4. Marcali-viztdarozo (teriilet: 407 ha)

5. Fonyod-Zardavari halastavak (teriilet: 135 ha)

6. Balatonlelle-Irmapusztai halastavak (teriilet: 275 ha)

7. Buzsaki-Ciframalmi halastavak (teriilet: 138 ha)

8. Balatonszdrszo-Nddfedeles halasto (teriilet: 15 ha)

9. Balatonfoldvari halasto (teriilet: 23 ha)

10. Somogyvar-Télosi halastavak (teriilet: 26 ha)

11. Vardszloi halastavak (teriilet: 174 ha)

12. Siofok-Toreki halastavak (teriilet: 36 ha)

4. A FOLDRAJZI TERULETROL VALO SZARMAZAS IGAZOLASA

A ,,Balatoni hal” megnevezésii termék nyomonkdvethetdségét a togazdasagok onellendrzési programja és
annak hianytalanul vezetett dokumentacidja szolgéltatja. Ennek alapjan a ,,Balatoni hal” eredete minden
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esetben megallapithat6. A feldolgozas (hiités vagy fagyasztas) soran dokumentacidt vezetnek, amely
alapjan a meghatarozott napon ¢és idében csomagolt termékek eredete bizonyithato.

5. A TERMEK ELOALLITASI MODJA

A Balatonban miniszteri dontés értelmében 2013. december 5. Ota nincs nyiltvizi kereskedelmi céla
halaszati tevékenység. A jelen szabalyozasi rendszerben az 6kologiai célu (angolnacsapdaval évente 2000
kg ponty és 100 kg fogassiilld), szelektiv haldszat és a bemutatasi célu haldszat engedélyezett. Ezért a
Balaton vizgyiijtd teriiletének a termékleiras 3. fejezetében megjeldlt foldrajzi teriiletén kell folynia az
¢lohal eldallitasdnak, ami a ,,Balatoni hal” szaporodésat, szaporitdsat, nevelését, tenyésztését €s a
halgazdalkodast foglalja magéba.

A ,Balatoni hal” termék eldallitasa két szakaszra oszthatd. Az els6 szakasz a nyersanyag (élohal)
eldallitasa, mig a masodik szakasz a feldolgozés (hiités vagy fagyasztas).

I. szakasz: A nyersanyag (€él6hal) eléallitasa

A togazdasagi haltermelés soran a halakat szaporitjak és a kiilonb6zd korosztalyokat extenziv miivelésii
togazdasagokban nevelik. A halak taplalékat els6sorban a természetes szervezetek alkotjak, a kiegészito
takarmanyozas mellett.

1. Ivadék elGnevelés

Az ivadék eldallitashoz megfeleld koru, legalabb 3-4 éves és megfeleld szamu Balatonbol szarmazo
fogassiilld anyahalakat és allamilag elismert tajfajtdkhoz tartozé ponty anyahalakat tartanak a
togazdasdgokban. A fogassiilld és ponty anyahalakat kiilon teleltetd tavakban teleltetik.

A fogassiillé esetében az ivatas telelokben torténik, amikor a vizhdmérséklet 12 °C-ra felmelegedett. Az
ivato tavakba azonos szamban helyeznek ki ivo siillparokat, 20-30 m*-re szamitva egy fogassiillépart. A
fogassiilld mesterséges szaporitdsa soran az ivatashoz un. siilléfészket készitenek. A mesterséges
halszaporitas keltetohazbol kikerild ,,végterméke” a néhany milligramm tomegli, 5-6 mm-es zsenge
ivadék vagy taplalkozo larva. A ragadozo fajok ivadék eldnevelésének tavi modszerei a fajra jellemzd
taplalkozas megkezdéséig hasonldak a pontyféléknél alkalmazott eljarasokhoz. A zsenge ivadek
kizarolagos taplaléka a zooplankton.Az eldneveld tavakat a halak kihelyezése el6tt az lizemi vizszint
feléig-kétharmadaig toltik fel, igy a felmelegedd vizben a haltaplalék szervezetek tomegesen
elszaporodnak. Az ivadékok taplalkozasanak meginduldsa utdn plankton-oltassal (Daphnia oltds) vagy
rdarasztassal eld kell segiteni a nagyobb testli planktonszervezetek bejutasat is, hogy az i1ddsebb kor
elérésére is legyen taplaléka az ivadéknak. A planktonikus taplalék optimalis mennyisége a viztestben
minimalisan 0,5-1,0 ml/l, azaz 50-100 individuum/I.

A pontyok esetében is az eldnevelés sikere elsésorban a zooplankton fajok populécidsiiriiségétol fligg, a
kihelyezést kovetden néhany napon beliil érdemes elkezdeni a takarmanyozast. Takarméanyként novényi
eredetli takarmany hasznalhato.

A napi takarmanyadag nagysaga a halak méretétdl és a zooplankton mennyiségétdl fiigg, irdnyszamként a
napi 1-1,5 kg-ot hasznalhatjuk 100 000 db kihelyezett zsengére.

Az elonevelés 3-4. hetére az ivadék eléri a 20-30 mm-es méretet, lehalaszhatova valik.
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2. Egynyaras nevelés

Az uténevelés soran is kulcsfontossagii a megfeleldé mennyiségli természetes taplalék (elsdsorban a
zooplankton). A takarmanyozast a ponty esetében buza- vagy arpadaraval végezik, amelynek napi adagja
a természetes taplalék mennyiségétdl fliggden a becsiilt haltomeg 10%-a is lehet.

A kivanatos atlagos testtomeg 30 g, ami megfeleld méret ahhoz, hogy az altalanosan alkalmazott 3 éves
tizemmoddal elérjék az 1,5 kg-os étkezési hal méretet.

Togazdasagi koriilmények kozott a silléfészkekrol lekeld siilldlarvakbol elénevelt (4-6 hetes) vagy
egynyaras (5-6 honapos) ivadékot nevelnek.

3. Novendékhal nevelés

A ,Balatoni hal” fogassiilld esetében a togazdasagi polikultiranak megfelelden a természetes
takarmanyozas alapjat a halastoban €16 vadhalak (,,gyomhalak™) képezik, mint példaul az eziistkarész
(Carassius gibelio) és a razbora (Pseudorasbora parva), s mellettiik az 6shonos szélhajto kiisz (Alburnus
alburnus), valamint a keszegfajok és a siigér (Perca fluviatilis) ivadékai. Fogassiill esetében a
vendéglatohelyek altal igényelt ,,adagos” méret kétnyaras korban teljesithet6 (0,5-0,8 kg/db).

A ,Balatoni hal” ponty ndvendékhal nevelés a masodik tenyészszezonban torténik. A 3 éves
tizemformaban a 20-50 g-os egynyarasbol 200 g tomegi kétnyaras nevelése torténik, amelybdl a
harmadik szezonban eldallithatdo a 1,5 kg-os étkezési ponty. A pontyok esetében egy takarmanyozas-
technologiai ujitast is alkalmaznak, amelynek alapja a Balatonban megtermelddé vandorkagyld. A
takarmanyozashoz sziikséges kagyld biomasszat a Balaton meghatirozott pontjaira kihelyezett mobil,
mesterséges aljzatokrol gytijtik be (6kologiai célu, szelektiv haldszati engedély birtokéban). A 8-12 honap
alatt feln6vo kagylobiomasszat a mobil aljzatokrol letermelik, majd tégazdasagi koriilmények kozott, de
elkiilonitve nevelt pontyok takarmanyozdsara haszndljak fel, biztositva a kagylofajok haltermelési
létesitményen beliill maradasat. A Balatonbdl kitermelt vandorkagylét nagy el6nyben részesitik a
togazdasagi koriilmények kozott felnovo ,,Balatoni hal” pontyfajtai, ez is hozzajarul husuk kiilonleges
izéhez. (A takarmanyozas-technologiai ujitas az invaziv kagylofajok Balatonbol torténd eltavolitasat is
szolgalja, igy jarulékos természetvédelmi haszna is van.)

I1. Feldolgozas (hiités vagy fagyasztas)

Az angolnacsapdés és a togazdasagi termelés soran kifogott halak élve keriilnek eladéasra, vagy azokat
feldolgozasra szallitjak el. A feldolgozas soran a hiitott vagy fagyasztott ,,Balatoni hal” megnevezésii
termékeket értékesitésre elokészitik (csomagoljak). A szallitas €16 allapotban vagy hiitott helyen torténik.
A feldolgozast megel6zden a hal 0 °C és +4 °C kozott legfeljebb 48 6ran keresztiil tarolhatod

Haltermelési 1étesitmény vizidllat-egészségori igazolassal és allattartéi nyilatkozattal a halat élve
értékesitheti a kiskereskedelem részére, amelybe beletartoznak a vendéglatd vallalkozasok is, tovabba a
hal ¢élelmiszer-eldallitd vallalkozas részére is értékesithetd.

6. A TERMEK ES A FOLDRAJZI KORNYEZET KAPCSOLATA

A ,Balatoni hal” megnevezésii termékek fogyasztok altal elismert gasztronomiai tulajdonsagai €s
kiilonleges mindsége — a faji sajatossagoktol fiiggetleniil — alapvetden a sajatos foldrajzi kornyezetnek,
ezen beliil a klima, a vizmindség, az 6kologiai allapot és a taplalkozas — a természetes taplalkozasnak
elsddleges szerepe — egyiittes hatasanak tulajdonithatd. Ez indokolja a k6zos foldrajzi jelzés hasznalatat.
Az ¢l6 halak jellemzden erdsek ¢és egészségesek, feldolgozott allapotban izomzatuk friss kinézetd, jo
allagt kivaloan alkalmas a kiilonféle — a fajonként eltérd — jellegzetes halételek elkészitésére.
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Lukacs Karoly és Unger Emil méar 1940-ben leirtadk, hogy a fogassiilld htiisanak ize és mindsége a
taplalkozassal fiigg 0ssze. Gyomortartalom vizsgalatok alapjan megallapitottak, hogy ahol a hal mindig €s
nagy bdségben megtalalja a maga kedvenc, vagyis {6 eledelét, ott fejlodik a leggyorsabban, s husanak
izletessége is ott a legfinomabb. Herman Otté és Rina Monti olasz limnoldgus (1871-1937) kutatésai is
ezt tamasztjak ala.

A Balatonban ¢és vizgyiijto teriiletén elhelyezkedd halgazdasagokban a ,,Balatoni hal” béven megtalalja a
fejlodéséhez sziikséges taplalékot, amely hozzdjarul ahhoz, hogy kivételes izii balatoni halat
fogyaszthasson a fogyaszto, €s amelynek kdszonhetéen valt méltan hiressé a balatoni hal.

A) A ,,Balatoni hal” foldrajzi jelzés korébe tartozé fogas hirnevének torténelmi hattere

e  Decsy Samuel a bécsi Magyar Kurir szerkesztje 1796 nyaran uti levelében a Balaton pompas
halarol: ,,Minden Balatonbéli halak kozt legjobbnak tartatnak az un. Fogasok™.

e Az 1800-as években a fogas halnév hasznalata mindenkiben a Balaton képét idézte fel. Aki a
Balatonrdl irt és besz¢€lt, az egyediilallo természeti kincsiink fogalmat 6nkéntelentil 6sszekapcsolta
a legnemesebb, eurdpai hirii balatoni hal, a fogas képzetével és izével (Zimmer, 1940).

e  1807-ben Marton Jozsef haromnyelvii szotaraban irta: ,,Fogas, egy Balaton-béli hal”.

e  Tanarky irja 1814-ben Magyarorszag természeti ritkasagairol: ,,Kiilonos halnem, melly Fogasnak
neveztetik...egész Magyarorszagon egyebiitt nem talaltatik, ha nem a Balaton koriil”.

e J. Paget (1835): ,,4 Fogasrél azt mondjdk, hogy csak a Balatonban taldlhaté. Izének finomsdga
és husanak keménysége talan legjobb édesvizi halanak teszi Europanak”.

e Ballagi (1875) magyar-német szotara és a Magyar Tudomanyos Akadémia (1936) Etymologiai
szoOtara is mint ,,balatoni hal-at” emliti a Fogast.

e Waldmann briisszeli tudds, a Fischerei Zeitung 1917. évi 44. szamaban a franciaorszagi
halészatot ismerteti: ,,4 vildghdboru eldtt Parizsban igen keresett volt a siilld, hol ,, Fogasch”-nak
hivtak. Ez tulajdonképp a magyar Balaton to siillojének a neve. A ,,Fogasch” a legelokelobbek
asztalanak divathala volt. A siillé egyébként teljesen hianyzik a francia vizekbol”.

e  Willer német halbiologus a német birodalmi élelmezési minisztériumban a halaszati iigyek
vezetdje a Lampert-féle ,,.Das Leben der Binnengewasser” I1I. kiaddsdban a Zander ismertetésénél
irja: ,,Gyakran talalkozunk az étlapokon a Fogasch-al, a magyarorszagi Balatonbol szarmazo
Siillovel” (Kurt, 1925).

e Az osztrak foldmivelésiigyi kormany halaszati szakértdje, Neresheimer 1933-ban irta
,,Osterreichisches Nahrungsmittelbuch” (Osztrak élelmiszerkdnyv)- ban: ,.a ,, Fogasch” név csak a
Balatonbdl valo siillore hasznalhato jogosultan”. Hozzateszi, hogy a halnak evvel a névvel vald
megjelolése alkalmas arra, hogy a fogyasztoban azt a véleményt keltse, hogy a Balatonbdl
szarmaz6 hallal van dolga. Véleménye szerint jogosan csakis a Balatonbol vald siillét lehet
”fogas”-nak nevezni.

e Az 1931 juliusdban, Parizsban megtartott nemzetkdzi halaszati kongresszuson Lukéacs Karoly a
balatoni siill6t kiilonleges helyi valtozatnak nevezte, és rendszertani megjel6lésére a Lucioperca
sandra varietas Fogas balatonica elnevezést javasolta. A tudomany mégsem fogadta el a balatoni
stllét uj valtozatként, mert a tobbi viziinkben €16 siillokhoz képest vildgosabb szinét nem
genetikai, hanem kornyezeti tényezd okozza (Szari, 1988).

A szaporitasi eljaras tokéletesitése szempontjabol kiilonosen értékesek a balatoni fogassiillével végzett
kisérletek ( Woynarovich és Entz 1949, 1950:Biro, 1979. Az 1900-as évek elején, Magyarorszagon
dolgoztak ki a siillé togazdasagi tenyésztését. Corchus Béla volt a siilltenyésztés uttordje. A siilld
permetkamras ikraérlelését is hazdnkban dolgoztdk ki, Entz Béla és Woynarovich Elek eljarasa (1948)
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nagy lépést jelentett a siilldikra védett keltetésében. A siilldikrat eleinte Entz Béla modszerével paradus
kornyezetben, majd Woynarovich Elek permetkamras modszerével érlelték — azaz a vizen kiviil —, és csak
a kelés eldtti orakban helyezték vizbe a fészkeket. A siilldikra érlelésére késziilt a Balaton mellett,
Alsoorson az elsé keltetohdz. Ez a vilagviszonylatban is legelsd olyan Iétesitmény, ahol elsésorban
stilléikra keltetésével foglalkoztak. 1949. augusztus 13-4n a Magyar Hidrologiai Tarsasag Szegeden
tartott vandorgytilésén mutatta be Dr. Woynarovich Elek az alsodrsi stillokeltetd telepet (Melléklet, 1. és
2. szamu kép).

A Balaton Haldszati Részvénytarsasag az 1930-as évektdl kizardlagos jogot nyert a ,,fogas” név
hasznalatara, de csak a Balatonbol kifogott siillok esetében, a szallitmadnyhoz csatolni kellett a Balatonbol
vald szarmazast igazolo bizonyitvanyt. 1931-ben a berni nemzetkdzi szabadalmi irodaban bejegyeztettek
egy domboru kis fémjelzést, ettdl kezdve az exportalt fogasok kopoltyufedelére ezt helyezték el
védjegyként. Ez egy aluminiumbol késziilt kis plomba, amelyen az is fel volt tiintetve, hogy a vele jelzett
fogas hanyad osztalyt (Melléklet, 3. - 7. szamu kép), (Héjjas és Punk, 2010).

B) A ,,Balatoni hal” foldrajzi jelzés korébe tartozo ponty hirnevének torténelmi hattere

A ponty jelentdségét mutatja, hogy ,,A Balaton halai” cimili kiadvanyban a fogas utdn, amit a balatoni
halak kirdlyanak neveznek, a rangsorban a balatoni halak kozott a masodik helyet a ponty foglalja el
(Lukacs, 1936).

A fogassiilldé mellett a ponty volt az a halfaj, melynek balatoni allomanynovekedésére a balatoni
halgazdasagokban tudatos halgazdalkodas keretében nagy gondot forditottak az 1920-as évek kezdetétol
fogva. A fogassiilld mellett a ponty a legértékesebb hal nemcsak a halaszok, hanem a horgaszok szdmara
IS.

A XIX. szazadban Dubics Tamas magyar haltenyésztd dolgozta ki azt a szaporitasi eljarast, amely hosszi
évtizedekig a leghatékonyabban termelte a tenyészutanpotlast a halastavak szamara (Melléklet, 8. szamu
kép).

A pontyikra ragadossagat Woynarovich Elek az oOtvenes évek végén sikeresen megsziintette sos-
karbamidos oldat alkalmazasaval és kifejlesztette azt a maig hasznalatos keltetOhazi szaporitasi
technologiat, amely azodta vildgszerte elterjedt és mint magyar modszer vonult be a koztudatba.

A Balaton és a ,,Balatoni hal” foldrajzi jelzés korébe tartozd ponty szoros kapcsolatat az is bizonyitja,
hogy 2017-ben harmadszorra keriilt megrendezésre a Balatonon a Nemzetkozi Balatoni Pontyfogd Kupa
(International Balaton Carp Cup).

A Balatoni Hal - és Boriinnep 2015. 6ta rendszeresen megrendezésre keriil Balatonfiireden. A rendezvény
célja, hogy felhivja a fogyasztok figyelmét a balatoni halakraés 6sszekapcsolja a helyi hal és a tajjellegii
borok fogyasztasat egymadssal, piacot teremtve a helyi halgazdasadgok és bortermeldk szamara is.

7. ELLENORZO HATOSAGOK, SZERVEK

e  Nemzeti Elelmiszerlanc Biztonsagi Hivatal (NEBIH)
Cim: 1024 Budapest, Keleti Kéroly u. 24.
Telefonszam: 06-1-336-9488
E-mail: fmig@nebih.gov.hu
Honlap: www.nebih.gov.hu

e Somogy Megyei Kormanyhivatal, Kaposvari Jardsi Hivatal, Foldmivelésiigyi ¢és
Erdégazdalkodasi Féosztaly, Foldmiivelésligyi Osztaly
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Cim: 7400, Kaposvar, Guba Sandor u. 20.
Telefonszam: 06-82-527-580

e  Veszprém Megyei Kormanyhivatal, Veszprémi Jarasi Hivatal
Cim: 8200 Veszprém, Megyehaz tér. 1.
Honlap: www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem
E-mail: vemkh.hivatal@veszprem.gov.hu

e Zala Megyei Kormanyhivatal, Zalaegerszegi Jarasi Hivatal, Foldmivelésiigyi ¢és
Erdégazdalkodasi Féosztaly, Foldmiivelésiigyi Osztaly
Cim: 8900 Zalaegerszeg, Bir6 Marton utca 38. Pf. 186.
Telefon: 06-92-550-410
E-mail: hivatal@zalakozig.hu

8. EGYEDI CIMKEZESI ELOIRASOK
Nincs.

9. ELLENORZESI RENDSZER

A ,,Balatoni hal” termék lényeges tulajdonsagai, illetve el6allitasi modjanak 1épései és ezek eléréséhez
kapcsolodo tevékenységek (minimumkovetelmények):

- a terméknek a ,,Balatoni hal” f6ldrajzi jelzés foldrajzi teriiletérdl kell szarmaznia (részletezve a
termékleiras 3. pontjaban);

- a termék csak a ,,Balatoni hal” f6ldrajzi jelzés korébe tartozo halfajok egyedeibdl készithetd;

- a termeék €16, hiitott vagy fagyasztott formaban hozhat6 forgalomba;

- togazdasagi termelésnél kotelezd az extenziv, nem intenziv halastavi kezelés;

- a termék a mikodd HACCP rendszer alkalmazasaval és annak bizonylati rendszerével
termelhetd és forgalmazhato;

- a kovetelmények ellendrzésére — az egész termelési folyamatban végzett belso ellendrzésen kiviil
— az ¢lelmiszerhigiéniai ellendrzéskor hatdsagi allatorvos altal, valamint az illetékes megyei
kormanyhivatalok megyeszékhely szerinti jarasi hivatalainak hatosagi feliilvizsgalata keretében keriil
Sor;

- a halastobol leengedett viz mindségének meg kell felelni a felszini vizek mindsége védelmének
szabalyairdl szolo 220/2004. (VIL. 21.) Korm. rendelet hatarértékeinek és az illetékes vizvédelmi
hatosag altal kiadott egyedi hatarértékeknek.
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EGYSEGES DOKUMENTUM

,,BALATONI HAL”
EU-szam:
OEM () OFJ (x)

1. Elnevezés (OEM vagy OFJ)

,,Balatoni hal”

2. Tagallam vagy harmadik orszag

Magyarorszag

3. A mezdgazdasagi termék vagy élelmiszer leirasa

3.1. A termék tipusa [a XI. mellékletben szereplo felsorolas alapjan]

1.7. osztaly: Friss hal, puhatestiiek és rakfélek, valamint ezekbdl késziilt termékek
3.2. Az 1. pontban szereplo elnevezéssel jelolt termék leirasa

A ,,Balatoni hal” Balatonban €16 vagy a Balaton vizgytjtéteriiletén szaporitott és nevelt, €16, hiitott vagy
fagyasztott formaban kereskedelmi forgalomba keriild ,,Balatoni hal” fogassiill6 és a ,,Balatoni hal” ponty
megkiilonboztetd elnevezése.

a) ,,Balatoni hal” fogassiill6

A ,,Balatoni hal” fogassiillé (Sander lucioperca L.) aranyos testalkatd, er6sen megnyult testii, oldalrol
Osszenyomott, alacsony hatti hal. Feje nagy, oldalrdl lapitott, orrhossza meghaladja a szem atmérdjét.
Csucsba nyilo szdja nagy, felsé allkapcsanak vége eléri a szem hatsd vonalét és azon is tulér. Szdjaban
er6s fogak iilnek, melyek kozott nagyobb, a tobbi koziil kiemelkedd un. ebfogak is taldlhatoak. Két
hataszoja koziil az elsében 13-17 tiiske, a méasodikban 19-24 elagazo sugar szamlalhato. Uszoi sotéten
pettyezettek, oldalai a hastdjak fel¢ fokozatosan vilagosodd eziistfényiliek, zoldessziirke alapszinét
szabalytalan alaku és elrendezddésli sotétebb harantsdvok mintazzak (Harka és Sallai, 2007). A kifejlett
példanyok 50-60 cm hosszuak, de vannak 1 méternél nagyobbak is.

Fogassiillg esetében a vendéglatohelyek altal igényelt ,,adagos” méret kétnyaras korban teljesithetd (0,5-
0,8 kg/db).

Husa fehér, szalkatlan, szilard jellegli, j6 konzisztenciiju, lemezesen omld zsirszegény és magas
fehérjetartalmu, nincs iszapszaga vagy -ize. Husanak jellemzé mindségi paraméterei: 78,0—79,5%
viztartalom; 19,0-20,0% fehérjetartalom; 0,5-1,0% zsirtartalom.
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b) ,,Balatoni hal” ponty (allamilag elismert pontyfajtak - Balatoni sudar ponty és Vardszloi
tiikrds ponty)

A ,Balatoni hal” Balatoni sudar ponty (Cyprinus carpio L.) testformaja hengeres, nyujtott. Szine
sargasbarna a haton, hasi részén vilagos szinli arnyalattal. Hisanak nincs iszapszaga vagy -ize. Husanak
jellemzé mindségi paraméterei: 74,1-77,4% viztartalom; 16,6-17,6% fehérjetartalom; 4,2-8,0%
zsirtartalom.

A ,,Balatoni hal” Varaszloi tiikros ponty (Cyprinus carpio L.) testformajara jellemz6 a kozépmagas hat.
Z0ldessarga szinti, hatsoros pikkelyzetii, tiikrés ponty. Halhuisdnak jellemz6 mindségi paraméterei: 73,9—
78,3% viztartalom; 16,8—17,7% fehérjetartalom; 3,5-7,7% zsirtartalom.

A ,,Balatoni hal” élve, illetve feldolgozva (hiitve, fagyasztva) keriil kereskedelmi forgalomba. ,,Balatoni
hal” néven étkezési célra csak 0,5 kg-ndl nagyobb tomegii fogassiillét és 1,5 kg-nal nagyobb tomegii
pontyot (optimalisan 1,5-3,0 kg él6sulytak) lehet forgalomba hozni.

3.3. Takarmany (kizarolag allati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizarolag
feldolgozott termékek esetében)

A halak taplalékat els6sorban a természetes szervezetek alkotjak, a kiegészitd természetes takarmanyozas
mellett.

A ,Balatoni hal” fogassiillé esetében a togazdasidgi polikultirdanak megfelelden a természetes
takarmanyozas alapjat a halastoban €16 vadhalak (,,gyomhalak™) képezik, mint példaul az eziistkarasz
(Carassius gibelio) és a razbora (Pseudorasbora parva), s mellettiik az dshonos szélhajto kiisz (Alburnus
alburnus), valamint a keszegfajok és a stigér (Perca fluviatilis) ivadékai.

A ,,Balatoni hal” pontyok esetében egy takarmanyozas-technoldgiai Gjitast is alkalmaznak, amelynek
alapja a Balatonban megtermel6dd vandorkagyl6. A takarmanyozashoz sziikséges kagyld biomasszat a
Balaton meghatarozott pontjaira kihelyezett mobil, mesterséges aljzatokrol gytijtik be (6kologiai célu,
szelektiv halaszati engedély birtokaban). A 8-12 honap alatt felnovo kagyldbiomasszat a mobil aljzatokrol
letermelik, majd togazdasagi koriilmények kozott, de elkiilonitve nevelt pontyok takarmanyozasara
hasznaljak fel, biztositva a kagylofajok haltermelési létesitményen beliil maraddsat. A Balatonbol
kitermelt vandorkagylot nagy eldnyben részesitik a togazdasagi koriilmények kozott felnovo ,,Balatoni
hal” pontyfajtai, ez is hozzajarul hasuk kiilonleges izéhez.

3.4. Az eloallitas azon miiveletei, amelyeket a meghatarozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A Balatonban miniszteri dontés értelmében 2013. december 5. 6ta nincs nyiltvizi kereskedelmi célu
haléaszati tevékenység. A jelen szabalyozasi rendszerben az dkoldgiai célil (angolnacsapdaval évente 2000
kg ponty és 100 kg fogassiilld), szelektiv haldszat és a bemutatdsi célu halaszat engedélyezett, ezért a
Balaton vizgylijté teriiletének 4. pontban megjeldlt foldrajzi teriiletén kell folynia a ,,Balatoni hal”
szaporodasanak, szaporitdsanak, nevelésének, tenyésztésének és a halgazdalkodasnak.

3.5. A bejegyzett elnevezést viselo termék szeletelésére, apritasara, csomagolasara stb. vonatkozo
egyedi szabalyok
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3.6. A bejegyzett elnevezést viselo termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabalyok

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatarozasa
megjelolt helyeire terjed ki.

A ,Balatoni hal” termelési teriilete Magyarorszagon a Balaton

vizgyujtoteriiletének az aldbbiakban
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Balaton és vizrendszere egyes viztestei:

1. Balaton és vizrendszere (halgazdalkodasi vizteriilet nagysaga: 61 139 ha)
- a Balaton egész teriilete,

- a Zala foly¢ a torkolattol a fenékpusztai vasuti hidig,
szelvényig,

- a Héviz folyas a torkolattdl a to duzzasztd miitargya el6tt szdmitott 50 m-es alvizi
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- a Pédhoki-csatorna a torkolatt6l a Héviz folyasig,
- az Egyesitett-Ovcsatorna a barkazo hidtol a Gyongyos patak befolyasaig,
- a Fenyvesi-nyomocsatorna a torkolattdl a balatonfenyvesi szivattyihazig,
- a Nyugati-6vcsatorna a torkolattol a palmajori vasuti hidig,
- a Keleti-Bozot-csatorna a torkolattdl a pusztaberényi vasutallomas felé vezeto ut hidjaig,
- a Jamai-patak a torkolattol a Bugaszegi-halast6 lecsapolé zsilipjéig,
- a Tetves-patak a torkolattdl a Balatonlellei-halastavak lecsapol6 zsilipjéig,
- a Kismetszés a torkolattol a 70-es kozutig,
- a Nagymetsz¢€s a torkolattol a szoladi fahidig,
- a Lesence-, a Kétoles-, a Tapolca-, az Egerviz- és a Burnot-patakon, valamint az
Egermalom-csatornan a torkolattol a 71-es kozutig,
- a Sari és Cigany-belviz-csatorna a somogyszentpali bekotoéuttol a Nyugati-dvesatorndig,
- a Nyugati-ovcsatorna Palmajor vasuti hid feletti Hatar-kiilviz csatorndig tart6 szakasza,
- a Hatéar-kiilvizcsatorna torkolattol a Marcali-Oreglak kozotti kdzutig tartd szakasza,
- a Cigany csatorna,
- a Keleti-Bozot vizfolyas.
2. Kis-Balaton Vizédelmi Rendszer I. iitem (Hidvégi-to) (teriilet: 2000 ha)
3. Kis-Balaton Vizvédelmi Rendszer II. iitem (Fenéki-to) (teriilet: 5110 ha)
4. Marcali-viztdarozo (teriilet: 407 ha)
5. Fonyod-Zardavari halastavak (teriilet: 135 ha)
6. Balatonlelle-Irmapusztai halastavak (teriilet: 275 ha)
7. Buzsaki-Ciframalmi halastavak (teriilet: 138 ha)
8. Balatonszdrszo-Nadfedeles halasto (teriilet: 15 ha)
9. Balatonfoldvari halasto (teriilet: 23 ha)
10. Somogyvdar-Tolosi halastavak (teriilet: 26 ha)
11. Varaszloi halastavak (teriilet: 174 ha)
12. Siofok-Toreki halastavak (teriilet: 36 ha)

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Balatoni hal” megnevezésli termékek fogyasztok 4altal elismert gasztronomiai tulajdonsagai és
kiilonleges mindsége — a faji sajatossagoktol fiiggetleniil — alapvetden a sajatos foldrajzi kdrnyezetnek,
ezen beliil a klima, a vizmindség, az 0kologiai allapot és a taplalkozas — a természetes taplalkozasnak
elsddleges szerepe — egyiittes hatasanak tulajdonithat6. Ez indokolja a k6z6s foldrajzi jelzés hasznalatat.
Az €16 halak jellemzden erdsek és egészségesek; feldolgozott allapotban izomzatuk friss kinézetii, jo
allagt kivaloan alkalmas a kiilonféle — a fajonként eltérd — jellegzetes halételek elkészitésére.

Lukécs Karoly és Unger Emil mar 1940-ben leirtdk, hogy a fogassiillé husanak ize és mindsége a
taplalkozassal fligg 6ssze. Gyomortartalom vizsgélatok alapjan megallapitottak, hogy ahol a hal mindig és
nagy bdségben megtaldlja a maga kedvenc, vagyis f6 eledelét, ott fejlodik a leggyorsabban, s hiisanak
izletessége is ott a legfinomabb. Herman Ott6 és Rina Monti olasz limnologus (1871-1937) kutatasai is
ezt tamasztjak ala.

A Balatonban és vizgyiijto teriiletén elhelyezked6 halgazdasagokban a ,,Balatoni hal” béven megtalalja a
fejlédéséhez sziikséges taplalékot, amely hozzajarul ahhoz, hogy kivételes izli balatoni halat
fogyaszthasson a fogyaszto, és amelynek koszonhetden valt méltan hiressé a balatoni hal.
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A) A ,,Balatoni hal” foldrajzi jelzés korébe tartozo fogas hirnevének torténelmi hattere

Decsy Samuel a bécsi Magyar Kurir szerkesztdje 1796 nyaran 1ti levelében a Balaton pompas
halarol: ,,Minden Balatonbéli halak kozt legiobbnak tartatnak az un. Fogasok™.

Az 1800-as években a fogas halnév hasznalata mindenkiben a Balaton képét idézte fel. Aki a
Balatonrdl irt és besz¢Elt, az egyediilallo természeti kincsiink fogalmat 6nkéntelentil 6sszekapcsolta
a legnemesebb, europai hirli balatoni hal, a fogas képzetével és izével (Zimmer, 1940).

1807-ben Marton Jozsef haromnyelvii szotaraban irta: ,,Fogas, egy Balaton-béli hal”.

Tanarky irja 1814-ben Magyarorszag természeti ritkasagairol: ,,Kiilonds halnem, melly Fogasnak
neveztetik...egész Magyarorszagon egyebiitt nem talaltatik, ha nem a Balaton koriil”.

J. Paget (1835): ,,4 Fogasrdl azt mondjaik, hogy csak a Balatonban taldlhaté. Izének finomsdga
és husanak keménysége talan legjobb édesvizi halanak teszi Europdanak”.

Ballagi (1875) magyar-német szotara és a Magyar Tudomanyos Akadémia (1936) Etymologiai
szotara is mint ,,balatoni hal-at” emliti a Fogast.

Waldmann briisszeli tudds, a Fischerei Zeitung 1917. évi 44. szdmaban a franciaorszagi
halészatot ismerteti: ,,4 vildghdaboru eldtt Parizsban igen keresett volt a siill6, hol ,, Fogasch”-nak
hivtak. Ez tulajdonképp a magyar Balaton to siilléjének a neve. A ,,Fogasch” a legeldokelobbek
asztalanak divathala volt. A siill6 egyébként teljesen hianyzik a francia vizekbol”.

Willer német halbiologus a német birodalmi élelmezési minisztériumban a halaszati ligyek
vezetdje a Lampert-féle ,,Das Leben der Binnengewasser” I1I. kiadasédban a Zander ismertetésénél
irja: ,,Gyakran talalkozunk az étlapokon a Fogasch-al, a magyarorszagi Balatonbol szarmazo
Siillovel” (Kurt, 1925).

Az osztrak foldmivelésiigyi kormany halaszati szakértdje, Neresheimer 1933-ban irta
,,Osterreichisches Nahrungsmittelbuch” (Osztrak élelmiszerkdnyv)- ban: ,,a ,, Fogasch” név csak a
Balatonbdl valo siillore hasznalhato jogosultan”. Hozzateszi, hogy a halnak evvel a névvel vald
megjelolése alkalmas arra, hogy a fogyasztoban azt a véleményt keltse, hogy a Balatonbol
szarmazo hallal van dolga. Véleménye szerint jogosan csakis a Balatonbdl valo siill6t lehet
”fogas”-nak nevezni.

Az 1931 juliusdban, Parizsban megtartott nemzetkdzi haldszati kongresszuson Lukacs Karoly a
balatoni siill6t kiilonleges helyi valtozatnak nevezte, és rendszertani megjeldlésére a Lucioperca
sandra varietas Fogas balatonica elnevezést javasolta. A tudomany mégsem fogadta el a balatoni
sillét 1 valtozatként, mert a tobbi viziinkben €16 siillokhoz képest vilagosabb szinét nem
genetikai, hanem kornyezeti tényezd okozza (Szari, 1988).

A Balaton Haldszati Részvénytarsasag az 1930-as évektdl kizardlagos jogot nyert a ,,fogas” név
hasznalatara, de csak a Balatonbol kifogott siillék esetében, a szallitmanyhoz csatolni kellett a Balatonbol
vald szdrmazast igazol6 bizonyitvanyt. 1931-ben a berni nemzetkdzi szabadalmi iroddban bejegyeztettek
egy domboru kis fémjelzést, ettdl kezdve az exportalt fogasok kopoltytafedelére ezt helyezték el
védjegyként. Ez egy aluminiumbol késziilt kis plomba, amelyen az is fel volt tiintetve, hogy a vele jelzett
fogas hanyad osztalyu (Héjjas és Punk, 2010).

B) A ,,Balatoni hal” foldrajzi jelzés korébe tartozo ponty hirnevének torténelmi hattere
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A ponty jelentdségét mutatja, hogy ,,A Balaton halai” cimii kiadvanyban a fogas utan, amit a balatoni
halak kirdlyanak neveznek, a rangsorban a balatoni halak kozott a masodik helyet a ponty foglalja el
(Lukacs, 1936).

A fogassiill0 mellett a ponty volt az a halfaj, melynek allomanynovekedésére a balatoni
halgazdasagokban a tudatos halgazdalkodas keretében nagy gondot forditottak az 1920-as évek kezdetétol
fogva. A fogassiillé mellett a ponty a legértékesebb hal nemcsak a halaszok, hanem a horgaszok szamara
IS.

A Balaton ¢és a ,,Balatoni hal” foldrajzi jelzés korébe tartozd ponty szoros kapcsolatat az is bizonyitja,
hogy 2017-ben harmadszorra keriilt megrendezésre a Balatonon a Nemzetkozi Balatoni Pontyfogd Kupa
(International Balaton Carp Cup).

A Balatoni Hal - és Boriinnep 2015. 6ta rendszeresen megrendezésre keriil Balatonfiireden. A rendezvény
célja, hogy felhivja a fogyasztok figyelmet a balatoni halakraés 0sszekapcsolja a helyi hal és a tajjellegii
borok fogyasztasat egymadssal, piacot teremtve a helyi halgazdasagok és bortermeldk szamara is.

Hivatkozas a termékleiras kozzétételére
(a mezbégazdasagi termékek és az ¢€lelmiszerek mindségrendszereirdl szolo 1151/2012/EU  eurdpai
parlamenti €s tandcsi rendelet alkalmazasdra vonatkoz6 szabalyok megallapitdsarol szolo, 2014. junius
13-1 668/2014/EU végrehajtasi rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

Kozlemény

a mezogazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi arujelzéinek oltalmara iranyulo eljarasban
benyujtott ,,Szilvasvaradi pisztrang” (OFJ) kérelem megjelentetésérol

A Foldmiivelésiigyi Minisztérium Eredetvédelmi Foosztilya a védjegyek és a foldrajzi arujelzék
oltalmardl szolo 1997. évi XI. torvény 116/A. § (8) bekezdése €s a mezdgazdasagi termékek és az
¢lelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajzi arujelzéinek oltalmara iranyuld eljarasrol és a termékek
ellendrzésérol szolo 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet S. §-anak (1) bekezdése alapjan a Safrany
Pisztrangtenyészet és Halfiistolde Bt. altal benyujtott ,,Szilvasvaradi pisztrang” (OFJ) unios oltalmara
iranyul6 kérelmét kifogasolas céljabol kozze teszi.

A Kkozzétételtol szamitott két honapon beliil irasban kifogast nyujthatnak be, a Magyarorszag
tertiletén lakohellyel rendelkezd természetes személyek, vagy Magyarorszag teriiletén székhellyel
rendelkez6 jogi személyek, akik kifogasukban bizonyitani tudjak, hogy az elnevezést jogszeriien,
elismerten ¢és gazdasagilag jelentds modon hasznaljdk. A kifogéast részletes, érdemi indokoléassal
sziveskedjenek aldtdmasztani.

A kifogést papiralapon és elektronikusan a Foldmiivelésiigyi Minisztérium Eredetvédelmi Foosztalynak
cimezve 1860 Budapest postacimre, tovabba az eredetvedelmifo@fm.gov.hu elektronikus cimre kell
megkiildeni.

A termékleiras mellékletei a FM Eredetvédelmi Foosztalyan tekinthet6k meg, elézetes idépont-egyeztetés
alapjan. Kérjiik ez iranyu igényiiket eredetvedelmifo@fm.gov.hu cimen jelezni sziveskedjenek.
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Kérelem a ,,Szilvasvaradi pisztrang” (OFJ)
foldrajzi arujelzo bejegyzéséhez

A kérelmezo csoportosulas bemutatasa:

Neve: Safrany Pisztrangtenyészet és Halfiistolde Bt.
Cime: 3348 Szilvasvarad, Park u.12.

ELLENORZO SZERV

Nemzeti Elelmiszerlanc Biztonsagi Hivatal (NEBIH)
Cim: 1024, Budapest, Keleti Karoly u. 24.
Telefonszam: 06-1-336-9488
E-mail: fmig@nebih.gov.hu
Honlap: www.nebih.gov.hu

Heves Megyei Kormanyhivatal Elelmiszerlanc-biztonsagi és Foldhivatali Féosztaly
Cim: 3300 Eger, Szovetkezet u.4.
E-mail:elelmiszer@heves.gov.hu
Telefonszam:+36 36 510-430

TERMEKLEIRAS
1. A TERMEK ELNEVEZESE

wSzilvasvaradi pisztrang”
A sebes pisztrangbdl (Salmo trutta m. fario L.) értékesitett termék, a tisztitott friss (nem mélyfagyasztott)
nyers hal.

2. A TERMEK LEIiRASA

A, Szilvasvaradi pisztrang” a Salmo trutta morpha fario fajhoz (sebes pisztrang), a lazacfélék
(Salmonidae) csaladjahoz tartozik. A hata feliilrél nézve szilirkészold, oldala aranysarga szinii, sotét és
jellegzetes élénkpiros udvaros pottyokkel. Szinét a kornyezetéhez alkalmazkodva gyorsan tudja
valtoztatni széles hatarok kozott, de ez a jellemz6 szine.

Husa feszes, vilagos, enyhén rozsaszinli, zamata szakszerli feldolgozassal egyonteti, vegyszer és
adalékmentes.

3. A FOLDRAJZI TERULET MEGHATAROZASA
Magyarorszag, Szilvasvarad kozigazgatasi teriilete
4. A FOLDRAJZI TERULETROL VALO SZARMAZAS IGAZOLASA

A ,,Szilvasvaradi pisztrang” szaporitdsa €s tenyésztése a termékleirdsban meghatarozott foldrajzi teriileten
torténik a HACCP ¢és a hatalyos jogszabalyok alapjan.

A tenyésztésnél, szaporitasnal, a lefejt €s keltetobe helyezett ikrak szamanak nyilvantartasa a ,keltetési
naploban” torténik, a masodik szakaszban az ivadék kihelyezés adatai (darabszam, atlagsuly, Osszes suly)
az ,,ivadékkihelyezési naploban” van vezetve, a harmadik szakaszban, az aruhal nevelés szakaszaban a
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rendkiviili események (elemi kar, hallopas) kerililnek rdgzitésre, majd a negyedik szakaszban, a
lehaldszasnal a lehalaszott mennyiség, darabszam ¢és a lehaldszasi atlagsuly van vezetve a ,lehaldszasi
naploban”. Mivel a ,,Szilvasvéaradi pisztrang” genetikai érintetlensége kifejezetten fontos a termék
esetében a tenyészet vezetSjének minden évben nyilatkoznia kell a NEBIH feliigyelé hatosaga felé
(Heves megye), hogy a pisztrangtenyészetbe semmilyen, a lazacfélék csaladjabdl szarmazod éldhal nem
keriilt be — 6sszhangban a 127/2008 (IX.29.) miniszteri rendelettel is. A NEBIH az allitasok valodisagat a
TRACES nyilvantartéasi rendszer segitségével ellendrizheti. Ennek alapjan a termelésbdl és a halaszatbol
kikeriilt hal eredete minden esetben megallapithatd ¢és biztosithatd a ,,Szilvasvaradi pisztrang”
tenyészallomanyanak értékalapot ado genetikai érintetlensége is.

A halgazdasag a tavakbol kikeriild sebes pisztrang értékesitésérdl, forgalmazasardl nyilvantartast vezet.

A kovetelmények ellendrzésére — az egész termelési folyamatban végzett belsd ellendrzésen kiviil — az
élelmiszerhigiéniai ellenérzéskor hatésagi allatorvos altal, valamint a NEBIH illetékes megyei
hivatalainak hatosagi feliilvizsgalata keretében keriil sor. Az eldallitonak folyamatos, a NEBIH teriileti
szerveinek — évente legalabb kétszer — rendszeres helyi ellenérzéseket kell végrehajtani.

5. A TERMEK ELOALLITASI MODJA

A sebes pisztrang Szilvasvaradon jelenleg megtalalhatd alloménya legalabb a Szalajka-volgyi haldszat
1834-ben vald elsé emlitése Ota érintetlen, genetikailag ugyanaz ma is, mint egykor volt. Az idék
folyaman sem horgéaszati, sem halgazdalkodasi céllal nincs rdla tudomas, hogy idegen teriiletrél bekertiilt
volna. Ez a tenyészallomany ¢€s a sebes pisztrang allomany mai legnagyobb értéke. (mas, a lazacfélék
csaladjaba tartozo halakbol sem keriilt be semmi)

Az eldallitas folyamata négy szakaszra oszthatd, amelyeket kivétel nélkiil a ,,Szilvasvaradi pisztrangra”
vonatkozodan a megjeldlt foldrajzi teriileten beliil kell elvégezni.

Az elsé szakasz a tenyésztés-szaporitds. Ennél a szakasznal kiilonosen iigyelni kell arra, hogy a
tenyészallomany eredeti genetikai Osszetétele — ami Szilvasvaradon tobb szdz évre visszamendleg nem
higult — megmaradjon. Ezért nem megengedhetd idegen tenyészetbdl vagy vizteriiletrél barmilyen, a
lazacféleék csaladjaba tartozo élohalnak a tenyésztelepre és annak taplald vizfolyasaba vald betelepitése
vagy tartasa a tenyésztavakban, akar kereskedelmi jelleggel sem.

A pisztrangok szaporitasa november végén, december elején kezdddik. Kb. 10000 ikrdhoz 3-4 him tejét
adjuk hozza, ezt a keltetd vizének hdmérsékletével megegyezd vizzel felontjiik, egy orat allni hagyjuk,
majd atmossuk és keltetd edényekbe helyezziik. 24 6ran beliil a meg nem eredt ikrakat kivalogatjuk és a
keltetdhazbdl eltavolitjuk. Ezutan 16 napig mindenféle mechanikai ingertdl védve, sotét helyen kelnek az
ikrak. 16. napon a vélogatas elkezdddik és a kelésig tart. A 38-40. napon az ikrakbol kikelt larvak két
hétig a szikzacskojukbol taplalkoznak, majd ezutan kezdddik el a tapra szoktatasuk, a legkisebb (0,1 mm-
es) granuldtummal. A takarmanyozas soran felhasznalt tap hormon-, veqyszer- és antibiotikum mentes. A
tap beltartalmi értéke megegyezik a kiilonféle tapgyartok termékeinek beltartalmi értékeivel. A keltetés
soran az ikra fertOtlenitésre €s az ivadék nevelés soran preventiv fiirdetésre semmilyen, még
engedélyezett gyogyszer sem hasznélhatd

A masodik szakasz az ivadéknevelés. Biztositani kell a sebes pisztrang ivadékok stresszmentes tapra
szoktatasat €és tartdsat. Az elonevelt ivadék 5-6 cm-es nagysagot elérve a keltetd- eldneveld hazbol
kihelyezhetd a neveld tavakba. Az eléneveld tavakban, ahogyan a keltetOben is mar ellendrzott mindsitett
takarmannyal torténik az etetésiik.
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A harmadik szakaszban az aruhal nevelés kiilonb6z6 fazisaiban a halak szabad vizii nyilt atfolyasa
halastavakba keriilnek. A megfeleld striségli népesités, és a stresszmentes kezelés mellett sziikséges a
toparton 1évé novényzet lehetOség szerinti meghagyédsa a természetes taplalék kiegészitésként valod
biztositasara (els6sorban rovarok). A tavakban a halak taplalasa meghatarozoan hallisztbél, halolajjal a
sziikséges vitaminok és nyomelemek felhasznalasaval fenntarthaté okoldgiai modszerekkel eldallitott
ellenérzott, mindségi tanusitvannyal rendelkezd takarmannyal gyogyszer- és adalékmentesen torténik.

A negyedik szakasz a lechalaszas. Ez a hal életének negyedik-6todik évében vagy 0,5-0,7 kg-os egyedsuly
elérésekor kovetkezik be. A tenyésziddt a tenyésziddszak iddjarasa (foleg a vizhidny vagy vizbOség)
befolyasolhatja. A halak kifogasa kézi er6vel, kiméletes modon kerit6haloval, kisebb mennyiség esetén
meritéhaldval (székolés) torténik. A halat a kifogas és a kézbevétel utan a toparton a leggyorsabban meg
kell 6lni és 0-2 °C-on a feldolgozas helyére kell széllitani. A kifogéas befejezésétdl szamitottan a halak
tisztitasat és zsigerelését azonnal, de legkésdbb egy oran beliil meg kell kezdeni.

6. A TERMEK ES A FOLDRAJZI KORNYEZET KAPCSOLATA

A ,,Szilvasvaradi pisztrangnak™ és a tenyészetnek helyet ad6 Szalajka-volgy 350-400 m magasan fekvd
szurdokvolgy. Az évi atlagos csapadék mennyisége 660 mm, maximalis éves csapadék mennyisége 1045
mm, minimalis éves csapadék mennyisége 329 mm. Az évi hdmérsékleti atlag 8 °C. A ,,Szilvasvaradi
pisztrangoknak” a Szalajka-forras és a Szikla-forras ad egész évben allando 11-12 °C-os ivoviz tisztasagu
karsztvizet. A forrasok és a tenyésztavak (keltetd is) kozott (a tdvolsdg 200 m) sem lakott teriilet, sem
szennyez6 objektum nincs. A teriilet teljes egészében a Bilikki Nemzeti Park része.

Szilvasvaradon 1834 6ta a mindenkori uradalmi erdomesterek folyamatosan kisérleteztek a szilvasvaradi
sebes pisztrang életkoriilményeinek jobbitasan, az 1870-es évektdl pedig az itt €16 sebes pisztrangok
mesterséges szaporitasaval is foglalkoztak. 1929-ban a szilvasvaradi sebespisztrang-tenyészet volt ,,az
egyetlen Csonka-Magyarorszagon”. A mai pisztrangtelepen talalhatdo sebespisztrang-tenyészallomany
ugyanaz, mint valaha volt. A pisztrangtelepre €s a Szalajka-patakba soha semmilyen, a lazacfélék
csaladjahoz tartozé idegen tenyészetbdl, vagy vizteriiletrél szarmazé él6hal nem volt telepitve, ott nem
volt tartva. A pisztrangteleprdl kikeriilt halak kizardlag a pisztrangtenyésztd telep szaporitasanak ¢€s
nevelésének eredményeként keriiltek ki mind a mai napig. A forrdsok kimagasldan jo és tiszta vize, a
tenyésztésben, a nevelésben O0sszegylijtott tapasztalatok biztositjak a ,,Szilvasvaradi pisztrang” kivalod
tulajdonsagait.

A foldrajzi teriilet sajatos feltételei tobb jellemzd vondst kdlesondznek a ,,Szilvasvaradi pisztrangnak™,
ezek elsdsorban a kdvetkezok:

- az 4llandé kimagasloan jo vizmindségli forrdsok vize, amely stresszmentes kornyezetet biztosit a
»Szilvasvaradi pisztrangnak™, ezért novekedése egyenletes, testében nem alakulnak ki zsirlerakodasok, €s
husanak jellegzetes feszessége, szine biztositott

- az allando és gyors vizcsere jO oxigénellatast biztosit, ami a hal szdmara nem csak nélkiilozhetetlen, de
az anyagcsere intenzitdsdnak révén jotékonyan hat a ndvekedésre és a halhtis mindségére

- a vizet ado6 forrasokban a viz hdmérséklete télen-nydron ugyanaz, igy kicsi a hdingadozas a keltetében
¢és a neveldtavakban, a halak stabil kornyezeti viszonyok kozt nevelkedhetnek, ami a halhtis minéségében
(textargja, szine, mellékizmentessége) jotékonyan jelenik meg.

A ,,Szilvasvaradi pisztrang” htisanak szerkezete nyersen jellegzetesen feszes, zamata egyontetii semleges,
zsirlerakodasoktdl mentes, vilagos rézsaszinii. A haboritatlanul megdrzott eredeti genetikai allomany
miatt €s a gasztrondémidban kiemelkedd megbecsiilést €lvezd ,,Szilvasvaradi pisztrang” 2013-ben a Biikki
Nemzeti Parki termék cimet érdemelte ki.
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A ,,Szilvasvaradi pisztrang" a tobbi hasonld halfaj husanak izétdl kiilonbozik. Ez azt jelenti, hogy
mellékizektol teljesen mentes, kiegyenlitett, egységes izharmoéniat nyujt. Ez azért lehet, mert a
»Szilvasvaradi pisztrang" élohelye, a Szalajka-patak taplalta pisztrangneveld tavak, viztisztasaga és -
mindsége egyedilalloan kivalé. A tavak a vizet add forrdsok kozvetlen kozelében vannak.
Magyarorszagon egyediilalloan a forrds és a tenyésztavak kozott semmilyen szennyezé forras, telepiilés,
mivelt mezégazdasagi teriilet) nincs, am a viz felszini vizként érkezik a pisztrangos tavakba. A forrasok
vize a 800 m magason fekvé Biikk-fennsikon lehullott és a karsztrendszeren 4t megérkezve tobbszorosen
természetesen megsziirt kivételesen tiszta €s jo mindségi allapotban bukkan el6 és taplalja a mar emlitett
tenyésztavakat.

7. ELLENORZO SZERV

Nemzeti Elelmiszerlanc Biztonsagi Hivatal (NEBIH)
Cim: 1024, Budapest, Keleti Karoly u. 24.
Telefonszam: 06-1-336-9488
E-mail: fmig@nebih.gov.hu
Honlap: www.nebih.gov.hu

Heves Megyei Kormanyhivatal Elelmiszerlanc-biztonsagi és Foldhivatali Féosztaly
Cim: 3300 Eger, Szovetkezet u.4.
E-mail:elelmiszer@heves.gov.hu
Telefonszam:+36 36 510-430

8. EGYEDI CIMKEZESI ELOIRASOK
Nincsenek.

9. ELLENORZESI RENDSZER

lényeges tulajdonsag | minimum kovetelmények ellendrzés modja/modszere,
és/vagy eloallitasi gyakorisaga
mod
Tenyésztés-szaporitas | A tenyészallomany genetikai | Tenyésztéi nyilatkozat, hatosagi
érintetlensége ellenérzés TRACES rendszer
évente
Ivadéknevelés Min. 45% emészthetd nyersfehérje [ Minden tapszallitmanynal a
tartalmu tap etetése csomagolasan feltiintetett adat
ellendrzése
Aruhal nevelés Max 10 db hal/m® népesitési | Ivadékkihelyezési naplo
stirliség, az aruhalneveléshez | vezetése, szemrevételezés
hasznalt nevel6tap szavatossagi | ivadékkihelyezéskor, ill. minden
idejének ellendrzése megbontott tdpcsomagolasnal
Lehalészas A halak mieldbbi ledlése, 0-2 °C-on | A munkafolyamatok lehalaszasi
a feldolgozas helyére valo szallitasa, | és feldolgozasi naploban torténd
legkésobb egy oran beliil a|dokumentélasa minden
feldolgozas megkezdése lehaldszasi alkalommal
Vizmindségi Vizhomérséklet 2-18 °C kozott, pH | Mérdeszkozokkel
paraméterek 7-7,8 kozott oxigéntartalom min. 5,8 | mérés  kétheti  gyakorisaggal,
mg/l sziikség esetén (extrém
viszonyok) naponta
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EGYSEGES DOKUMENTUM

»Szilvasvaradi pisztrang”
EU-szam:
OEM () OFJ (X)

1. ELNEVEZES (OEM VAGY OFJ)

»Szilvasvaradi pisztrang”

2. TAGALLAM VAGY HARMADIK ORSZAG

Magyarorszag

3. AMEZOGAZDASAGI TERMEK VAGY ELELMISZER LEIRASA
3.1. A termék tipusa [a XI. mellékletben szereplo felsorolas alapjan]

1.7. osztaly: Friss hal, puhatestliek ¢€s rakfélek, valamint ezekbdl késziilt termékek

3.2. Az 1. pontban szereplé elnevezéssel jelolt termék leirasa
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A ,,Szilvasvaradi pisztrang” a Salmo trutta morpha fario fajhoz (sebes pisztrang), a lazacfélék
(Salmonidae) csaladjahoz tartozik. A hata feliilrdl nézve sziirkészold, oldala aranyséarga szinii,
sotét és jellegzetes élénkpiros udvaros pottyokkel. Szinét a kornyezetéhez alkalmazkodva
gyorsan tudja valtoztatni széles hatarok kozott, de ez a jellemzd szine.

Husa nyersen jellegzetesen feszes, vildgos, enyhén rozsaszinii, zamata szakszerti feldolgozassal
egyontetil, vegyszer és adalékmentes.

3.3.Takarmany (kizarolag allati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizardlag
feldolgozott termékek esetében)

A nevelés soran a halak taplalasa meghatarozoan hallisztb6l, halolajjal a sziikséges vitaminok és
nyomelemek felhasznalasaval fenntarthatdo oOkologiai modszerekkel eldallitott ellendrzott,
mindségi tanusitvannyal rendelkezd takarmannyal gyodgyszer- és adalékmentesen torténik. A
takarmanyozas sordn felhasznalt td&p hormon-, vegyszer- és antibiotikum mentes. A haltermelés
soran fontos elem a toparton 1évé novényzet meghagyasa, mely természetes taplalék-kiegészitést
biztosit a halaknak (elsdsorban rovarok forméjaban).

3.4. Az eloallitas azon miiveletei, amelyeket a meghatarozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az eldallitas folyamata négy szakaszra oszthatd, amelyeket kivétel nélkill a ,,Szilvasvaradi
pisztrangra” vonatkozoéan a megjelolt foldrajzi teriileten beliil kell elvégezni.

Az els szakasz a tenyésztés-szaporitas. Ennél a szakasznal kiilondsen tigyelni kell arra, hogy a
tenyészallomany eredeti genetikai Osszetétele - ami Szilvasvdradon tobb szaz évre
visszamendleg nem higult — megmaradjon. Ezért nem megengedhetd idegen tenyészetbdl vagy
vizteriiletrdl barmilyen, a lazacfélék csaladjaba tartozo él6halnak a tenyésztelepre és annak
taplalo vizfolyasaba vald betelepitése vagy tartdsa a tenyésztavakban, akar kereskedelmi
jelleggel sem. A pisztrangok szaporitasa november végén, december elején kezdddik.

A masodik szakasz az ivadéknevelés. Biztositani kell a sebes pisztrang ivadékok stresszmentes
tapra szoktatasat és tartdsat. Az eldnevelt ivadék 5-6 cm-es nagysagot elérve a keltetd- eloneveld
hazbol kihelyezhetd a neveld tavakba. Az eldneveld tavakban, ahogyan a keltetdben is mar
ellendrzétt mindsitett takarmannyal torténik az etetésiik.

A harmadik szakaszban az 4ruhal nevelés kiilonbozé fazisaiban a halak szabad vizli nyilt
atfolyast halastavakba keriilnek. A megfeleld stirliségli népesités, €s a stresszmentes kezelés
sziikséges.

A negyedik szakasz a lehalaszas. Ez a hal életének negyedik-6todik évében vagy 0,5-0,7 kg-0s
egyedsuly elérésekor kovetkezik be. A halak kifogasa kézi erdvel, kiméletes modon
kerit6haloval, kisebb mennyiség esetén meritdhaloval (szakolas) torténik. A halat a kifogas és a
kézbevétel utan a toparton a leggyorsabban meg kell 6lni és 0-2 °C-on a feldolgozas helyére kell
szallitani.

3.5. A bejegyzett elnevezést viselo termék szeletelésére, apritasara, csomagolasara stb. vonatkozo
egyedi szabalyok
nincsenek

3.6 A bejegyzett elnevezést visel6 termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabalyok

nincsenek
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4. A FOLDRAJZI TERULET TOMOR MEGHATAROZASA

Magyarorszag, Szilvasvarad kozigazgatasi teriilete

5. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

A sebes pisztrang Szilvasvaradon jelenleg megtalalhatd allomanya legalabb a Szalajka-volgyi
halaszat 1834-ben valo elsé emlitése Ota érintetlen, genetikailag ugyanaz ma is, mint egykor volt.
Az 1dOk folyaméan sem horgaszati, sem halgazdalkodasi céllal nincs réla tudomas, hogy idegen
tertiletrdl bekeriilt volna. Ez a tenyészallomany és a sebes pisztrang allomany mai legnagyobb
érteke.

A ,,Szilvasvaradi pisztrangnak™ és a tenyészetnek helyet adé Szalajka-volgy 350-400 m magasan
fekvd szurdokvolgy. Az évi atlagos csapadék mennyisége 660 mm, maximalis éves csapadék
mennyisége 1045 mm, minimalis éves csapadék mennyisége 329 mm. Az évi homérsékleti atlag
8 °C. A ,Szilvasvaradi pisztrangoknak” a Szalajka-forras és a Szikla-forras ad egész évben
allando 11-12 °C-os ivoviz tisztasagu karsztvizet. A forrasok és a tenyésztavak (keltetd is) kdzott
(a tavolsadg 200 m) sem lakott teriilet, sem szennyezd objektum nincs. A teriilet teljes egészében
a Biikki Nemzeti Park része.

Szilvasvaradon 1834 ota a mindenkori uradalmi erdémesterek folyamatosan kisérleteztek a
szilvasvaradi sebes pisztrang ¢letkoriilményeinek jobbitasan, az 1870-es évektdl pedig az itt €16
sebes pisztrangok mesterséges szaporitasaval is foglalkoztak. 1929-ban a szilvasvaradi
sebespisztrang-tenyészet volt ,,az egyetlen Csonka-Magyarorszagon”. A mai pisztrangtelepen
talalhato sebespisztrang-tenyészallomany ugyanaz, mint valaha volt. A pisztrangtelepre és a
Szalajka-patakba soha semmilyen, a lazacfélék csaladjahoz tartozé idegen tenyészetbdl, vagy
vizteriiletrdl szarmazo6 ¢él6hal nem volt telepitve, ott nem volt tartva. A pisztrangteleprdl kikertilt
halak kizarolag a pisztrangtenyésztd telep szaporitasanak €s nevelésének eredményeként keriiltek
ki mind a mai napig. A forrasok kimagasloan jo és tiszta vize, a tenyésztésben, a nevelésben
0sszegyljtott tapasztalatok biztositjak a ,,Szilvasvaradi pisztrang” kivalo tulajdonsagait.

A foldrajzi teriilet sajatos feltételei tobb jellemzd vonast kolcsondznek a ,,Szilvasvéradi
pisztrangnak”™, ezek els@sorban a kovetkezok:

- az allandé kimagasléan jo vizmindségli forrasok vize, amely stresszmentes kornyezetet
biztosit a ,,Szilvasvaradi pisztrangnak”, ezért novekedése egyenletes, testében nem alakulnak
ki zsirlerakodasok, és husanak jellegzetes feszessége, szine biztositott

- az allandd ¢és gyors vizcsere jO oxigénellatast biztosit, ami a hal szdmara nem csak
nélkiilozhetetlen, de az anyagcsere intenzitdsdnak révén jotékonyan hat a ndovekedésre és a
halhtis mindségére

- avizet ado forrasokban a viz hémérséklete télen-nyaron ugyanaz, igy kicsi a hdingadozas a
keltetoben és a neveldtavakban, a halak stabil kornyezeti viszonyok kozt nevelkedhetnek,
ami a halhus mindségében (textraja, szine, mellékizmentessége) jotékonyan jelenik meg.

A ,,Szilvasvaradi pisztrang" a tobbi hasonlo halfaj husdnak izétdl kiilonbozik. Ez azt jelenti,
hogy mellékizektdl teljesen mentes, kiegyenlitett, egységes izharmoniat nyujt. Ez azért lehet,
mert a ,,Szilvasvaradi pisztrang" ¢€l6helye, a Szalajka-patak taplélta pisztrangneveld tavak,
viztisztasdga ¢és -mindsége egyediilalloan kivald. A tavak a vizet add forrasok kozvetlen
kozelében vannak. Magyarorszagon egyediilalloan a forrds és a tenyésztavak kozott semmilyen
szennyezd forrés, telepiilés, miivelt mezdgazdaséagi teriilet) nincs, am a viz felszini vizként
érkezik a pisztrangos tavakba. A forrasok vize a 800 m magason fekvd Biikk-fennsikon lehullott
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¢és a karsztrendszeren at megérkezve tobbszordsen természetesen megsziirt kivételesen tiszta és
j6 mindségl allapotban bukkan el6 és taplalja a tenyésztavakat.

A haboritatlanul megdrzott eredeti genetikai alloméany miatt és a gasztrondmiaban kiemelkedd
megbecsiilést €élvezo ,,Szilvasvaradi pisztrang” 2013-ben a Biikki Nemzeti Parki termék cimet
érdemelte ki.

Hivatkozas a termékleiras kozzétételére
(a mezbdgazdasagi termékek és az ¢élelmiszerek mindségrendszereirdl szolo 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti €s tanacsi rendelet alkalmazasara vonatkozd szabalyok megallapitasarol szolo, 2014. junius
13-1 668/2014/EU végrehajtasi rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

Koézlemény

a mezogazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi arujelzéinek oltalmara iranyulo eljarasban
benyujtott ,,Homokhati észibarack palinka” (OFJ) kérelem megjelentetésérol

A Foldmiivelésiigyi Minisztérium Eredetvédelmi Féosztalya a védjegyek ¢és a foldrajzi arujelzék
oltalmarol szold 1997. évi XI. torvény 113/A. § (1) bekezdés d) pontja és a szeszes italok foldrajzi
arujelzbinek oltalmara iranyul6 eljarasrol és a termékek ellendrzésérdl szolo 158/2009. (VII. 30.) Korm.
rendelet 10. § (5) bekezdése alapjan a Kerekes Palinka - Kerekes Pal egyéni vallalkozé altal
benyujtott ,,Homokhati dszibarack palinka” (OFJ) unids oltalmara irdnyuld kérelmét kifogasolés
céljabol kozzé teszi.

A Kkozzétételtél szamitott két honapon beliil irasban kifogast nyujthatnak be, a Magyarorszag
tertiletén lakohellyel rendelkezd természetes személyek, vagy Magyarorszag teriiletén székhellyel
rendelkezd jogi személyek, akik kifogasukban bizonyitani tudjdk, hogy az elnevezést jogszerlien,
elismerten ¢és gazdasdgilag jelentds modon haszndljdk. A kifogast részletes, érdemi indokolassal
sziveskedjenek aldtdmasztani.

A kifogast papiralapon és elektronikusan a Foldmiivelésligyi Minisztérium Eredetvédelmi Fdosztalynak
cimezve 1860 Budapest postacimre, tovabba az eredetvedelmifo@fm.gov.hu elektronikus cimre kell
megkiildeni.

A termékleiras mellékletei a FM Eredetvédelmi Fdosztalyan tekinthetok meg, eldzetes iddpont-egyeztetés
alapjan. Kérjiik ez iranyu igényiiket eredetvedelmifo@fm.gov.hu cimen jelezni sziveskedjenek.

MUSZAKI DOKUMENTACIO
Az atvétel id6pontja (a Bizottsag tolti ki) 201 .... €V..ceeeneneen.e. hénap......... nap
Az oldalak szama(beleértve ezt az oldalt is) . 15
A kérelem nyelve : magyar

Ugyiratszam (a Bizottsag t6lti ki)
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1. A LAJSTROMOZANDO FOLDRAJZI ARUJELZO

Elnevezés: Homokhati dszibarack palinka

2. ASZESZES ITAL KATEGORIAJA

Szeszes ital kategoridja: Gyiimolesparlat (a 110/2008/EK rendelet I1. mellékletének 9. kategoriaja)
3. ASZESZES ITAL LEIRASA
3.1. Fizikai-kémiai jellemzok és/vagy érzékszervi tulajdonsagok

Fizikai-kémiai jellemzék

Alkoholtartalom >37,5, VIV

Metanol-tartalom (a 110/2008/EK rendelet II. mellékletének 9. b) i.
alpontja szerint legfeljebb 1200 g/hl abszolut alkoholra
vonatkoztatva

Hidrogéncianid-tartalom legfeljebb 5 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva

Osszes illdanyag tartalom legalabb 250 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva

Réztartalom legfeljebb 7 mg/kg késztermék

Erzékszervi tulajdonsiagok

Az 6szibarack, vagy Oszibarack fa (PRUNUS PERSICA) a rézsafélék csaladjaba tartozik és a PRUNUS
nemzetségbe tartoz6 gyiimolcsfa. Legkdzelebbi rokona a mandula, tdvolabbi rokonai a kajszibarack, a
szilva — a szilvan keresztiil a cseresznye és a meggy.

Ebbdl kifolydlag kijelenthetjiik, hogy az dszibarack egy kvintesszenc gylimdlcs.

Az O6szibarack az egyik legkedveltebb gyiimoélesiink, iz-, illat-, és zamatanyagokban, valamint
mikroelemekben gazdag, viszont asvanyi anyagokban és vitaminokban atlagos beltartalmu. A benne 1évo
szerves savak és azok észterei adjak jellegzetes finom izét. Frissen fogyasztva rendkiviil iditd hatasu.
Taplalkozés-¢lettani hatasa kiemelkedo.

A Homokhati 6szibarack palinka érzékszervi mindsitése soran tulajdonsagaiban, illataban kitinden hozza
az alapanyagaul felhasznalt Oszibarackok fajtajegyeit, amelyek elsdsorban a rozsafélék csaladjahoz
tartozo fliszerességében jelennek meg. Ennek megfelelden a viragossag mellett a vanilia és a szegfiiszeg
dominal az illatkarakterei kozott.

Az izében a kiemelkedd gyiimolcsossége édességgel domindl, lecsengésében enyhe dzsuszos jelleggel. A
kozepes testessége mellett, mind a légiessége, mind a tartossaga kellemes iz-kolcsonhatast eredményez
neki.

Alkohol érzete elsdre markans, majd késobb elilland, ami utan enyhén érezhetd magkarakter és fas izvilag
is jelentkezik.
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Szarazprobajaban jbol megtalalhatdak a dzstszos €s a hosszan érezhetd virdgos jegyek.

A szenzoros analizise® alapjan a fobb jellemzdibdl az alabbi diagram allithato fel:

Homokhati 6szibarack
viragossag
10—
légiesség ——— 9 | fiiszeresség
tartossag | 5 . fanyarsag
: af \
csipOsség ) keser(isség
gyumolcsosség savanyusag
fassag édesség

testesség

A Homokhati 6szibarack palinkat a 4. pontban meghatarozott homokhati kistérség foldrajzi teriiletrol
szarmazo, honos ¢és elismert, termesztett dszibarackfajtdk felhasznalasaval készitik, cefrézését, kisiisti
leparlasat, pihentetését, érlelését és palackozasat is ebben a térségben végzik.

Tiikrsen tiszta, szintelen, kivalo iz, illatd, citrusos frissességli, konnyed, a Homokhatsagon termelt
gytimolcsokre jellemzden. Harmonidja fenséges, illata Osszetett, magaval ragado, nemcsak a zamata,
hanem az ize is intenziv. Az érlelt palinka esetén az eljarasnak megfeleléen halvany szalmasarga
szinekkel, a felhasznalt fahordd anyaganak szin-, izvildgat jeleniti meg.

3.2. Egyedi tulajdonsagok (6sszehasonlitva az azonos kategoridhoz tartozo szeszes italokkal)

A Homokhati 6szibarack palinkat a 4. pontban meghatarozott homokhati kistérség foldrajzi teriiletr6l
szdrmazo, a termékleirds 5. pontja szerinti honos ¢€s elismert, termesztett, Oszibarackfajtak
felhasznalasaval készitik, cefrézését, kisiisti rendszeren torténd leparlasat, pihentetését, érlelését ¢€s
palackozasat is ebben a térségben végzik. Ezen fajtdk mind a vaddszibarack agra visszavezethetd fajtak,
ahol a vadészibarack magot hasznaljak vetdmagnak, melybdl eliiltetés utan lesz a magonc, melyre oltjak a

! palinka Szakmai Kollégium vizsgélati modszerei alapjan
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nemes agakat. Ezen fajtdk kombindcidjaval biztositott, hogy struktirdjdban ¢és izvildgdban egyedi
gyliimolcsbol késziilhessen a palinka.

4. AZ ERINTETT FOLDRAJZI TERULET

Az ¢rintett foldrajzi teriilet a Dél-Alfoldi Homokhatsag a Duna-Tisza kozti sikvidéken beliil, Csongrad
megye Szegedtdl dél-nyugatra elterjedd nem feketefoldi teriileteit tartalmazza.

A Homokhati 8szibarack palinka el6allitasa az alabbi telepiilések kozigazgatasi hataran beliil torténik:
Morahalom, Asotthalom, Domaszék, Zakanyszék, Ruzsa, Ottomds, Pusztamérges, Ullés, Bordany,
Forraskut, Zsombo, Szatymaz, Kelebia, Balotaszallas.

A Homokhati dszibarack palinkat ezen a foldrajzi teriileten elhelyezkedd kereskedelmi palinkafézdében
szabad cefrézni, erjeszteni, kisiisti rendszeren lepéarolni, pihentetni, érlelni, és palackozni.

A f0ldrajzi teriiletrl vald szdrmazds igazoldsara és a termék nyomon kovetésére az aldbbi
dokumentumok szolgélnak:

a) Ostermeldk esetében felvasarlasi jegy

b) Szamla

€) Adoraktari termelési naplo

d) Termékmérleg nyilvantartas

5.  ASZESZES ITAL ELOALLITASANAK MODJA

A Homokhati 6szibarack palinka a 4. pontban meghatarozott foldrajzi teriiletr6l szdrmazo kovetkezd
Oszibarack fajtak felhasznalasaval késziil:

A legjellemzdbb felhasznalt fajtak:

Sargahisu fajtak: Royal, Gloria Red, Loure, Lisbeth, Reedhaven, Napsugar, Forda, Alberta, Szegedi
Arany, Elegant, Flaminia

Fehérhusu fajtak: Mayflower, Hegyi Korai, Gydztes, Alexander, Piroska, Mariska, Ford, Champion,
Impera, Amsden, Shipley, Mireille

Nektarin barackok: Mavelle, Nectagrand, Nectared, Caldesi, Natali, Verans

Konzervipari fajtak: Babygold, Vesuvio, Frederica, Loudel
Vadészibarack: Persica vulgaris, vadészibarack CT 2629.

A Homokhati 0Oszibarack palinkat 5. pontban meghatarozott fajtaji gyiimolcsbdl, a 4. pontban
meghatdrozott telepiilések kozigazgatasi hatara teriiletén beliil elhelyezkedd kereskedelmi Kkisiisti
rendszerii palinkafézdében szabad cefrézni, erjeszteni, leparolni, pihentetni, érlelni €s palackozni.

A palinkakészitésnek f0bb szakaszai:
a) Gylumolcs kivalasztasa €s atvétele
b) Cefrekészités és erjesztés
c) Leparlas
d) Pihentetés, tarolas
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e) Erlelés
f) A palinka kezelése, Osszeallitasa, esetleges hazasitasa és palackozasa

a.) A gyiimélcs kivdlasztasa és dtvétele

A palinka alapja a teljes érettségli, j6 vagy kitind mindségii gyiimolcs. A gylimdlcs mennyiségi atvétele
mérlegelésen alapszik.

Az atvétel soran a mindségi ellendrzés mintavétellel érzékszervi mindsités (érettségi fok érettdl-talérettig,
egészséges, tiszta, idegen anyagtol -fold, levél, gally, ko6, fém, egyéb-mentes, valamint penész, és
rothadastol mentes, stb.) és szarazanyag-tartalom vizsgalat (cukortartalom, pH mérés) alapjan torténik.

A gyiimolesnek rendelkeznie kell tovabba a szdrmazasi dokumentumaival. Alapkdvetelmény, hogy
optimalis érettségli, romld hibatdl és idegen anyagoktdl mentes legyen, illetve a novényvédd szer-
maradék tartalma megfeleljen az eldirdsoknak.

b.)  Cefrekészités és erjesztés

A cefrekészitést megeldzoen az esetleges idegen anyagokat (gally, levél) ki kell valogatni, a gylimolcsot
meg kell mosni. A gylimdlcs magjat magozé géppel el kell tavolitani.

A cefrét kézi erdvel, vagy cefreszivattylival az erjesztd tartalyokba szivattyGzzak. Az erjedd cefrét
naponta szemrevételezéssel, hetente a kivett részek (cukortartalom, alkoholtartalom) vizsgalataval kell
ellendrizni.

A cefrézés soran felhasznalhatd segédanyagok: préselt vagy szaritott fajéleszto, élelmiszer-egészségiigyi
szempontbol engedélyezett savak a pH beallitasahoz, tapso az éleszté szamara, enzimek az aromaanyagok
¢és cukrok feltarasahoz és a pektin bontasahoz, valamint habzasgatlo.

Az erjesztésnél fontos a cefre homérséklet pontos bedllitdsa (16-23 °C), valamint a PH érték
optimalizalasa (2,8-3,2 kozott).

Javasolt, de nem kotelezd: az élesztd beoltdsaval kedvezobb eredménnyel lehet az Oszibarack cefrét
minden hibatél mentesen kierjeszteni.

A cefréhez adagolt élesztd alkalmazéasa biztositja az erjedés gyors beinditasat, az egyenletes erjedés
lefutdsat €és a gyiimolescukor maradék nélkiili kierjedését, valamint az optimalis aroma- ¢és
alkoholkihozatalt, a homérséklet ellenérzése és allandod értéken (16-23 °C) tartasa mellett. Az erjedés
homérsekletét ugy kell megvélasztani, hogy az elsddleges iz anyagok ne karosodjanak, illetve a
masodlagos iz anyagok megfelel6 mindségben képzddjenek.

A keletkezd szén-dioxid védi a cefrét az oxidacid karos hatasaitdl €s a kdros mikroorganizmusoktol, ezért
el6 kell segiteni a cefre feliiletén a szén-dioxid parna kialakulasat. Az erjedés idGtartama az Gszibarack
beltartalmi értékeitdl- érettségi mértékétdl fiiggden optimalisan 10-14 nap.
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Az erjedés folyamatéaban iigyelni kell a keverésre, a kalap képz6dés megakadalyozésara. A teljes erjedési
id6 alatt ellendrizni kell a cefre pH értékét, a hémérsékletet, illetve az erjedés végén a cukortartalomnak
Brix 5% ala kell csokkennie.

A kierjedt cefrét minél hamarabb le kell parolni, vagy a leparlas megkezdéséig a szakszer(i tarolas
alapfeltételeit biztositani kell (minél hidegebben 0-5 °C kozott, vizzar alkalmazaséaval, a tartalyok
telizésével).

C.) Leparlis

A Homokhati dszibarack palinka kétszeri leparlasra alkalmas kétlépcsés desztillacioval Gin. hagyomanyos
kisiisti fézOrendszeren leparlassal allithato eld, amely biztositja a megfeleld mindséget.

Lényeges a desztillalas soran az el6-, kozép- és utoparlat megfeleld szétvalasztasa, amivel biztosithato,
hogy a karos iz és illatanyagok ne kertiljenek a kdzépparlatba, melybdl a késztermék lesz. Leparlas soran
habzésgatlo anyag hasznalata megengedett.

d.)  Pihentetés, tirolds

A finomitast kovetden, javasolt, de nem kovetelmény, hogy iiveg edényben vagy rozsdamentes
acéltartalyban kell pihentetni, tarolni a tomény (55-60%V/V) allapotban palinkat.

A tarold tartdlyokat egyenletes hOmérsékletli kozepes paratartalmt helyiségben kell elhelyezni,
fagyveszélytdl, kozvetlen napsiitéstél mentesen, sugarzd hoétdl dvni kell.

25 °C folotti kiils6 homérséklet esetén a tarold helyiség levegdjét hiiteni kell klimatizalassal, vagy
vizpermetezéssel legalabb hetente nedvesiteni kell.

e.) Erlelés

A palinka érlelése gondosan elokészitett, tisztitott 0j vagy hasznalt fahordokban torténik, ugy, hogy az
eredeti érzékszervi tulajdonsdgai kedvezdtleniil ne valtozzanak. Az érlelés soran csak érlelési zamattal
gazdagodhat a hord6 anyagatol, valamint a szintelentdl a rozsaszines, halvany sargaig terjedd szinez8dés
torténhet. Az érleld fahordokat egyenletes hdmérsékletli kozepes paratartalmi helyiségben kell
elhelyezni, fagyveszélytdl, kozvetlen napsiitéstdl mentes helyen, sugarzé hotdl 6vni kell. 25 °C o616t
kiilsé homérséklet esetén az érleld helyiség levegdjét hiiteni kell klimatizalassal, vagy vizpermetezéssel
legalabb hetente nedvesiteni kell.

A Homokhati ¢szibarack palinka érlelési ideje a fahordoban legalabb 3 honap 1000 1 vagy annal kisebb
horddban, az 1000 literesnél nagyobb fahorddban torténd érlelés pedig legalabb 1 év.

f.) A padlinka kezelése, sszedllitdsa, estleges hdzasitdsa és palackozdsa
A pihentetésen/érlelésen atesett palinka alkoholtartalmat a palackozott arura vonatkozd igen szigoru
eldiras (£ 0,3% V/V) kovetkeztében, ivoviz mindségli vizzel, a fogyasztasi szeszfokra kell beallitani. A

viz lehet desztillalt, somentesitett, ioncserélt vagy lagyitott.

A pihentetett/érlelt palinka hiithetd, sziirhetd. Sziikség esetén megfeleld technologiai segédanyagokkal
torténd kezelés is alkalmazhatd a termék deritése €s a nehézfémek eltavolitasa céljabol. A palinkat ezt
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kovetden lehet palackozni.

A megfeleld alkoholtartalomra beallitott palinka tisztara mosott palackba t6lthetd, tomitd betétes
aluminium csavarzarassal vagy élelmiszer csomagoldanyag kritériumoknak megfelelé csavarzarral és
dugdval zarhatd. A palack anyaga iiveg vagy keramia lehet.

A megengedett csomagolési egység maximum 1 liter, ezen feliil csak egyedi, reprezentativ ajandékként
csomagolhato. A lezart termék diszdobozba is helyezhetd. A palackozas kizardlag a 4. pontban
meghatdrozott teriileten torténhet.

A Homokhati 6szibarack palinka omlesztett (l1édig) formaban, foldrajzi teriileten kiviili szallitasa a
megfeleld nyomon kdvethetdség biztositasa miatt veszélyezteti a mindség- és ¢lelmiszerbiztonsagot. A
magyarorszagi ellendrzé hatdsagok szervei regiondlis felligyeleti jogkorrel jarnak el, ezért feltétleniil
sziikséges, hogy a teljes gyartasi folyamat a meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil torténjen.

A palackozott formaban torténd szallitds megakadalyozza a mas foldrajzi teriiletrdl szdrmazo termékekkel
val6 véletlenszerli vagy szandékos keveredést.

A Homokhati 6szibarack palinka forgalomba hozatala a gyiimdlcseredet, a feldolgozas, az erjesztés, a
f6z¢és, a palackozéds dokumentalasanak ellendrzését és az érzékszervi mindsitést kdvetden torténhet meg.

6. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI KORNYEZETTEL VAGY FOLDRAJZI SZARMAZASSAL
6.1. A foldrajzi teriiletnek vagy az eredetnek a kapcsolat szempontjabol relevans adatai

A foldrajzi teriiletnek vagy eredetnek a kapcsolatai szempontjabdl relevans adatai négy pillérre
tdmaszkodnak:

a) A Homokhatsag teriilete és egyedi talajszerkezete

b) A Homokhatsag kiilonleges mikroklimaja

€) A Homokhatsagon termesztett kivald Gszibarack fajtak
d) A torténelmi kapcsolat

a) A Homokhatsag teriilete és egyedi talajszerkezete

A homokhatsagi térség homokos talaja rendkiviil alkalmas a kertészeti, gyliimdlcskertészeti kultarak
termesztésére, jO vizateresztd képesség, gyors felmelegedés jellemzi. A homokos humusztalajok foleg
kvarc kristalyokbol allnak. Kisebb mértékben eléfordul réti, szolonyeces réti és varosi, kever talaj. A
homoktalajokra jellemz6é az alacsony max. 5% kolloid tartalom, ebbdl adodik gyors vizatereszto
képességiik. A homoktalajok jellemz6i a magas csillam tartalom, a csillam tdpanyagot biztosit a
novényeknek (kalium, bor, vas, cink). A talaj kolloid tartalméat szerves tragyazassal noveljiik ezaltal n6 a
talaj viztartd képessége hozzasegitvén a novényeket a harmonikus tapanyag ellatashoz. Az istallotragya €s
a komposzt hozzajarul a talajlaké mikroorganizmusok elszaporodasahoz, ezaltal javul a talajszerkezet. A
homoktalajok jol levegdznek, ezért a feltarodéasi folyamatok gyorsak, ennek koszonhetéen a szerves
tapanyag utanpotlas folyamatos.
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b) A Homokhadtsag kiilonleges mikroklimadja

A fent emlitett adottsdgokhoz parosulnak a kovetkezd éghajlati tényezék. A Homokhatsag klimaja
sz¢lsOségesen kontinentalis, jelentosek a forrd, szaraz, aszalyos nyarak. Az orszagon beliil a legtobb a
napfényes orak szama, kevés csapadék jellemzi, 500-600mm/év. Egyre jellemzObbé vallnak az enyhe
telek. A rendkiviil kedvez6 éghajlati €s talajviszonyoknak, valamint a termelési kultiranak kdszonhetoen
kiil- és belfoldon elismert, jellegzetes zamatu kitlind mindségli gyiimolcs és zoldségféléket termesztenek,
hungarikum értékli az 6szibarack és a fliszerpaprika. A teriileten legnagyobb volumenben termelt
gyliimolcsfajtak az dszibarack, a nektarin és az alma.

C) A Homokhdtsdgon termesztett kivilo dszibarack fajtak

A Homokhatsdgon termelt 6szibarack elénye, hogy magas beltartalmi értékekkel rendelkezik, iz és
aromaanyagokban, sav/gylimolcscukor aranyban kedvezdbb, mint mas teriileteken termelteké.

Felhasznalas szerint megkiilonboztetiink: étkezési, sargahtisti szdrds, fehérhust szoérds, sargahusi
nektarinokat, valamint konzervipari fajtakat.

Erési id6 szerint megkiilonboztetiink: korai, kozép és kései érésii fajtakat.
d) A torténelmi kapcsolat

A Homokhati dszibarack palinka eldallitasaban érintett teleptlilések Magyarorszag délkeleti részén, ezen
beliil Csongrad megye dél-nyugati teriiletein helyezkednek el.

Az 3szibarack, mint gyiimolcs, Kindbol szarmazik. Irasos adatok bizonyitjik, hogy mar mintegy 1000
évvel kordbban emlitik, mint a legels6 europai szovegek.

Az id6szamitasunk szerinti 1. szazadban, Szicilidban €él6 orvos-botanikus Discorides 6 kotetes
gyogyndvénykonyvében rajzokkal illusztraltan jelenik meg az dszibarack.

Az Oszibarack kinai géncentrumabol kiindulva természetes ton terjedt el teljes aredjaban. Nyugatra mar
a torténelem eldtti idokben jutott el a vandorld torzsek révén, a Duna mentén a keltdk révén a Rajnaig és
Franciahonig, a XVI. szazadban pedig Amerikéba.

Nevét a gorog persica szobol vették at. A barack szo6, hozzank, szlav kozvetitéssel jutott el.
Az Gszibarack termelését el6zéen, a Homokhatsdgon leginkabb szdlétermesztéssel foglalkoztak, példaul a
szatymazi nagyburgundi bor a parizsi vilagkiallitason is dijazva volt.

A trianoni békeszerzddést kovetden, a sz6lo felvevdpiaca a hatarokon talra keriilt, ezért a XIX. szézad
végén a Szeged kornyéki gyliimolcstermelés egyre nagyobb jelentdséget kapott.

Az 1880-as években, Racz Ferenc volt az elsd, aki rézsacsemete mellett gyiimdlcsfaneveléssel kezdett
foglalkozni, ugyanabban az idében Szogi Jozsef, aki tanult kertész volt, faiskolat is alapitott, nevéhez

flizédik a Szogi durdncai fajta kinemesitése.

1928-ban Zsombo-M¢énesjarason telepitett 2 hold barackost Sagi Janos tanito.
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A szatymazi Frank Istvan hozta az els6 nemes dgat a parizsi vilagkiallitasrol, fiai Jozsef és Andrés, 1925-
ben vadalanyra (persicavulgaris) szemeztek nemes szemet, ugyanis rengeteg probalkozasaik soran
kideriilt, mandulaalanyra homokon nem lehet szemezni. Vadalannyal tett probalkozasaik egyre
sikeresebbek lettek, igy alakult ki a szatymazi Ford, a Mariska, - majd 1930-ban elterjedt a Mayflower,
Amsden, Elberta, Alexander, Olga fajtdk. Az 1960-as években terjedt el a Hegyi korai, Gydztes, Ford,
Cegléd szépe, Napsugar, Champion fajtak. A csirdztatasra nagy gondot forditottak, a vaddszibarack
magjat dsszel begyljtotték, faladaban, nedves homokba tették, idénként belocsoltak. A ladakat pincében
tartottak, tavasszal a kicsirdzott magot eliskolaztak, a kész alanyok itt keriiltek szemzésre. Az Oszibarack
tipikus csonthéjas gylimdlcs. Fontosabb vadalanyai: Persica vulgaris, Vadészibarack CT 2629.

A vasut, a motoros szallitbeszk6zok miszaki fejlodése, bovitették ¢és biztositottdk az eladési
lehetéségeket. (1951, 21 vagon, 1959 495 vagon, 1966 4900 vagon, 1976-1980 3300 vagon &szibarack
hagyta el a Homokhatsagot.) A mezdgazdasagban tortént valtoztatasok tovabb novelték a homokhati
termelés mennyiségét.

Megallapithatd, hogy a homokhati észibarack olyan karriert futott be, mint egykor a sz616. A homokos
talaj, a sok napsiités, a megfeleld6 mennyiségli csapadék miatt olyan szép és izes az itt termesztett
Oszibarack.

6.2. A szeszes italnak a foldrajzi teriilettel osszefiiggo egyedi tulajdonsagai

A palinka eléallitaisa a magyarsdgnak kozel 700 éves hagyomanya, bar az elsd parlatok bor és sor
leparlasabol szarmaztak. A Karpat-medence kiilonosen kedvez a gylimolcstermesztésnek, igy igen gazdag
gylimolcsvalasztékkal rendelkeziink. A mezOgazdasagilag miivelt teriileteken a falusi emberek minden
felhasznalasi, tartositasi €s karmentési modot igyekeztek igénybe venni a gylimdlcstermés hasznositasara.

A Homokhati palinka készitésének 350 éves hagyomanya van. Az erre vonatkoz6 irasos emlitést a Lippai
Janos 1667-ben megjelent Posoni kert, III. kdtet Gylimolesds kert cimii miivében talalunk?’Homokhati
vegyes-palinka elnevezéssel. Ez a kiskunsagi homokhat (Szabadszallas, Fiilopszallas, Kerekegyhaza,
Izsék és Orgovany, - szomszédos teriiletek) sajatos palinkaja volt.

Az akkori termesztésben 1évé gylimolcsoknek megfelelden még szO6l6 torkolyébdl és kortébol
(vilmoskorte, csaszarkorte) vagy sziiretre €ré almabol készitették, fahordos erjesztéssel, kisiisti leparlassal
¢és akacfahordos érleléssel.

[

A Magyar Katolikus Lexikon X. kotet 2005, Balint Sandor: Szeged — Alsdvaros: Templom €s tarsadalom
1983, valamint Tomorkény Istvan feljegyzései alapjan a gyogyndvény, gyogyszertar és a kolostorkert
cimszavaknal utalas van a palinkara, a Szegeden 1468-ban megtelepedett ferences rendi szerzetesek
palinkéaba aztatott paprikaval kezelték a hideglelést.

2
Remete Farkas Laszl6, Magyaros és tajjellegl hazi palinkafélék készitése, Karpat-medencei magyaros konyha... sorozat (XIIL. kotet)
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A Homokhati palinka hirnevét a késObbiekben is megdrizte, igaz az elnevezéssel jelolt palinka
alapanyaga megvaltozott. Ahogyan az {ltetvényekben a sz6l6 helyét atvette az Oszibarack, gy a
Homokhati pélinka alapanyagdban is el6térbe keriilt ez a gylimoles. Az 1950-es évektdl a
rendszervaltasig az allami monopoliumnak kdszonhetden az egész orszagban hattérbe szorultak az olyan
tajjellegli palinkak, amilyen a Homokhati dszibarack palinka is. A nagy allami véllalatok nem gyartottak,
csak a helyi bérfézdék készitették a gazdak szamara. S bar 6k Homokhati ¢szibarack palinkanak hivtak,
mivel kereskedelmi forgalomba nem kertilt, a dokumentacidja ezért a szdjhagyomanyokra alapozodik.

Az eldallitasi hagyomanyokat az 1990-es években elevenitették fel a kornyéken, igy mara ismét
rendelkeziink ezzel a kiilonleges itallal.

Az eldéllitasdban a fahordds cefrézést a modern eszk6zok valtottdk fel, igy ma mar nem erjesztenek
fahordoban sehol cefrét palinkanak. Az eldallitasat tekintve a kististi rendszerti leparlast és a fahordos
¢érlelés hagyomanyat a mai napig meg0rizték, igy a Homokhdati dszibarack palinka is tradicionélisan
kististi eljarassal késziil, amelynek érlelését is fahordoban végzik.

7.  EUROPAI UNIOS VAGY NEMZETI/REGIONALIS ELOIRASOK

- 1997. évi XI. térvény a védjegyek és a foldrajzi arujelzok oltalmardl

- 2008. évi LXXIII. torvény a palinkardl, a torkolypalinkarol és a Palinka Nemzeti Tanacsrol

- 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet a mez6gazdasagi termékek és az élelmiszerek foldrajzi
arujelzdinek oltalmara és a termékek ellendrzésére vonatkozo részletes szabalyokrol

- 22/2012. (IL. 29.) Korm. rendelet a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatalrél

- A szeszes italok meghatarozasardl, megnevezésérol, kiszerelésérdl, cimkézésérdl és foldrajzi
arujelzéinek oltalmardl, valamint az 1576/89/EK tanacsi rendelet hatalyon kiviil helyezésérdl
sz010, 2008. januar 15-1 110/2008/EK europai parlamenti €s tanacsi rendelet

- A Bizottsag 716/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013. julius 25.) a szeszes italok
meghatarozasarol, megnevezésérdl, kiszerelésérol, cimkézésérél és foldrajzi 4rujelzdinek
oltalmarol szo6l6 110/2008/EK eurdpai parlamenti €s tanacsi rendelet alkalmazési szabdlyainak
megallapitasarol.

8. KERELMEZO ADATAI
8.1. Tagallam, harmadik orszag vagy jogi/természetes személy:

Név: Kerekes Palinka - Kerekes Pal egyéni vallalkozo

8.2. Teljes cim (orszag, telepiilés, iranyitoszama, kozteriilet neve és hazszam):

Cim: Magyarorszag, 6787 Zakanyszék, Szegfii Janos u. 5-7.
E-mail cime: kerekespal@vipmail.hu
Telefonszama: +36 70 575 66 84

9. A FOLDRAJZI ARUJELZO KIEGESZITESE

Homokhati dszibarack palinka
Homokhati dszibarack palinka - érlelt
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10. A CIMKEZESRE VONATKOZO EGYEDI SZABALYOK
A jelolés a jogszabalyban el6irtakon tal a kovetkezdket tartalmazza:

»,Homokhati 6szibarack palinka” (a megnevezés részeként)
»Oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés” (elkiilonitve a megnevezéstol).

Minden a termék ismertetését célzo palackra Keriilo (el és / vagy hat és / vagy oldal) cimkén
kotelezo feltiintetni a Homokhati 6szibarack palinka elnevezést.

A 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet 10. § (1) szerinti fejezetek

1. A foldrajzi teriiletrol valé szarmazas igazolasa

A foldrajzi teriiletrdl vald szdrmazds igazolésara szolgaldé dokumentumok:

A gyiimdlcs szarmazasdnak igazoldsa Ostermeldk esetében felvasarlasi jeggyel torténik az Gstermeldi
igazolvany szamanak feltliintetésével. Minden egyéb esetben az atvételénél sziikséges a gyiimdlcs
Szarmazasat igazold nyilatkozat, valamint az értékesités szamlaja.

A palinka eléallitaisanak nyomon kovetésére a hatalyos jovedéki szabalyozas szerinti, az eldallitast
igazol6 dokumentumok szolgéalnak.

2. Ellenorzo hatosagok illetve terméktanusito szervek:

A termékleiras betartasdnak hatosagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijelolt hatosagok végzik el.
Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatdsag:
Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsdgi Hivatal Bordszati és Alkoholos Italok Igazgatésdg

1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.
Tel.: +36 1346-09-30

Fax.: +36 1212 49 78
e-mail.:bor@nebih.gov.hu

Web: portal.nebih.gov.hu

Csongrad Megyei Kormdnyhivatal Hodmezovasdarhelyi Jarasi Hivatala

6800 Hodmezdvasarhely, Petofi utca 6.
Tel: 62/681-018

E-mail: egeto.gabor@csongrad.gov.hu
Web: www.csmkh.hu

3. A termék lénveges tulajdonsagainak és eloallitasi modjanak ellenorzésére vonatkozo
minimumkovetelménvek és eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan mindségellendrzési rendszer mellett kell miitkddnie, amelyben
biztositott az azonositds és nyomon kdvetés, valamint a végellendrzés és a termékbiztonsag. Megfelelden
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dokumentalni kell a termék utjat a gylimoles atvételétdl a gyartdson keresztiil a végtermékig. Az
atvételnél ellendrizni kell az alapanyag védett foldrajzi teriiletrdl vald szarmazasat igazolo iratokat.

Ellenorzési pontok:

1.

5.

Alapanyag atvétele:

Alapanyag mindsitése:

- ¢érettségi allapot: érett-talérett

- egészségi allapot: teljes mértékben egészséges (penésztdl, rothaddstdol mentes, nem sériilt,
nem torodott)

- tisztasag: idegen anyagtdl mentes, a novényvéddszer-tartalma megfelel az eldirasnak

Cefre ellenorzése:
- pH 2,8-3,2

Erjesztés ellendrzése naponta:
- optimalis hémérséklet (16- 23 °C).

Ellendrzés az erjesztés végén:
- alkoholtartalom (5-12 % V/V)

- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 5 g/liter)

A palackozésra, kitarolasra keriild palinka ellendrzése:

A palackozasra, kitarolasra keriil6 palinka ellendrzése érzekszervi ¢s analitikai modszerekkel tortenik:
a) Erzékszervi vizsgalat soran vizsgalni kell az illat-tisztasagot, illat - karaktert, iz-tisztasagot, iz-

karaktert és a harmoniét.

b) Az analitikai ellen6rzés az aldbbiakra terjed ki:

6.

Ellenorzés targya Jellemz6 értékek

Alkoholtartalom >37,5 %VIV

Metanol-tartalom (a 110/2008/EK rendelet II. mellékletének 9. b) i.
alpontja szerint legfeljebb 1200 g/hl abszolut alkoholra
vonatkoztatva

Hidrogéncianid-tartalom legfeljebb 5 g/hl abszoltit alkoholra vonatkoztatva

Osszes illdanyag tartalom legalabb 250 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva

Réztartalom legfeljebb 7 mg/kg késztermek

Késztermék ellenorzése

A palackozott terméket tételenként kell ellendrizni:

— érzékszervi vizsgalat: az 5 pont a). bekezdés szerint, a felhasznalt gyiimélcsre jellemzd
jellegzetesen Gszibarackos jegyekkel.

— csomagolas: jelolés, zaras, zarjegyezés eldirasoknak megfeleld

— térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkozé jogszabalyok szerint.
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4. A termékleirast kotelezo mellékletként a meghatarozott foldrajzi teriilet bemutatdo térkép és a

foldrajzi teriilettel valo kapcsolatot alatamaszto irodalmi adatok, torténelmi dokumentumok

Telepiilés km2
Mérahalom 83,15
Asotthalom 122,5
Domaszék 52,15
Zakanyszék 66,06
Ruzsa 84,68
Ottémods 33,91
Pusztamérges 24,39
Ullés 49,88
Bordany 36,48
Forraskut 36,67
Zsombd 26,9
Szatymaz 53,72
Kelebia 66,7
Balotaszallas 104,9
Osszesen 842,09
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Homokhati Kistérség észibarack termoteriilet térképe:
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4.2. Irodalomjegyzék:

- Dr. Batyai Jend (szerk.) (1987 jinius): Kertészked6k hiraddja, Palmai Jozsef - A szatymazi
6szibarack meghonositdja, Kertbaratok és Kistenyésztok megyei Szovetsége, Szeged.

- Boresok Vince (1971): Szatymaz és az Oszibarack, kézirat, Mora Ferenc Muzeum Néprajzi
Adattara. Lsz. :322/71.

- Fodor Ferenc (2006): Duna —Tisza K6zi Homokhatsag délkeleti részének paraszti gazdalkodasa a
XX. szazadban, Eotvos Lorand Tudomanyegyetem, Bolcsészettudomanyi Kar, doktori
disszertacioKiadta a Mora Ferenc Muazeum, 2008 Szeged

- Moholi Karoly(1960): Oszibarack termelésiink foldrajzi adottsagai, kiilonos tekintettel a Szatymaz
kornyéki homoki gyiimélcstermeszté tajra. Szegedi Pedagodgiai Féiskola Evkonyve, Szeged. 163-
179 o.

- Lippai Janos (1667): A Posoni kert, II1. kdtet Gylimolcsos kert, Bécs

- Remete Farkas Laszlo (2017) Magyaros és tajjellegli hazi palinkafélék készitése - MEK,
http://mek.oszk.hu/16700/16768/16768.pdf

- Timon Béla (2000): Oszibarack — Mez6gazda kiadd

Internetes forrasok:

- http://www.sulinet.hu/oroksegtar/data/telepulesek _ertekei/Szatymaz/pages/016 szolo es_oszibarack.ht
m, letoltés 2017.10.22.

- http://www.tankonyvtar.hu/en/tartalom/tamop425/2011 0001 521 A_gyumolcsok termesztese 2/ch04
html#id515558, letoltés2017.10.22. Mezdgazda Kiado szakcikkek- Szalai Laszlo, Szabo Zoltan, Szabd
Lajos, Valyi Istvan, G. Toth Magdolna

- http://www.delmagyar.hu/szeged hirek/oszibarackban furdott szatymaz -

galeria/2389901/?utm_source=rssfeed&keepThis=true&TB iframe=true&height=650&width=850&ca
ption=delmagyar.hu+-+Szeged&mredirect=1, letdltés 2017.10.22.

- http://www.morahalom.hu/naponta_begyujtanak az_ustok_alatt - mar fozik a barackpalinkat, letoltés
2017.10.22.

- http://www.nyugatijelen.com/jelenido/boros_remenyek elesztgetese _a_homokhaton.php, let6ltés
2017.10.22.

- http://ponttekellesz.hu/vitalitas/cikk/szatymazi-barack, letoltés 2017.10.22.

Kozlemény

a mezogazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi arujelzéinek oltalmara iranyulo eljarasban
benyujtott ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” (OFJ) kérelem megjelentetésérol

A Foldmiivelésiigyi Minisztérium Eredetvédelmi Foosztilya a védjegyek és a foldrajzi arujelzdk
oltalmardl szolo 1997. évi XI. torvény 116/A. § (8) bekezdése €s a mezdgazdasagi termékek és az
¢lelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajzi arujelzéinek oltalmdra iranyuld eljarasrol és a termékek
ellenérzésérdl szolo 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet 5. §-dnak (1) bekezdése alapjan a Magyar
Szarvasgombasz Szovetség altal benyujtott ,Jaszsdgi nyari szarvasgomba” (OFJ) unids oltalmara
iranyul6 kérelmét kifogasolas céljabol kozzé teszi.

A Kkozzétételtol szamitott két honapon beliil irasban kifogast nyujthatnak be, a Magyarorszag
tertiletén lakohellyel rendelkezd természetes személyek, vagy Magyarorszag teriiletén székhellyel
rendelkez0 jogi személyek, akik kifogasukban bizonyitani tudjak a mezdgazdasagi termékek és
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https://www.google.hu/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=4&ved=0ahUKEwjTgPLrgv_WAhUsEJoKHRY5CWcQFgg6MAM&url=http%3A%2F%2Fmek.oszk.hu%2F16700%2F16768%2F16768.doc&usg=AOvVaw1HlZQ_ynSDtG-rB3sGTLHe
http://www.sulinet.hu/oroksegtar/data/telepulesek_ertekei/Szatymaz/pages/016_szolo_es_oszibarack.htm
http://www.sulinet.hu/oroksegtar/data/telepulesek_ertekei/Szatymaz/pages/016_szolo_es_oszibarack.htm
http://www.tankonyvtar.hu/en/tartalom/tamop425/2011_0001_521_A_gyumolcsok_termesztese_2/ch04.html#id515558
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http://www.delmagyar.hu/szeged_hirek/oszibarackban_furdott_szatymaz_-_galeria/2389901/?utm_source=rssfeed&keepThis=true&TB_iframe=true&height=650&width=850&caption=delmagyar.hu+-+Szeged&mredirect=1
http://www.delmagyar.hu/szeged_hirek/oszibarackban_furdott_szatymaz_-_galeria/2389901/?utm_source=rssfeed&keepThis=true&TB_iframe=true&height=650&width=850&caption=delmagyar.hu+-+Szeged&mredirect=1
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http://ponttekellesz.hu/vitalitas/cikk/szatymazi-barack
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¢lelmiszerek mindségrendszereirdl szolo 1151/2012/EU rendelet 10 cikk (1) bekezdésének a)-d) pontjai
valamelyikét. A kifogast részletes, érdemi indokoléssal sziveskedjenek alatamasztani.

A kifogést papiralapon és elektronikusan a Foldmuvelésligyi Minisztérium Eredetvédelmi Féosztalynak
cimezve 1860 Budapest postacimre, tovabba az eredetvedelmifo@fm.gov.hu elektronikus cimre kell
megkiildeni.

A termékleiras mellékletei a FM Eredetvédelmi Fdosztalyan tekinthetok meg, eldzetes idopont-egyeztetés
alapjan. Kérjiik ez iranyu igényiiket eredetvedelmifo@fm.gov.hu cimen jelezni sziveskedjenek.

Kérelem a ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” foldrajzi jelzés (OFJ) bejegyzése irant

A kérelmezo csoportosulas

Neve: Magyar Szarvasgombész Szovetség
Cime: 1147 Budapest, PaAzmany Péter stny. 1/C.

Az ellenorzo hatosagok

— NEBIH (Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal)
(Cim: 1024 Budapest, Keleti Karoly u. 24.)

— Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Szolnoki Jarasi Hivatala
(Cim: 5000 Szolnok, Kossuth tér 1.)

— Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Jaszapati Jarasi Hivatala
(Cim: 5130 Jaszapati, Dr. Szlovencsak Imre 1t 2.)

— Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Jaszberényi Jarasi Hivatala
(Cim: 5100 Jaszberény, Szabadsag tér 16.)

TERMEKLEIRAS
A TERMEK ELNEVEZESE

»Jaszsagi nyari szarvasgomba”

A TERMEK LEIRASA

A ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” foldrajzi jelzés a myari szarvasgomba (Tuber aestivum Vittad.) faj
meghatarozott jaszsagi telepililéseken gylijtott valtozatat jeloli. Az elnevezés csak a friss termékre
vonatkozik.

A .. Jaszsagi nvari szarvasgomba” alaktani jellemzoi

A termétest mérete valtozatos, a diotdl a férfiokol méretig terjed, néhany esetben kivételesen a 10 cm-t
is meghaladd atmérdjii. A termotest atlagos tomege 40-50 gramm koriili, a nagyobbak 500-700
grammosak. A hivatalosan elismert rekord méret: 1280 gramm, amely nyari szarvasgombat Jaszivany
hataraban talaltak meg.
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Alakja: tobbnyire szabalyos gomb, a gumo alapjan altalaban nincs bemélyedés.

A Kiilsé burok szine a feketésbarnatol a feketéig terjed. A kiilseje pikkelyes, gyakran durva, fekete
feliileti pikkelyekkel, a pikkelyek gyakran nagyok (3-12 mm-esek), gula alaktak (5-7 oldaltak),
kiugroak, kemények, éles peremmel, altalaban a tetejilkon benyomottak, keresztben rovatkoltak,
hosszaban barazdaltak és a glebahoz szorosan rogziiltek.

A gomba belsejében 1évé his allaga kemény, fehér-sargasbarna erezet tarkitja. A szine eleinte fehéres,
majd sargas piszkossziirke, halvany mogyoroszinti, végiil telt csokoladébarna. A nagyon érett termotest
inkabb sotétebb, sargasbarnas-voroses.

A ..Jaszsagi nyari szarvasgomba” érzékszervi jellemzoi

Illata kellemes, leginkabb porkolt, erjedt arpamalatara vagy fott kukoricara emlékeztet. Az illatok
szarvasgombara jellemzé komponensei koziil a frissen kaszalt fiire jellemzd illatot biztositdé kumarinokbol
ennél a gombanal tobb képzddik a teljes vegetacios iddszakban. Emellett meghatarozo szerep jut tobbféle
mas vegyiiletnek is, elsésorban a dimetilszulfidnak, a 2-butanonnak, a gyimdlcsillata 3-metilbutanalnak.
A 2-butanon az egyik felel6s az érett nyari szarvasgomba jellegzetes illataért. Koncentracidjabol
kovetkeztetni lehet a gomba érettségi fokara.

Maijus végétdl junius kozepéig a begylijtott gombakon inkébb a varganya gombakhoz hasonl6 klasszikus
gomba illat érzddik erdteljesebben.

Junius kozepére-végére kialakul a jellemzden ,,jasz-trifla illat”, amiben mar a gyakorlat alapjan az enyhén
foldes szagt, az allott avar, és az ember szamara mar megszokott gombas, enyhén sajtos illat keveréke is
érz6dik, de néha a dohany és a szivar illata is felfedezhet6 benne, és mégis érezhetiink egyfajta
frissességet egy enyhén mogyoros jellegli illat megjelenésekor.

Julius kozepére valik az illat a legintenzivebbé, és ekkor a legdragabbak a kivald mindségli példanyok.
Idonként a héj alatti hiisos rész harapni valdan kivanatos, fiistos jellegii, esetenként kicsit a marcipan €s a
magas kakao tartalmu reszelt étcsokoladéval is Osszekeverhetd illatot produkal. Talan még a foldes avar
szagaval keveredett csokoladé illat is esziinkbe juthat rola. Mintha kiborult volna egy magas mindségt
csokoladé a foldre, a nedves, bomlo avarral kevert erdo-talajra, és a kett6 illata egyiittesen mindenen
atsejlo, athatold formaban jelenik meg, de mégsem tolakodo.

A gomba ize 6nmagaban leginkabb finom didra emlékeztet.

A | Jaszsagi nyari szarvasgomba” érése egyes €vekben mar dprilis masodik felében megkezdddik, de

rrrrrr

valnak altalanossa. Gyiijtése majus 15-t61 december 31-ig torténhet.

A FOLDRAJZI TERULET MEGHATAROQOZASA

A ,Jaszsagi nyari szarvasgomba” elGallitasi, termd és termesztési teriilete a Jasz-Nagykun-Szolnok
megyében taldlhatd Jaszivany, Jaszkisér, Jaszdozsa, Jaszapati, Jaszagd, Jaszarokszallas, Jaszjakohalma,
Jasztelek, Jaszszentandras, valamint Besenyszog és Ujszasz telepiilések kozigazgatasi hatarain beliil
elteriil arra alkalmas teriileteit foglalja magéaban.

A felsorolt 11 telepiilést koriilvevo, részben allami, részben magantulajdonu erd6k arra alkalmas részein,
valamint a mesterségesen telepitett in. Triflakertekben talalhaté meg nagyobb tdmegben a ,,Jaszsagi nyari
szarvasgomba”.

A FOLDRAJZI TERULETROL VALO SZARMAZAS IGAZOLASA

A ,Jaszsagi nyari szarvasgomba” meghatarozott foldrajzi teriiletrél vald szdrmazasédnak igazolasa a
kotelezben vezetett és évente érvényesitett gyiijtési naplé alapjan torténik. A gytijtési naplé az aldbbi
adatokat tartalmazza:
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— a gyljté neve és lakcime;

— a gyljtésre feljogositd képzés elvégzését igazold képesitési okirat szama, az okirat megszerzésének
ideje, és helye;

— a gyujtési teriilet erd6gazdalkodojanak erdégazdalkodoi kodja;

— a gyljtott gomba faja, mennyisége (grammban, legfeljebb 5% eltéréssel),

— agyujtés ideje (év, honap, nap);

— agyljtés helye (kozséghatar pontossaggal).

A gyujtés az erdégazdalkodo altal a gyiijtési naploval rendelkezd gyiijto részére kiallitott elozetes irasbeli

hozzéjarulas alapjan végezheto.

Mindezek alapjan a szarmazasi hely egyértelmiien behatdrolhatd, dokumentalhato, a kereskedd és a

vasarlo is ez alapjan pontosan kdvetni tudja az értékesitésénél és a vasarlasnal a szarmazasi helyet.

A TERMEK ELOALLITASI MODJA

A ,Jaszsagi nyari szarvasgomba” a semleges vagy gyengén bazikus kémhatast, magas humusztartalmu,

kotott, agyagos, valtozatos mészallapotu talajokat kedveli. Leginkdbb a kocsanyos tolgy, a gyertyan-

elegyes és a cser-erdékben fordul termdre. Nem szereti az artéri vizeny6s részeket. A tisztan homok és a

16sztalaj sem kedvez neki.

A ,,Jaszséagi nyari szarvasgomba” gytijtése majus 15-t61 december 31-ig, az erddgazdalkodo altal a gytijto

részére kiallitott el6zetes irdsbeli hozzajarulas alapjan végezhetd.

A gylijtés soran szigorian be kell tartani az erdérdl, az erd6 védelmérdl és az erdégazdalkodasrél szolo

eldirasokat. Ennek alapjan tilos:

— az asas, kapalas, gereblyézés;

— anodveények gyokérzetének indokolatlan karositasa;

— az éretlen gomba gylijtése;

— aszarvasgomba-fészket betemetetleniil hagyni, vagy azt nem az ott kitermelt talajjal betemetni;

— aszarvasgomba keresése és gylijtése napnyugta és napkelte kozotti idoszakban;

— ameghatarozott gytijtési idon kiviili gylijtés;

— aszarvasgomba felszedése 5 cm-nél nagyobb élszélességli eszkozzel,

— aszarvasgomba keresésére kutyan kiviil mas allat alkalmazasa.

Csak olyan ember vehet részt a gytjtésben, aki hivatalosan szervezett képzésen vett részt, és errdl

képesitést szerzett. A szarvasgombat csak alkalmassagi vizsgat teljesitett kutyaval szabad gyfijteni.

Egyszerre 2 kutydnal tobbet nem alkalmazhat 1 gy(ijt6. A gyljtési tevékenységet Ossze kell hangolni a

teriileten vadaszatra jogosultakkal, illetve esetleg a terlileten folyd fakitermelési, szallitasi, stb.

munkalatokkal is.

A ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” csomagolatlanul keriil a kereskeddkhoz.

A ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” gytijtésére vonatkozo szabalyok:

— kizarolag az engedélyezett idében és modon szabad gytijteni;

— csak a zold dié méretiinél nagyobb, ép, érett gombat szabad begyiijteni, ha az jellegzetes, érett illatu,

— a begylijtott gombat atmenetileg is szellds, természetes anyagbdl késziilt tarold edénybe, lehetdleg
kosarba kell gyijteni, tigyelve, hogy ne sériiljon, és mas gombafajjal ne keveredjen;

— a foldes, saros, humuszos avarral szennyezett gombat még az ¢él6helyén, a begytijtéskor ecsettel vagy
kefével meg kell tisztitani, és tisztitottan a gy{ijtokosarba rakni;

— az azonos ¢él6helyrdl begytijtott gombat egyiitt kell mérlegelni és a gy(ijtési naploba bejegyezni.
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A TERMEK ES A FOLDRAJZI KORNYEZET KAPCSOLATA
A foldrajzi teriilet sajatossagai.:

A Jaszsag Jasz-Nagykun-Szolnok megye kozigazgatasi teriiletén helyezkedik el, a magyar Nagyalfold
északnyugati sarka. Teriilete a K6zép-Tisza vidékhez tartozik, a Tisza-Zagyva és a Tarna-Zagyva kozén
teriil el. Geologiailag, botanikailag a tiszai alfoldhdz tartozo természeti kistaj, melyen a jasz népcsoport
telepedett meg a 13. szazad oOta, akik identitasukat a mai napig féltve Orzik. A ,Jaszsagi nyari
szarvasgomba” a Jaszsag teriiletén részben természetes modon megterem, részben erdé-iiltetvényekben
ma mar termelhetd.

A térség éghajlatilag Magyarorszag egyik legszélsdségesebb adottsagu teriilete. A kontinentédlis hatas
kovetkezménye, hogy itt a legnagyobb az évi atlagos és az évi abszolut hémérsékleti ingadozas. Az ide
érkez6 1égaramlatok bizonyos mértékig fon jelleglick, ez altalaban szaraz, deriilt id6jarast, szeszélyes
csapadékeloszlast és gyakran aszalyos iddszakot idéz eld.

A talajtipus valtozatos. A talajtani adottsagok kiemelkedGen jok a nyari szarvasgomba megtelepedésére,
szaporodasara. A mezdégazdasagi termelés szempontjabol kedvezdek a taj északi és déli részén kialakult
mészlepedékes csernozjomok. A korzetnek a keleti, Tiszaig terjedd részét sztyeppesedd réti szolonyec,
tovabba kiillonbozé Osszetételii réti és Ontéstalajok boritjak. Az itt fellelhetd, semleges vagy gyengén
bazikus kémhatast, kotott, agyagos és humuszban gazdag talajokon kitlinden terem a ,,Jaszsagi nyari
szarvasgomba”. Az érés soran folyamatosan valtozo, teljesebbé valo illat a térségben elteriild csernozjom
talaj-paplan hatasara jon létre. Feltételezhetd, hogy az 500 méter mélyen huzodo, nagy tomegben jelen
levo termdlviz kénes Gsszetevdi is szerepet jatszhatnak egyes illat-komponensek 1étrej6ttében.

A tapasztalatok szerint leginkabb a tolgy, a mogyor6 és a gyertyan alkalmas arra, hogy gyokérzetén
megtelepedjen a nyari szarvasgomba, akar iiltetvényekben is. Igy mivel az 1900-as évek kozepétdl egyre
tobb telepitett erdd, foleg tolgyesek jelentek meg a Jaszsagban, ez kedvezett a nyari szarvasgomba
természetes megtelepedésének és elterjedésének.

A ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” el6fordulasa az 1960-as évek mesterséges erddsitését kovetden valt
tomegessé. Az erdégazdalkodas megvaltozasa valdsziniileg nagymértékben eldsegitette a ,,Jaszsagi nyari
szarvasgomba” mindségének javuldsat, beltartalmi értékeinek novekedését, de erre vonatkozo kutatasok
nem ismertek.

A nyari szarvasgomba tomegesebb iiltetvényes termesztése Magyarorszagon az 1990-es években
kezdddott, a hiresebb francia szarvasgombaszat élharcosainak személyes segitségével. A Jaszsdgban
elsdsorban tolgyesekben létrehozott Trifla-kerteket talalunk, koziiliik legnagyobb a Stuchlik Laszl6 altal
makkrol telepitett 42 hektaros kocsanyos tolgyerdd Jaszszentandrason. (5136 Jaszszentandras, Jéarasi
iskola Ut 49. az IPA (International Police Association) Park kdérnyezetében. Az {iltetvény a 2000. év
(Millennium) tiszteletére késziilt.)Emellett 0,5-2 hektar nagysagban egyre tobb helyen Iétesiilnek kisérleti
iltetvények.

A termék sajatossdgai:

A ,,Jaszséagi nyari szarvasgomba” termdteste viszonylag szabalyos alaku és j6 mindségl, kdszonhetden a
Jaszsadgban megtaldlhaté kocsanyos tolgyeseknek, az erddsités eldtti sztyeppére jellemzd jo mindségi
talajnak ¢és talan némi szerep jut a mélyben meghtz6do kivalo termalviznek is. A ,,Jaszsagi nyari
szarvasgomba” erds ¢€s tiszta illatd, amely illat a f6tt kukoricara vagy sorélesztére emlékeztetd, aromas,
kellemes, porkolt arpamalata jelzdvel jellemzett.

Az érés soran folyamatosan valtozo, teljesebbé valo illat a térségben elteriild csernozjom talaj-paplan
hatasara jon létre. Feltételezhetd, hogy az 500 méter mélyen hizodo, nagy tomegben jelen levd termalviz
kénes Osszetevoi is szerepet jatszhatnak egyes illat-komponensek 1étrejottében. Az illatok szarvasgombara
jellemz6 komponensei koziil a frissen kaszalt fiire jellemz6 illatot biztositd kumarinokboél tobb képzodik a
teljes vegetacios iddszakban.
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A ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” érése egyes években mar aprilis masodik felében megkezdddik, de
altalaban csak a korai cseresznye érésével veszi kezdetét, és a mindségi érett gombak junius kdzepétol
valnak altalanosséa. Gytijtése majus 15-t6l december 31-ig torténhet.

A mindség juliustdl augusztus kozepéig a legmagasabb, majd augusztus vége utan gyakorlatilag mar alig
szedheto értékesithetdé gomba.

A ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” augusztus honap kozepére, végére gyakorlatilag leterem.

Forgalomba hozni csak a gyijtési id6 alatt, és az annak végétkovetdé egy héten beliil lehet, ezt is
jogszabaly irja eld.

A tapasztalat szerint a felszedés utan jo, ha a gomba 4 napon beliil a felhasznald kezébe keriil. A friss
gombat 10 napon beliil célszeri felhaszndlni, mert gyorsan veszit a mindségébdl. A levegdtdl elzartan
tarolt gomba gyorsan acetonos illatot eredményez6 bomlasnak indul.

A ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” erds ¢€s tiszta illatd, amely illat a fott kukoricara vagy sorélesztore
emlékeztetd, aromas, kellemes, porkolt arpamalata jelzével jellemzett. Illataban a kumarinok nagyban
szerepet jatszanak.

A foldrajzi teriilet és a termék mindség, hirneve kozti kapcsolat:

A szarvasgombak gyljtésének ¢és fogyasztisanak évszdzadokra visszanyld tradiciéi vannak
Magyarorszdgon. Az Osztrak—Magyar Monarchia idején virdgzott a szarvasgomba-kereskedelem ¢és
gasztrondmiai kultura, régiesebb nevén a , trifla” élvezete. Ferenc Jozsef osztradk csaszar és magyar kiraly
kedvenc levese a szarvasgombds csicsOkaleves volt, Maria Terézia kirdlyné konyhéja fliszerként
csirkeételekhez hasznalta. A magyar mikologia egyik legjelentdsebb alakja, Hollos Laszlo gombakutato
mar az 1911-ben megjelent Magyarorszag fold alatti gombdi, szarvasgombaféléi: Fungi Hypogaei
Hungariae cimii kdnyvében a hazai termesztés beinditasat szorgalmazta, melynek hatasara telepitettek is
tiltetvényeket. 1903-ban pedig térképet készitett a nyari szarvasgomba él6helyeir6l a Karpat-medencében.
A magyar szarvasgombasz hagyomanyok dapolasa érdekében az orszdg elsd, Eurdépa masodik
szarvasgombasz-muzeuma Jaszszentandrason miikddik 2002 6ta. A Magyar Szarvasgombasz Szdvetség
minden évben Jaszszentandrason tartja éves Szezonnyitdé rendezvényét. Jaszszentandrds a magyar
szarvasgombaszat fovarosa. 2004-ben itt alakult meg a ,,Jaszsagi Hollos Laszlo Trifflasz Egyesiilet” is,
amely a természetes ¢l6helyek védelmét, a szarvasgombagytijtés torvényi szabalyozasanak segitését tlizte
ki célul. Ot év ota rendezik meg az IPA és az dnkormanyzat kdzds szervezésében, sét Gijabban a
Szovetség és a Lovagrend segitségével a szarvasgombds ételek fozOversenyét, ami egyre nagyobb
népszerliségnek drvend.

A Magyar Szarvasgombasz Szovetség ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” megnevezésti terméke 2016-ban
elnyerte a Hagyomanyok-izek-Régiok (HIR) védjegy hasznalati jogat.

A lakossag korében hasznalt egyéb elnevezések, mint a ,,jaszsagi fekete gyémant”, a ,,Jaszsag aranya”, a
,Jasz trifla” mind azt jelzik, hogy a terméket igen nagy becsben tartjak a térségben.

ELLENORZO HATOSAGOK, SZERVEK

A ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” termékleirdsnak vald megfelelésének ellendrzését az alabbi hatdésagok
végzik:
— NEBIH (Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal)
(Cim: 1024 Budapest, Keleti Karoly u. 24.)
— Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Szolnoki Jarasi Hivatala
(Cim: 5000 Szolnok, Kossuth tér 1.)
— Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Jaszapati Jarasi Hivatala
(Cim: 5130 Jaszapati, Dr. Szlovencsak Imre 1t 2.)
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— Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Jaszberényi Jarasi Hivatala
(Cim: 5100 Jaszberény, Szabadsag tér 16.)

EGYEDI CIMKEZESI ELOIRASOK

Nincsenek.

ELLENORZESI RENDSZER

A

termék  1ényeges

tulajdonségainak  és

eldallitasi

modjanak

ellendrzésére

minimumkovetelmények és eljarasok az alabbi tablazatban kertiiltek 6sszefoglalésra:

lényeges tulajdonsag
és/vagy eldallitasi mod

minimumkovetelmények

az ellendrzés
moédja/mddszere,
gyakorisaga

Elofordulasi és telepitési
¢l6helyek allapota,
figyelemmel arra, hogy
ezek nagyrészt a korabbi
sztyepptalajon iiltetett
mesterséges erdok.

Réanézésre is ép, egészséges
erdd, illetve az adott teriiletre
jellemz6 novénytarsulas. (A
tarsulas nagyrészt telepitett
tolgyes €s a hozza kapcsolodo
novények, pl.: hamvas szeder,
védett orchidea fajok, stb.)

Szemrevételezés az erdo
rendszeres bejarasakor.
Evenkénti tudomanyos
mérések, feliilvizsgalatok.
Indokolt esetben soron kiviili
tudomanyos vizsgalatok.

Adatszolgaltatasi
kotelezettség az Orszagos
Erddkar Nyilvantartasi
Rendszerbe.

Az erd¢ tulajdonosa, illetve
hasznalgja (bérlgje) koteles
jelenteni akar a természetes,
akar a mesterséges eredetii
kart.

Tudomasra jutaskor, illetve
jogszabalyban eldirt éves
adatszolgaltatas.

Szaporit6 anyag el6allitas
¢és forgalmazas ellendrzése
(Triflakertek 1étesitéséhez
mikorrhizalt csemeték
eléallitasa.).

El§, egészséges, az adott faj
spordjaval, az adott él6helyre
jellemzd gomba sporajaval
mikorrhizalt legyen a szaporitd
anyag.

A szaporito anyag
(mikorrhizalt csemete)
laboratdriumi és
szemrevételezési ellendrzése
tételenként, csemeténként.

A termesztésre €s gyljtésre
létrej6tt vallalkozas
szabalyos mitkddése.

A vallalkozas a hatalyos EU és
magyar jogi eldirasoknak
megfeleléen mitkddjon.

Evente dnbevallassal és
hatdsagi ellendrzéssel az
adozasi kotelezettség
teljesitésekor.

Gylijté személy
alkalmassaga

Csak felkésziilt, vizsgazott
személy gytjtheti és
arusithatja a gombat.

Megfelelés a vizsgan, eseti
helyszini ellendrzés, a gomba

atvételekor torténo ellenOrzés.

Keres kutya egészségi
allapota, alkalmasséaga.

Megfelelden felkészitett,
egészséges, vizsgazott kutya.

Vizsga alkalmaval, majd a
telephelyen és munka kdzben
alkalomszeriien. A beiiltetett
chip ellendrzése esetenként és
évente az oltasok alkalmaval.

Szabalyos gytijtés
kereskedelmi célra

Ervényes naplé megléte.
Gyljtott mennyiség napldzasa.
Naplo6 évenkénti leadasa,
megujittatasa.

Evenkénti tjitas a leadaskor.
Az azonos ¢él6helyen szedett
gomba mérése, ennek eseti
helyszini ellendrzése.

Szabalyos gylijtés sajat

Napi 12 dkg, vagy 3 db sajat

Eseti, szuroproba szerli

vonatkozo
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lényeges tulajdonsag minimumkovetelmények az ellenérzés
és/vagy eloallitasi mod modja/modszere,
gyakorisaga
hasznalatra a Trifla kertben | hasznalatra hatdsagi ellendrzése.

Szallitas €s atmeneti tarolas | Hiivos, szellds helyen legyen, |Folyamatos ellenérzés a
ahol kozvetlen napfény nem gylijtéstdl a felhasznalasig. A
éri, nem nyomaodik, nem szallitas alkalmankénti,
torédik, mas termékekkel nem | szaroproba szerii ellendrzése.
keveredik.

Térolas + 5 C%on, élelmiszer tarolasra | Alkalmi, sziréproba szerii
alkalmas tiszta hatosagi ellendrzés a nem
hiitészekrényben, ladaban maganszemélyeknél.
vagy hiitékocsiban 4 napig.

Felvasarlas, forgalomba Csak engedéllyel lehet Rendszeres hatosagi

hozatal felvasarolni és forgalmazni. ellendrzés és tarsadalmi

kontroll.
EGYSEGES DOKUMENTUM

,JASZSAGI NYARI SZARVASGOMBA”
EU-szam:
OEM () OFJ (X)

1. Elnevezés

,»J4sZsagi nyari szarvasgomba”

2. Tagallam vagy harmadik orszag

Magyarorszag

3. A mezogazdasagi termék vagy élelmiszer leirasa
3.1. A termék tipusa [a XI. mellékletben szereplo felsorolas alapjan]
1.6. osztaly: Gyiimolcsok, zoldségfelek és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva
3.2. Az 1. pontban szereplo elnevezéssel jelolt termék leirasa

A ,Jaszsagi nyari szarvasgomba” foldrajzi jelzés a mnyari szarvasgomba (Tuber aestivum
Vittad.) faj meghatarozott jaszsagi telepiiléseken gyiijtott valtozatat jeloli. Az elnevezés csak a
friss termékre vonatkozik.

A ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” alaktani jellemzoi

A termétest mérete valtozatos, a diotdl a férfiokol méretig terjed, néhany esetben kivételesen a
10 cm-t is meghalad6 atmérdjii. A termdtest atlagos tomege 40-50 gramm koriili, a nagyobbak
500-700 grammosak. A hivatalosan elismert rekord méret: 1280 gramm, amely nyari
szarvasgombat Jaszivany hataraban talaltdk meg.

Alakja: tobbnyire szabalyos gémb, a gumo alapjan altalaban nincs bemélyedés.
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A Kkiilsé burok szine a feketésbarnatol a feketéig terjed. A kiilseje pikkelyes, gyakran durva,
fekete feliileti pikkelyekkel, a pikkelyek gyakran nagyok (3-12 mm-esek), gula alakuak (5-7
oldaluak), kiugroak, kemények, éles peremmel, altalaban a tetejiilkon benyomottak, keresztben
rovatkoltak, hosszaban barazdaltak és a glebdhoz szorosan rogziiltek.

A gomba belsejében 1évé hus allaga kemény, fehér-sargasbarna erezet tarkitja. A szine eleinte
fehéres, majd sargas piszkossziirke, halvany mogyoroszinti, végiil telt csokoladébarna. A nagyon
érett termdtest inkabb sotétebb, sargasbarnas-vordses.

A ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” érzékszervi jellemzoi

Illata kellemes, leginkabb porkolt, erjedt arpamalatara vagy fott kukoricara emlékeztet. Az
illatok szarvasgombara jellemzd komponensei koziil a frissen kaszalt flire jellemzd illatot
biztositd kumarinokbol ennél a gombanal tobb képzddik a teljes vegetacios iddszakban. Emellett
meghataroz6 szerep jut mas vegyiileteknek is, elsdsorban a dimetilszulfidnak, a 2-butanonnak, a
gyiimolcsillata  3-metilbutanalnak. A 2-butanon lehet az egyik felelés az érett nyari
szarvasgomba jellegzetes illatdért. Koncentraciojabol kovetkeztetni lehet a gomba érettségi
fokara.

Maijus végétdl junius kozepéig inkdbb a varganya gombakhoz hasonld klasszikus gomba illat
érzdédik erdteljesebben.

Junius kozepére-végére kialakul a jellemzden ,,jasz-trifla illat”, amiben mar a gyakorlat alapjan
az enyhén foldes szagu, az allott avar, és az ember szamara mar megszokott gombas, enyhén
sajtos illat keveréke is érzédik. Néha a dohany és a szivar illata is felfedezhet6 benne, de mégis
érezhetiink egyfajta frissességetis az enyhén mogyoros jellegii illat megjelenésekor.

Julius kozepére valik az illat a legintenzivebbé, és ekkor a legdragabbak a kivald mindségii
példanyok. Idénként a héj alatti hlisos rész harapni valdan kivanatos, flistos jellegli, esetenként
kicsit a marcipan és a magas kakao tartalmu reszelt étcsokoladéval is Osszekeverhetd illatot
produkal. Talan még a foldes avar szagdval keveredett csokoladé illat is esziinkbe juthat rola.
Mintha kiborult volna egy magas minéségili csokoladé a foldre, a nedves, bomlo avarral kevert
erdé-talajra, és a kettd illata egylittesen mindenen atsejlo, athatolo formaban jelenik meg, de
mégsem tolakodo.

ize Gnmagaban leginkabb finom diéra emlékeztet.

3.3. Takarmany (kizarolag allati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizarolag
feldolgozott termékek esetében)

3.4. Az eléallitas azon miiveletei, amelyeket a meghatarozott foldrajzi teriileten kell elvégezni
A gomba termesztését, illetve gylijtését és betakaritasat az eldallitasi teriileten kell végezni.

3.5. A4 bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésere, apritasara, csomagolasara stb. vonatkozo
egyedi szabalyok

3.6. 4 bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabalyok

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatarozasa

A ,Jaszsagi nyari szarvasgomba” eldallitasi, termé és termesztési teriilete a Jasz-Nagykun-
Szolnok megyében talalhatod Jaszivany, Jaszkisér, Jaszdozsa, Jaszapati, Jaszagd, Jaszarokszallas,
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Jaszjakohalma, Jasztelek, Jaszszentandras, valamint Besenyszog és Ujszasz telepiilések
kozigazgatasi hatarain beliil elteriil6 arra alkalmas teriileteit foglalja magéaban.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A foldrajzi teriilet sajatossagai.:

A Jaszsag Jasz-Nagykun-Szolnok megye kozigazgatasi teriiletén helyezkedik el, a magyar
Nagyalfold északnyugati sarka. Teriilete a K6zép-Tisza vidékhez tartozik, a Tisza-Zagyva és a
Tarna-Zagyva kozén teriil el. Geologiailag, botanikailag a tiszai alfoldhoz tartozd természeti
kistaj, melyen a jasz népcsoport telepedett meg a 13. szazad ota, akik identitasukat a mai napig
féltve 6rzik. A ,Jaszsagi nyari szarvasgomba” a Jaszsag teriiletén részben természetes modon
megterem, részben erdd-iiltetvényekben ma mar termelhetd.

A térség éghajlatilag Magyarorszag egyik legszélsdségesebb adottsagu teriilete. A kontinentalis
hatas kovetkezménye, hogy itt a legnagyobb az évi atlagos és az évi abszolit hdmérsekleti
ingadozas. Az ide érkezd légaramlatok bizonyos mértékig fon jellegliek, ez altalaban szaraz,
deriilt iddjarast, szesz€lyes csapadékeloszlast és gyakran aszalyos idészakot idéz eld.

A talajtipus valtozatos. A talajtani adottsagok kiemelkedden jok a nyari szarvasgomba
megtelepedésére, szaporoddsira. A mezdgazdasagi termelés szempontjabdl kedvezdek a téj
északi €s déli részén kialakult mészlepedékes csernozjomok. A korzetnek a keleti, Tiszaig
terjedd részét sztyeppesedd réti szolonyec, tovabba kiilonbozd Osszetételli réti és Ontéstalajok
boritjak. Az itt fellelhetd, semleges vagy gyengén bazikus kémhatdsu, kotott, agyagos és
humuszban gazdag talajokon kitlinden terem a ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba”. Az érés soran
folyamatosan valtozo, teljesebbé valo illat a térségben elteriild csernozjom talaj-paplan hatdsara
jon létre. Feltételezhetd, hogy az 500 méter mélyen huizodo, nagy tdmegben jelen levd termalviz
kénes Osszetevdi is szerepet jatszhatnak egyes illat-komponensek 1étrejottében.

A tapasztalatok szerint leginkdbb a tolgy, a mogyord és a gyertyan alkalmas arra, hogy
gyokérzetén megtelepedjen a nyari szarvasgomba, akar iiltetvényekben is. Igy mivel az 1900-as
évek kozepétdl egyre tobb telepitett erdd, foleg tolgyesek jelentek meg a Jaszsagban, ez
kedvezett a nyari szarvasgomba természetes megtelepedésének €s elterjedésének.

A ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” eléfordulasa az 1960-as évek mesterséges erddsitését kdvetden
valt tomegessé. Az erdogazdalkodas megvaltozasa valdsziniileg nagymértékben eldsegitette a
,»Jaszsagl nyari szarvasgomba” mindségének javulasat, beltartalmi értékeinek novekedését, de
erre vonatkoz6 kutatdsok nem ismertek.

A nyari szarvasgomba tomegesebb {liltetvényes termesztése Magyarorszagon az 1990-es években
kezdédott, a hiresebb francia szarvasgombaszat ¢lharcosainak személyes segitségével. A
Jaszsagban elsésorban tolgyesekben létrehozott Trifla-kerteket talalunk, koziiliik legnagyobb a
Stuchlik Laszlo altal makkrol telepitett 42 hektaros kocsanyos tolgyerdd Jaszszentandrason.
Emellett 0,5-2 hektar nagysagban egyre tobb helyen 1étesiilnek kisérleti iiltetvények.

A termék sajatossagai:

A ,Jéaszsagi nyari szarvasgomba” termdteste viszonylag szabalyos alaku és jo mindségti,
koszonhetden a Jaszsagban megtalalhatd kocsanyos tolgyeseknek, az erddsités eldtti sztyeppére
jellemzd jO mindségli talajnak és talan némi szerep jut a mélyben meghtzodd kivald
termalviznek is. A ,Jaszsagi nyari szarvasgomba” er0s ¢és tiszta illata, amely illat a fott
kukoricdra vagy sorélesztére emlékeztetd, aromads, kellemes, porkolt arpamalédta jelzdvel
jellemzett.
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Az érés soran folyamatosan valtozd, teljesebbé valo illat a térségben elteriilé csernozjom talaj-
paplan hatdsara jon létre. Feltételezhetd, hogy az 500 méter mélyen huzodo, nagy tomegben
jelen levo termalviz kénes OsszetevOi is szerepet jatszhatnak egyes illat-komponensek
l1étrejottében. Az illatok szarvasgombara jellemzd komponensei koziil a frissen kaszalt flire
jellemzd illatot biztositdé kumarinokbdl tobb képzddik a teljes vegetacios idészakban.

A ,Jaszsadgi nyari szarvasgomba” ¢érése egyes ¢években mar aprilis masodik felében
megkezdddik, de altalaban csak a korai cseresznye érésével veszi kezdetét, és a mindségi érett
gombak junius kozepétdl valnak altalanossa. Gyiijtése majus 15-t61 december 31-ig torténhet.

A mindség juliustol augusztus kozepéig a legmagasabb, majd augusztus vége utan gyakorlatilag
mar alig szedhetd értékesitheté gomba.

A ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” augusztus honap kozepére, végére gyakorlatilag leterem.
Forgalomba hozni csak a gylijtési idében és az azt kovetd egy héten beliil lehet, ezt is jogszabaly
irja elo.

A tapasztalat szerint a felszedés utan jo, ha a gomba 4 napon beliil a felhasznalo kezébe keriil. A
friss gombat 10 napon beliil célszerii felhasznalni, mert gyorsan veszit a mindségébol. A
leveg6tdl elzartan tarolt gomba gyorsan acetonos illatot eredményezd bomléasnak indul.

A foldrajzi teriilet és a termék mindsége, hirneve kozti kapcsolat:

A szarvasgombak gylijtésének és fogyasztasdnak évszazadokra visszanyuld tradicidi vannak
Magyarorszagon. Az Osztrak—Magyar Monarchia idején viragzott a szarvasgomba-kereskedelem
¢s gasztronomiai kultlra, régiesebb nevén a ,trifla” élvezete. Ferenc Jozsef osztrak csaszar és
magyar kiraly kedvenc levese a szarvasgombds csicsOkaleves volt, Maria Terézia kiralynd
konyhéja fliszerként csirkeételekhez hasznalta. A magyar mikologia egyik legjelentdsebb alakja,
Hollés Laszlé gombakutatdé mar az 1911-ben megjelent Magyarorszag fold alatti gombdi,
szarvasgombaféléi: Fungi Hypogaei Hungariae cimii konyvében a hazai termesztés beinditasat
szorgalmazta, melynek hatasara telepitettek is iiltetvényeket. 1903-ban pedig térképet készitett a
nyari szarvasgomba €él8helyeirdl a Karpat-medencében.

A magyar szarvasgombdasz hagyomanyok apoldsa érdekében az orszag elsd, Eurdpa masodik
szarvasgombasz-mizeuma Jaszszentandrason miikodik 2002 6ta. A Magyar Szarvasgombisz
Szovetség minden évben Jéaszszentandrason tartja éves szezonnyitd rendezvényét.
Jaszszentandras a szarvasgomba févarosa hazankban. 2004-ben itt alakult meg a ,,Jaszsagi
Hollos Laszlé Trifflasz  Egyesiilet” is, amely a természetes ¢él0helyek védelmét, a
szarvasgombagytijtés torvényi szabalyozasanak segitését tiizte ki célul. Ot év 6ta rendezik meg
az IPA ¢és az onkorményzat, s6t Gjabban a Szovetség ¢s Lovagrendje kozos szervezésében a
szarvasgombas ételek fozOversenyét, ami egyre nagyobb népszerliiségnek orvend.

A Magyar Szarvasgombisz Szovetség ,,Jaszsagi nyari szarvasgomba” megnevezésli terméke
2016-ban elnyerte a Hagyomanyok-izek-Régiok (HIR) védjegy hasznalati jogat.

A lakossag korében hasznalt egyéb elnevezések, mint a ,,jaszsagi fekete gyémant”, a ,,Jaszsag
aranya”, a ,,jasz trifla” mind azt jelzik, hogy a terméket igen nagy becsben tartjak a térségben.

Hivatkozas a termékleiras kozzétételére
(a mezdgazdasagi termékek ¢és az ¢€lelmiszerek mindségrendszereirdl szold 1151/2012/EU  eurodpai
parlamenti és tanacsi rendelet alkalmazasara vonatkozo szabalyok megallapitasarol szold, 2014. junius
13-1 668/2014/EU végrehajtasi rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)
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A Foldmiivelésiigyi Ertesitt a Szerkesztébizottsag kozremiikodésével a Foldmiivelésiigyi Minisztérium szerkeszti.
A Szerkeszt6bizottsag elndke: Dr. Szinay Attila

A szerkesztdség cime: Budapest V., Kossuth Lajos tér 11.

A Foldmiivelésiigyi Ertesitd hiteles tartalma elektronikus dokumentumként a
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