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Koézlemények

Az agrarminiszter kozleménye
a mezogazdasagi termelést érint6 idéjarasi és mas természeti kockazatok kezelésérol szolo
2011. évi CLXVIIL. torvény 12. § (5) bekezdése szerinti aszalyhelyzet kihirdetésérol

A mezbgazdasagi termelést érintd iddjarasi és mas természeti kockazatok kezelésérdl szolo 2011.
évi CLXVIIL torvény (a tovabbiakban: Mkk. torvény) 12. § (5) bekezdése alapjan, a 2018. karenyhitési
évre vonatkozdan aszalyt hirdetek ki az orszag egész teriiletére, a kovetkezo jarasok kivételével:

Erd,

Nagyatad,
Szigetszentmiklos,
Varpalota.

A jelen kozlemény kizarolag az Mkk. térvény 2. § 1. pontja szerinti aszdlydefinicidban
meghatarozott feltételek fentiek szerinti fennallasat deklaralja, amely sziikséges, de nem elégséges
feltétele az Mkk. torvény 2. § 2. pontja szerinti aszadlykar és ez alapjan karenyhitd juttatas
megallapitdsanak.

Dr. Nagy Istvan s. K.
agrarminiszter

Az agrarminiszter kozleménye
alkoholtartalom novelésének engedélyezésérol

A szOlészeti és a boraszati adatszolgaltatds, valamint a szarmazasi bizonyitvanyok kiadasanak
rendjérdl, tovabba a bordszati termékek eldallitasardl, forgalomba hozatalardl és jeldlésérdl szolo
127/2009. (IX. 29.) FVM rendelet 29/B. § (3) bekezdésben foglaltak, valamint a mezdgazdasagi
termékpiacok kozos szervezésének létrehozasarol és a 922/72/EGK, a 234/79/EGK, az 1037/2001/EK és
az 1234/2007/EK tanacsi rendelet hatalyon kiviil helyezésérdl szolo, 2013. december 17-i 1308/2013/EU
europai parlamenti és tandcsi rendelet VIII. melléklet, . rész, A pont, (3) bekezdése alapjan a 2018/2019-
es borpiaci évben a kedvezotlen iddjarasi hatasok miatt az egész orszag teriiletén, az dsszes borszélofajta
tekintetében a friss sz610, a szOlémust, a részben erjedt szoldmust, illetve a még erjedésben levd tjbor
alkoholtartalmanak 0,5 térfogatszazalékkal torténd kiegészitését engedélyezem.

Dr. Nagy Istvan s. K.
agrarminiszter
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A Tolna/Tolnai OEM termékleiras modositasi kérelme

I. A kérelem benyujtoja

Név: Tolnai Borvidék Hegykozségi Tanacsa
Cim: 7150 Bonyhéd, Zrinyi utca 3.
Telefonszam: 74/452 285, 30/916 3585, 20/545 5734
E-mail cim: tolnaiborvidek@gmail.com,

Képviselo: Schmidt Gy6z6, Tolnai Borvidék elndke

Tolna OEM Termékleiras érintett Hegykozségei:
Eszak-Tolnai Hegykozség, Hegykozség Paks, Volgységi Hegykozség.

I1. Foldrajzi arujelz6: Tolna/Tolnai oltalom alatt 4116 eredetmegjeldlés
II1. A mddositas targya

A. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO LENYEGES
MODOSITASOK

(A modositas megvaltoztatja az Osszefoglaldé dokumentumot és a 607/2009/EK bizottsagi rendelet 20.

cikk (4) bekezdésének megfeleléen nem mindsiil kisebb jelentdséglinek)

1. A Tolna termékleirasban rogzitett terméhely sziikitése Aba és Seregélyes telepiiléssel.
a) A termékleirds érintett fejezetei:
a) IV. KORULHATAROLT TERULET
b) VIIL/1./a) A kisebb foldrajzi egységek feltiintetésére vonatkozo szabalyok
b) Indoklas:
Aba és Seregélyes elszakadasat raciondlis piaci és foldrajzi szempontok indokoljak. A hatdsagi és
kozigazgatasi ligyek intézése a Velencei-to Korzeti Hegykozségnél a kisebb tavolsag miatt kedvezdbb.
A borvidék valtas szélesebb piaci lehetdséget biztosit a Velencei-to és Székesfehérvar dinamikusan
fejl6do turizmusat tekintve
¢) A modositas alkalmazasa: 2018/2019-es borpiaci évben sziiretelt sz616bol késziilt termékekre.

Bonyhad, 2018. m4jus 14.

Schmidt Gydzé s. K.
elnok
Tolnai Borvidék Hegykozségi Tandcsa
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Tolna/Tolnai
oltalom alatt allé6 eredetmegjeldlés

I. NEV

II. A BOROK LEIRASA

ese

II/1. Sz6l6bol késziilt termékek kategoriai: bor

bortipus: fehér, rozé, voros

II/1A. Analitikai el6éirasok

Osszes Tényleges llésay Osszes
alkoholtartal Osszes sav Minimalis maximum kénessav
om % vol minimum g/l | alkoholtartalom Y (SO2) mg/I
Boraszati termék minimum % vol 9 maximum
1. fehérbor 9.0 45 9.0 1,08 *
2. rozébor 9,0 4,5 9,0 1,08 *
3. vorosbor 9,0 4,5 9,0 1,2 *

A *-al jelolt esetekben hatalyos jogszabalyok szerint kell eljarni. A cukortartalom jel6lése a hatalyos
jogszabalyoknak megfelel6en torténhet.

11/1B. Erzékszervi jellemzok

bortipus

érzékszervi jellemzék

fehér

A fehérborok szine a halvanyzoldtdl az erételjesebb szalmasargaig az alkalmazott
technoldgiatdl figgéen nagy valtozatossagot mutat.

Hatérozott sav szerkezet(l, gyimolcsos jellegl, vegetalis illat és iz vildgu tobbnyire tdlgyfas
aromak nélkili, egyértelmien felismerhet6 fajtajelleggel jellemezhetd lenddiiletes borok.

A széraz, félédes vagy édes fehérborok, melyek meghatarozé jegye mindig a flszeres, virdgos
vagy gyumoélcsos illat, 1agy savérzettel jellemezhetéek.

rozé

A rozék szine nagy valtozatossadgot mutat: a halvany rézsaszin, ibolya vagy lazac szin(tdl az
epres, malnas, szinig. Altaldanosan jellemzé rajuk a konnyed, élénk, elegans savérzet,
gylmolcsos illataroma, a hordds érlelés nyomait nélkilozd illat- és izvilag.

vOros

A vordsborok szine a halvany rubintél az erételjesebb rubinon at a granatvordsig sokféle
arnyalatban jelenik meg, megdrizve a fajtara jellemzd szint.

A vorosborok egy része gyliimélcsos: fiatalos, minimalis tolgyfa és tannin aromaval, azonnali
fogyasztasra elkészitve, alacsony alkoholtartalommal, ezek legfébb jellemzéjik a lagy, sima
struktudra.

A masik része kozepesen telt, és testes vordsborok. piros és feketebogyds illataromaju, telt
iz(, melyekben a tdlgyfa iz, és a tannin nem uralkodé.

Fébb jellemzdjik a gazdag izvildg és a barsonyos struktura.

2 PEZSGO

bortipusok:

1. fehér
2. rozé
3. vOoros
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a) Analitikai el6irasok
S Minimalis S Maximalis L Szén-dioxid
Minimalis B . Maximalis ) Maximalis . .
. tényleges Osszes . kénessav N (tdlnyomas
Tipus 095285 alkoholtartalo | savtartalom Hllosav- [mag/l] 095265 20°C-on)
P alkoholtartalom " /1 tartalom o cukortartalom
()
[%vol] vol] [9/1] [9/1]
1. |fehér 9 9 4-10 1,08 * ** min. 3,5 bar
2. |rozé 9 9 4-10 1,08 * o min. 3,5 bar
3. | vorés 9 9 4-10 1,08 * o min. 3,5 bar
A maximalis dsszes kéntartalom a vonatkozo hatélyos jogszabalyok szerint.
A maximalis 6sszes cukor tartalom a vonatkozé hatdlyos jogszabalyok szerint.
b) Erzékszervi jellemzék
Tipus érzékszervi jellemzdok
1. fehér Szine a halvany sargatol az aranysargaig terjedhet. Illatdban és izében a sz6lére jellemzd
elsédleges gyiimolcsés aromak meghatarozdak, amelyek kiegésziilnek az érlelés soran
kialakult masodlagos illat és aromaanyagokkal. A masodik alkoholos erjedésbdl szarmazé
szénsav finom gyongyozése végigkiséri a kostolas teljes folyamatat.
2. rozé Szine a vilagos hagymahéjtdl a vilagos pirosig terjedhet. fzében és illataban a szélére
jellemzé gyimolcsos és flszeres aromaanyagok meghatarozdak, amelyek kiegésziilnek az
érlelés soran kialakult masodlagos illat és aromaanyagokkal, amihez kellemes savegyensuly
tarsul.
3. vOros Szine a rubintdl a mélyvorosig terjedhet. Illatdban és izében a szblére jellemzé elsédleges
gylimolcsds aromak meghatarozdak, amelyek kiegészilnek az érlelés soran kialakult
maésodlagos illat és aromaanyagokkal.
3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR
bortipus:
1. fehér
2. rozé
3. voros
a) Analitikai eléirasok
Minimalis S Maximalis L Szén-dioxid
S . " Maximalis , Maximalis , ,
Minimalis &sszes tényleges Osszes . kénessav N (tulInyomas
, ill6sav- Osszes o
Tipus alkoholtartalom | alkoholtartalo | savtartalom [mg/1] 20°C-on)
tartalom cukortartalom
[%vol] m [g/1] [a/1] a/1
[%vol] 9 9
fehér 9 9 4-10 1,08 * ** 1-2,5 bar
rozé 9 9 4-10 1,08 * wx 1-2,5 bar
VOros 9 9 4-10 1,08 * *x 1-2,5 bar

A maximalis dsszes kéntartalom a vonatkozo hatélyos jogszabalyok szerint.
A maximélis 6sszes cukor tartalom a vonatkoz6 hatdlyos jogszabalyok szerint

b) Erzékszervi jellemzék
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Tipus érzékszervi jellemzdk

1. fehér Szine a zoldes fehértél az aranysarga szinig terjedhet, minden esetben

gyUumolcsos illatq, Gde, elegans savtartalmu. Fahordés érlelés jegyei sem izében,
sem illatdban nem érzédnek.

2. rozé Szine halvany hagymahéjtol a vildgos pirosig terjedhet, gyimolcsos jellegd, friss,
Ude karakter(. Fahordds érlelés jegyei sem izében, sem illatdban nem érzédnek.
3. vOros Szine a pirostdl a rubinon, és a biborvordson at a mélyvordsig terjedhet, minden

esetben a fajtara jellemzd gylimélcsos illat és iz jellemzi.

III. KOLONOS BORASZATI ELJARASOK

A. BORKESZITES

1. ,Késoi szlretelést bor”, ,valogatott sziretelésli bor” hagyomanyos kifejezéssel, valamint ,toppedt
sz0l6bdl készilt bor” korlatozottan hasznalhato kifejezéssel ellatott, valamint a dil6 feltlintetéses Tolnai
boraszati termékek eldallitasa soran a must természetes alkoholtartalmanak novelése és a bor édesitése
tilos.

2. A dl6 szelektalt borokat legalabb hat honapig télgyfa horddban kell érlelni.
B. A SZOLOTERMESZTES SZABALYAI

A sz616 miivelésmadja, térallasa:

A 2009. julius 31-e el6tt telepitett szololltetvények esetében barmilyen, korabban engedélyezett
muvelésmodu és telepitési sUrlsegl szoloultetvényrdl szarmazd sz6l6bdl késziilhet Tolnai oltalom alatt
all6 eredetmegjeldléses boraszati termék a 2035/2036-0s borpiaci évig.

Uj iiltetvényekre vonatkozé szabalyok:

A 2009. augusztus 1-e utan létesitett Ultetvények esetében:

- A tokehelyek szama nem lehet alacsonyabb, mint 3300 db/ha.

- A kialakithato sortavolsag nem lehet kevesebb, mint 2 méter, illetve tdbb mint 3,5 méter,
- A kialakithato totavolsag nem lehet kevesebb, mint 0,6 méter, illetve tébb mint 1,2 méter,

A sziiret modja:

Kezi és gépi sziret megengedett minden Tolnai oltalom alatt all6 eredetmegjel6lést boraszati termék
esetén. Ez aldl kivételt jelent a dilészelektalt, a valogatott szlretelés, késéi sziretelést és toppedt
sz6l6bdl késziilt kifejezéssel megkulonboztetett Tolnai bor, mely csak kézzel sziiretelhetd.

A sz6l6 mindsége:

1. BOR
Bortipus A sz616 minimalis cukortartalma A sz616 minimalis potencialis
P (g9/1) alkoholtartalma (% vol)
Fehér 1515 9,0

Rozé 151,5 9,0
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| Voros 1515 9,0l
2. PEZSGO
A sz616 minimalis potencialis
Bortipus A sz616 minimalis cukortartalma alkoholtartalma (% vol)
(g/h)
Fehér 151,5 9,0
Rozé 151,5 9,0
Voros 1515 9,0

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus A sz616 minimalis cukortartalma A sz616 minimalis potencialis
(g/1) alkoholtartalma (% vol)

Fehér 151,5 9,0

Rozé 1515 9,0

Voros 151,5 9,0

Sziiret idopontjanak meghatarozasa:

A sziret id6pontjanak meghatarozasaban a hegykdzségi tanacs valasztmanya az illetékes. A sziret

idépontjanak meghatarozasara és kihirdetésére vonatkozo szabalyokat a borvidék rendtartasa
tartalmazza.

IV. KORULHATAROLT TERULET
A korulhatarolt teriilet meghatarozasa:

Telepiilések: Aba—Aparhant, Bataapati, Bikacs, Bonyhad, Bonyhadvarasd, Bolcske, Cikd, Dunaféldvar,
Dunaszentgyorgy, Duzs, Facankert, Felsényék, Firged, Grabdc, Gydnk, Gyore, Gydrkony, Hidas, Hogyész,
Igar, Iregszemcse, Izmény, Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomarom,
Madocsa, Magyarkeszi, Mezékomarom, Méragy, Mdécsény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely,
Nagymanyok, Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks, Palfa, Pari, Pincehely, Regdly, Sarszentléring,
Seregélyes—Simontornya, Szabadhidvég, Tamasi, Tengelic, Tevel, Tolna, Tolnanémedi, Varalja, Zavod
telepuléseknek, a sz616 termdhelyi kataszter szerint I. és II. osztalyd hatarrészeibe tartozé teriletek.

V. MAXIMALIS HOZAM

1. ABOR

Bortipus Maximalis hozam
Fehér Legfeljebb 100 hl/ha seprés ujbor legfeljebb 14 t/ha sz8l6bdl.
Délénév feltlintetése estén legfeljebb 80 hl/ha seprds Ujbor legfeljebb
11 t/ha sz6l6bél.

Rozé Legfeljebb 100 hl/ha seprés Ujbor legfeljebb 14 t/ha sz6l6bdl.
Délénév feltiintetése estén legfeljebb 80 hl/ha seprds Ujbor legfeljebb
11 t/ha sz6l6bél.

Voros Legfeljebb 100 hl/ha seprés ujbor legfeljebb 14 t/ha sz8l6bdl.
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Délénév feltiintetése estén legfeljebb 80 hi/ha seprds Ujbor legfeljebb
11 t/ha sz6l6bél.

2. PEZSGO

Bortipus Maximalis hozam
Fehér Legfeljebb 100 hl/ha seprés ujbor legfeljebb 14 t/ha sz8l6bdl.
Rozé Legfeljebb 100 hl/ha seprés ujbor legfeljebb 14 t/ha sz8l6bdl.
Voros Legfeljebb 100 hl/ha seprés ujbor legfeljebb 14 t/ha sz8l6bdl.

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Maximalis hozam
Fehér Legfeljebb 100 hl/ha seprés ujbor legfeljebb 14 t/ha sz8l6bdl.
Rozé Legfeljebb 100 hl/ha seprés ujbor legfeljebb 14 t/ha sz8l6bdl.
Voros Legfeljebb 100 hi/ha seprds Ujbor legfeljebb 14 t/ha sz6l6bél.

VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAJTAK

1. ABOR

Bortipus Engedélyezett fajtak
Fehér Chardonnay, Cserszegi flszeres, Ezerfirt(, Ezerjo, Furmint, Harslevel(, Irsai Olivér,
Kiralylednyka, Lednyka, Olasz rizling, Ottonel muskotély, Pinot blanc, Rajnai rizling,
Rizlingszilvani, Nektar, Sauvignon blanc, Sdrga muskotaly, Szlrkebarat, Tramini,
Z6ld szilvani, Zéld veltelini, Zenit, Zengd, Pinot noir, Kadarka

Rozé Blauburger, Cabernet sauvignon, Cabernet franc, Dornfelder, Kadarka, Kékfrankos,
Kékoporto, Merlot, Menoire, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
Voros Alibernet, Biborkadarka, Blauburger, Cabernet sauvignon, Cabernet franc,
Dornfelder, Kadarka, Kékfrankos, Kékoport6, Merlot, Menoire, Pinot noir, Syrah,
Zweigelt

2. A PEZSGO

Bortipus Engedélyezett fajtak
Fehér Chardonnay, Furmint, Pinot blanc, Pinot noir (fehér), Rajnai rizling, Z6ld veltelini
Rozé Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Menoire, Merlot, Pinot noir,
Syrah, Zweigelt
Voros Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Menoire, Merlot, Pinot noir,
Syrah, Zweigelt

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Engedélyezett fajtak
Fehér Chardonnay, Cserszegi flszeres, Irsai Olivér, fehér Kadarka, Olasz rizling, Ottonel
muskotaly, Pinot noir, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Szirkebarat, Zold veltelini

Rozé Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Menoire, Merlot, Pinot noir,
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Syrah, Zweigelt
Voros Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Menoire, Merlot, Pinot noir,
Syrah, Zweigelt

VII. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

A. Bor

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk:

A Tolnai Borvidék Magyarorszag déli részén, nagyobb részben Tolna megyében kisebb részben Baranya
és Fejér megyékben taldlhato. A tolnai sz6l6k tébbnyire enyhe lejtésl, kedvezd, délies kitettségl, védett
domboldalakon, lankakon létesltek.

A borvidék legfontosabb és szinte egyeduralkodé felszini képzédménye és igy leggyakoribb talajképzd
kdzete a 10sz. A 16szréteg vastagsaga példaul Hogyésznél eléri a 70 métert. A sz6l6iltetvények kisebb
részben (pl. Pincehely, H6gyész, Duzs térségében) homokon telepultek.

A Tolnai-dombsaghoz és Kiils6-Somogyhoz tartozé szdléteriletek uralkodd talajtipusai a barnafoldek
(Ramann-féle barna erd6talajok), az agyagbemosddasos barna erdétalajok, de el6fordulnak
szO6l6ultetvények mészlepedékes csernozjom talajokon is.

A Tolnai Borvidék dombos - hegyes terllete a tébbnyire a mérsékelten meleg - mérsékelten nedves
éghajlati tipusba tartozik.

ElImondhato, hogy mind a napfénytartam, mind a napsugarzas havi és évi 6sszege a Tolnai borvidek
terlletén a sz6l6termesztés szamara kifejezetten kedvezd. Az évi nappali megvilagitas id6étartama 4400
oOra, a tényleges napsitéses id6szak egész évben elérheti a 2060 6rat. Magyarorszag sz6l6termd tajain a
napfénytartam évi Osszege sokéves atlagban 1800-2070 ora. Ebbdl latszik, hogy a Tolnai borvidék
nagyon gazdag napfényben. A masik fontos tényez6 a hdémérséklet. A borvidéken az évi
kdzéphdmérséklet sokéves atlagban 11,8 °C, vegetacios idd alatt viszont 15,8 °C. Az ebbdl szamitott
teljes hésszeg 3400 °C, a hatdsos hésszeg pedig 1300 °C. Legcsapadékosabb honap a méjus és a junius.
Az uralkodé szélirany az északnyugati.

A Tolnai borvidék terliletének domborzata, talajadottsagai, éghajlata és vizrajza alapjan a kivalo sz616
termesztd terlletek kdzé sorolhato.

b) Emberi tényezd

A Tolnai borvidéken el6szor a keltak, majd a rémaiak honositottak meg a sz6l6termesztést.

Az Arpadkorban a szép szdmmal alapitott apatsagok mindegyikében megtalalhatjuk a jéI movelt
sz6l6ket, melyért sokat faradoztak a bencés és cisztercita szerzetesek.

A torok megszallas ezen a borvideken is visszavetette a sz0l6termesztést. Az Ujrakezdés nyoman viszont
jelentds teriletndvekedés kovetkezett be. A tordkkor kereskeddi tobbnyire Tolnan, a vidék
borkereskedelmi kdzpontjaban toltik meg palackjaikat vagy hordoikat, s a bor jol kibirja a szallitast is. A
Dunan elhajozva tobben emlegetik, hogy a szépen muvelt dombok hazank legszebb tajat mutatjak ,mind
rozsaligetes sz6l6k diszlenek.



9. szam FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 344

A XVIIL szazadban a megyébe teleplilt németek tovabb fejlesztették a helyi borkulturat. A Volgységben
valoszinlleg az ekkor beteleplild racok terjesztették el a Kadarka termesztését, amelybdl Uj eljarassal,
héjon erjesztéssel készitettek vorosbort.

A féurak, hogy megkdssék a fold megmunkalasahoz sziikséges embereket, a beteleplilé németeknek
szerz8désbe foglalt kedvezményeket adtak. A telepesek 6 évig mentesultek a tized, a kilenced és a robot
alél amennyiben sz6l6t telepitettek. A bortermelés jovedelmezé volt, mert termésiiket csapszékben
maguk mérhették ki Szent Gyorgytdl Szent Mihalyig.

A korabeli vélemények szerint a borvidék szél6terllete a filoxéravészt megelézéen érte el a legnagyobb
kiterjedését egész torténete folyaman. Az akkori sz6l6 és bortermelésben a vordsbor dominalt.
Feljegyzések tanuskodnak arrél, hogy az uralkod6 Kadarkanak mar 6-féle valtozatarol beszéltek. A
filoxéra vész oriasi karokat okozott ezen a borvidéken is. Az ellene valé védekezésben a régid élenjard
munkat végzett. A prébalkozasok legsikeresebb modjanak a homokra torténd telepités bizonyult.

A vilaghaboruk nyoman a széldiltetvények Ujra tonkre mentek. Egybefliggd széles soros Ultetvények a
nagylzemek létrejottével honosodtak meg a borvidéken. A legrégebbi sz6l6hegyek a rémai kortdl, de a
tobbiek is legalabb az Arpadkortél megvannak a borkedveldk éromére.

A Tolnai borvidéket az 1998-es bortérvénnyel alakitottak ki, de az elsé 1893-as bortérvény a Szekszardi
Borvidéket Tolna megye teljes terliletében hatarozta meg, ezért a Tolnai borvidéket is méltan
nevezhetjik torténelminek.

Ez az évszazados hagyomanyokra épilé szél6termesztés a helyi emberek szaktudasanak alapja.

2. A borok leirasa

A Tolnai borvidéken eléallitott borok analitikai tulajdonsagai a keletkezd viszonylag magas alkohol
tartalom, a kilonb6z6é savak kedvezd aranya, a testességet okozd anyagok képzddése a borvidék
klimatikus viszonyainak kdszonheto.

A borvidékrdl kikerilt borok magukon viselik az évszazados sz6l6termesztési hagyomanyokon felnévé és
a modern ismereteket megszerz6 boraszok kezének nyomat. Ez az érzékszervi tulajdonsagokban
kaldndsen megmutatkozik a borok izgazdagsagaban.

Tolnai borokra jellemzé a sz6l6bdl szarmazéd gylimdlcsdsség és a finom aszkolasbdl szarmazo illatok és
izek harmoniaja. A kiegyensulyozott sav és extrakt tartalom.

Mindezek a tulajdonsagok a Tolnai borokat keresetté teszik Magyarorszagon kivil az Eurdpai Unid
orszagaiban és kivil is.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa

A Tolnai Borvidék nagyobb dombhatakbol és lankas volgyekbdl all. A dombok magassaga 150-200
meétert is eléri. A dombokat magas mésztartalmu 16sz fedi, ami a barna erdétalajokkal keveredve a sz616
termesztéséhez kivalo talajt biztosit. Els6 feltétel tehat adott a kivalo sz616 eldallitasahoz.

A szbl6termesztéshez sziikséges minimalis teljes hdsszeg 2500 °C, a minimalis hatasos hdsszeg viszont
1000 °C, az évi kozéphémérséklet pedig 9-21 °C kozott kell, hogy legyen. Ezek a hdmérsékleti tényezdk
éveken keresztil kedvezé hatassal vannak az itt termesztett sz6l16 mindségére.

A harmadik tényez6 a lehullott csapadék mennyisége. A borvidéken évente sok éves atlagban 590 mm, a
vegetacids idében 450 mm csapadék hull a sz6l6re. Ettél nagyobb csapadékra nincs szliksége.
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A borvidék kivalé adottsagaira a legjobb bizonyiték, hogy a borvidék sz6l6 és bor termesztése a targyi
emlékeket tekintve is legalabb a Keltakig visszavezethetd.

A kivald szol6bdl a borkészités hagyomanyait kovetve és Uj ismereteket felhasznalva a piacon jol
eladhato, kulfoldon is keresett borok keriilnek forgalomba a borvidék terlletén mikédd boraszatoktol.

B. Pezsgo
1. A korilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezok:
A VIL/A./1.a) pontban leirtakkal megegyez6

b) Emberi tényezdk:

A Tolnai borvidéken a pezsgdgyartashoz kozel fél évszazada készitenek pezsgd alapborokat.

A pezsgOkészités hagyomanyait elsajatitva a borvidék termeldi kezdték el a termelést, majd a Tolnai
pezsgd bevezetését a piacra.

A termék sikere az itt dolgozé szélétermeldk és boraszok szakmai tudasanak, és ismertségének
kdszonhetd. A Tolnai pezsgd alapvetéen tradicionalis eljarassal, palackban erjesztéssel készil, amelynek
kovetkeztében az elsédleges gylimolcsos illatok mellett a masodlagos izek és zamatok is szépen
kialakulnak.

2. A borok leirasa

A hosszabb érlelés kdvetkeztében a fehér pezsgdk szine a halvany sargatdl az aranysargaig terjedhet, a
rozé pezsgoké a hagymahéjtél a malna rézsaszinig, mig a voros pezsgoké a rubintdl a mélyvordsig. A
Tolnai pezsgok lllataban és izében a sz6lore jellemzd elsddleges intenziv gylimolcsos, illetve flszeres
(roze, voros) iz és zamatanyagok meghatarozdak, amelyek kiegésziilnek masodlagos aromakkal. A Tolnai
pezsgok tde savakkal rendelkeznek.

3. Az okszer( kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa

A Tolnai borvidék éghajlatat a kontinentalis és a mediterran hatas hatarozza meg. A napsitéses érak
szama is magasabb az orszagos atlagnal. Az évi csapadékmennyiség és annak viszonylagos egyenletes
eloszlasa, valamint a viszonylag jo viztartoképességgel rendelkezd talajok egyarant hozzajarulnak a
vegetacios idészakban a sz6l6 megfeleld vizellatdsahoz, ami kilondsen fontos tényezd a pezsgdk
esetében, mivel a borban nem jelennek meg vegetalis, fllledt illatok, valamint éretlen, nyers savak,
amelyeket a masodik alkoholos erjedésbdl szarmazé szén-dioxid kiemelne.

A hosszu vegetacios id6szak, a magas héosszeg optimalis kdrilményeket biztosit ahhoz, hogy a pezsgdk
alapborat ado sz616k megfeleldéen beérjenek és még az lide savaik is megmaradjanak.

A szoloultetvenyek elhelyezkedése, a mediterran jellegl klimatikus adottsagok, a meszes-16sz0s,
agyagos, tapanyagban gazdag talajok, valamint a termd&helynek leginkabb megfeleld fajtak egyutt adjak
a Tolnai pezsg6 egyedi jellegét, ami a masodik alkoholos erjesztés ellenére megdrzi zamatgazdagsagat, a
komplex gylimolcsos, illetve flszeres illat és zamatanyagokat, Ude jellegét és elegans savtartalmat. A
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tradicionalis pezsgokészitési eljarasnak megfelelé hosszabb érlelés kodvetkeztében elegans, finom
masodlagos illatokkal gyarapodd pezsgok jellemzoéek.

C. Széndioxid hozzaadasaval késziilt gyongy6zébor
1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezok:
A VIL/A./1.a) pontban leirtakkal megegyezd

b) Emberi tényezdk:

A Tolnai borok esetében U(j termékkategdridnak szamit a szén-dioxid hozzdadasaval készilt
gydngyodzébor, amelyet a pezsgd alapbor készitéshez hagyomanyosan itt termelt sz6l6bél kezdtek
késziteni a termel&k és sikeresen hoztak forgalomba a hazai piacon.

A termék piaci és gazdasagi sikere alapvetéen az itt dolgozd széldtermeldk és bordszok szakmai
tudasanak és ismertségének koszonhetd. A Tolnai szén-dioxid hozzaadasaval készilt gydngydzdébor
jellemzden az itt termesztett fajtakbdl késziil, melyet a szireti idépont olyan megvalasztasaval érnek el,
hogy a feldolgozas sorén a sz6l6 természetes, elsddleges iz és zamatanyagai megdrizheték legyenek,
amelyet a palackozas el6tti szén-dioxiddal torténd dusitas még inkabb kiemel.

2. A borok leirasa

A Tolnai szén-dioxid hozzaadasaval készilt fehér, rozé és vords gyongydzéborok harmonikus
savtartalommal, frissességgel, tide, komplex gyiimolcsds aromakkal jellemezhetbek.

3. Az okszer( kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa

A Magyarorszag déli borvidékei kdzé tartozik. A helyi éghajlatot a kontinentalis és a mediterran hatas
hatarozza meg. Magyarorszagon itt kdszont be el6szor a tavasz és a napsitéses 6rak szama is magasabb
az orszagos atlagnal. Az évi csapadékmennyiség és annak viszonylagos egyenletes eloszlasa, valamint a
viszonylag jé viztartoképességgel rendelkezd talajok egyarant hozzajarulnak a vegetaciés id6szakban a
sz6l6 megfeleld vizellatdasahoz, ami kiléndsen fontos tényezé a szén-dioxid hozzaadasaval készilt
gydngyodzéborok esetében, mivel a borban nem jelennek meg vegetalis, filledt illatok, valamint éretlen,
nyers savak, amelyeket a borban jelenlévé szén-dioxid kiemelne.

A szoldlltetvények elhelyezkedése, a mediterran jellegl klimatikus adottsagok, a meszes-16sz0s,
agyagos, tapanyagban gazdag talajok valamint a terméhelynek leginkabb megfelel6 fajtak egyltt adjak a
termék egyedi jellegét, ami a komplex gylimolcsds illat és zamatanyagok, Ude jelleg és elegans
savtartalom formajaban nyilvanul meg.
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VIII. TOVABBI FELTETELEK

1. Jelolési szabalyok

a) A kisebb foldrajzi egységek feltlintetésére vonatkozd szabalyok

Korzet: Volgységi

A korzet telepiilései: Aparhant, Bataapati, Bonyhad, Bonyhadvarasd, Cikd, Duzs, Grabdc, Gyore, Hidas,
Hégyész, Izmény, Kisdorog, Kismanyok, Kisvejke, Lengyel, Moragy, Mécsény,
Mucsfa, Mucsi, Nagymanyok, Tevel, Véaralja, Zavod

Korzet feltlintetéssel késziilé Tolnai borok esetében a sz616 100 %-anak az adott kdrzet L. és II. termOhelyi
kataszteri osztalyu hatarrészeibe tart6zé ultetvényeibdl kell szarmaznia.

Telepulések

Teleplilések: Aba—Aparhant, ,Bataapati, Bikacs, Bonyhad, Bonyhadvarasd, Bolcske, Ciko, Dunaféldvar,
Dunaszentgyorgy, Duzs, Facankert, Felsényék, Firged, Grabdc, Gydnk, Gyore, Gydrkony, Hidas, Hogyész,
Igar, Iregszemcse, Izmény, Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomarom,
Madocsa, Magyarkeszi, Mezékomarom, Méragy, Mdécsény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely,
Nagymanyok, Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks, Palfa, Pari, Pincehely, Regdly, Sarszentlérinc,
Seregélyes-Simontornya, Szabadhidvég, Tamasi, Tengelic, Tevel, Tolnanémedi, Varalja, Zavod.

A telepulésfeltiintetéssel megkiildnboztetett borok esetében legalabb 85%-ban az adott telepulés I és II
termohelyi kataszteri osztalyu hatarrészeibe tartdzo sz6l6bdl kell szarmazni a terméknek, legfeljebb 15%-
ban a Tolnai Borvidék I. és II. term&helyi kataszteri osztalyd lehatarolt tertileteinek mas részeirdl.

c). Dalok:

Bonyhad: Aranybanya, Sz616-domb
Bonyhadvarasd: Kereszt-dulo
Lajoskomarom: Fulop-hegy
Simontornya: Derék-hegy, Mdzsé-hegy
Paks: Hideg-volgy, Sanc-hegy

Gyonk: K6dmon-hegy

Dul6feltiintetéssel megkilonboztetett borok esetén 95 %-ban az adott dul6 I es I termbhelyi kataszteri
osztalyu terileteirdl kell szarmaznia annak a sz6l6nek, amelybdl a bor készilhet.

b) A Tolnai oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés kifejezés helyettesithetd a ,Tolnai védett eredet(”
kifejezéssel.

c) A jel6lheté hagyomanyos kifejezések, eqyéb korlatozottan hasznalhato kifejezések, illetve a készitési
modra utald kifejezések, és eqyéb, szabalyozottan hasznalhatd kifejezések:
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A. BOR
"Elsé -barrique
sziliret” vagy | -"barrique-ban
Cuvée Toppedt | Primér | "virgin erjesztett” vagy
Bortipus | Siller | Késéi Valogatott | Muskotaly | vagy | Szlretlen | sz6l6bdl | vagy vintage” -."..horddban
szlretelésl | szliretelésl Kuvé készilt Ujbor erjesztett
-"barrique-ban
érlelt” vagy-
"horddban érlelt
Fehér - + + + + +
Rozé - - - + - -
vOros + + + + + + + +
Jelmagyarazat: + a kifejezés hasznalhato, - nem hasznalhaté
B. PEZSGO
"Elsé -barrique
szliret” vagy | -"barrique-ban
Cuvée Toppedt | Primér | "virgin erjesztett” vagy
Bortipus | Siller | Késéi Vélogatott | Muskotaly | vagy | Szuretlen | sz6l6bdl | vagy vintage” -."..horddban
szlretelésl | sziiretelési Kuvé késziilt | Ujbor erjesztett
-"barrique-ban
érlelt” vagy-
"horddban érlelt
Fehér - - - + - - - -
Rozé - - - + - - - -
Véros - - - + - - - -
Jelmagyarazat: + a kifejezés hasznalhato, - nem hasznalhaté
B. PEZSGO
"Elsé -barrique
sziliret” vagy | -"barrique-ban
Cuvée Toppedt | Primér | “virgin erjesztett” vagy
Bortipus | Siller | Késéi Vélogatott | Muskotaly | vagy | Szuretlen | sz6l6bdl | vagy vintage” -."..horddban
szlretelésl | szlretelésl Kuvé készult Ujbor erjesztett
-"barrique-ban
érlelt” vagy-
"horddban érlelt
Fehér - - - + - - - -
Rozé - - - + - - - -
Voros - - - + - - - -

Jelmagyarazat

: + a kifejezés hasznalhato, - nem hasznalhaté

d) A muskotaly korldtozottan hasznalhatd kifejezés az alabbi feltételekkel tlintethetd fel a boréaszati

termékek cimkéjén:

Az alapbornak legalabb, 85%-ban a kovetkez6 sz6l6fajtak kozil egynek vagy tobbnek a termésébdl kell
készllni: Cserszegi fUszeres, Irsai Olivér, Nektar, Ottonel muskotaly, Sarga muskotaly.

e) A Tolnai oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés(i bor eldallitdsa csak a felsorolt megyék telepiilésein

engedélyezett a korilhatarolt terileten kival
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Tolna megye: Alsonana, Alsényék, Bata, Bataszék, Decs, Harc, Kakasd, Kéty, Medina, (”)csény, Sidagard,
Szalka, Szekszard, Vardomb, Zomba Varsad és

Baranya megye: Bisse, Csarndta, Didsviszlo, Harkany, Hegyszentmarton, Kistotfalu, Marfa, Nagytotfalu,
Siklés, Szava, Turony, Vokany, Kisharsany, Nagyharsany, Palkonya, Villany, Villanykdvesd Helesfa,
Kispeterd, Mozsgd, Nagypeterd, Nyugotszenterzsébet, Szigetvar, Boda, Cserkut, HosszUhetény,
Ivanbattyan, Keszi, Kiskassa, Kévagoszolds, Koévagotottds, Mecseknadasd, Pécs, Pécsvarad, Szemely,
Kisjakabfalva, Babarc, Bar, Boly, Dunaszekcsé, Hassagy, Lanycsok, Mariakéménd, Mohacs, Monyordd,
Nagynyarad, Olasz, Szajk, Szederkény, Versend és

Bacs-Kiskun megye: Akaszto, Bocsa, Kecel, Kiskdrods, Soltvadkert és

Fejér megye: Etyek, Dég és

Pest megye: Szigetcsép és

Somogy megye: Balatonboglar

2. Kiszerelésre vonatkoz6 szabalyok

a). Kiszerelés

Tolnai késoi sziretelést bort, Tolnai valogatott szliretelés bort, Tolnai toppedt sz616bdl, és a
dll6szelektalt bort, csak tGvegpalackban lehet forgalomba hozni.

Ez alol kivételt képeznek az adott termohelyen belil a termel6 altal, sajat pincéjében, helyben
fogyasztasra értékesitett sajat termelési borai.

b). Cimkézés

Alibernet és Biborkadarka, fajtak nevei a cimkén nem jel6lhetok.

A lehatarolt termdhelynél kisebb foldrajzi egységekrdl szarmazé Tolnai borokon az évjarat feltlintetése
kotelezd. Evjarat feltlintetés esetén az adott bornak 85%-ban az adott évjaratbél kell szarmaznia.

A Tolnai Prim6r vagy Ujbor esetén az adott bornak 100%-ban az adott évjaratbdl kell szarmaznia.

Az ,oltalom alatt allé6 eredetmegjellés” kifejezés valamennyi, a magyar nyelvben meghonosodott
melléknév-képzds valtozatanak, illetve az Eurdpai Unié barmely hivatalos nyelvén feltiintetése
engedélyezett.

Valamennyi, kisebb foldrajzi egység nevének —i képzds valtozata hasznalhato jeldlés.

.Termohelyen palackozva”, ,termel6i palackozas” és ,pinceszévetkezetben palackozva” kifejezés
valamennyi Tolnai boron feltiintethetd.

A rozé kifejezés helyettesithetd a rosé, a kiivé kifejezés pedig a cuvée és a hazasitas kifejezéssel.
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3. Az illetékes helyi borbiralé bizottsag kijelolése:
Az érzékszervi mindsitést végzd szerv: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Boraszati Igazgatosag.

4. Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések:

a) Nyilvantartasok

Tolnai borok készitése esetén a sz6l6ultetvényre és boraszati izemre vonatkozo kilonds
nyilvantartasok a kovetkezok:

a) keletkezett szarmazasi bizonyitvanyok (sz616- és borszarmazasi) példanyai;
b) forgalomba hozatali engedélyek masolatai;

¢) Hegykozségi Tanacs/Hegykozség altal meghatarozott helyszini szemlékrdl szold jegyzdkonyvek,
dokumentumok;

d) pincekonyyv;
e) Szoloterilet illetve pince helye szerint illetékes hegybir6 altal az oltalom alatt allo
eredetmegjeldléses eldallitojarol, a hegykdzségi informatikai rendszerben (tovdbbiakban: HEGYIR),

vezetett nyilvantartasok (lltetvénykataszter, pincekataszter)

e) az érzékszervi minodsitést végzo Tolnai Bormindsitd Bizottsaganak mindsitési és a minta hitelesitd
jegyzokonyve;

b) Bejelentések

a). Termelési szandék bejelentése
A Tolnai Oltalom alatt all6 eredetmegjelolés hasznalatanak feltétele, hogy a boraszati termék
termelésének - beleértve a sz6l6 alapanyag termelést is — eldallitasanak megkezdésekor a termeld
koteles a teriletileg illetékes hegykdzségnél termelési szandékat bejelenteni. A bejelentés mindaddig
érvényes, mig a termeld a terlletileg illetékes hegykdzségnél, a termelé ezen szandékat modositd
nyilatkozatot nem tesz.

Szigorubb termelési feltételekhez kotott bortipusok (dilénév) termelésének bejelentése

Minden olyan sz6l6ultetvényt, amelyen dil6 feltiintetésével sz6l6-alapanyagat kivanjak eléallitani és ezt
a termel6 a cimkén is fel akarja tlintetni, a termeld koteles azt, az Ultetvény fekvése szerint illetékes
hegybirdnak, a sziiretet megel6z6 majus 15-ig bejelenteni.

b) Kiszerelés eldzetes bejelentése:
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A lehatarolt terlleten kivili palackozé az oltalom alatt all6 eredetmegjel6lést boraszati termék
kiszerelésének megkezdése eldtt legkésdbb 8 nappal kdteles bejelenteni a palackozas tényét a Tolnai
Borvidék Hegykozségi Tanacsa titkaranak.

IX. ELLENORZES

1. A termékleiras ellendrzésére kijeldlt szervezetek:
A termékleiras betartasanak hatosagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijel6lt hatdsagok végzik el.

Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatdsagok:

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Boraszati és Alkoholos Italok Igazgatdsag
1118 Budapest, Budaorsi Ut 141-145.

Tel.: +36 1 346-09-30

Fax.: +361 2124978

e-mail.: bor@mgszh.gov.hu

Web.: http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi

Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503 370

Fax: +36 76 487 052

e-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7623 Pécs, Rakdczi ut 30.

Tel.: +36 72 512 450

Fax.: +36 72 512 451

e-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Kétegyhazi ut 2.

Tel.: +36 66 528 180

Fax: +36 66 454 878

e-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Déczy Jozsef Ut 6.

Tel.: +36 46 515 700

Fax: +36 46 515 701

e-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
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6720 Szeged, Dedk Ferenc u. 17.

Tel.: +36 62 553 470

Fax: +36 62 426 311

e-mail: csongrad@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad

Fejér Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Csikvari ut 15-17.

Tel.: +36 22 315 460

Fax: +36 22 502 064

e-mail: fejer@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer

Gydér-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9028 Gyér, Aratd u. 5.

Tel.: +36 96 529 330

Fax: +36 96 529 333

e-mail: gyor@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.

Tel.: +36 52 523 800

Fax: +36 52 523 801

e-mail: hajdu@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3300 Eger, Szdvetkezet Ut 6.

Tel.: +36 36 510 765

Fax: +36 36 510 755

e-mail: heves@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.

Tel.: +36 56 505 377

Fax: +36 56 505 371

e-mail: szolnok@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Gyéri ut 13.

Tel.: +36 34 310 909

Fax: +36 34 305 771

e-mail: komarom@mgszh.gov.hu
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Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Nograd Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3100 Salgétarjan, Baglyasi ut 2.

Tel.: +36 32 521 500

Fax: +36 32 521 524

e-mail: nograd@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
1135 Budapest, Lehel u. 43-47.

Tel.: +36 1 329 7017

Fax: +361 317 6231

e-mail: pest@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Petéfi tér 1-3.

Tel.: +36 82 527 580

Fax: +36 82 315 023

e-mail: somogy@magszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

4400 Nyiregyhaza, Keleti ut 1.

Tel.: +36 42 508 300

Fax: +36 42 508 311

e-mail: szabolcs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: +36 74 529 869

Fax: +36 74 415 688

e-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Zanati ut 3.

Tel.: +36 94 314 093

Fax: +36 94 327 852

e-mail: vas@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.
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Tel.: +36 88 590 472
Fax: +36 88 407 347

e-mail: veszprem@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Bird Marton u. 38.

Tel.: +36 92 550 570
Fax: +36 92 550 571

e-mail: zala@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala

2. Az ellendrzések kore:

- A boraszati termék analitikai tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal elétt,
- A boraszati terméket eléallitd izem adminisztrativ ellendérzése a gazdasagi akta alapjan, illetve
helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulé ellenérzési terv alapjan,
- Kockazatelemzésen alapuld ellendrzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalata forgalomba
hozott boraszati termékek esetén,
- Szarmazasi bizonyitvanyok valosagtartalmanak ellenérzése,
- A helyi borbiralé bizottsag mikodésének ellendrzése.

X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Ellenorzési pontok

Ellen6rzés modszere

Igazol6é dokumentum

Illetékes szervezet

I. Strukturalis elemek

A parcella a lehatarolt

Adminisztrativ

Hegyir elektronikus

teruletileg illetékes

(fajta, sor és
tétavolsag,
ultetvénysiriség,
mUvelésmaod,
tamrendszer, atmeneti
intézkedések stb.)

Kockazatelemzésen
alapuld helyszini
ellenérzés

terméhelyen ellenérzés: adatlap hegykdzségi tanacs,
helyezkedik el

HEGYIR és VINGIS

alapjan
Szol6ultetvényre o Adminisztrativ Helyszini szemlérdl teruletileg illetékes
vonatkozé eldirasok ellendrzés: készilt jegyz6kdnyv hegykozségi tanacs
ellendrzése: HEGYIR,

Pincetechnologia

. Adminisztrativ
ellendrzés:

HEGVYIR,
. Kockazatelemzésen
alapuld helyszini

e Helyszini szemlérdl
készilt jegyzdkonyv

teruletileg illetékes
hegykozségi tanacs
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ellenérzés
I. Evjaratfiigg6 elemek
II-1 Sz616 eredetének igazolasa

Potencialis . Kockazatelemzéses |e Helyszini szemlérdl | terlletileg illetékes
terméshozam helyszini ellenérzés készilt jegyzékdnyv | hegykozségi tanacs
Szlret . Kockazatelemzéses |e Helyszini szemlérdl | terlletileg illetékes

helyszini ellendrzés(

. Adminisztrativ
ellenérzés

készilt jegyzdkdnyv

Szlreti jelentés,
sz6l6-szarmazasi
bizonyitvany
kérelem

hegykozségi tanacs

Sz6l6 mennyiségének
és min6ségének
ellendrzése

. Adminisztrativ
ellendrzés:szireti
jelentés és sz616
szarmazasi
bizonyitvany kérelem

Kockazatelemzéses
helyszini ellenérzésu

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany
Helyszini szemlérdl
készilt jegyzokdnyv

terlletileg illetékes
hegykdzségi tanacs

S$z616 szarmazasat igazolo dokumentum

Sz6l6szarmazasi
bizonyitvany

Sz616 terllete
szerint illetékes
hegykdzség
hegybiroja

II-1I Bor eredetének igazolasa

Sz616 eredetének és
mindségéenek
ellendrzése

Adminisztrativ
ellendrzés: sz616-
szarmazasi bizonyitvany

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Sz616 terlilete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati |e

Adminisztrativ

eljarasok ellendrzés:
pincekonyv, bor-
szarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
o Kockazatelemzésen

alapulo helyszini
ellenérzés

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Helyszini szemlérdl
készilt jegyzokonyv

Sz616 terllete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

teruletileg illetékes
hegykozségi tanacs

Bor szarmazasat igazolé6 dokumentum

Elsé borszarmazasi
bizonyitvany

Sz616 terlilete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

IIl. Forgalomba hozatal

III-1 Bor eredetének igazolasa
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Bor eredetének
ellendbrzése

Adminisztrativ
ellendrzés: elsé bor-
szarmazasi bizonyitvany

Kiadott
borszarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati
eljarasok

. Adminisztrativ

ellendrzés:
pincekdnyv, bor
szarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem

. Kockéazatelemzésen
alapul6 helyszini
ellenérzés

kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Helyszini szemlérdl
készilt jegyzékdnyv

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

teruletileg illetékes
hegykdzségi tanacs

Bor szarmazasat igazolé6 dokumentum

Borszarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykdzség
hegybirdja, valamint
hegykdzségi tanacs
titkara

III-1I Bor forgalomba hozatali eljaras

Mintavétel Szabalyzat szerinti o Mintavételi teruletileg illetékes
mintavétel jegyzokodnyv hegykdzségi tanacs
Organoleptikus o Erzékszervi birdlat  |e Erzékszervi Helyi Borbiralo
paraméterek €s mindsités mindsitési Bizottsag
jegyzokonyv

Kozlemény

a mezogazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi arujelzéinek oltalmara iranyulo eljarasban
benyujtott ,,Szegedi tiikorponty” (OFJ) kérelem megjelentetésérol

Az Agrarminisztérium Piacszervezési Foosztalya a védjegyek és a foldrajzi arujelzok
oltalmarol szold 1997. évi XI. torvény 116/A. § (8) bekezdése és a mezdgazdasagi termékek és az
¢lelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajzi arujelzdinek oltalméra iranyul6 eljarasrol és a termékek
ellendrzésérol szold 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet S. §-anak (1) bekezdése alapjan a Szegedfish
Kft. altal benyujtott ,,Szegedi tiikorponty” (OFJ) unios oltalmara iranyuld kérelmét kifogasolas céljabol

kozzé teszi.

A kozzétételtol szamitott két honapon beliil irasban kifogast nydjthatnak be, a Magyarorszag
tertiletén lakohellyel rendelkezd természetes személyek, vagy Magyarorszag teriiletén székhellyel
rendelkezé jogi személyek, akik kifogasukban bizonyitani tudjdk, hogy az elnevezést jogszertien,
elismerten ¢és gazdasagilag jelentds moddon hasznaljak. A kifogést részletes, érdemi indokolassal
sziveskedjenek alatimasztani.
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A kifogast papiralapon és elektronikusan az Agrarminisztérium Piacszervezési Fdosztalynak
cimezve 1860 Budapest postacimre, tovabba az agrarpiaci@am.gov.hu elektronikus cimre kell
megkiildeni.

A termékleiras mellékletei az Agrarminisztérium Piacszervezési Féosztalyan tekinthetok meg,
elézetes id6pont-egyeztetés alapjan. Kérjiik ez iranyu igényliket agrarpiaci@am.gov.hu cimen jelezni
sziveskedjenek.

Kérelem a ,,Szegedi tiikorponty”

oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés (OFJ)

bejegyzése iranti kérelemhez

A Kkérelmezo csoportosulas adatai

Név: Szegedfish Kft.
Cim: 6728 Szeged, Nadvago ut 2.

Az ellenorzo hatosagok, szervek adatai:

Név: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
Cim: 1024 Budapest Keleti Kéroly u. 24.
Telefonszam: 06-1-336-9488

E-mail cim: fmig@nebih.gov.hu

Név: Csongrad Megyei Kormanyhivatal Szeged Jarasi Hivatala Hatosagi Féosztaly 1.
Elelmiszerlanc-biztonsagi és Allategészségiigyi Osztaly

Cim: 6724 Szeged, Vasas Szent Péter u. 9.

Telefonszam: 62/680-829

E-mail cim: ebao.szeged@csongrad.gov.hu



mailto:agrarpiaci@am.gov.hu
mailto:agrarpiaci@am.gov.hu
mailto:fmig@nebih.gov.hu
mailto:ebao.szeged@csongrad.gov.hu

9. szam FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 358

TERMEKLEIRAS

1. A TERMEK ELNEVEZESE
»Szegedi tikorponty”

2. A TERMEK LEIRASA

A ,,Szegedi tiikorponty” megnevezést foldrajzi jelzés a Szegedi tiikkros ponty elismert fajtabol tenyésztett
¢16 halra és annak husara (tisztitott, filézett) vonatkozik.

A ,,Szegedi tiikkorponty” szine zoldesbarna, a hasi oldalon sarga, pikkelyzete hatsoros tiikros. Oldalvonala
szabalyos lefutdst, magas hata: testhossz €s testmagassdg hanyadosa (profilindexe) 2,3-2,4. Ill. nyaras
korban 1800-2400 g testtomeggel kertil értékesitésre.

A ,,Szegedi tiikdrponty” husa voroses szinli, omlds, mellékiztdl mentes, izletes, friss illatl, magas
fehérjetartalmu (19% feletti) és alacsony zsirtartalmu (10% alatti). A halhts alacsony zsirtartalmat, amely
kiilonlegessé teszi a terméket, az egyedileg kitenyésztett tajfajta és a tartasi koriilmények (takarmanyozas,
szikes teriileten kialakitott halastavak) biztositjak.

3. A FOLDRAJZI TERULET MEGHATAROZASA

Szeged M43-as uttol északra esd kozigazgatasi teriilete, tovabba Sandorfalva, Algy6 és Szatymaz
kozigazgatasi teriilete a ,,Szegedi tiikorponty” eldallitasi helye.

A halastorendszer Szegedtdl északra az Algydi fOcsatorna két partjan, Szeged varos, Sandorfalva varos,
Szatymaz kozség, Algyd kozség és Kiskundorozsma hatirdban NATURA 2000-rel védett teriileten
helyezkedik el, a Pusztaszeri Tajvédelmi Korzet részét képezi. A Fehértoi lizemegység tavai valamint az
Uj halasto I1. iitem tavai a Ramsari Szerzédés hatélya ala tartozik.

4. A FOLDRAJZI TERULETROL VALO SZARMAZAS IGAZOLASA

A Szeged-Fehértoi Halastorendszerbdl (teriiletr6l) vald szarmazast és az azt igazold tényezOk nyomon
kovetését a SZEGEDFISH Mezogazdasagi Termeld és Szolgaltatdo Kft. (tovabbiakban SZEGEDFISH
Kft.), mint bejegyzett Tenyésztd Szervezet végzi.

A szaporitasi, a termelési, a pontyfilé tisztitdsi és elOkészitési koriilményeinek nyomon kovetése és
ellendérzése a SZEGEDFISH Kft. altal végzett elektronikus nyilvantartds alapjdn torténik (anya
nyilvantarté konyv, totérzskonyv, halmazsalasi jegyzék, készletvaltozas-jelentés, keltetéhazi naplo,
takarmanymindsités, szallitolevelek, takarmanyozasi nyilvantartas).

5. A TERMEK ELOALLITASI MODJA

5.1. A halastavak iizemeltetése, az étkezési hal termelése

A beruhazas sordn tipikus alfoldi kortoltéses halastavak létesiiltek gy, hogy az eredeti terepszintre
toltéseket emeltek, ezekbe épitették be a vizelldtdshoz, vizkormanyzashoz sziikséges miitdrgyakat. A
tavak létrehozasakor a tofenék eredeti allapotban maradt, nem kertilt atalakitdsra.

A torendszer teriiletére (tudatosan) évtizedek 6ta nem vasarolnak, nem engednek be mashonnan szdrmazé
halakat.
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A haltenyésztési lizemforma alapjan a tavak a ,,teljes lizemt” kategdriaba tartoznak, a gazdasag végzi a
halszaporitastol az étkezésihal-termeléséig a haltermelés minden miiveletét.

A tavak atlagos vizmélysége 1,2-1,3 m, igy homérséklet szerint a tavak az un. ,meleg vizi” (nyaron
zommel 20 °C felett) tipusba tartoznak.

Az étkezési hal (végtermék) szerint a gazdasag ,.haroméves ilizeml1”, az aruhalat tobbségben harom év
alatt allitja eld.

Talajadottsdgok alapjan a tavak a ,natrium-karbonatos” tétipusba tartoznak, mely teriiletek
leggazdasagosabb hasznositasi modja a haltermelés.

Az egész termelési folyamat ellendrzotten, de természetes koriilmények kozott torténik.

5.2. A halastavak vizellatasa

A halastavak éves vizsziikséglete meghaladja a 32 millio m® .

A vizgazdalkodas irdnyithatd, a tavak teljesen lecsapolhatoak. A vizellatas szerint a tavak az Un.
Lkombindlt” vizellatasu egységbe tartoznak, belvizzel és Tisza-vizzel is feltolthetdek.

A halastavakat minden év aprilis 12-€ig kell vizzel feltdlteni. A vizsziikséglet beszerzése az Algydi-
focsatornan keresztiil torténik, ami részben belvizbdl, részben pedig a Tiszabol, kétszeri szivattytizassal
atemelt folyami vizbdl torténik.

A nagyobb halhozam elérése érdekében — junius elejétdl - az elparolgott vizmennyiséget a Tisza vizébol
kell potolni. A tavak feltdltésekor minden esetben 1 cm-es réstavolsagu halracsokat kell hasznalni. Az
ivadéknevelésre bedllitott tavakat szinyoghaloval bevont racson keresztiil kell vizzel feltdlteni. A
feltoltéshez hasznalt belvizeket — a tavakba eresztés eldtt — meg kell vizsgaltatni, hogy tartalmaznak-e
haltenyésztésre karos, esetlegesen tomeges halpusztulast eldidézd szennyezd anyagokat. A Tiszabol
beemelt viz mindségérél minden honapban vizvizsgalati jegyzokonyvet kell késziteni.

5.3. A tavak tragyazasa

A halastavak természetes taplalékkészletének folyamatos biztositasa alapozza meg a halhus termelését. A
természetes taplalék elballitasait a tavak tragyazasa Dbiztositja (évenként 2-2,4 tonna/ha
szarvasmarhatragya, a felhasznalast ugy kell iitemezni, hogy a szervestragyazas dontden julius végéig
befejez0djon). A tavak tapanyag-visszapotlasat ugy kell végezni, hogy az a természetes taplalékképzodeést
folyamatosan biztositsa.

5.4. A halastavak apolasa

A lehaldszas utdn a tavakat szarazra kell allitani. A szdrazon tartds azért is fontos, hogy a toiszap aerob
viszonyok ko6zé keriiljon, az lizemelés kozben felhalmozodott karos anyagok oxidalodjanak, a fert6zo
korokozok és a baktériumok elpusztuljanak. A téapolasi feladatok kozé tartozik a parolgasi vizveszteség
potlasa is.

5.5. Halszaporitas

Mesterséges pontyszaporitasi modszerrel torténik a ,,Szegedi tiikkorponty” termeléséhez sziikséges nagy
mennyiségli tenyészanyag eldallitasa. A jol eldkészitett eldneveld tavakban egy honapos korig nevelik a
pontyivadékot. Erre az idére a pontyivadék eléri a 0,5-1 gramm stlyt. A szaporitasi munka az eldnevelt
ivadék lehalaszasaval fejezddik be.
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5.6. Az egy- és kétnyaras tenyészhalak Kkihelyezése

A kihelyezés az a miivelet, melynek sordn a halakat a tarol6 helyrél — elére meghatarozott szamban és
sulyban — a toba telepitik. A kihelyezéskor csak egészséges halak keriilhetnek a tavakba. A kihelyezés
utan a tavak haldlloméanyat naponta ellendrzik, dobohdlos ellendrzéssel vizsgaljak a mar kihelyezett
allomany egészségi allapotat.

5.7. A halak takarmanyozasa

A halak takarméanyozéasara csak teljes értékii, egészséges, jO mindségii abraktakarmany vagy tap
hasznalhato fel. A takarmanyoknak minden esetben GMO mentesnek kell lennitik.

A halakat junius végéig étvagy szerint etetik, attol kezdve a probahaldszati értékelés utan hatdrozzdk meg
a tavankénti takarmany-felhasznalast.

A takarmdnyozas szemes, gazdasagi abrak- és keveréktakarmany a meghatarozott f6ldrajzi teriileten nem
all rendelkezésre, a teriileten kiviilrél szarmazik.

A kiilonboz0 korosztalyt halak évkozi etetése — a természetes takarmanyon tilmenden- az aldbbiak
szerint torténik:

- anyahalak etetése: évkozben natur buzaval, kukoricaval,
szaporitas el6tt fehérje dus tappal,

- ivadék elonevelése: ivadékeldneveld tappal,

- ivadék nevelés: ivadék neveldtappal
befejezésként roppantott buza vagy roppantott
kukoricaval,

- kétnyaras hal nevelése: roppantott blizaval, roppantott kukoricaval és szemes

buzaval, kukoricaval,
étkezési hal takarmanyozasa:  j6 mindségli szemes buzaval és szemes kukoricaval.

Idgjarastol fiiggben a telelében/raktartoban 1€vé tenyészhalak (féleg ivadék) télen kis mennyiségi
kukorica vagy buzadarat kapnak.

5.8. Prébahalaszat, termésbecslés

A haltermelés iranyithatosdgaban fontos tényezd a probahaldszat (legalabb havonként kétszer). A fiatal,
zsenge ivadekok vizsgalatat az elOneveld tavakban rendszeresen, naponként kell végezni. Az elsé
napokban az ivadék méretét ellendrizik, majd késdbb az ivadék fejlodését, takarmanyfelvételét, egészségi
allapotat és megmaradasat kell figyelemmel kisérni.

Azokban a tavakban, ahova az allomanyt mar &sszel kihelyezik, marciusban kell elvégezni az elsd

crcr

allapotat.
5.9. Lehalaszas, tarolas

A termésbecslés alapjan kell felkésziilni a lehaldszasra, a teleltetéi féréhelyek biztositasara, a
halértékesitésre, a kovetkezd évi népesités tervezésére, az dsszel kihelyezésre keriild tavak eldkészitésére,
a kovetkez6 évi haltermelés megszervezésére.

A piac folyamatos halellatdsanak biztositasa sziikségessé teszi, hogy mar a tenyésziddszakban végzi a
gazdasag a lehalaszast. Nyari haldszatra lehetdleg olyan kisebb tavakat jeldlnek ki, amelyek viszonylag
rovid 1do6 alatt lehalaszhatdak. A vizet a nyari lehalaszasra keriild torol folyamatosan le kell ereszteni.
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Az 6szi lehalaszas a termésbecslés utan kezdddik. Ekkor kell meghatarozni a tavak lehalaszasi sorrendjét,
a tavak lecsapoldsanak megkezdését, a lehaldszas idotartamat. Ekkor végzik el a teleltetd raktartavak
elokészitését, az eszkozok, a szivattyuk lizemképessé tételét, felkésziilnek a teleltetok vizellatasara, az
atmeneti haltarolasra, a nagyobb halértékesitésre.

A halszallitast specialis halszallitdo kadakban végzik, melyeket — szallitas el6tt - oxigénben dus vizzel kell
feltolteni. A szallitdo jarmuivet kiilon oxigénpalackkal latjak el, és folyamatosan biztositjdk a szallitoviz
oxigénnel valo dusitasat.

A szallité kadakbol a halat vizzel egyiitt, csiszdan, kiméletesen juttatjak a teleltetokbe vagy egyéb tarolo
helyekre.

5.10. A halallomany teleltetése

A lehalaszott aru- és tenyészhal veszteségmentes teleltetése a téli honapok egyik legfontosabb feladata. A
halallomany teleltetése a teleltetékben folyamatos vizpotlassal biztosithaté. Altalaban 10 mézsa halra
masodpercenként 0,5 liter oxigénnel dusitott vizet kell adni. A tavak befagyasa utdn a I¢kelés és a ho
takaritdsa fontos feladat.

6. TERMEK ES FOLDRAJZI KORNYEZET KAPCSOLATA

A termék kapcsolata a foldrajzi teriilettel a termék mindségén és hirnevén alapul.

A termék a fogyasztoi igényeknek és a termeldi igényeknek is tokéletesen megfelel, gazdasagos
vagoértekkel, esztétikus testformaval, gyors ndvekedéssel, magas lehaldszési szazalékkal, kedvezd
takarmanyértekesitéssel jellemezhetd.

A ,,Szegedi tiikorponty” htsa voroses szinli, omlos, mellékiztdl mentes, izletes, friss illati, magas
fehérjetartalmu (19% feletti) és alacsony zsirtartalma (10% alatti). A halhus alacsony zsirtartalmat, amely
kiilonlegesse teszi a terméket, az egyedileg kitenyésztett tajfajta és a tartasi koriilmények (szikes teriileten
kialakitott halastavak, takarmanyozas) biztositjak.

A ,,Szegedi tiikorponty” kivételes mindsége a fOldrajzi teriilet természeti adottsagaival szorosan
Osszefiigg. A terlilet egyedi talajadottsagai, a szik, a kivalé mindségli taplaloviz, az éghajlat, ezen beliil a
magas napfényes orak szama mind hozzéjarul a hal egyedi és kitlind mindségéhez.

A Szegedtol északra talalhato Fehértdo évszazadok alatt alakult ki, mint a DéEl-Alfold természetes
vizgylijtd medencéje. A teriilet jelentds vadviz tarolasara volt alkalmas; szarazabb években részben vagy
egészben kiszaradt. E mély fekvésti teriilet 6sidok ota alkalmas volt haldszatra, pakaszatra.

A beruhazas sordn tipikus alfoldi kortoltéses halastavak létesiiltek gy, hogy az eredeti terepszintre
toltéseket emeltek, ezekbe épitették be a vizelldtdshoz, vizkormanyzashoz sziikséges mitargyakat. A
tavak létrehozasakor a tofen¢k eredeti allapotban maradt, nem keriilt talakitasra.

A termelési teriilet talajtipus szerint szikes togazdasag. A tavak sziktalaja eredendden terméketlen. A
magas szddatartalom, fOként a natrium-ion totalajt elfolydsitd hatdsa, a halastavi hozamfokozas
modszereinek hosszan ellendll, és csak tobb évtizedes tdpanyagpodtlas €s a szikso-kimosas utan javul fel
annyira, hogy jo kozepes természetes hozamot adjon.

A tenyésztett ponty husanak mindségét és izét kozvetleniil befolyasolja, hogy a szikes talajon kialakitott
halastavakban kedvezo a tofenék oxigén ellatottsaga, igy az izront6 anyagok nem halmozodhatnak fel a
halak szervezetében.
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A halastavak természetes taplalékkészlete folyamatosan biztositott a megfeleld idében €s mennyiségben
alkalmazott szervestragyazassal.

A junius végéig torténd étvagy szerinti etetés €s attol kezdve a probahalészati értékelés utan a tavankénti
egyedileg meghatirozott takarmany-felhasznalas az egyik alapja az alacsony zsirtartalmi hus
eldallitasanak.

A tomeder helyileg az Alfoldnek az a teriilete, ahol a csapadék évszakos eloszldsa €és a homérséklet
valtozésa meglehetdsen szeszélyes. A Fehértonak sajat mikroklimdja van. A hatalmas viztdmeg a kisebb
meteorologiai hatasokat tompitja, mert a viz fajhdje nagy. A nagy frontokkal bearamlo hideg levegd és az
erés hullamzas egyetlen nap alatt képes 4-5 °C -kal a tavak vizét lehiiteni. Kiilonosen az augusztus 20-a
kortli 1égkori frontok hoznak nagy valtozést (a rekord 1983. augusztus 21-¢én volt, ekkor 8 fokot hiilt a
viz egyetlen nap alatt).

A sz¢lsOséges iddjaras kedvezd hatasa, hogy marcius kozepéig elvégezhetd a halak kihelyezése, korai
takarmanyozas kezdhetd, hosszl az 6sz, és gyakran télen is felolvad a tavak jege.

A ,napfény varosa” mellett fekszik a ,,napfény halgazdasaga”. Evente atlagosan 32 olyan napra lehet
szadmitani, amikor a hdmérséklet 30 °C {6l¢ emelkedik (hdségnapok), és 89 a nyari napok szama, amikor
eléri a 25 fokot; a napfényes 6rak mennyisége meghaladja a 2100-at.

Koszonhetéen a kiilonleges foldrajzi adottsagoknak (mikroklima, szikes talaj, kedvezd vizmindség,
vizellatas) és az itt dolgozé mérnokok kutatdmunkajanak, a halak kivalo tulajdonsadgokkal rendelkeznek.

A tavak kedvezd vizmindségét biztositja, hogy a vizsziikséglet beszerzése az Algydi-focsatornan
keresztiil valosul meg, ami részben belvizbdl, részben pedig a Tiszabol, kétszeri szivattyuzassal atemelt
folyami vizbdl torténik.

A gazdasag a sajat termelésti étkezési halait torzsvevoknek - belfoldon- féleg Csongrad megyében,
valamint Baja és Szekszard térségében értekesiti. Dinamikusan novekszik a tisztitott €s a filézett hal irdnti
igény is, ez 2017-ben elérte a belfoldi érékesités 20 %-at. A Halgazdasag évente 6-700 tonna Szegedi
tilkorpontyot értékesit bel- és kiilpiacon.

A SZEGEDFISH Kft. kezdemenyezescre a halastorendszert — A Szegedi Feherto Halgazdalkodasa cim
alatt - 2017. november 27. napjaval felvették a Csongrad Megyei Ertéktarba.

A ,,Szegedi tiikkorponty” jo hirneve a teriilet togazdasdganak nagy jelentdségéhez és évszazados
hagyomanyahoz is kapcsolodik.

A ,Szegedi tiikorponty” halfilé 2011-t31 jogosult a Hagyomanyok-izek-Régiok (HIR) védjegy
hasznalatara. A HIR védjegy (lajstromszama: 172636) hasznalatira olyan termékekkel lehet palyazni,
amelyek eldallitdisa egy adott tajegységhez kothetd, eldallitdsi modja hagyomanyos €s eldallitasanak
legalabb egy eleme helyi tuddson alapul, tovabba legalabb 50 éves ismertséggel rendelkezik. A palyazat
kovetelményeinek valo megfelelést a miniszter altal kinevezett szakértokbdl allo Biralo Bizottsag birdlja
el a benyujtott termékleiras és érzékszeri vizsgalat alapjan.

A ,,Szegedi tiikorponty” szalkatlanitva (filézve) a hires Szegedi Hal4szl¢ alapanyaga.
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A SZEGEDFISH Kft. kezdettdl fogva aktiv kdzremiikoddje a 2017-ben Szegeden mar XXI. alkalommal
megrendezett harom napos Nemzetkozi Tiszai Halfesztivalnak, amely kozel 100.000 ezer vendéget

mozgat meg.

7. ELLENORZO HATOSAGOK, SZERVEK

Név: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
Cim: 1024 Budapest Keleti Karoly u. 24.

Telefonszam: 06-1-336-9488
E-mail cim: fmig@nebih.gov.hu

Nev: Csongrad Megyei Kormanyhivatal Szeged Jarasi Hivatala Hatosagi Féosztaly .
Elelmiszerlanc-biztonsagi és Allategészségiigyi Osztaly
Cim: 6724 Szeged, Vasas Szent Péter u. 9.

Telefonszam: 62/680-829

E-mail cim: ebao.szeged@csongrad.gov.hu

8. EGYEB CIMKEZESI ELOIRAS

9. ELLENORZESI RENDSZER

A ,Szegedi tiikorponty” termék Iényeges tulajdonsidgainak és eldallitdsi modjanak ellendrzésére

vonatkoz6 minimumkovetelmények €s eljarasok az alabbi tablazatba keriiltek 6sszefoglalasra:

lényeges tulajdonsag és/vagy
eldallitasi mod

Minimumkovetelmények

Az ellenOrzés
modja/modszere,
gyakorisaga

anyaallomany eldkészitése,
keltetohaz belizemelése,

Anyanyilvantart6 konyv,
tokonyv, halmézsalasi
jegyzék, készletvaltozas-

tap

szaporitas/keltetés o . . . 1 s .
2ap szaporitas elvégzeése, jelentés, keltetéhazi naplo
larvak, ivadék elénevelés Evente egyszer a keltetés
idején
Totorzskonyv,
a1 . halmazsalasi j 2k,
ivadékbol, kétnyaras halbol a'mazsa ast Jegyzex,
, , . . készletvaltozas-jelentés
allattartas max. 350 kg/ha kihelyezés . .
. g Kihelyezéskor, a
torténik N ..
tenyésziddszak kozepén és
lehalészaskor.
GMO mentes, egészséges, Mindségi bizonyitvany,
teljes értékii takarmanymindsités,
abraktakarmany. Sajat szallitolevelek,
takarmanyozas receptura alapjan gyartott takarmanyozasi

nyilvéantartés, totorzskonyv
Minden beszallitas soran
tételesen.
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tisztitott, filézett/friss

Max. 10% zsirtartalom,
min. 19% fehérjetartalom,
vOroses szin, termékre
jellemzo friss illat

Labor vizsgalat

Szemrevételezés és
érzékszervi vizsgalat

A tavakbdl a feldolgozdba
torténd beszallitaskor
minden esetben
szemrevételezés és
érzékszervi vizsgalat.

A torendszerbe betaplalt vizek ellenérzését akkreditalt laboratérium végzi. A halgazdasdg hetente
valtogatva kémiai-, biologiai vizvizsgalatot végez.

10. MELLEKLETEK

1. Kotelezé mellékletként a meghatarozott foldrajzi teriiletet bemutato térkép

11. IRODALOMJEGYZEK

Okologiai szemléletli togazdalkodas 2011.

Gazdalkodasi és szervezési ismeretek - Halasz Tk. 2001.

Dr. Woynarovich Elek: Vizi kdrnyezetiink védelme 2007.
Antalfi Antal — T6lg Istvan: Halgazdalkodasi abe 1971.
Dr. Horvath Laszl6 — Béres Beatrix — Urbanyi Béla:

Tasnadi Robert: A Szeged Fehért6 halgazdalkodasa 1997.
Lajkoé Istvan — Tasnadi Robert: A tdgazdasagi haltenyésztés 2001.
Mucsi Imre: Akvakultara Szegeden 2014.
Ulviczkinép Hrubesh Julianna — Szatmary Laszl6 — Sztand Janos:

Balint Sandor: Vizi élet a tisza, a maros €s a kisvizek vilaga
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EGYSEGES DOKUMENTUM

»Szegedi tiikorponty”
EU-szam:
OEM () OFJ (X)

Elnevezés (OEM vagy OFJ)

»Szegedi tikorponty”

Tagallam vagy harmadik orszag

Magyarorszag

A mezégazdasagi termék vagy élelmiszer leirasa

3.1.

3.2.

3.3.

A termék tipusa [a XI. mellékletben szereplé felsorolas alapjan]
1.7. osztaly: Friss hal, puhatestiick és rakfélék, valamint ezekbdl késziilt termékek
Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirasa

A ,,Szegedi tikorponty” megnevezésu foldrajzi jelzés a Szegedi tiikros ponty allamilag elismert
pontyfajtabol tenyésztett é16 halra és annak halhusara (tisztitott, filézett) vonatkozik.

Szine zoldesbarna, a hasi oldalon sarga, pikkelyzete hatsoros tiikros. Oldalvonala szabalyos
lefutast, magas hatu — testhossz és testmagassadg hanyadosa (profilindexe) 2,3-2,4. Hairomnyaras
korban 1800-2400 g testtomeggel keriil értékesitésre.

A ,Szegedi tiikorponty” hlisa vordses szinti, omlds, mellékiztdl mentes, izletes, friss illatu,
magas fehérjetartalmu (19% feletti) €és alacsony zsirtartalma (10% alatti). A halhus alacsony
zsirtartalmat, amely kiillonlegessé teszi a terméket, az egyedileg kitenyésztett tajfajta és a tartasi
koriilmények (takarmanyozas, szikes teriileten kialakitott halastavak) biztositjak.

Takarmany (kizarolag allati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizarolag
feldolgozott termékek esetében)

A halak takarméanyozésara csak teljes értékil, egészséges, j0 mindségli abraktakarmany vagy tap
hasznalhato fel. A takarmanyoknak minden esetben GMO mentesnek kell lenniiik.

A halakat junius végéig étvagy szerint etetik, attdol kezdve a probahaldszati értékelés utan
hatarozzak meg a tavankénti takarmany-felhasznalast.

A takarményozés soran hasznalt szemes, gazdasagi abrak- és keveréktakarmany a meghatarozott
foldrajzi teriileten nem all rendelkezésre, ezért a teriileten kiviilrdl szarmazik.

A kiilonboz6 korosztalyu halak évkozi etetése — a természetes takarmanyon tulmenden — az
alabbiak szerint torténik:

- anyahalak etetése: évkozben natur buzaval, kukoricaval, szaporitas el6tt fehérjedas haltappal,
- ivadék elénevelése: ivadékeldneveld tappal,

- ivadéknevelés: ivadék nevelOtappal, befejezésként roppantott blzaval vagy roppantott
kukoricaval,

- kétnyaras hal nevelése: roppantott buzaval, roppantott kukoricaval és szemes buzaval,
kukoricaval,
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3.4.

3.5.

3.6.

- ¢étkezési hal (hadromnyaras) takarmanyozasa: jO mindséglii szemes buzaval ¢€s szemes
kukoricaval.

Iddjarastol fiiggden a teleldben vagy raktartoban 1évo tenyészhalak (féleg ivadékok) télen kis
mennyiségl kukorica- vagy buzadarat kapnak.

Az eléallitas azon miiveletei, amelyeket a meghatarozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A 4. pontban megjeldlt foldrajzi teriiletén kell folynia a ,,Szegedi tiikorponty” szaporitasanak,
tenyésztésének ¢és a halgazdalkodasnak.

A bejegyzett elnevezést viselo termék szeletelésére, apritasara, csomagolasara stb. vonatkozo
egyedi szabalyok

A bejegyzett elnevezést visel6 termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabalyok

A foldrajzi teriilet tomor meghatarozasa

Szeged M43-as uttdl északra esd kozigazgatasi teriilete, tovabba Sandorfalva, Algyd és
Szatymaz kozigazgatasi teriilete a ,,Szegedi tiikkorponty” eléallitasi helye.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A termék kapcsolata a foldrajzi teriilettel a termék mindségén és hirnevén alapul.

A ,,Szegedi tiikorponty” husa vordses szinii, omlos, mellekiztél mentes, izletes, friss illatu,
magas fehérjetartalmu (19% feletti) és alacsony zsirtartalmu (10% alatti). A halhas alacsony
zsirtartalmat, amely kiilonlegessé teszi a terméket, az egyedileg kitenyésztett tajfajta €s a tartasi
koriilmények (szikes foldteriileten kialakitott halastavak, takarmanyozas) biztositjak.

A ,,Szegedi tiikorponty” kivételes mindsége a foldrajzi tertilet természeti adottsagaival szorosan
Osszefligg. A teriilet egyedi talajadottsagai, a szik, a kivalo mindségii taplaloviz, az éghajlat, ezen
beliil a napfényes 6rak magas szama mind hozzajarulnak a hal egyedi €s kitlind mindségéhez.

A Szegedtdl északra talalhato Fehértd évszazadok alatt alakult ki, mint a Dél-Alfold természetes
vizgylijtd6 medencéje. A teriilet mély fekvésli, amely alkalmas haltermelésre. A halastavak
létrehozasakor a tofenék eredeti allapotban maradt, igy a termelési teriilet talajtipus Szerint szikes
togazdasag. A tenyésztett ponty hiisdnak mindségét és izét kozvetleniil befolyasolja, hogy a
szikes talajon kialakitott halastavakban kedvezd a tofenék oxigén ellatottsdga, igy az izrontd
anyagok nem halmozddhatnak fel a halak szervezetében.

A halastavak természetes taplalékkészlete folyamatosan biztositott a megfeleld idében és
mennyiségben alkalmazott szervestragyazassal. A jinius végéig torténd étvagy szerinti etetés és
attol kezdve a probahaldszati értékelés utan a tavankénti egyedileg meghatarozott takarmany-
felhasznalas az egyik alapja az alacsony zsirtartalmu halhus eldallitasanak.

A tomeder helyileg az Alfoldnek az a teriilete, ahol a csapadék évszakos eloszlasa és a
homérséklet valtozasa szeszélyes. A Fehértonak sajat mikroklimaja van. A hatalmas viztomeg a
kisebb meteorologiai hatasokat tompitja. A nagy frontokkal bedramlo hideg levegd és az erds
hullamzas egyetlen nap alatt képes 4-5 °C -kal a halastavak vizét lehiiteni. Evente atlagosan 32
olyan napra lehet szamitani, amikor a hdmérséklet 30 °C fol¢ emelkedik, és 89 a nyari napok
szdma, amikor eléri a 25 “C-t, mig a napfényes 6rdk mennyisége meghaladja a 2100-at. Az
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id6jaras kedvezd hatdsa, hogy marcius kozepéig elvégezhetd a halak kihelyezése, korai
takarmanyozas kezdhetd, hosszu az 6sz €s gyakran télen is felolvad a halastavak jege.

A halastavak kedvezdé vizmindségét biztositja, hogy a vizsziikséglet beszerzése az Algydi-
focsatornan keresztiil valosul meg, ami részben belvizbdl, részben pedig a Tiszabol, kétszeri
szivattyuzassal atemelt folyovizbdl torténik. A tenyésztés alatt hetente vagy sziikség szerint
kémiai €s bioldgiai vizvizsgalat torténik.

Koszonhetéen a kiilonleges foldrajzi adottsagoknak (mikroklima, szikes talaj, kedvezd
vizmindség, vizellatas) és az itt dolgozé mérnokok kutatomunkdjanak, a halak kivalo termelési
jellemzokkel rendelkeznek: gazdasadgos vagdértek, gyors ndvekedés, magas lehaldszasi szazalék,
kedvezd takarmanyértékesités. Az lizemeltet6 SZEGEDFISH Kft. kezdeményezésére a
halastorendszert — ,,A Szegedi Fehértdé Halgazdalkodasa” cim alatt — 2017. november 27.
napjaval felvették a Csongrad Megyei Ertéktarba.

A ,,Szegedi tiikkdrponty” j6 hirneve a teriilet togazdasaganak nagy jelentéségéhez és évszazados
hagyomanyahoz is kapcsolddik.

A ,,Szegedi tiikkdrponty” halfilé 2011-t61 jogosult a Hagyomanyok-izek-Régiok (HIR) védjegy
hasznalatara. A HIiR védjegy (lajstromszama: 172636) hasznélatara olyan termékekkel lehet
palyazni, amelyek eldallitasa egy adott tajegységhez kothetd, eldallitdsi modja hagyomanyos és
eldallitasanak legalabb egy eleme helyi tuddson alapul, tovabba legaldbb 50 éves ismertséggel
rendelkezik. A palyazat kovetelményeinek valé megfelelést a miniszter altal kinevezett
szakértokbol allo Birdlo Bizottsdg birdlja el a benyujtott termékleirds €s érzékszeri vizsgalat
alapjan.

A ,,Szegedi tiikorponty” szalkatlanitva (filézve) a hires Szegedi Haldszl¢ alapanyaga.

A SZEGEDFISH Kft. kezdettdl fogva aktiv kdzremiikodéje a 2017-ben Szegeden mar XXI.
alkalommal megrendezett harom napos Nemzetkozi Tiszai Halfesztivalnak, amely kozel 100 000
vendéget mozgat meg.

Hivatkozas a termékleiras kozzétételére

(a mezdgazdasagi termékek ¢és az ¢€lelmiszerek mindségrendszereirdl szold 1151/2012/EU  eurodpai
parlamenti és tandcsi rendelet alkalmazéasara vonatkoz6 szabalyok megéllapitasarol szolo, 2014. junius
13-1 668/2014/EU végrehajtasi rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

Kozlemény
a mezogazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi arujelzéinek oltalmara iranyulo eljarasban
benyujtott ,,Hegykdi petrezselyemgyokér” (OFJ) kérelem megjelentetésérol

Az Agrarminisztérium Piacszervezési Foosztalya a védjegyek és a foldrajzi arujelzok
oltalmarol szold 1997. évi XI. torvény 116/A. § (8) bekezdése és a mezdgazdasagi termékek és az
¢lelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajzi arujelzdinek oltalmara irdnyulo6 eljarasrol és a termékek
ellendrzésérol szol6 158/2009. (VIL. 30.) Korm. rendelet 5. §-anak (1) bekezdése alapjan a Som Janos
altal benyujtott ,,Hegykoi petrezselyemgyokér” (OFJ) unids oltalmara irdnyuld kérelmét kifogasolas
céljabol kozze teszi.

A kozzétételtol szamitott két honapon beliil irasban kifogast nyujthatnak be, a Magyarorszag
teriiletén lakohellyel rendelkezd természetes személyek, vagy Magyarorszag teriiletén székhellyel
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rendelkezd jogi személyek, akik kifogdsukban bizonyitani tudjak, hogy az elnevezést jogszeriien,
elismerten ¢és gazdasagilag jelentds moéddon hasznaljak. A kifogést részletes, érdemi indokolassal
sziveskedjenek alatamasztani.

A kifogast papiralapon ¢€s elektronikusan az Agrarminisztérium Piacszervezési Fdosztalynak
cimezve 1860 Budapest postacimre, tovabba az agrarpiaci@am.gov.hu elektronikus cimre kell
megkiildeni.

A termékleirds mellékletei az Agrarminisztérium Piacszervezési FOosztalyan tekinthetok meg,
elézetes idépont-egyeztetés alapjan. Kérjiik ez iranyu igényliket agrarpiaci@am.gov.hu cimen jelezni
sziveskedjenek.

Kérelem a ,,Hegykdi petrezselyemgyokér”

oltalom alatt allo foldrajzi jelzés (OFJ)

bejegyzése iranti kérelemhez

A kérelmezo csoportosulas adatai

Név: Som Janos
Cim: 9437 Hegykd, Béke u.17/A

Az ellenorzo hatosagok, szervek adatai:

Név: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
Cim: 1024 Budapest Keleti Karoly u. 24.
Telefonszam: 06-1-336-9488

E-mail cim:fmig@nebih.gov.hu

Név: Gydr-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal, Gyodri Jarasi Hivatal Agrariigyi és Kornyezetvédelmi
Fdosztaly Novény- és Talajvédelmi Osztaly

Cim: 9028 Gyoér, Arat6 u. 5.

Telefon: (96) 529-330

E-mail:noveny@gyor.gov.hu


mailto:agrarpiaci@am.gov.hu
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TERMEKLEIRAS

1. A TERMEK ELNEVEZESE
,Hegykdi petrezselyemgyokér”

2. A TERMEK LEIiRASA

Az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzést ,,Hegykoi petrezselyemgyokér” a Petroselinum crispum L. faj
termesztésével eldallitott termék. A felhasznalt fajtak az Eagle, a Berlini félhosszu (félhossza, korai
fajtak), a Fakir és az Arat (hosszu fajtak).

Forgalomba hozatalakor a ,Hegykdi petrezselyemgyokér” hengeres alaku, hossza 200-300 mm,
atméroje/vallszélessége 20 és 40 mm, tomege 50 és 150 g kozott van. A gyokértest habfehér szinti, sima,
elagazdsmentes. A ,,Hegykdi petrezselyemgyokér” mas petrezselyemgydkerektdl abban kiilonbozik, hogy
alakja simabb, elagazdsmentes €s erdteljesen fiiszeres iz és illatu.

A ,,Hegykdi petrezselyemgyokér” termék kémiai paraméterei a kovetkezok:
- cukortartalom: legalabb 9 g/100g a friss tdmegre vonatkoztatva,

- kalcium-tartalma legalabb 30 mg/100 g a friss termékre vonatkoztatva,

- foszfor-tartalma legalabb 30 mg/100 g a friss termékre vonatkoztatva.

3. A FOLDRAJZI TERULET MEGHATAROZASA

A ,Hegykdi petrezselyemgyokér” termelése Magyarorszag nyugat-dunantali teriiletén Gydr-Moson-
Sopron megyében a Fertd t6 kornyékéhez kothetd. A termelés Hegykd ¢€s Fertbhomok kozségek
kozigazgatasi hatarain beliil, a telepiiléseket atszeld fouttol északra és a Fert6-totol délre elteriild teriileten
torténik.

4. A FOLDRAJZI TERULETROL VALO SZARMAZAS IGAZOLASA

Betakaritaskor a konténereket datummal latjak el, majd azok a hiitéhazba keriilnek. A feldolgozas elsé
fazisat, a mosast kovetden a megtisztitott arut szintén ledatumozzék és raktarozzak a ,tiszta hlitében”. A
valogatast végzOk a datumok alapjan tudjak, hogy mi a soron kdvetkezé munka.

A becsomagolt termékek cimkéjén megtaldlhato a LOT szdm, amely 9 szdmjegybdl all. Az elsé 5
szamjegy az adott kereskedelmi rendszerbe vald tartozast jelzi, a kovetkezd 4 szamjegy pedig a
csomagolas napjat ismerteti a vasarlokkal. A LOT szam alapjan a termék utja visszakdvethetd.

5. A TERMEK ELOALLITASI MODJA

5.1 A teriilet kivalasztasa

A petrezselyemgyokér termesztéséhez a konnyl és kozépkotott talajok felelnek meg, mint pl.: humuszos
homok, homokos valyog és a tézeges talajok. A homokos talajon termelt petrezselyemgyokér
konnyebben tisztithatd. A foldekrdl altalanossagban elmondhatd, hogy jo talajerOben vannak, a szerves
tragya utanpoétlds jol biztositott, ami a zoldségtermd teriileteken mar a termesztés eldtt 2-3 évvel
kiszorasra és beszantasra keriil. Szerves tragya kertiil a foldekre, miitragyat kis mértékben hasznalnak a
teriileten.
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Gondosan iigyelni kell a petrezselyemgyokér eloveteményére, amelyek foként gabona félék lehetnek. Ez
azért fontos, hogy jo szerkezetii, szdrmaradvanytol mentes talajt kapjunk. Haroméves vetésforgot kell
alkalmazni, tehat a petrezselyemgyokér nem keriilhet ugyanarra a teriiletre, amig két agrarév le nem telt.
A Kkartevok ¢és korokozok elszaporodasa, valamint a talajuntsdg miatt legfeljebb harom évenként
keriilhetnek a novények ugyan arra a helyre. Gyokérzoldségek termesztése esetén lényeges, hogy az eld
novények megfeleléek legyenek, olyanok, melyek tapanyagban gazdag, morzsalékos talajt hagynak
maguk utan.

5.2 Tapanyagellatas, vetés, tenyésziddszak alatti munkak

Talajelokészitésnél két fontos szempontot kell figyelembe venni: a mélyszantas szakszerli végrehajtasat
¢s az egyenletes talajfelszin kialakitasat. Mindkettd 1ényeges kritériuma az egészséges novényallomany és
a fajtara jellemzd gyokerek kialakulasanak.

A mélyen, 40 cm-re szantott talaj dsszel kertil fel-bakhatazasra, hogy a legkorabbi tavaszi idopontban,
nem ritkan mar februar honapban, a vetést el lehessen végezni. Ezzel egy menetben be is kell dolgozni a
lassan lebomlo foszfort és kaliumot. A kdnnyl és sériilésmentes betakaritas €s a sima gyokér kialakulasa
érdekében a termesztés bakhaton torténik. 75 cm koronakozép tavolsadgu, 30 cm magassdgi bakhétak
késziilnek, a bakhatak tetejére ikersoros vetéssel méterenként és soronként 25-30 szem magot, juttatnak ki
1- 2 cm mélyre. A vetésmélység ugyanis nagy hatdssal van az egyenletes kelésre.

A kelési idoszakban a cserepesedésre hajlamos talajt finom hengereléssel sziikséges porhanyitani.

Az apolas gyomlalasbol és a bakhatak gyakori toltogetésébdl all. A gyomlalast kézzel, mig a toltdgetést
géppel végzik. A tarolasi fajtdkat kisebb dozisi bér tartalmu lombtragyaval kezelik, ami kivalo
lombtragya.

5.3 Betakaritas:

A betakaritas a korai fajtdknal majus végén megkezdddik €s 2 honapig tart. Eloszor kézzel valogatva
majd par hét mulva gépi lazitassal. Ilyenkor a termés teljes mennyisége felszedésre keriil, lombozattal
egylitt, ladakba, kézzel szedve. Piaci igénynek megfeleléen naponta, kétnaponta, hajnalban torténik a
szedés, majd napkdzben az igy leszedett petrezselyemgyodkér keriil csomdzasra, lombozattal egyiitt.
Tarolasi fajtaknal a betakaritds a téli fagyok bedllta eldtt altalaban oktober-november tajan torténik. A
terményt kiméld, ugynevezett nyiivé rendszerii betakaritd géppel szedjiik fel.

A gép 4-5 mazsa befogadd képességli konténerekbe szedi lomb nélkiil a petrezselyemgydkeret. Egy
hektaron 20-30 tonna a termésmennyiség.

A tarolas hiitéhazban, 1-2 Celsius fokon, 95 %-os paratartalom mellett, fémracsos konténerekben
torténik, lombtalanul. Erre azért van sziikség, hogy jol szell6zzon és figyelhetd legyen az allapota, igy a
romlasok gyorsan észlelhetdk.

5.4 Az aru elokészitése, kiszerelése

A petrezselyemgyokeret feldolgozas eldtt legalabb 1 nappal forgédobos mosoban tisztitjdk. Azért
sziikséges 1 nappal kordbban, hogy a csomagolas eldtt leszaradjon, de ne szaradjon ki, friss allapotdban
maradjon. Se vizes, se fonnyadt ne legyen.

A kiszerelést valogatas eldzi meg. Az igy elokészitett petrezselyemgydkerek keriilnek kiszerelésre.

A termékek ladakba, vagy élelmiszeripari foliaval ellatott habtalcara, keriilnek, a vevd igénye szerinti
kiszerelési mennyiségben.

Ezutan a kiszerelési egységeket - a szdrmazas garantdlasa érdekében - lezart gongydlegbe csomagoljak
oly modon, hogy a terméket a csomagolas megsértése nélkiil ne lehessen kivenni.

6. A TERMEK ES A FOLDRAJZI KORNYEZET KAPCSOLATA
A termék ¢és a foldrajzi teriilet kozotti kapesolat a termék mindségén €s hirnevén alapul.
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A Fertd t6 mentén termesztett petrezselyemgyokér immar 200 éve ismert és keresett termék. Az orszag
kiilonb6zo tdjain termelt petrezselyemgyokértdl abban kiilonbozik, hogy habfehér szinti, alakja simabb,
elagazasmentes és erételjesen fliszeres izl és illatd. Mindez kdszonhet6 a talajok hatasanak, valamint a
Fertd t6 ¢és az Alpokalja éghajlatanak. A vizszabalyozas utan a szarazra keriilt tdmeder laza, mélyrétegii
¢s lde talaja teszi lehetdévé, hogy ez a gyokérzoldség mélyre hatold, sima, elagazas nélkiili gyokeret
neveljen.

A Fert6-t6 déli partja mentén kialakult Fert6-Hansag-medence mélyedésének nyugati és déli hatarat
élesen vonja meg a Fertdmelléki dombvonulat, illetve az Os-Ikva kiemelkedd hordalékkupja. Ez az éles
hatarvonal a talajviszonyok tekintetében is megmutatkozik. Mig a peremi részeken gyakoribbak az
erodalt erddtalajok (barna erddtalajok ¢és rendzindk), addig a medencében inkdbb hidromorf
talajképzddmények, vagyis Ontés-, réti és szikes talajok talalhatok. Hegykd hatara a Fert6-t4) része,
talajainak kozos jellemzoi a heterogén, mozaikos elhelyezkedés, alluvialisan rétegzett szelvényfelépités,
az igen valtozatos mechanikai dsszetétel, a nagy CaCO3-tartalom és a lligos, néha erdsen lugos kémhatas.
A Fert6-medencében a talajképzodést mindig a viz természetes mozgasa alakitotta. A mélyebben fekvo
részeket a t6 magas vizallasa idején vagy tartds északi szél esetén gyakran elarasztja a Fertd vize, amely
oldott sokat, szuszpendalt homok-, iszap- és agyagrészecskéket visz az elboritott részekre. A teriileten
érvényesiild fobb talajképzd tényezd tehat az {liledéklerakddas és laposodds, a rétitalaj-képzddés,
sofelhalmozodas-szikesedés. Ez a gyakorlatban egy sziirkés tonust, a toéfenékbdl szarmazé temérdek
tiledéket, durva homokot is tartalmazé konnyen miivelhetd, mégis jO vizhaztartdsu talaj, amely a
gyokérzoldségek, igy a ,,Hegykoi petrezselyemgyokér” termesztésére kiilonosen alkalmas.

A gyokér Ca és P tartalmanak magasabb értéke a Fertd taj teriiletén érvényesiilé fobb talajképzd
tényezoknek — tledéklerakodas és laposodas, rétitalaj-képzddés, sofelhalmozodas és szikesedés -
koszonhetd.

A helyi klimaviszonyok is igen kedvezdek a ,,Hegykdi petrezselyemgydkér” termesztésére, mert ez a
teriilet Magyarorszag leghtivosebb, legcsapadékosabb sikvidéke. A januari kozéphdmérséklet -2, a juliusi
+22, az évi +10 Celsius-fok koriil mozog. A nyari alacsonyabb homérséklet kedvez a ,,Hegykoi
petrezselyemgyokér” termesztésének, mert ndvekedéséhez az optimalis hdmérséklet 16 °C koriil van.

A Hegykdi petrezselyemgyokér erdteljesen fiiszeres izét és illatat a Fertd to vidéke sajatos éghajlatanak
koszonheti. A helyi klimaviszonyok - kiilondsen a hlivos, csapadékos id6jaras miatt elhtzodo tenyészidod
- kedveznek az aroma anyagok kialakulasanak.

A petrezselyemgyokér csirazaskor €s a kezdeti novekedés idején igényel sok vizet, amelyet a térség évi
650-700 mm koriili csapadékmennyisége biztosit.

A termésszintek altalaban kiszamithatoak, koszonhetden a talaj viztartalmanak és a mintegy 1 200-1 500
méter tavolsagban 1év6 hatalmas Fert6é-tavi vizfeliiletnek, amely az uralkod6 északi, északnyugati szelek
hatasara kelld paratartalmat biztosit. Ugyanakkor a teriilet tavasztdl 6szig sok napsiitésnek 6rvendhet, a
napsiitéses orak szama eléri a 2000 6rat évente.

Az érés idészakdban a magas napsiitéses orak szdma a cukor beépiilését segiti, ezért lesz magas a
,»Hegykdi petrezselyemgyokér” cukortartalma.

Tehat mind a térség kozepkotott, homokos valyogtalaja mind pedig éghajlata idedlis a gyokérzoldségek,
igy a ,,Hegykéi petrezselyemgyokér” szamara, melynek termesztési kultirdja masfél évszazada,
generaciokon keresztiil 6roklodik, ami a sikeres termesztés zalogat jelenti.

A ,,Hegykdi petrezselyemgyokér” hirneve
A fogyasztok korében ismert és elismert, keresett termék a ,,Hegykdi petrezselyemgyokér”, amely
kereskedelmi lancon keresztiil jut el a fogyasztokhoz az orszag kiilonb6z6 pontjain.



9. szam FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 372

A gyokérzoldségek haztdji hagyoméanya régi idokre nyulik vissza. Részletes leirast ad a térség
z0ldségtermeld hagyomanyairol Boross Marietta, aki a ,,Zoldségtermelés a Fertd t6 déli partjan.” (1965)
cimi munkdjaban részletesen leirja a korabeli zoldségtermelésre vonatkozo szokdsokat és a helybeni
zOldségtermelés fontossagat. Megemliti, hogy egyes forrdsok a zoOldségtermesztés meghonositasat a
terlileten elsOsorban az itt é16 szerzeteseknek, kiilonosen egy az 1774-es években Kiscenken mikddo
remetének tulajdonitjdk. Idézi Paur Ivan torténetird, levéltarost, aki 1883-as cikkében a térség
kozségeinek nagyaranyu termelésérdl irt. Mint az eldbbiekbdl kitlinik, a z6ldségtermelés alapjait a 18.
szazad végén raktak le, a termelés igazi lendiiletet a 19. szdzad masodik felében vett. Ekkor a Fertd to
térség vizszabalyozésat €s az Urbéri viszonyok rendezését kovetden a legelok egy részét felszantottak, és
az igy nyert foldekre zoldség és sz6l6 kertilt. Ez utobbit az 1890-es évek filoxéra jarvanya kipusztitotta,
igy végiil a sz616t6kék helyére is zoldséget iiltettek. Ujabb ugrast a zoldségtermelést illeten az 1920-as
évek elején végrehajtott foldbirtokreform hozott, amikor Gjabb foldeket vontak termelésbe.

Boross Marietta irdsa szerint jelentdsebb zoldségtermelés az elsd vilaghdboru idején indult meg, amikor is
a zoldségnek az osztrak piacokon volt nagy kereslete. Erdemes volt gyokérzoldséggel foglalkozni, mert a
megtermelt arut Bécs, Bécsujhely, Kismarton piacain jol értékesitették. Hidegség, Fertdhomok és Hegykd
lakosai 50-60%-ban maguk értékesitették az altaluk megtermelt zoldséget. A falvak asszonyainak volt
elsdsorban feladata a piacra késziilés, menés és arusitds. A piacra az év minden honapjaban mentek.
Igyekeztek egyforma méretli zoldségeket csomdba kotni. A kialakult erés hagyomanyok miatt, még ma is
szivesebben értékesitik csomdban vagy darabra a z6ldségeket, mint kilora..

A térség kozségeinek zoldségtermelését Erdei Ferenc (1957) is sajatosnak mondja. ,,Igazi parasztkultarat
folytatnak, melyek modszerei szdzadosak mar.” A legnagyobb mennyiségli gyokérzoldséget Hegykon
termelték. A kozségben végzett helyszini vizsgalatok azt mutattak, hogy a régi idékben a kerti vetemény
nem haladta meg a szant6foldi termesztés 5-12%-at, de a beldle szdrmazo bevétel sokkal kedvezdbb volt.

Boross Marietta elmondasa szerint a Fertd to térségi zoldségek nem csak a helyi piacokra jutottak el,
hanem komoly export piacuk is volt. Az elsé vilaghabort idején jellemzden az osztrak piacon volt nagy
kereslete a zoldségeknek, majd az 1940-es években, a masodik vilaghdborti idején ugrasszeriien
emelkedett a termelés, a német kereslet hatasara.

A ,Hegykdi petrezselyemgyokér” jelenleg is meglévd hirnevét Sandor Dénes is kiemeli a Pécsi
Tudomanyegyetem doktori iskolajaban 2012-ben késziilt, ,,A gasztronoOmia szerepe Magyarorszag
idegenforgalmi foldrajzdban c. PhD értekezésében, amelyben a ,,Hegykdi petrezselyemgyokeret” a
nyugat-dunantuli teriiletre jellemzd helyi alapanyagok k6zott emliti.

A ,,Hegykéi petrezselyemgyokér” jogosult az ,,Alpokalja-Fert6taj” térségi védjegy hasznalatara, amely az
eurdpai teriileti ,,A Vidék Mindsége” (Rural Quality) erny6védjegyhez kapcsolodik.

A ,Hegykdi petrezselyemgyokér” termék 2011-ben elnyerte a Hagyoméanyok-izek-Régiok (HIR) védjegy
hasznalati jogat. A HIR védjegy (lajstromszama: 172636) hasznélatara olyan termékekkel lehet palyazni,
amelyek eléallitasa egy adott tajegységhez kothetd, eldallitdsi modja hagyomanyos és eldallitasanak
legalabb egy eleme helyi tuddson alapul, tovabba legalabb 50 éves ismertséggel rendelkezik. A palyazat
kovetelményeinek valdé megfelelést a miniszter altal kinevezett szakértokbdl allo Birald Bizottsag biralja
el a benyqjtott termékleiras és érzékszeri vizsgalat alapjan.

7. ELLENORZO HATOSAGOK, SZERVEK

Név: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
Cim: 1024 Budapest Keleti Kéroly u. 24.
Telefonszam: 06-1-336-9488
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E-mail cim:fmig@nebih.gov.hu

Név: Gydér-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal, Gyori Jarasi Hivatal Agrariigyi és Kornyezetvédelmi
Foosztaly Novény- és Talajvédelmi Osztaly

Cim: 9028 Gyor, Arat6 u. 5.

Telefon: (96) 529-330

E-mail:noveny@gyor.gov.hu

8. EGYEDI CIMKEZESI ELOIRASOK

9. ELLENORZESI RENDSZER

lényeges tulajdonsag és/vagy minimumkovetelmények az ellendrzés modja/modszere,

eléallitasi mod gyakorisaga

Cukortartalom legalabb 9 g/100g termék laborvizsgalat, évente,
betakaritas utan

Kalcium tartalom legalabb 30 mg/100g termék laborvizsgalat, évente,
betakaritas utan

Foszfor tartalom legalabb 30 mg/100g termék laborvizsgalat, évente,
betakaritas utan

10. MELLEKLETEK
1. Kotelezé mellékletként a meghatarozott foldrajzi teriiletet bemutato térkép

11. IRODALOMJEGYZEK

1. Boross M: /1965/: Zoldségtermelés a Fertd to déli partjan. (Adatok Hegykd, Fert6homok és
Hidegség zoldségtermeléséhez.) Soproni Szemle. XIX. Evfolyam, 4. szam:308-322. old.

2. Magyar Néprajz 8 kotetben. / 1988-2002/: II. kotet: Gazdalkodas. Foldmiivelés. KERTI

NOVENYTERMESZTES — KERTESZKEDES: Z5ldségtermesztés.

Hegykdi Hirek. 2009. 1. szdm. (Id. Som Ferenc)

Erdei Ferenc /1965/: Zoldségtermesztésiink fejlodése €s tertileti elhelyezkedése. Budapest.

http://www.alpokalja-fertotaj.hu/hirek/88-vedjegy_tanacsunk_megvalasztasra_kerult.html

http://mezohir.hu/mezohir/2014/01/a-hegykoi-zoldseg-titka/

oA wW
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EGYSEGES DOKUMENTUM

,,Hegykoi petrezselyemgyokér”
EU-szam:
OEM () OFJ (X)
Elnevezés (OEM vagy OFJ)
,,Hegykoi petrezselyemgyokér”

Tagallam vagy harmadik orszag

Magyarorszag

A mezégazdasagi termék vagy élelmiszer leirasa
3.1. A termék tipusa [a XI. mellékletben szerepld felsorolas alapjan]|

1.6. osztaly: Gylimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva
3.2. Az 1. pontban szereplo elnevezéssel jelolt termék leirasa

Az oltalom alatt all6 foldrajzi jelzésti ,,Hegykoi petrezselyemgyokér” a Petroselinum crispum L.
faj termesztésével eldallitott termék. A felhasznalt fajtdk az Eagle, a Berlini félhossza (félhosszu,
korai fajtak), a Fakir és az Arat (hosszu fajtak).

Forgalomba hozatalakor a ,,Hegykdi petrezselyemgyokér” hengeres alaku, hossza 200-300 mm,
atmérdje/vallszélessége 20 és 40 mm, tomege 50 és 150 g kozott van. A gyokértest habfehér
szinli, sima, eldgazdsmentes. A ,Hegykdi petrezselyemgyokér” mas petrezselyemgyokerektol
abban kiilonbozik, hogy alakja simabb, eladgazdsmentes és erdteljesen fliszeres izii és illatq.

A ,,Hegykoi petrezselyemgyokér” termék kémiai paraméterei a kovetkezok:
- cukortartalom: legalabb 9 g/100g a friss tomegre vonatkoztatva,

- kalcium-tartalma legalabb 30 mg/100 g a friss termékre vonatkoztatva,

- foszfor-tartalma legalabb 30 mg/100 g a friss termékre vonatkoztatva.

3.3. Takarmany (kizarélag allati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizarolag
feldolgozott termékek esetében)

3.4. Az eloallitas azon miiveletei, amelyeket a meghatarozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az ,Hegykdi petrezselyemgyokér” termesztése €és betakaritdsa a 4. pontban meghatarozott
foldrajzi teriileten torténik.
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3.5. A bejegyzett elnevezést viselo termék szeletelésére, apritasara, csomagolasara stbh. vonatkozé
egyedi szabalyok

A petrezselyemgyodkeret feldolgozas eldtt legaldbb 1 nappal forgdédobos mosdban tisztitjak.
Azért sziikséges 1 nappal korabban, hogy a csomagolas elott leszaradjon, de ne szaradjon ki,
friss allapotaban maradjon. Se vizes, se fonnyadt ne legyen.

A kiszerelést valogatas elozi meg. Az igy elOkészitett petrezselyemgyokerek keriilnek
kiszerelésre.

A termékek ladakba, vagy élelmiszeripari foliaval ellatott habtalcara, keriilnek, a vevo igénye
szerinti kiszerelési mennyiségben.

Ezutdn a kiszerelési egységeket - a szarmazds garantalasa érdekében - lezart gongydlegbe
csomagoljak oly modon, hogy a terméket a csomagolas megsértése nélkiil ne lehessen kivenni.

3.6. A bejegyzett elnevezést visel6 termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabalyok

A foldrajzi teriilet tomor meghatarozasa

A ,Hegykdi petrezselyemgyokér” termelése Magyarorszag nyugat-dundntali teriiletén Gyor-
Moson-Sopron megyében a Fertd t6 kornyékéhez kothetd. A termelés Hegykd és Fertdhomok
kozségek kozigazgatasi hatarain beliil, a telepiiléseket atszeld fouttol északra és a Fert6-totol
délre elteriild teriileten torténik.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A termék és a foldrajzi teriilet kozotti kapcsolat a termék mindségén és hirnevén alapul.

A Fert6 t6 mentén termesztett petrezselyemgyokér immar 200 éve ismert €s keresett termék. Az
orszag kiilonbozd tajain termelt petrezselyemgyokértdl abban kiilonbozik, hogy habfehér szind,
alakja simabb, elagazasmentes €s erdteljesen fiiszeres izli €s illath. Mindez koszonhetd a talajok
hatasanak, valamint a Fert6 t6 és az Alpokalja éghajlatanak.

A vizszabdlyozas utan a szédrazra keriilt tomeder laza, mélyrétegli és lide talaja teszi lehetove,
hogy ez a gyokérzoldség mélyre hatold, sima, elagazas nélkiili gyokeret neveljen.

Hegyko hatara a Fert6-taj része, talajainak k6zos jellemzdi a heterogén, mozaikos elhelyezkedés,
alluvialisan rétegzett szelvényfelépités, az igen valtozatos mechanikai dsszetétel, a nagy CaCO3-
tartalom ¢€s a lugos, né¢ha erdsen lugos kémhatas.

A Fert6-medencében a talajképzddést mindig a viz természetes mozgasa alakitotta. A mélyebben
fekvo részeket a toO magas vizallasa idején vagy tartos €szaki sz€l esetén gyakran elarasztja a Fertd
vize, amely oldott sokat, szuszpendalt homok-, iszap- és agyagrészecskéket visz az elboritott
részekre. A teriileten érvényesiilo fobb talajképzo tényezo tehat az iiledéklerakodas és laposodas, a
rétitalaj-képzddés, sofelhalmozodas-szikesedés. Ez a gyakorlatban egy sziirkés tonusu, a
tofenékbdl szarmazo temérdek iiledéket, durva homokot is tartalmaz6 kdnnyen miivelhetd, mégis
jo vizhaztartast talaj, amely a gyokérzoldségek, igy a ,Hegykdi petrezselyemgyokér”
termesztésére kiilonosen alkalmas.
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A gyokér Ca és P tartalmanak magasabb értéke a Fertd tdj teriiletén érvényesiilé fobb talajképzo
tényezoknek — iiledéklerakodas €s laposodas, rétitalaj-képzodés, sdéfelhalmozdodas és szikesedés -
kdszonhetd.

A helyi klimaviszonyok is igen kedvezdek a ,,Hegykodi petrezselyemgyOkér” termesztésére, mert
ez a teriilet Magyarorszag leghlivosebb, legcsapadékosabb sikvidéke. A januari kozéphomérséklet
-2, a juliusi +22, az évi +10 Celsius-fok koriil mozog. A nyari alacsonyabb hémérséklet kedvez a
,Hegykoi petrezselyemgyokér” termesztésének, mert ndvekedéséhez az optimalis hémérséklet 16
°C kortil van.

A Hegykoéi petrezselyemgyokér erdteljesen fiiszeres izét és illatat a Fertd t6 vidéke sajatos
¢ghajlatdnak koszonheti. A helyi klimaviszonyok - kiilondsen a hiivos, csapadékos iddjaras miatt
elhuzddo tenyészido - kedveznek az aroma anyagok kialakulasanak.

A petrezselyemgyokér csirazaskor és a kezdeti ndvekedés idején igényel sok vizet, amelyet a
térség évi 650-700 mm koriili csapadékmennyisége biztosit.

A termésszintek altaldban kiszamithatdak, kdszonhetden a talaj viztartalmanak és a mintegy 1
200-1 500 méter tavolsagban 1évé hatalmas Fertd-tavi vizfeliilletnek, amely az uralkodo északi,
északnyugati szelek hatasara kelld paratartalmat biztosit. Ugyanakkor a teriilet tavasztol dszig sok
napsiitésnek orvendhet, a napsiitéses orak szama eléri a 2000 orat évente.

Az érés iddszakaban a magas napsiitéses orak szama a cukor beépiilését segiti, ezért lesz magas a
,,Hegykdi petrezselyemgyokér” cukortartalma.

Tehat mind a térség kozépkotott, homokos valyogtalaja mind pedig éghajlata idedlis a
gyokérzoldségek, igy a ,,Hegykoi petrezselyemgyokér” szamara, melynek termesztési kultaraja
masfél évszazada, generaciokon keresztiil 6roklddik, ami a sikeres termesztés zalogat jelenti.

A ,,Hegykoi petrezselyemgyokér” hirneve

A fogyasztok korében ismert és elismert, keresett termék a ,,Hegykdi petrezselyemgydkér”, amely
kereskedelmi lancon keresztiil jut el a fogyasztokhoz az orszag kiilonb6z6 pontjain.

A gyokérzoldségek haztaji hagyomanya régi idékre nyulik vissza a Fertdé to vidékén. Egyes
forrasok a zoldségtermesztés meghonositidsat a teriileten elsdsorban az itt ¢l6 szerzeteseknek,
kiilonosen egy az 1774-es években Kiscenken mikodé remetének tulajdonitjadk. A
zoldségtermelés alapjait a 18. szazad végeén raktak le, a termelés igazi lendiiletet a 19. szézad
masodik felében vett. Ekkor a Fertd to térség vizszabalyozasat és az urbéri viszonyok rendezését
kovetden a legelok egy részét felszantottak, és az igy nyert foldekre zoldség €s szol6 keriilt. Ez
utobbit az 1890-es évek filoxéra jarvanya kipusztitotta, igy végiil a sz616tokék helyére is zoldséget
iiltettek. Ujabb ugrast a zoldségtermelést illetben az 1920-as évek elején végrehajtott
foldbirtokreform hozott, amikor ujabb foldeket vontak termelésbe.

Jelentdsebb zoldségtermelés az elsd vilaghdboru idején indult meg, amikor is a zoldségnek az
osztrak piacokon volt nagy kereslet, A megtermelt arut Bécs, Bécstjhely, Kismarton piacain jol
értékesitették. Az 1940-es években, a masodik vilaghabort idején ugrasszeriien emelkedett a
termelés, a német kereslet hatasara.

A ,,Hegykoi petrezselyemgyokér” jelenleg is meglévo hirnevét Sandor Dénes is kiemeli a Pécsi
Tudoményegyetem doktori iskolajaban 2012-ben késziilt, ,,A gasztronémia szerepe Magyarorszag
idegenforgalmi foldrajzaban™ c. PhD értekezésében, amelyben a ,,Hegykoi petrezselyemgydkeret”
a nyugat-dunantuli teriiletre jellemzd helyi alapanyagok kozott emliti.

A ,,Hegyko6i petrezselyemgyokér” jogosult az ,,Alpokalja-Fertotd)” térségi védjegy hasznalatara,
amely az eurdpai teriileti ,,A Vidék Mindsége” (Rural Quality) ernydvédjegyhez kapcsolodik.
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A ,Hegykéi petrezselyemgyokér” termék 2011-ben elnyerte a Hagyomanyok-izek-Régiok (HIR)
védjegy hasznalati jogat. A HIR védjegy (lajstromszama: 172636) hasznélatara olyan termékekkel
lehet palyazni, amelyek eldallitdsa egy adott tajegységhez kdthetd, eldallitdsi modja hagyomanyos
¢és eldallitasanak legalabb egy eleme helyi tudason alapul, tovabba legalabb 50 éves ismertséggel
rendelkezik. A palyazat kovetelményeinek valé megfelelést a miniszter altal kinevezett
szakértokbol allo Biralo Bizottsag biralja el a benyujtott termékleiras és érzékszeri vizsgalat
alapjan.

Hivatkozas a termékleiras kozzétételére

(a mezdgazdasagi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl szo6lo 1151/2012/EU  eurdpai
parlamenti és tanécsi rendelet alkalmazasara vonatkoz6 szabalyok megallapitasardl sz6lo, 2014. jinius
13-i 668/2014/EU végrehajtasi rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

Kozlemény
a mezogazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi arujelzéinek oltalmara iranyulo eljarasban
benyujtott ,,Fertod vidéki sargarépa” (OFJ) kérelem megjelentetésérol

Az Agrarminisztérium Piacszervezési Foosztalya a védjegyek ¢és a foldrajzi 4arujelzok
oltalmardl szolo 1997. évi XI. torvény 116/A. § (8) bekezdése €s a mezdgazdasagi termékek és az
¢lelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajzi arujelzdinek oltalmara irdnyuld eljarasrol és a termékek
ellenérzésérél szold 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet 5. §-anak (1) bekezdése alapjan a Som Janos
altal benyujtott ,,Fertdod vidéki sargarépa” (OFJ) uniés oltalmara iranyulé kérelmét kifogasolas
céljabol kozzé teszi.

A kozzétételtol szamitott két hénapon beliil irasban kifogast nyujthatnak be, a Magyarorszag
tertiletén lakohellyel rendelkezd természetes személyek, vagy Magyarorszadg teriiletén székhellyel
rendelkezd jogi személyek, akik kifogadsukban bizonyitani tudjak, hogy az elnevezést jogszeriien,
elismerten ¢és gazdasagilag jelentds modon hasznaljak. A kifogast részletes, érdemi indokoléassal
sziveskedjenek aldtdmasztani.

A kifogast papiralapon és elektronikusan az Agrarminisztérium Piacszervezési Foosztalynak
cimezve 1860 Budapest postacimre, tovabba az agrarpiaci@am.gov.hu elektronikus cimre kell
megkiildeni.

A termékleirds mellékletei az Agrarminisztérium Piacszervezési Féosztalyan tekinthetok meg,
elézetes idépont-egyeztetés alapjan. Kérjilk ez iranyu igényiiket agrarpiaci@am.gov.hu cimen jelezni
sziveskedjenek.
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Kérelem a ,,Fertéd vidéki sargarépa”
oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés (OFJ)

bejegyzése iranti kérelemhez
A kérelmezo csoportosulas adatai

Név: Som Janos
Cim: 9437 Hegykd, Béke u.17/A

Az ellendrzoé hatésag, szervek adatai:

Név: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
Cim: 1024 Budapest Keleti Kéaroly u. 24.
Telefonszam: 06-1-336-9488

E-mail cim:fmig@nebih.gov.hu

Név: Gydér-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal, Gy0ri Jarasi Hivatal Agrariigyi és Kornyezetvédelmi
Foosztaly Novény- és Talajvédelmi Osztaly

Cim: 9028 Gy0r, Arato u. 5.

Telefon: (96) 529-330

E-mail:noveny@gyor.gov.hu

TERMEKLEIRAS

1. A TERMEK ELNEVEZESE
,Fertdd vidéki sargarépa”

2. A TERMEK LEfRASA

Az oltalom alatt allo foldrajzi jelzéshi ,,Fertdd vidéki sargarépa” a Daucus carota L. faj termesztésével
eléallitott termék. A felhasznalt fajtak a Fertddi vords, valamint a Nantes tipusa Napa ¢és Napoli
sargarépa.

Forgalomba hozatalakor a ,,Fertdd vidéki sargarépa” hengeres-kupos alaku, hossza 150-250 mm, atmérdje
15 és 40 mm, tomege 50 és 150 g kdzott van, masodlagos gyokérzete €s csucsgyokere nincs. A gyokértest
¢lénkvords szinll, hosszu, sima, elagazas- és repedésmentes. A ,,Fertdd vidéki sargarépa” jellegzetessége
az édeskés iz. A ,Fertéd vidéki sargarépa” mas sargarépaktdl abban kiilonbozik, hogy vordsebb szind,
¢deskésebb, intenziv izii, hosszu, sima és elagazasmentes.

A | Fertdd vidéki sargarépa” termek kémiai paraméterei a kdvetkezok:

- cukortartalma: legalabb 5 mg/100 g a friss tomegre vonatkoztatva

- kalciumtartalma: legalabb 40 mg/100 g a friss termékre vonatkoztatva

- foszfortartalma: legalabb 30 mg/100 g a friss termékre vonatkoztatva

3. A FOLDRAJZI TERULET MEGHATAROZASA

A Fertdd vidéki sargarépa” termelése Magyarorszag nyugat-dunantili teriiletén Gyoér-Moson-Sopron
megyében a Fertd to kornyékéhez kothetd. A termelés Hegykd és Fert6homok kozségek kozigazgatasi
hatarain beliil, a telepiiléseket atszeld fouttol €szakra €s a Fertd-t6tol délre elteriild tertileten torténik.
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4. A FOLDRAJZI TERULETROL VALO SZARMAZAS IGAZOLASA

Betakaritaskor a konténereket daitummal latjak el, majd azok a hiitéhazba keriilnek. A feldolgozas elsd
fazisat, a mosast kovetden a megtisztitott arut szintén ledatumozzak és raktarozzak a ,tiszta hiitében”. A
valogatast végzok a daitumok alapjan tudjak, hogy mi a soron kdvetkez6 munka.

A becsomagolt termékek cimkéjén megtaldlhato a LOT szdm, amely 9 szamjegybdl all. Az els6 5
szamjegy az adott kereskedelmi rendszerbe vald tartozast jelzi, a kovetkez6 4 szamjegy pedig a
csomagolas napjat ismerteti a vasarlokkal. A LOT szam alapjan a termék utja visszakovetheto.

5. A TERMEK ELOALLITASI MODJA

5.1 A teriilet kivalasztasa

A sargarépa termesztéséhez a konnyll és kozépkotott talajok felelnek meg, mint pl.: humuszos homok,
homokos valyog és a tézeges talajok. A homokos talajon termelt sargarépa konnyebben tisztithat6. A
foldekrol altalanossagban elmondhatd, hogy jo talajerében vannak. a szerves tragya utanpotlas jol
biztositott, ami a zoldségtermd teriileteken mar a termesztés el6tt 2-3 évvel kiszorasra és beszantasra
kertil. Szerves tragya keriil a foldekre, miitragyat kis mértékben hasznélnak a teriileten.

Gondosan iigyelni kell a sargarépa eloveteményére, amelyek foként gabonafélék lehetnek. Ez azért
fontos, hogy jo szerkezetli, szarmaradvanytol mentes talajt kapjunk. Haroméves vetésforgot kell
alkalmazni, tehat a sargarépa nem keriilhet ugyanarra a teriiletre, amig két agrarév le nem telt.

A kartevok és korokozok elszaporodasa, valamint a talajuntsag miatt legfeljebb harom évenként
keriilhetnek a novények ugyanarra a helyre. Gyokérzoldségek termesztése esetén lényeges, hogy az
elénovények megfeleloek legyenek, olyanok, amelyek tapanyagban gazdag, morzsalékos talajt hagynak
maguk utan.

5.2 Tapanyagellatas, vetés, tenyészidoszak alatti munkak

Talajelokészitésnél két fontos szempontot vesziink figyelembe: a mélyszantas szakszerli végrehajtasat és
az egyenletes talajfelszin kialakitasat. Mindkettd 1ényeges kritériuma az egészséges novényallomany és a
fajtara jellemz0 gyokerek kialakulasénak.

A mélyen, 40 cm-re szantott talaj 6sszel keriil fel-bakhatazasra, hogy a legkorabbi tavaszi idépontban,
nem ritkdn mar februar honapban, a vetést el lehessen végezni. Ezzel egy menetben be is kell dolgozni a
lassan leboml6 foszfort és kaliumot. A konnyli és sériilésmentes betakaritds és a sima gyokér kialakuldsa
érdekében a termesztés bakhaton torténik. 75 cm koronakozép tavolsagi, 30 cm magassagu bakhatak
késziilnek, a bakhatak tetejére ikersoros vetéssel méterenként és soronként 25-30 szem magot, juttatnak ki
1- 2 cm mélyre. A vetésmélység ugyanis nagy hatassal van az egyenletes kelésre.

A kelési iddszakban a cserepesedésre hajlamos talajt finom hengereléssel sziikséges porhanyitani.

Az &polas gyomlalasbol és a bakhatak gyakori toltogetésébol all. A gyomlalast kézzel, mig a toltogetést
géppel végzik. A tarolasi fajtakat kisebb dozisu bor tartalmi lombtragyaval kezelik, ami kivalo
lombtragya.

5.3 Betakaritas:

A betakaritds a korai fajtaknal majus végén megkezdddik és 2 honapig tart. Eldszor kézzel valogatva
majd par hét milva gépi lazitassal. Ilyenkor a termés teljes mennyisége felszedésre keriil, lombozattal
egyiitt, ladakba, kézzel szedve. Piaci igénynek megfeleléen naponta, kétnaponta, hajnalban torténik a
szedés, majd napkdzben az igy leszedett sargarépa keriil csomozasra, lombozattal egyfitt.

Tarolasi fajtdknal a betakaritds a téli fagyok bedllta el6tt, altalaban oktober-november tdjan torténik. A
terményt kiméld, igynevezett nyiivé rendszerii betakaritogéppel szedjiik fel. A gép 4-5 mazsa befogadd
képességii konténerekbe szedi lomb nélkiil a sargarépat. Egy hektaron 40-60 tonna a termésmennyiség.

A tarolas hiitéhazban, 1-2 Celsius fokon, 95 % paratartalom mellett, fémracsos konténerekben torténik,
lombtalanul. Erre azért van sziikség, hogy jol szell6zzon és figyelhetd legyen az allapota, igy a romlasok
gyorsan ¢észlelhetok.
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5.4 Az aru elokészitése, kiszerelése

A sargarépat feldolgozas eldtt legalabb 1 nappal forgdédobos mosoban tisztitjak. Azért sziikséges 1 nappal
korabban, hogy a csomagolas eldtt leszaradjon, de ne szaradjon ki, friss allapotdban maradjon. Se vizes,
se fonnyadt ne legyen.

A kiszerelést valogatas eldzi meg. Az igy elokészitett sargarépak keriilnek kiszerelésre.

A termékek ladakba, vagy élelmiszeripari foliaval ellatott habtalcara, keriilnek, a vevo igénye szerinti
kiszerelési mennyiségben.

Ezutan a kiszerelési egységeket - a szarmazas garantaldsa érdekében - lezart gongyolegbe csomagoljak
oly modon, hogy a terméket a csomagolas megsértése nélkiil ne lehessen kivenni.

6. A TERMEK ES A FOLDRAJZI KORNYEZET KAPCSOLATA
A termék és a foldrajzi teriilet kozotti kapesolat a termék mindségén €s hirnevén alapul.

A Fert6 to6 mentén termesztett sargarépa immar 200 éve ismert és keresett termék. Az orszag kiilonb6z6
tajain termelt sargarépatdl abban kiilonbozik, hogy vordsebb szinti, édeskésebb, intenziv izii, hosszu, sima
¢és elagazasmentes. Mindez koOszonhetd a talajok hatasanak, valamint a Fertd t6 és az Alpokalja
éghajlatanak. A vizszabalyozas utan a széarazra keriilt tomeder laza, mélyrétegli és tide talaja teszi
lehetéve, hogy ez a gydkérzoldség mélyre hatold, sima, eladgazas nélkiili gydkeret neveljen.

A Ferté to déli partja mentén kialakult Fert-Hansag-medence mélyedésének nyugati és déli hatarat
élesen vonja meg a Fertémelléki dombvonulat, illetve az Os-Tkva kiemelkedd hordalékkipja. Ez az éles
hatarvonal a talajviszonyok tekintetében is megmutatkozik. Mig a peremi részeken gyakoribbak az
erodalt erddtalajok (barna erddtalajok ¢és rendzindk), addig a medencében inkabb hidromorf
talajképz0dmények, vagyis ontés-, réti és szikes talajok taldlhatok. Hegykd és Fertbhomok hatara a Ferto-
t4j része, talajainak kozos jellemzOi a heterogén, mozaikos elhelyezkedés, alluvidlisan rétegzett
szelvényfelépités, az igen valtozatos mechanikai Osszetétel, a nagy CaCO3-tartalom és a lagos, néha
erésen lugos kémhatés.

A Ferté-medencében a talajképzédést mindig a viz természetes mozgasa alakitotta. A mélyebben fekvd
részeket a to6 magas vizallasa idején vagy tartos északi sz€l esetén gyakran elarasztja a Fertd vize, amely
oldott sokat, szuszpendalt homok-, iszap- és agyagrészecskéket visz az elboritott részekre. A teriileten
érvényesiild fobb talajképzd tényezd tehat az iiledék-lerakodas és laposodas, a rétitalaj-képzddés,
sofelhalmozodés-szikesedés. Ez a gyakorlatban egy sziirkés tonust, a tofenékbdl szdrmazd temérdek
tiledéket, durva homokot is tartalmazo konnyen mivelhetd, mégis jo vizhaztartasu talaj, amely a
gyokérzoldségek, igy a ,,Fertd vidéki sargarépa” termesztésére nagyon alkalmas.

A sargarépa gyokér Ca és P tartalmanak magasabb értéke a Fertd t4j teriiletén érvényesiild fobb
talajképzod tényezdk — iiledéklerakodas és laposodas, rétitalaj-képzddés, sofelhalmozodas és szikesedés -
kdszonhetd.

A helyi klimaviszonyok is igen kedvezdek a ,Fertdd vidéki sargarépa” termesztésére. Ez a teriilet
Magyarorszag leghtivosebb, legcsapadékosabb sikvidéke. Csapadékeloszlas a teljes vegetacios 1d6 alatt
kiegyensulyozott, a Fertdd vidéki sargarépa fejlddése szempontjabdl idedlis. A sargarépanak csirazaskor
¢és a répatest formalddasa idején sok egyenletes nedvességre van sziiksége, amelyet a térség évi 650-700
mm korili csapadékmennyisége biztosit. A termésszintek kiegyensulyozottak, koszonhetden a talaj
viztartalmanak és a mintegy 1 200-1 500 méter tavolsagban 1év0 hatalmas Fertd-tavi vizfeliiletnek, amely
az uralkodo északi, északnyugati szelek hatdsara kell¢ paratartalmat biztosit.

A januari kdzéphomérséklet -2, a juliusi +22, az évi +10 Celsius-fok koriil mozog. A nyari alacsonyabb
hémérséklet kedvez a ,,Fertdd vidéki sargarépa” termesztésének, mert a sargarépa termésképzés idején a
legjobban 16 °C koriili hdmérsékleten fejlodik. A nagy meleg, a lombozat ndvekedését ugyan fokozza, de
a gyokérképzodésre karos. A mérsékelt meleg ugyanakkor a karotin képzédésének is kedvez, ezért lesz a
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HPertdd vidéki sargarépa” érzékszervileg lathatdé modon vordsebb szinli, mint a mashol termesztett
sargarépa (Némethy Zoltanné Uzoni Hanna, 2001).

A teriilet tavasztol dszig sok napsiitésnek drvendhet, a napsiitéses orak szdma eléri a 2000 orat évente. Az
érés id6északaban a magas napsiitéses orak szama a cukor beépiilését segiti, ezért lesz a répa édeskés izi.
A bakhatas miivelési mod is hozzajarul a sima, elagazasmentes gyokérzet kialakulasahoz, amint azt
Némethy Zoltanné Uzoni Hanna doktori értekezésében (2001) bizonyitotta.

Tehat mind a térség kozépkotott, homokos valyogtalaja, mind pedig éghajlata idealis a gyokérzoldségek,
igy a ,,Fertdd vidéki sargarépa” szamara, melynek termesztési kulturaja masfél évszazada, generacidkon
keresztiil 6roklodik, ami a sikeres termesztés zalogat jelenti.

A ,,Fertod vidéki sargarépa” hirneve

A fogyasztok korében ismert és elismert, keresett termék a Fertéd vidéki sargarépa, amely kereskedelmi
lancon keresztiil jut el a fogyasztokhoz az orszag kiillonb6z6 pontjain.

A gyokérzoldségek haztaji hagyoméanya régi idOkre nyulik vissza. Részletes leirdst ad a térség
z6ldségtermeld hagyomanyairdl Boross Marietta, aki a ,,Zoldségtermelés a Fertd t6 déli partjan” (1965)
cimli munkéjaban részletesen leirja a korabeli zoldségtermelésre vonatkozd szokéasokat és a helybeni
z0ldségtermelés fontossagat. Megemliti, hogy egyes forrasok a zdldségtermesztés meghonositasat a
teriileten els6sorban az itt €16 szerzeteseknek, kiilondsen egy az 1774-es években Kiscenken miikodé
remetének tulajdonitjak. Idézi Paur Ivan torténetird, levéltarost, aki 1883-as cikkében a térség
kozségeinek nagyaranyu zoldségtermelésérdl irt. Mint az el6bbiekbdl kitiinik, a zoldségtermelés alapjait a
18. szazad végén raktak le, a termelés igazi lendiiletet a 19. szazad masodik felében vett. Ekkor a Fertd to
térség vizszabalyozésat és az Urbéri viszonyok rendezését kdvetden a legeldk egy részét felszantottak, és
az igy nyert foldekre zoldség €s szOl0 keriilt. Ez utobbit az 1890-es évek filoxéra jarvanya kipusztitotta,
igy végiil a sz616t6kék helyére is zoldséget iiltettek. Ujabb ugrast a zoldségtermelést illeten az 1920-as
évek elején végrehajtott foldbirtokreform hozott, amikor ujabb foldeket vontak termelésbe.

Boross Marietta irasa szerint a jelent6sebb zoldségtermelés is az els6 vilaghabort idején indult meg,
amikor is a zoldségnek az osztrdk piacokon volt nagy kereslete. Erdemes volt gyokérzoldséggel
foglalkozni, mert a megtermelt arut Bécs, Bécstjhely, Kismarton piacain jol értékesitették. Hidegség,
Fertbhomok és Hegykd lakosai 50-60%-ban maguk értékesitették az altaluk megtermelt zoldséget. A
falvak asszonyainak volt elsdsorban feladata a piacra késziilés, menés és arusitds. A piacra az év minden
honapjadban mentek. Igyekeztek egyforma méretli zoldségeket csomoba kotni. A kialakult erds
hagyomanyok miatt, még ma is szivesebben értékesitik csomdban vagy darabra a zoldségeket, mint
kilora.

A térség kozségeinek zoldségtermelését Erdei Ferenc (1957) is sajatosnak mondja: ,,Igazi parasztkultarat
folytatnak, melyek modszerei szazadosak mar.” A kozségben végzett helyszini vizsgalatok azt mutattak,
hogy a régi idokben a kerti vetemény nem haladta meg a szant6foldi termesztés 5-12 %-at, de a beldle
szarmazo bevétel sokkal kedvezdbb volt.

Boross Marietta elmondasa szerint a Fertd t6 térségi zoldségek nem csak a helyi piacokra jutottak el,
hanem komoly export piacuk is volt. Az elsé vilaghaborua idején jellemzbéen az osztrak piacon volt nagy
kereslete a zoldségeknek, majd az 1940-es években, a masodik vilaghabori idején ugrasszeriien
emelkedett a termelés, a német kereslet hatasara.

A Fertéd vidéki sargarépa” jelenleg is meglévé hirnevét Sandor Dénes is kiemeli a Pécsi
Tudomanyegyetem doktori iskolajaban 2012-ben késziilt, ,,A gasztronOmia szerepe Magyarorszag
idegenforgalmi foldrajzdban” c. PhD értekezésében, amelyben a ,,Fertdd vidéki sargarépat” a nyugat-
dunantili teriiletre jellemz6 helyi alapanyagok kozott emliti.

A ,Fertéd vidéki sargarépa” jogosult az ,,Alpokalja-Fert6taj” térségi védjegy hasznalatara, amely az
eurdpai teriileti ,,A Vidék Mindsége” (Rural Quality) ernydvédjegyhez kapcsolodik.

Som Janos ,,Fertéd vidéki sargarépa” terméke 2011-ben elnyerte a Hagyomanyok-izek-Régiok (HIR)
védjegy hasznélati jogat. A HIR védjegy (lajstromszama: 172636) hasznalatara olyan termékekkel lehet
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palyazni, amelyek eldallitdsa egy adott tijegységhez kothetd, eldallitasi modja hagyomanyos é€s
eloallitasanak legalabb egy eleme helyi tuddson alapul, tovabba legalabb 50 éves ismertséggel
rendelkezik. A palyazat kovetelményeinek valo megfelelést a miniszter altal kinevezett szakértokbal allo
Biralo Bizottsag biralja el a benyujtott termékleiras €s érzékszeri vizsgalat alapjan.

7. ELLENORZO HATOSAGOK, SZERVEK
Név: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
Cim: 1024 Budapest Keleti Karoly u. 24.
Telefonszam: 06-1-336-9488

E-mail cim:fmig@nebih.gov.hu

Név: Gydér-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal, Gydri Jarasi Hivatal Agrariigyi és Kornyezetvédelmi
Foosztaly Novény- és Talajvédelmi Osztaly

Cim: 9028 Gy0r, Arato u. 5.

Telefon: (96) 529-330

E-mail:noveny@gyor.gov.hu

8. EGYEDI CIMKEZESI ELOIRASOK

9. ELLENORZESI RENDSZER

lényeges tulajdonsag és/vagy minimumkovetelmények az ellendrzés modja/modszere,

eléallitasi mod gyakorisaga

Cukortartalom legalabb 5 mg/100 g termék laborvizsgalat, betakaritas utan,
évente

Kalcium tartalom legalabb 40 mg/ 100 g termék laborvizsgalat, betakaritas utan,
évente

Foszfor tartalom legalabb 30 mg/100 g termék laborvizsgalat, betakaritas utan,
évente

10. MELLEKLETEK
1. Kotelezé mellékletként a meghatarozott foldrajzi teriiletet bemutato térkép

11. IRODALOMJEGYZEK
1. Boross M: /1965/: Zoldségtermelés a Fertd t6 déli partjan (Adatok Hegykd, Fertéhomok és
Hidegség zoldségtermeléséhez.) Soproni Szemle. XIX. Evfolyam, 4. szam: 308-322. old.

2. Erdei Ferenc /1965/: Zoldségtermesztésiink fejlodése €s teriileti elhelyezkedése. Budapest

3. Hegykéi Hirek. 2009. 1. szam. (Id. Som Ferenc)

4. Magyar Néprajz 8 kotetben. / 1988-2002/: II. kotet: Gazdalkodads. Foldmiivelés. KERTI

NOVENYTERMESZTES — KERTESZKEDES: Z5ldségtermesztés.
5. Sandor Dénes PhD értekezés: A gasztrondmia szerepe Magyarorszag idegenforgalmi foldrajzaban,
Pécsi Tudoményegyetem, 2012.

6. Némethy Zoltdnné Uzoni Hanna PhD értekezés: Sérgarépafajtdknal alkalmazott -eltérd
termesztéstechnologidk hatasa a beltartalmi értékekre, Szent Istvan Egyetem, 2001
http://www.alpokalja-fertotaj.hu/hirek/88-vedjegy_tanacsunk megvalasztasra_kerult.html
8. http://mezohir.hu/mezohir/2014/01/a-hegykoi-zoldseg-titka/
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,Fertdd vidéki sargarépa”
EU-szam:
OEM () OFJ (X)
ELNEVEZES (OEM VAGY OFJ)
,Fertdd vidéki sargarépa”

TAGALLAM VAGY HARMADIK ORSZAG
Magyarorszag

A MEZOGAZDASAGI TERMEK VAGY ELELMISZER LEIRASA
A termék tipusa [a XI. mellékletben szereplé felsorolas alapjan]
1.6. osztaly: Gylimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

Az 1. pontban szereplo elnevezéssel jelolt termék leirasa
Az oltalom alatt all6 foldrajzi jelzésti ,Fertdd vidéki sargarépa” a Daucus carota L. faj
termesztésével eldallitott termék. A felhasznalt fajtak a Fertédi vords, valamint a Nantes tipusu
Napa ¢és Napoli sargarépa.

Forgalomba hozatalakor a ,,Fertdd vidéki sargarépa” hengeres-kupos alakt, hossza 150-250 mm,
atmérdje 15 és 40 mm, tomege 50 és 150 g kdzott van, masodlagos gyokérzete €s csucsgyokere
nincs. A gyoOkértest élénkvords szinli, hosszu, sima, eldgazas- és repedésmentes. A ,Fertod
videki sargarépa” jellegzetessége az édeskés iz. A ,,Fertdd vidéki sargarépa” mas sargarépaktol
abban kiilonbozik, hogy voOrdsebb szinli, édeskésebb, intenziv izili, hosszu, sima ¢és
elagazdsmentes.

A, Fertdd vidéki sargarépa” termék kémiai paraméterei a kovetkezok:

- cukortartalma: legalabb 5 mg/100 g a friss tdmegre vonatkoztatva

- kalciumtartalma: legalabb 40 mg/100 g a friss termékre vonatkoztatva
- foszfortartalma: legalabb 30 mg/100 g a friss termékre vonatkoztatva

Takarmany (kizarolag allati eredeti termékek esetében) és nyersanyagok (kizarolag
feldolgozott termékek esetében)

Az eléallitas azon miiveletei, amelyeket a meghatarozott foldrajzi teriileten kell elvégezni
Az ,Fertdd vidéki sargarépa” termesztése és betakaritidsa a 4. pontban meghatarozott foldrajzi
teriileten torténik.

A bejegyzett elnevezést viselo termék szeletelésére, apritasara, csomagolasara stb. vonatkozo
egyedi szabalyok
A sargarépat feldolgozas elott legalabb 1 nappal forgddobos mosoban tisztitjak. Azért sziikséges
1 nappal koradbban, hogy a csomagolés eldtt leszaradjon, de ne szaradjon ki, friss allapotaban
maradjon. Se vizes, se fonnyadt ne legyen.
A kiszerelést valogatas eldzi meg. Az igy elokészitett sargarépak keriilnek kiszerelésre.
A termékek laddkba, vagy élelmiszeripari foliaval ellatott habtalcara, keriilnek, a vevo igénye
szerinti kiszerelési mennyiségben.
Ezutan a kiszerelési egységeket - a szadrmazas garantilasa érdekében - lezart gongyolegbe
csomagoljak oly médon, hogy a terméket a csomagolas megsértése nélkiil ne lehessen kivenni.
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3.6. A bejegyzett elnevezést visel6 termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabalyok

4. A FOLDRAJZI TERULET TOMOR MEGHATAROZASA
A ,Fertdd vidéki sargarépa” termelése Magyarorszag nyugat-dunantali teriiletén Gyoér-Moson-
Sopron megyében a Fertd t6 kornyékéhez kothetd. A termelés Hegykd és Fertdhomok kozségek
kozigazgatasi hatarain beliil, a telepiiléseket atszeld fouttol északra és a Fertd-totol délre eltertild
tertileten torténik.

5. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL
A termék ¢és a foldrajzi teriilet kozotti kapesolat a termék mindségén €s hirnevén alapul.
A Fert6 t6 mentén termesztett sargarépa immar 200 éve ismert €és keresett termék. Az orszag
kiilonb6z6 tdjain termelt sargarépatdl abban kiilonbdzik, hogy vordsebb szinii, édeskésebb,
intenziv izii, hossz1, sima ¢s eldgazdsmentes. Mindez kdszonhetd a talajok hatdsanak, valamint a
Fert6 t6 és az Alpokalja éghajlatanak. A vizszabalyozas utan a szarazra keriilt tomeder laza,
mélyrétegii €s lide talaja teszi lehetoveé, hogy ez a gydkérzoldség mélyre hatold, sima, elagazas
nélkili gyokeret neveljen.
Hegykd és Fertbhomok hatara a Fert6-tdj része, talajainak kozos jellemzoéi a heterogén, mozaikos
elhelyezkedés, alluvialisan rétegzett szelvényfelépités, az igen valtozatos mechanikai dsszetétel,
a nagy CaCOg3-tartalom és a lagos, néha erdsen lagos kémhatas.
A Fert6-medencében a talajképzddést mindig a viz természetes mozgasa alakitotta. A mélyebben
fekvo részeket a to6 magas vizalldsa idején vagy tartds északi sz€l esetén gyakran elarasztja a
Fertd vize, amely oldott sokat, szuszpendalt homok-, iszap- és agyagrészecskéket visz az
elboritott részekre. A teriileten érvényesiild fobb talajképzd tényezd tehat az iiledék-lerakodas és
laposodas, a rétitalaj-képzddes, sofelhalmozodas-szikesedés. Ez a gyakorlatban egy sziirkés
tonust, a tofenékbdl szarmazd temérdek tiledéket, durva homokot is tartalmazé konnyen
mivelhetd, mégis jO vizhaztartasu talaj, amely a gyokérzoldségek, igy a ,,Fertd vidéki sargarépa”
termesztésére nagyon alkalmas.
A sargarépa gyokér Ca és P tartalmanak magasabb értéke a Ferto t4j teriiletén érvényesiilé fobb
talajképz6 tényezOk — iiledéklerakodas és laposodas, rétitalaj-képzdédés, sofelhalmozodas és
szikesedés - kdszonhetd.
A helyi klimaviszonyok is igen kedvezdek a ,.Fertdd vidéki sargarépa” termesztésére. Ez a
teriilet Magyarorszag leghlivosebb, legcsapadékosabb sikvidéke. Csapadékeloszlas a teljes
vegetacios 1d6 alatt kiegyensulyozott, a Fertdd vidéki sargarépa fejlodése szempontjabol idedlis.
A sargarépanak csirazaskor €s a répatest formalodasa idején sok egyenletes nedvességre van
szliksége, amelyet a térség évi 650-700 mm koriili csapadékmennyisége biztosit. A termésszintek
kiegyensulyozottak, koszonhetéen a talaj viztartalménak és a mintegy 1 200-1 500 méter
tdvolsdgban 1év6 hatalmas Fertd-tavi vizfeliiletnek, amely az uralkodé északi, északnyugati
szelek hatasara kell paratartalmat biztosit.
A januari kozéphomérséklet -2, a juliusi +22, az évi +10 Celsius-fok koril mozog. A nyari
alacsonyabb hémérséklet kedvez a ,,Fertdd vidéki sargarépa” termesztésének, mert a sargarépa
termésképzés idején a legjobban 16 °C koriili hdmérsékleten fejlédik. A nagy meleg, a lombozat
novekedését ugyan fokozza, de a gyokérképzddésre karos. A mérsékelt meleg ugyanakkor a
karotin képzddésének is kedvez, ezért lesz a ,,Fertdd vidéki sargarépa” érzékszervileg lathato
modon vordsebb szinii, mint a mashol termesztett sdrgarépa (Némethy Zoltdnné Uzoni Hanna,
2001).
A teriilet tavasztol 0szig sok napsiitésnek drvendhet, a napsiitéses 6rdk szdma eléri a 2000 orat
évente. Az érés idoszakaban a magas napsiitéses orak szama a cukor beépiilését segiti, ezért lesz
a répa édeskés izii.
A bakhatas miivelési mod is hozzajarul a sima, elagazasmentes gyokérzet kialakulasahoz, amint
azt Némethy Zoltdnné Uzoni Hanna doktori értekezésében (2001) bizonyitotta.
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Tehat mind a térség kozépkotott, homokos valyogtalaja, mind pedig éghajlata idedlis a
gyokérzoldségek, igy a ,,Fertdd vidéki sargarépa” szamara, melynek termesztési kultiraja masfél
évszazada, generaciokon keresztiil 6roklodik, ami a sikeres termesztés zalogat jelenti.

A ,Fertdd vidéki sargarépa” hirneve

A fogyasztok korében ismert és elismert, keresett termék a Fertdd vidéki sargarépa, amely
kereskedelmi lancon keresztiil jut el a fogyasztokhoz az orszag kiilonb6zo6 pontjain.

A gyokérzoldségek haztdji hagyomanya régi idokre nyulik vissza a Fert6 t6 déli partjan. Egyes
forrasok a zoldségtermesztés meghonositasat a teriileten elsdsorban az itt €16 szerzeteseknek,
kiilonosen egy az 1774-es években Kiscenken mikddd remetének tulajdonitjadk. A
zOldségtermelés alapjait a 18. szazad végén raktak le, a termelés igazi lendiiletet a 19. szdzad
masodik felében vett. Ekkor a Ferto t6 térség vizszabalyozasat és az Grbéri viszonyok rendezését
kovetden a legeldk egy részét felszantottdk, és az igy nyert foldekre zoldség és szOl6 kertilt. Ez
utoébbit az 1890-es évek filoxéra jarvanya kipusztitotta, igy végiil a sz6l6tokék helyére is
zoldséget iiltettek. Ujabb ugrast a zoldségtermelést illetden az 1920-as évek elején végrehajtott
foldbirtokreform hozott, amikor ijabb foldeket vontak termelésbe.

Jelentds mértekli zoldségtermelés is az elsé vildghaboru idején indult meg, amikor is a
z0ldségnek az osztrak piacokon volt nagy kereslete. A megtermelt arut Bécs, Bécsujhely,
Kismarton piacain jol értékesitették. Az 1940-es években, a masodik vildghdbort idején
ugrasszeriien emelkedett a termelés, a német kereslet hatasara.

A Fertéd vidéki sargarépa” jelenleg is meglévd hirnevét Sandor Dénes is kiemeli a Pécsi
Tudoméanyegyetem doktori iskolajaban 2012-ben késziilt, ,,A gasztronomia szerepe
Magyarorszag idegenforgalmi foldrajzaban” c. PhD értekezésében, amelyben a ,,Fertdd vidéki
sargarépat” a nyugat-dunantuli teriiletre jellemzd helyi alapanyagok k6zott emliti.

A, Fertdd vidéki sargarépa” jogosult az ,,Alpokalja-Fert6td;” térségi védjegy hasznalatara, amely
az eurdpai teriileti ,,A Vidék Mindsége” (Rural Quality) erny6védjegyhez kapcsolodik.

Som Janos ,.Fertdd vidéki sargarépa” terméke 2011-ben elnyerte a Hagyomanyok-izek-Régiok
(HIR) védjegy hasznalati jogat. A HIR védjegy (lajstromszdma: 172636) hasznalatira olyan
termékekkel lehet palyazni, amelyek eldallitasa egy adott tdjegységhez kothetd, eldallitasi modja
hagyomanyos ¢€s eldallitasanak legalabb egy eleme helyi tudason alapul, tovabba legalabb 50
éves ismertséggel rendelkezik. A palyazat kovetelményeinek valdo megfelelést a miniszter altal
kinevezett szakértokbdl allo Birdldé Bizottsag biralja el a benyujtott termékleiras és érzékszeri
vizsgalat alapjan.

Hivatkozas a termékleiras kozzétételére

(a mezOgazdasagi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl szo6lo 1151/2012/EU  eurdpai
parlamenti és tanacsi rendelet alkalmazasara vonatkozé szabalyok megallapitasardl szold, 2014. junius
13-1 668/2014/EU végrehajtasi rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

A Foldmiivelésiigyi Ertesitét a Szerkesztébizottsag kozremiikodésével az Agrarminisztérium szerkeszti.
A Szerkeszt6bizottsag elndke: Dr. Szinay Attila

A szerkesztdség cime: Budapest V., Kossuth Lajos tér 11.

A Foldmiivelésiigyi Ertesitd hiteles tartalma elektronikus dokumentumként a
http://www.kormany.hu/hu/foldmuvelesugyi-miniszterium/ honlapon érhet6 el.

Felel6s kiad6: Dr. Szinay Attila




