MUSZAKI DOKUMENTACIO
(Termékleiras)

Az atvétel iddpontja (EEEE/HH/NN) ...
[a Bizottsag tolti ki]

Az oldalak szama (beleértve ezt az oldalt is): 10
A kérelem nyelve: magyar

Ugyiratszam:
[a Bizottsag tolti ki]

1. A LAJSTROMOZANDO FOLDRAJZI ARUJELZO

Elnevezés: MADARASI BIRSPALINKA

2. ASZESZES ITAL KATEGORIAJA

Szeszes ital kategoridja: Gyiimolesparlat (a 110/2008/EK rendelet II. mellékletének 9.
kategoriaja)

3. A SZESZES ITAL LEIRASA

a.  Fizikai-kémiai jellemzok és/vagy érzékszervi tulajdonsagok

Fizikai —kémiai jellemzok

A termék a 110/2008/EK rendelet II. mellékletének 9. szdmu kategoridja szerinti eldirasoktol
eltérden:

Alkoholtartalom min. 43 %V/V

Metanol-tartalom max. 1250 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
Osszes illdanyag tartalom min. 400 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
Etilacetat tartalom max. 300 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva

Erzékszervi tulajdonsagok:

A Madarasi Birspalinka szine viztiszta, amelyet az alapanyaganak koszonhet6en karakteres és
gazdag illat és iz vilag jellemez.

Szépen harmoniaban megtalalhatdak benne a birskorte lagy citrusos, fanyar, és a birsalma
édes, viaszos jegyei is. A birssajtra jellemz6é ugynevezett lekvaros jegyeket is megtalaljuk
aromai kozott. [zében a fliszeres, kompotos (citrus-szegfiiszeg-dio-lestyan) karakterek szépen
egészitik ki egymast, selymesen krémes, kiilonleges iz vilagot alkotva.



b. Egyedi tulajdonsagok (0sszehasonlitva az azonos kategoriahoz tartozé szeszes
italokkal)

A Bacs-Kiskun megyében termesztett birsbdl késziild palinkdk ize, illata, zamata a t4j
¢ghajlati adottsagainak koszonhetéen lesz kitiin. A jo mindségi talaj, a magasabb
atlaghomérséklet és a napsiitotte 6rak szama miatt az itt termett gyiimolcsre jellemzd, hogy
illata és ize intenziv, ezért az ebbdl késziilt palinka is karakteres, jobban érvényesiilnek a
gyiimolcs sajatos beltartalmi jegyei, a kivald zamati gylimolcsbél késziilt birspalinka
egyediilallo ¢lvezeti értéket nyujt fogyasztdja szamara.

4. AZERINTETT FOLDRAJZI TERULET

A Madarasi Birspalinka alapanyagaul szolgalé birs kizarélag Bacs-Kiskun megye
telepiiléseirdl szarmazhat, a Madarasi birspalinka eldéallitasa kizardlag Bacsalmasi jarasban
taldlhat6 Madaras, Bacsalmas, Tatahaza, Matételke, Kunbaja, Csikéria, Bacssz616s, Katymar,
Bacsbokod, Bacsborsod telepiilések teriiletén elhelyezkedd kereskedelmi palinkafézdékben
torténhet.

5. A SZESZES ITAL ELOALLITASANAK MODJA

A ,Madarasi Birspalinka” alapanyaga a 4. pontban meghatarozott foldrajzi teriiletrél
szarmazd, termesztett birs.

A Madarasi Birspalinkat a 4. pontban meghatarozott telepiilések és kozigazgatasi hataruk
teriletén elhelyezkedd kereskedelmi palinkafézdében szabad cefrézni, erjeszteni, leparolni,
pihentetni, érlelni és palackozni.

A palinkakészités és folyamata:
a) A gylimodlcs kivalasztasa és atvétele
b) A cefrekészités
C) Az erjesztés
d) A leparlas
e) A palinka pihentetése, érlelése, tarolasa (opcionalis)
f) A palinka Osszeallitasa, kezelése, palackozasa

a) A gyiimélcs kivalasztdasa, dtvétele:

A Dbirs gyiimolccsel szembeni kdvetelmény, hogy egészséges, €p, romlod hibatél mentes
legyen.

A gyiimolesot az atvételkor le kell mérni, €s a mindségét érzékszervi mindsitéssel (kostolas,
ahol erre van eszk0z szarazanyag-tartalom vizsgalat — cukortartalom, pH mérés — is) meg kell
vizsgalni.

Alapanyagként felhasznalni csak a megfelelé érettségii, legalabb 12 ref% szarazanyag-
tartalmu birset lehet.

b) A cefrekészités és erjesztés
A cefrekészités alapja a megfeleld érettségli és mindségii gyiimdles. A Madarasi Birspalinka

készitése soran kiilonleges 1épés, hogy a birset feldolgozas el6tt utod érlelik. Ez a folyamat, ha
sziikséges akar 5 napig is eltarthat. Ezen id6 alatt, hiivos helyen tarolva a gylimdlcsot (ezzel a



bomlés megakadalyozva) az érési folyamatok tokéletesen befejezddnek, és elérhetd az azonos
érettségi fok kialakuldsa. A gyiimdlcsben az aroma anyagok tovabb koncentralédnak, ezzel is
biztositva a palinka kiilonleges izvilagat.

A birset meg kell tisztitani a gyiimoélcs feliiletét boritd un. molyhoktol, mert ha ezek magas
aranyban keriilnek a cefrébe, a palinkdban kellemetlen csipds izt eredményeznek. A
molyhokat mosas és dorzsolés-torolgetés utjan lehet eltavolitani. Kis mennyiségben a cefrébe
kertilve nem eredményez kellemetlen valtozasokat a végtermékben.

A Madarasi Birspalinka egyik kiilonleges készitési modjanal, melynek végterméke a Limitalt
Prémium sorozat alapanyaga, a molyhoktol teljesen megtisztitjak a gytimolcsot.

A megtisztitott gylimdlcsot apritjak, daraljak. Sziikség esetén vizet adnak a feldarabolt
gyliimolcshoz a megfeleld allag kialakitasa érdekében. A kész cefrét erjesztd tartalyokba (acél
vagy milanyag) szivattyuzzak.

C) Az erjesztés

Az eljaras iranyitott erjesztés. A felhaszndlhatd segédanyagok: viz (ivoviz mindségli), élesztd
(préselt vagy szaritott), savak pH bedllitashoz, tapsé (éleszté szamara), pektinbonto,
habzasgatlo.

Az iranyitott erjesztésnél fontos a cefre hdmérséklet pontos beallitasa 16-22 °C, valamint a pH
érték optimalizalasa.

A fajtaélesztd alkalmazasa biztositja az erjedés gyors beinditasat, az egyenletes — hibatol
mentes - erjedést, valamint az optimalis aroma- és alkohol tartalmat.

Az erjedés az erjeszto tér homérsékletének feliigyeletével, és a cefre napi szemrevételezéssel
¢s sziikség szerint a cukortartalom és alkoholtartalom vizsgalataval kell ellendrizni.

Az erjedés befejezettnek tekinthetd, ha a cefre cukortartalma 5 gramm alda csokken 100
gramm cefrében. A kierjedt cefrét célszerli minél hamarabb lepérolni, a kdrosodas megeldzése
érdekében.

d) Leparlas

A Madarasi Birspalinka hagyomanyos kististi f6zOrendszeren, rézfeliiletet is tartalmazo, iistos
rendszeri szakaszos, kétszeri leparlasra (desztillalasra) alkalmas leparl6 berendezéssel
allithato eld.

Kisiistnek az 1000 literes vagy ennél kisebb listot nevezhetjiik, Madarasi Birspalinka esetén a
hasznalt listok trtartalma jellemzden 300-500 liter kozotti - a leparlas két 1épcsdben torténik,
eldszor az alszesz készil el, mely a gylimdlcs aromait mar tartalmazza, alkohol tartalma 15-28
%V/V kozotti. A masodik leparlas (a finomitas) soran az el6-, kozép- és utoparlat megfeleld
szétvalasztasa elengedhetetlen. Leparlaskor az eldparlati részt csak érzékszervi modszerekkel
vizsgéalva lehet meghatarozni, az utoparlat elvalasztasa mar a folyamatosan mért alkohol
koncentraci6 tapasztalati értékével is torténhet.

e) Pihentetés, tirolds

A desztillalast kdvetden a palackozas el6tt célszerti fénytdl védett helyen, tivegballonban vagy
rozsdamentes acéltartalyban pihentetni a palinkat, tomény altalaban 60-70%V/V allapotban a
tokéletes aromak kialakuldsa érdekében.

A pihentetésre €s a taroldsra is igaz, hogy egyenletes homérsékletli, kozepes paratartalmu
helyiségben sziikséges elhelyezni.



f) A pdlinka osszedllitisa, kezelése, palackozdsa

A parlat alkoholtartalmat pihentetés utan a torvényi eldirdasoknak megfeleléen ivoviz
mindségli vizzel kell beallitani a kivant szeszfokra (+/- 0,3%V/V).

A viz lehet desztillalt, s6-mentesitett, ioncserélt vagy lagyitott.

A megfeleld szeszfokra bedllitott palinka palackozdsa csak tiszta livegbe vagy kerdmia
palackba torténhet.

A Madarasi Birspalinka hengeres, atlatsz6, a Limitalt Prémium sorozatban késziilo
birspalinka négyszogletes, hosszikas iiveg palackba keriil.

A pélinka csomagoldsi egysége maximum 2 liter, ezen felil egyedi ajandékként
csomagolhato, diszdobozba rakhato.

A gylimdlcs feldolgozas teljes folyamata egy telephelyen torténik.

A palackozas kizardlag a 4. pontban meghatarozott foldrajzi teriileten torténhet a mas
iizemekbdl vagy foldrajzi teriiletrdl szarmazé palinkakkal valo véletlenszerli, vagy szandékos
keveredés megeldzése, a nyomon kovethetdség biztositasa €s a tajegységre jellemzod palinkak
védelme érdekében Ezért a kész palinka 1édig szallitdsa nem engedélyezett.

A jovedéki és élelmiszerlanc-biztonsagi hatosdgok ellendrzési és felligyeleti jogkore
regionalis, ezért sziikséges, hogy az eldallitas, kezelés, palackozas, a lehatarolt foldrajzi
teriileten, az eldallit6 iizemben valdsuljon meg.

A Madarasi Birspalinka forgalomba hozatala a gylimdlcseredet, a feldolgozas, az erjesztés, a
leparlas, a palackozds dokumentalasanak ellendrzését és az érzékszervi mindsitést kdvetden
torténhet meg.

6. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI KORNYEZETTEL VAGY FOLDRAJZI
SZARMAZASSAL

a. A foldrajzi teriiletnek vagy az eredetnek a kapcsolat szempontjabol relevans
adatai

Magyarorszagon a birs termesztése évszazados multra tekint vissza, elsd irdsos emlitése 1395-
b6l maradt fenn. A vilagon 40-50 birsfajtat ismernek, ebbél Magyarorszagon 10-15 fajta
talalhatd meg. A birsfajtakat elsdsorban alakjuk alapjan kiilonboztetjiik meg, a termés két £6
alakvaltozata: birsalma (maliformis) és a birskorte (pyriformis). A birs féleg a hazi kertek
gylimdlcse, de iiltetvények is vannak beldle.

A birs a meleg, lazabb vagy a kozépkotott, nyirkosabb, levegds, jO vizgazdalkodasu talajon
terem a legjobban ezért is Bacs-Kiskun megyében, ahol kedvezdek szamara a feltételek,
fordul elé legnagyobb mértékben. A nagyszamu, kiilonleges zamatu gyiimdlcstermésnek
koszonhetden a palinkaja is igen kivalo lesz. A modern gazdasdgokban a hagyomanyokat
megorizve a sz616k kozé birseket telepitenek.

Surdnyi Dezsd, A birs elterjedése Magyarorszagon (2014) cimi konyvében ir arrdl, hogy
Magyarorszag déli megyé€iben, igy Bacs-Kiskun megyében is nagy hagyomanya van a
birspalinka készitésének.



b. A szeszes italnak a foldrajzi teriilettel 6sszefiiggo egyedi tulajdonsagai

A pélinkafézésnek Magyarorszdgon tobb szaz évre visszatekinté hagyomanya van.

A Bacs-Kiskun megyei palinkafézésnek is régre nyulik vissza a hagyomanya.

Madaras kozség eloljarosagi iratai kozott 1813-bol talalunk arra bizonyitékot, hogy a
palinkakészités a térségben igen kedvelt volt:

....Mas részrol jelentetett, hogy Borits Marton szekeres Robotka torkolyt hordvan, a Palinka
Héaznal hagyta, és hogy valaki a szekeret eltorte, szornyen karomkodott. Svab Birénak
Szenttyét, Teremtését, Keresztyét szidta légyen, mellyek meg bizonyittatvan végeztetett
Borits Pall 12. Palcza iitésekkel keményen megbiinhddjék és mint ezért, mint az Attyaért, aki
jelen 1évén fiat nem intette, hanem inkabb gerjesztette, Templomra fizetendd 6.frtra itéletett.
,Anno 23. Marty 1813.”

Ezeken a tradicidokon alakult ki a Madarasi Birspalinka eldallitasa is. A jelenlegi palinkafézdét
1943-ban épitette ujja Balla Péter, a f6zde a mai napig ugyanazon a helyen miikodik.
Kezdetben a vallalkozas kizardlag bérfézéssel foglalkozott, mar akkor is kozkedvelt
alapanyag volt a birs. A Madarasi Palinkak 2008. évi kereskedelmi forgalomba keriilése 6ta,
a Madarasi Birspalinka a legkedveltebb termék.

A Bacs-Kiskun megyében termd birs gyiimdlcs sok asvanyi anyagot és vitamint is tartalmaz.
A gyiimdlcs (birsalma és birskorte) kiemelkedd aroma karakterei igen alkalmassa teszik
palinka eléallitasara. Az értékes beltartalmi anyagok jelentds része a palinka eléallitas soran a
kész italba is atkeriil, ezért is eredményezik a Madarasi Birspalinka kiilonleges aroma
Osszetételét €s mas birspalinkatol eltérd illat s izvilagat.

re

Dijak:

A Madarasi Birspalinka 2013-ban elnyerte a Kivaléo Magyar Elelmiszer védjegyet.

A Madarasi Birspalinka 2013. évt6l jogosult a Hagyomanyok-izek-Régiok (HIR) védjegy
hasznalatara is. A HIR védjegy hasznalatira olyan termékekkel lehet palyazni, amelyek
eldallitasa egy adott tajegységhez kothetd, eldallitasi modja hagyomanyos €s eldallitasanak
legalabb egy eleme helyi tuddson alapul, tovabba legalabb 50 éves ismertséggel rendelkezik.
A palyazat kovetelményeinek vald megfelelést a miniszter altal kinevezett szakértékbdl allo
Biralé Bizottsag biralja el a benytjtott termékleiras és érzékszervi vizsgalat alapjan.

A Madarasi Birspalinka versenyeredményei:

- 2007. HunDeszt Palinkaverseny - Erlelt Birspalinka - Bronzérem

- 2008. Zsindelyes Fesztival - Palinkamustra - Madarasi Birspalinka- Eziist érem

- 2010. XVIIL. Magyar Orszagos Pélinka és Nemzetkozi Gyiimolesparlat Verseny - Erlelt
Birspalinka- Bronz

- 2012. HunDeszt Pélinkaverseny - Madarasi Birspalinka- Eziistérem

- 2012. TII. Vas Megyei Nyilt Palinka-és Parlatverseny - Madarasi Birspalinka- Arany
mindsités

- 2013. Karpat-Medencei, Palinka-, Torkolypalinka és Parlatverseny - Birspalinka- Bronz
érem

- 2013. IV. Vas Megyei Nyilt Palinka-és Parlatverseny - Madarasi Birspalinka- Arany
mindsités



2014. II1. Regionalis Paloc Pélinka- és Parlatverseny - Madarasi Birspalinka- Eziist érem
2014. V. Vas Megyei Nyilt Pélinka- ¢és Parlatverseny -Madarasi Birspalinka-
Eziistmindsités

2014.¢évi Nemzeti Palinkakivalosag Program — Birspalinka - Palinkakivalosag,

2015. Karpat-medencei Pélinka- és Parlatverseny - Limitalt Prémium Birspalinka- Arany
mindsités

2015. karpat-medencei Palinka- és Parlatverseny Birspalinka- Bronz mindsités

2015. évi Pélinka Orszagkdstold - Birspalinka- Eziist mindsités

2015. VI. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatverseny - Madarasi Birspalinka- Arany
mindsités

2016. Palinka Orszagkostold, Limitalt Prémium Birspalinka- Eziist mindsités, Madarasi
Birspalinka- Palinkakivalosag

2016. VII. Vas Megyei Nyilt Péalinka- és Péarlatverseny, Madarasi Birspalinka- Arany
mindsités

2017. Brillante — Kereskedelmi Fézdék Palinka Versenyén, Madarasi Birspalinka- Eziist
mindsités, Limitalt Prémium Birspalinka- Bronz mindsités

2017. évi Palinka Orszagkostoldé Madarasi Birspalinka- Pélinkakivalésag mindsités,
Limitalt Prémium Birspalinka- Eziist min0Osités

2017. VIII. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatverseny - Birspalinka- Arany mindsités
2017. Karpat-Medencei Pélinka, és Pérlatverseny - Madarasi Birspalinka- Eziist mindsités

EUROPAI UNIOS VAGY NEMZETI/REGIONALIS ELOIRASOK

- avédjegyek és a foldrajzi arujelzdk oltalmardl sz616 1997. évi XI. torvény

- a palinkardl, a torkolypalinkarol és a Palinka Nemzeti Tandcsrdl szold 2008. évi
LXXIII. torvény

- a mezdgazdasagi termékek és az élelmiszerek foldrajzi arujelzdinek oltalmara és a
termékek ellendrzésére vonatkozoé részletes szabalyokrol szolo 158/2009. (VII. 30.)
Korm. rendelet

- aNemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatalrol sz616 22/2012. (11. 29.) Korm. rendelet

- az ¢lelmiszer-véllalkozasok altal mitkddtetendd Onellendrzési rendszerre vonatkozé
kovetelményekrol szol6 28/2017. (V. 30.) FM rendelet

- a szeszes italok meghatarozasardl, megnevezésérol, kiszerelésérdl, cimkézésérdl és
foldrajzi éarujelzdinek oltalmarol, valamint az 1576/89/EK tanécsi rendelet hatalyon
kiviil helyezésérdl szol6, 2008. januar 15-i 110/2008/EK eurdpai parlamenti €s tanacsi
rendelet

- a szeszes italok meghatarozasardl, megnevezésérol, kiszerelésérdl, cimkézésérol és
foldrajzi arujelzdinek oltalmarol szo6ldé 110/2008/EK eurdpai parlamenti €s tanacsi
rendelet alkalmazasi szabalyainak megallapitasarol szo6lo, 2013. jalius 25-i
716/2013/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet

- ,,Limitadlt Prémium” termék esetében: az ¢lelmiszerekkel kapcsolatos tapanyag-
Osszetételre és egészségre vonatkozo allitasokrol szolo, 2006. december 20-i
1924/2006/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet, valamint egyes Onkéntes
megkiilonboztetd megjelolések €lelmiszereken torténd hasznalatarol szolo 74/2012
(VII. 25.) VM rendelet



8. KERELMEZO ADATAI
Tagallam, harmadik orszag vagy jogi/természetes személy:
Név: Lakatos Marton egyéni vallalkozo
Teljes cim (orszag, telepiilés és annak postai iranyitészama, kozteriilet neve és hazszam):

Cime: 6456 Madaras, Szent Istvan utca 105.
E-mail cime: madarasipalinka@t-online.hu
Telefonszama: +3679/558010

9. A FOLDRAJZI ARUJELZO KIEGESZITESE

10. A CIMKEZESRE VONATKOZO EGYEDI SZABALYOK

A jeldlés a jogszabalyban eldirtakon tul a kovetkezdket tartalmazza:
— ,Madarasi Birspalinka” (a megnevezés részeként)
- ,,Oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés” (elkiilonitve a megnevezéstol)
— Limitalt Prémium palinka esetében a ,,Limitalt Prémium” sz6, elkiilonitve a ,,Madarasi
Birspalinka” megnevezéstol
— Minden palackra keriilé cimkén (elé és/vagy hat és/vagy oldal) kitelezo feltiintetni
a ,,Madarasi Birspalinka” elnevezést.

A mezogazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi arujelzoinek oltalmara és a
termékek ellendrzésére vonatkozé részletes szabalyokrol szélo 158/2009. (VII. 30.)

Korm. rendelet 10. § (1) bekezdése szerinti fejezetek:

1. A foldrajzi teriiletrol valo szarmazas igazolasa

A f6ldrajzi teriiletrdl vald szarmazas igazolasara szolgalé dokumentumok:

A gylimolcs szarmazasanak igazoldsa Ostermeldk esetében felvasarlasi jeggyel torténik az
Ostermeldi igazolvany szamanak feltiintetésével. Minden egyéb esetben az atvételénél
sziikséges a gylimolcs szarmazasat igazold nyilatkozat.

A palinka elééllitasanak ¢és forgalmazasanak nyomon kovetésére a hatdlyos jovedéki
szabalyozas szerinti, az eldallitast igazolo-, valamint értékesitési dokumentumok szolgalnak.

2. Ellenorzo hatosagok illetve terméktanusito szervek:

A termékleiras betartasanak ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijelolt hatosagok végzik
el.
Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatosag:

Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsdgi Hivatal Bordszati és Alkoholos Italok Igazgatésdig
1118 Budapest, Budadrsi ut 141-145.

Tel.: +36 1346-09-30

e-mail:bor@nebih.gov.hu

Web: portal.nebih.gov.hu



Bacs-kiskun Megyei Kormanyhivatal
Kecskeméti Jarasi Hivatal

Tel.:+36 76 516 200

e-mail: kecskemet-aeu@bacs.gov.hu
Web: http://bkmkh.hu/

3. A termék lénveges tulajdonsagainak és eloallitasi modjanak ellenorzésére
vonatkozo minimumkovetelmények és eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan mindségellendrzési rendszer mellett kell miikddnie,
amelyben biztositott az azonositas €s nyomon kovetés, valamint a végellendrzés és a
termékbiztonsadg. Megfeleléen dokumentalni kell a termék utjat a gyiimoéles atvételétdl a
gyartason keresztiil a végtermékig. Az atvételnél ellendrizni kell az alapanyag védett foldrajzi
teriiletr6l valo szarmazasat igazold iratokat.

Ellendrzési pontok:

1.  Alapanyag atvétele:
Alapanyag mindsitése:
- érettségi allapot: érett-talérett
- egészségi allapot: teljes mértékben egészséges (penésztdl, rothaddstdl mentes, nem
sériilt, nem torodott)
- tisztasdg: idegen anyagtdl mentes, a ndvényvéddszer-tartalma megfelel az eldirasnak

2. Cefre ellendrzése:
- pH 2,8-3,0

3. Erjesztés ellenérzése naponta:
- optimalis hémérséklet (16- 22 °C).

4.  Ellendrzés az erjesztés végén:
- alkoholtartalom (5-15 % V/V)
- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 5 g/100 gramm)

5. A palackozasra, kitarolasra keriild palinka ellendrzése:
A palackozasra, kitarolasra keriild6 palinka ellenérzése érzékszervi ¢€s analitikai
modszerekkel torténik:
a.) Erzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag)
b.) Az analitikai ellen6rzés az alabbiakra terjed ki:

Ellendrzés targya Jellemz6 értékek

Alkoholtartalom Legalabb 43 % (V/V)

Metanol-tartalom legfeljebb 1250 g/hl abszolut alkoholra
vonatkoztatva

Osszes illdanyag tartalom legalabb 400 g/hl abszolut alkoholra
vonatkoztatva

Réztartalom legfeljebb 10 mg/kg késztermék

Etilacetat legfeljebb 300 g/hl abszolat alkoholra
vonatkoztatva




6.

4.

Késztermék ellendrzése
A palackozott terméket tételenként kell ellendrizni:
érzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag, iz, illat) viztiszta, karakteres és gazdag illat €s iz
vilag;
csomagolas: jelolés, zaras, zarjegyezés eldirasoknak megfeleld;
térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkozo jogszabalyok szerint.

A termékleiras kotelezo mellékleteként a meghatarozott foldrajzi teriiletet

bemutatdé — egy vagy tobb — A4d-es formatumu térkép és a foldrajzi teriilettel valo
Kkapcsolatot alatamaszto irodalmi adatok, torténelmi dokumentumok

Irodalomjegyzék: (forrasok megjelolése)

Békési Zoltan — Pandi Ferenc (szerk.): Palinkafézés (Budapest, Mezdgazda Kiado,
2005)

Solyom Lajos: Palinkafdzés kézikonyv kislizemek szdmara (Budapest, Mezdgazda
Kiado, 1986)

Suranyi Dezs6: A birs elterjedése Magyarorszagon, T4jokologiai Lapok 12 (1): 221-
243. (2014) http://www.tajokologiailapok.szie.hu/pdf/201401/19_Suranyi.pdf

Dr. Szab6 Erzsébet: Hagyomanyok-izek-Régiok I-11.

Hires Palinkak/ Eredetvédett Hungarikumok, Szaktudas Kiad6é Haz, 2008.

Palinka vilag Magazin, 2009

Hires Magyar Cégek/ A Mindség reprezentansai Szaktudas Kiadé Haz, 2011.

Zelina Gyorgy: Mesterségem cimere, Palinka, Média-Andaluz Bt.

A Palinka A Magyar Szeszipari Szovetség €s Terméktanacs kiadvanya

Dlusztus Imre-Soo6s Kalman: A jo magyar palinka, Mihazank Konyvkiad6, 2013
Pélinkakivalosagok Konyve, Nemzeti Palinkakivalosag Program, Foldmivelésiigyi
Minisztérium, 2014, 2015,2016,2017

www.madarasipalinka.hu
http://magyarmezogazdasag.hu/2013/10/11/hat-termekkel-bovult-kivalo-magyar-
elelmiszerek-listaja
http://www.origo.hu/tafelspicc/recept/20130920-egy-ciganka-is-vedjegyet-kapott-
iden-hagyomany-izek-regiok-2013.html
http://vinoport.hu/aktualis/palinkakivalosagok-eloszor--teljes-lista/18
http://www.nogradipalinka.hu/images/stories/PPPV_2014/dijkioszto/vegleges eredme
nyek paloc_web 2014.pdf

Orgovanyi Anik6- Oda a Madarasi Palinkahoz 2013.


http://www.madarasipalinka.hu/
http://magyarmezogazdasag.hu/2013/10/11/hat-termekkel-bovult-kivalo-magyar-elelmiszerek-listaja
http://magyarmezogazdasag.hu/2013/10/11/hat-termekkel-bovult-kivalo-magyar-elelmiszerek-listaja
http://www.origo.hu/tafelspicc/recept/20130920-egy-ciganka-is-vedjegyet-kapott-iden-hagyomany-izek-regiok-2013.html
http://www.origo.hu/tafelspicc/recept/20130920-egy-ciganka-is-vedjegyet-kapott-iden-hagyomany-izek-regiok-2013.html
http://vinoport.hu/aktualis/palinkakivalosagok-eloszor--teljes-lista/18
http://www.nogradipalinka.hu/images/stories/PPPV_2014/dijkioszto/vegleges_eredmenyek_paloc_web_2014.pdf
http://www.nogradipalinka.hu/images/stories/PPPV_2014/dijkioszto/vegleges_eredmenyek_paloc_web_2014.pdf

Mily csodas, e kristalytiszta nedy,
magyar kiralynék tiizes itala,
mult, jelen, s j6vo tobzodik benne,
gydgyir a Madarasi Péalinkal

S mily Isteni kodot rejt a gylimélcs,
melyet nemrég még aga ringatott,
aldott legyen a fa, mely nékiink

ily nemes ajandékot adott!

S aldott a kéz, mely a fat liltette,

s gondozta bélcsen, mint anyja fiat,
erett gylimolcsét lesziiretelte,

es szeretetével itatta at.

S aldott a mester, ki énd gonddal
kezeli ezt a fortyogo csodat,

s vegykonyhajaban, mint alkimista
varazsol lam, illatos aromat.

Csavol
Y FelsGszentivan _

Matételke

Bacshokod

Bacsborsod

Katymar

Bacsalmas
Bacsalmasi (21483 6)

Madaras

Mennyei izek tobzodnak sorra,
kisiistit dicser parlatok hada,

a Karpat-medence iz kavalkadja
izzik benned Madarasi Palinkal

Az alma selyme, a kbrte kedélye,
szilva deriije, barack illata,

birs méltésga, meggy frissessége,
dicséri sokszinil arcod, palinka.

Benned szelidiil harméniava
lelek tisztasaga, lanyok mosolya,
ifjak virtusa, menyecskek csokja,
Madaras tiizes vize, palinka

Bacskai biiszke Hungarikum,
melynek messze félddn nincs parja,
drvendezve emeljilk poharunk:
Elien a Madarasi Palinkal

Madarasi Birspalinka eléallitasanak teriilete (térkép)

Tatahaza

Bacssz0lds

Csikéria

Kunbaja




