Kozlemény

Lajstromozott foldrajzi arujelzok

A Foldmiivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium a mezdgazdasagi termékek és az
¢lelmiszerek foldrajzi arujelzdinek oltalmdra és a termékek ellendrzésére vonatkozo
részletes szabalyokrol szold 124/2007. (V. 31.) Korm. rendelet 12. §-anak (4)
bekezdésében kapott felhatalmazas alapjan, a Gécseji kortepalinka t6ldrajzi arujelzo
lajstromozéasanak tényét, valamint a jovdhagyott termékleirdst az aldbbiakban
kozzéteszi.

A 000048 lajstromszamon nyilvantartott Géocseji kortepdlinka eredetmegjelolés a
bejelentés napjara — 2008. februar 11. — visszahat6 hatallyal 2008. junius 11-én, a
Magyar Szabadalmi Hivatal 4ltal lajstromozasra kertilt.

GOCSEJI KORTEPALINKA

Termékleiras

1. A termék megijelolése, beleértve az eredetmegjelolést vagy foldrajzi jelzést

GOCSEJI KORTEPALINKA

2. A termék leirasa, beleértve az eloallitashoz felhasznalt nyersanyagokat, valamint —
szilkség szerint — a termék fobb fizikai, kémiai, mikrobioldgiai illetve érzékszervi

jellemzoit

2.1. A termék fontosabb tulajdonsagai

Erzékszervi tulajdonsagok

A gdcseji korte a taj, a régio adottsagaibdl fakadoan a Magyarorszagon termelt korték koziil a
leginkabb rendelkezik a korte gylimolcsre jellemzd, gyiimolcsos izzel. A parlat illataban a
jellegzetes korte illaton tul, a korte héjanak izanyagait fokozottan visszaadja. Ez a jellegzetes
héj helyenként kovecses izii, amely a Gocseji kortepalinka legjellemzdbb sajatossagat adja. Ez
az izanyag a parlatban akkor hatvanyozodik a legjobban, amikor a felhasznalt kortefajok és
fajtak az ut6érés soran mar sarga héjjal rendelkeznek, de a korte husa még nem puhult fel. Az
ilyen utoérési allapotban cefrézett kortébol érhetd el a jellegzetes gocseji iz, mely e termékkor
egyedi érzékszervi tulajdonsagait adja. Az atmoszférikus kétlépcsds desztillaciobol fakaddan
a Gocseji kortepalinka korteize hosszantartd, markéns iz, mely nagyon hatarozottan
kidomborodik a termék szarazprobaja soran.

Tiikrésen tiszta, szintelen, vagy a hordos érleléstdl barnassarga, a korte kellemes iz- és
illataromdinak zamatossagat tartalmazza.

Fizikai, kémiai tulajdonsdgok




Alkoholtartalom: 38,00 % V/V - 43 %V/V kozott

Metil-alkohol-tartalom:  legfeljebb 1000 g/hl abszolut alkoholra

Ill6anyag-tartalom: legalabb 200 g/hl abszolut alkoholra

Ciantartalom: legfeljebb 5g/hl abszolut alkoholra

A termék artalmas fémszennyezettsége nem  haladhatjia meg a  szeszesital
¢lelmiszercsoportban eldirt fémtartalom hatarértékeket.

Az alap mindségi kovetelményeket a 1576/89/EGK rendelet tartalmazza.

2.2. A termék eloallitasahoz sziikséges nyersanyag

A ,,Gocseji” eredetmegjeldléssel ellatott kortepalinka alapanyagaként kizarolag a Gocsejben,
a meghatarozott foldrajzi teriileten termett vadkdrte, sozokorte fajok és a Bosc Kobak, Vilmos
korte, Conference, Hardenpont téli vajkorte, Clapp kedveltje, Packham’s Triumph, Fétel apat,
Nemes Krasszan fajtdk hasznalhatok.

A Bosc kobak kortefajta a gdcseji vidék legelterjedtebb és legnagyobb szamban el6forduld 6si
kortefajtaja, igy ennek és beltartalmi jellemzdinek koszonhetden szolgdl a Gocseji
kortepalinka alapanyagéul 50 %-ban. Gylimolcsének mérete nagy, vagy igen nagy, tomege
180- 280 gramm koriili, teljes feliilete rozsdamazzal fedett, héja kdzepes vastagsagl, szaraz
tapintasu, husa olvado, ize rendkiviil aromas.

A Bosc kobak legfontosabb beltartalmi jellemzoi:

C-vitamin tartalom: 5,7 mg/ 100 mg
cukortartalom: 12 %
savtartalom: 0,38 %
szarazanyag tartalom: 18,8 %

A Conference, Hardenpont és Clapp kedveltje beltartalmi jellemzdi:

C-vitamin cukortartalom | savtartalom szérazanyag

tartalom tartalom

Conference 5,5 mg/100 mg 13% 0,35% 19,20%
Hardenpont 4,9 mg/100 mg 12-12,5% 0,38% 18,5-18,7%
Clapp kedveltje 5,0 mg/100 mg 11,5-11,8% 0,34% 17,8-18,2%

(A kiilonboz6 kortefajtak jellemzése a VII. sz. mellékletben megtekinthetd.)

3. Azon foldrajzi teriillet meghatarozasa, amelyrol szarmazo termék megjelolésére a
foldrajzi arujelzot hasznaljak

Eszakrol a Zalalové-Zalaegerszeg kozti vonalon a Zala, keletrdl a Zalaegerszeg -
Béanokszentgyorgy vonal, azaz a Felso (Baki)-Valicka-Also-Valicka volgye a hatar. Az Also-
Vilicka volgye a Cserta-torkolatig, majd onnan a Kerka jobb partja északnyugat-délkeleti
iranyban, BéanokszentgyOrgy-Barszentmihalyfa (Lenti) délrél adja a természetes hatart.
Nyugatrél ilyen, folydvizzel hatarolt vonal nincs, a szakirodalom elfogadja a Zalalovo-
Zalabaksa irdnyban a régi Borostyankd-ut vonaldt, illetve innét a Cserta-torkolatig a dombsor
peremét, mint a Gocsej hatarat. Ez a teriilet mintegy 648 négyzetkilométer kiterjedésti. A taji -
néprajzi egység mintegy 80 telepiilést és vonzaskorzetét foglalja magaban, amelyek koziil a



Gocsej vidékét hatarold falvak és varosok a kovetkezdk: Bagod, Bocska, Csatar, Csode,
Gosztola, Kalocfa, Kényavar, Kerkabarabas, Kisrécse, Lentikdpolna, Nagykanizsa, Nagypali,
Oltarc, Poloske, Sojtor, Szepetnek, Tornyiszentmiklds, Zalacsér ¢és Zalalovo. A Gocseji
kortepalinka foldrajzi arujelz6t az ezen a hataron beliil taldlhato aladbbi telepiilések
kozigazgatasi teriiletérdl szarmazéd termékekkel kapcsolatban lehet hasznélni: Andréashida,
Bagola, Bak, Baktiittds, Béanokszentgyorgy, Barlahida, Barszentmihalyfa, Becsvdlgye,
Bocfolde, Boncodfolde, Botfa, Bode, Bucsuta, Bucsuszentlaszlo, Csertalakos, Csomodér,
Dobronhegy, Egervar, Flizvolgy, Gellénhaza, Gombosszeg, Gutorfolde, Hernyék, Kandiko,
Kényavar, Kavas, Kerkateskand, Kiskutas, Kustanszeg, Lenti, Lentiszombathely, Lovaszi,
Milejszeg, Mumor, Nagylengyel, Nagyrécse, Németfalu, Nova, Oltarc, Péka, Palin,
Petrikeresztr, Porszombat, Pozva, Pordefolde, Pusztaapati, Pusztaederics, Pusztamagyarod,
Radihaza, Salomvér, Sarhida, Sormés, Szécsisziget, Szentliszl6, Szilvagy, Teskand, Tofej,
Tormafolde, Varfolde, Zalabaksa, Zalaegerszeg, Zalatarnok. (I.- II. sz. melléklet)

A Gocseji kortepalinkat kizardlag az itt megjeldlt teriileten fekvd szeszfézdékben szabad
eldallitani, gyartani €s palackozni.

4. A foldrajzi teriiletrol valo szarmazas igazolasa

A foldrajzi teriiletrdl vald szdrmazds igazolasara €s a termék nyomon kovetésére haromféle
dokumentum szolgal, amelyek a kovetkezok:

a) Felvasarlasi jegy
b) Szeszfdzdei szesztermelési naplo
¢) Termékmérleg nyilvantartas

A ,,Gocseji” eredetmegjeldléssel eldallitott kortepalinka alapanyaga a Gocsejben termett
korte. A szarmazas igazolasa felvasarlasi jeggyel vagy Ostermeldi igazolvany bemutatasaval
torténik. A sorszamozott felvasarlasi jegyen a kovetkezo adatokat kell feltlintetni:

- afelvasarlo adatai;

- amezbdgazdasagi tevékenységet folytatd addalany adatai,

- a felvasarolt termék megnevezése, statisztikai besoroldsa, mennyisége, egységara,

vételar 6sszesen, ebbdl levont adoeldleg mértéke;

- az atvétel idépontja;

- amezbdgazdasagi tevékenységet folytatd addalany alairasa.
A minimum 50%-0s Bosc kobak ardny betartasdnak bizonyitékaul szintén a felvasarlasi
jegyen szerepld adatok szolgalnak.

A szeszfozdei szesztermelési naploban az alabbi adatok keriilnek rogzitésre:

- atermékeldallitas helyének megnevezése

- a fézoust feltoltésének ideje

- afeltoltott f6zbiist szama

- a fozobiistbe betoltott nyersanyag (cefre) fajtaja, mennyisége (kg vagy liter)
fozetenként részletezve, valamint a f6zetd neve és lakhelye

- acefreparlés befejezésének ideje

- azalszesz, el6- és utoparlat finomito iistbe vald felszivatasanak ideje

- afinomito iist szdma

- a ,Finomitds” megjelolése és alatta a finomito iistbe felszivatott alszesz, eld- és
utoparlat mennyisége literben

- a finomitas befejezésének ideje



- alszeszmérésnél a cefreparlas, finomitvanymérésnél a finomitas befejezésekor a
szeszmérd gépek szama és a szdmlalokésziilékek jelzése

- aszeszmérd gép jelzése alapjan eldallitott alszesz, finomitvanymérésnél az alszesz
¢s palinka litermennyisége, valoédi szeszfoka ¢és hektoliterfok mennyisége
fozetdnként, a f6z06- , illetéleg finomitd listok szerint részletezve

- a fézetdknek kiadott, részesf6zEésbdl atvett, illetve a fozetoktdl megvasarolt palinka
mennyisége hektoliterfokban (egytizedes pontossaggal)

- aszarmazasi igazolvany szdma, a f6zetd neve és lakcime (telephelye)

- atermelés, a palinka €s szarmazasi igazolvany atvételét igazolofézetdi alairas

A termékmérleg nyilvantartds az alabbi adatokat tartalmazza:

- az anyagkdnyvel6 pontos adatai

- akonyvelés idoszaka

- akonyvelt alkoholtermék pontos megnevezése és vamtarifa szdma

- anyito készlet

- a termékeldallitasbol, adofelfiiggesztéssel torténd betdrolasbol szarmazd
novekedés nagysaga, pontos mennyisége

- csokkenés mennyisége, mely a kovetkezd kategéridkat, jogcimeket jelenti:
felhasznalas adoraktarba; adokoteles felhasznalas adoraktarban, kitarolas
adofelfiiggesztéssel belfoldre és harmadik orszdgba, kitarolas adofelfiiggesztéssel
tagallamba; kitarolas szabadforgalomba; kitarolas végleges mentesiiléssel

- zaro készlet 6sszesen

- akiallito hiteles alairasa

- avambhivatal ellenjegyzése és datuma

5. A termék eloallitasi modja

A hagyomanyok megérzése — a technoldgia fejlesztése mellett is — az egyik legfontosabb
célja a Gocsejben eldallitott kortepalinkanak.

A Gocseji kortepalinka eléallitasanak szemléltetése folyamatabran.

| 1.A korte atvétele és vizsgalata |
v

| 2. Cefrekészités |
v

| 3. Erjesztés |
v

| 4. Leparlés és finomitas |
v

| 5. Erlelés és pihentetés |
v

| 6. Alkoholtartalom beallitasa |
v

| 7. Hltve szlirés |
v

| 8. Palackozas |




5.1. A korte atvétele, vizsgalata

Fajtajat tekintve, a felvasarolt kortemennyiség minimum 50%-4t, a kordbban mar emlitett és
Gocsej vidékén 6shonos Bosc kobak kortefajta teszi ki, mig a fennmaradé hanyadot a gocseji
vidéken termett 6shonos kortefajtak adjak. A beérkezd korte mennyiségi atvétele mérlegelés
alapjan, mindségi atvétele érzékszervi és szarazanyag-tartalom vizsgalat alapjan torténik. Az
alapanyag szirazanyag-tartalma minimum 14 ref. % kell legyen. Erettségi allapot: érettdl a
tulérettig. Egészségi allapot: teljes mértékben egészséges. Tisztasag: idegen anyagtol (fold,
levél, gally, ko, fém) mentes.

Az atvételkori vizsgalat elsé 1épéseként a beszallitott gyiimdlesbol atlagmintat kell venni. Ha
nagy tételben érkezik, minden tizedik rekeszbdl egy-egy kilogrammot, ha csak néhany rekesz
a szallitmany, akkor rekeszenként fél-fél kilogrammot, ha dmlesztve érkezik, akkor a kirakas
alatt folyamatosan kell a sziikséges mennyiséget, azaz 100 kilogrammonként 0,2 kilogramm
mintat kivenni. A gylimdlcs atvételekor a kdvetkezd vizsgéalatokat kell elvégezni: érzékszervi
vizsgalat: érettségi fok, tisztasdg, penész ¢és rothadas jelei, sériilések, torodottség,
fajtajellemzdk; cukortartalom vizsgalat, varhat6 alkoholtartalom meghatarozasa.

5.2. Cefrekészités

A tiszta, fertézéstol mentes, érett, zazott korte édes cefréjét cefreszivattyuval az erjesztd
tartdlyokba szivattyuzzak. Itt torténik az erjedést segitd anyagok hozzdadédsa. Az iranyitott
erjesztésnél nagyon fontos a hdmérséklet pontos beallitasa (18-22 °C), tartasa, valamint a pH
érték optimalizalasa (pH: 3-4 kozott), mivel igy a fajélesztd beoltasaval a legkedvezdbb
eredménnyel lehet a kortecefrét minden hibatol mentesen kierjeszteni.

5.3. Erjesztés

A cefréhez adagolt fajéleszté alkalmazdsa biztositja az erjedés gyors beinditasat, az
egyenletes erjedés lefutasat ¢s a cukor maradék nélkiili kierjedését, valamint az optimalis
aroma- ¢s alkohol-kihozatalt, a hdmérséklet ellendrzése €s allando értéken (18-22 °C) tartasa
mellett. A keletkezd szén-dioxid védi a cefrét az oxidacid karos hatdsaitol és a kéros
mikroorganizmusoktol, ezért eld kell segiteni a cefre feliiletén a szén-dioxid parna
kialakuldsat. Az erjesztd tartalyokon vizzar segitheti a szén-dioxid eltavozasat. Az erjesztés
id6tartama a korte beltartalmi értékeitdl fliggden 9-10 nap.

A kierjedt cefrét minél hamarabb fel kell dolgozni, vagy a leparlas megkezdéséig a szakszeri
tarolas alapfeltételeit biztositani kell, amely azt jelenti, hogy a cefrét minden koriilmények
kozott fénytdl védeni kell és torekedni kell arra, hogy a cefre tarolasi homérséklete a 12- 13
Celsius fokot nem haladhatja meg. A cefrét olyan taroléedényben kell tarolni, mely minden
esetben tele van és a folotte 1évo 1égrés a teljes folyadékmennyiség 3%-nal tobb nem lehet. A
szakszerli tarolas utdn a cefre nem tartalmazhat vajsavas, ecetsavas vagy tejsavas erjedésre
utal6 izeket, illatokat, valamint penészes és dohos szagtdol minden esetben mentesnek kell
lennie.

5.4. Leparlas(desztillacio) és finomitas




A leparlas hagyomanyos, rézbdl késziilt, un. kisiiston tobblépcsds desztillacidval torténik. Az
istok térfogata nem haladja meg az 1000 litert.

A cefre el0szor a fozdiistbe keriil, innen kapjak az alszesz elnevezésu parlatot. A finomito
istokben az alszeszbdl finomitassal nyerik a j6 mindségli korteparlatot. Lényeges kivanalom a
finomitas soran az el6-, ko6zép- és utdparlat megfeleld szétvalasztasa, amivel biztosithato,
hogy a karos iz- és illatanyagok ne keriiljenek a késztermékbe. Ezt szakszerlien folyamatos
érzékszervi vizsgalattal, toménység- ¢és mennyiségméréssel lehet elvégezni. Az eldparlat
levélasztasa addig tart, amig izEbdl eltlinnek a csipds aldehidek és szép gylimdlcsizli lesz a
parlat. Az eldparlat levalasztasanal torekedni kell arra, hogy az eldparlat a f6z6tistbol kikeriild
parlatmennyiség minimum 2-3 %- a legyen. Ezutan a f6zést (a finomitést) addig kell végezni,
amig a parlat szeszfoka 18 fok ald csokken, 18 fokos parlatnal a f6zést abba kell hagyni. Ez
jelenti a kdzépparlat végét. Az iist aljan marado, un. utdparlat kiontésre keriil. A finomitasi
mivelet nagy szaktudast és gyakorlatot igényel, valamint elengedhetetlen a kierjedt cefre
rendszeres vizsgalata.

5.5. Pihentetés és érlelés

Pihentetés: a finomitast kdvetden az italt minimum 7 napig rozsdamentes acél tartalyban kell
pihentetni. Ebben az id6szakban az itallal semmiféle manipulativ technoldgiai 1épést végezni
nem szabad.

Erlelés: A 7. napot kovetden az ital tolgyfahordoban minimum 3 hétig érlelddik, a leparlas
soran keletkezd eredeti szeszfokéaval, amely kb. 65-70 fok. Az érleld fahordokat 14-18 C°
kozott, minimum 80 %-os pdaratartalmu helyiségben kell elhelyezni és fagyveszélytol,
kozvetlen napsiitéstol és sugarzd hotdl ovni kell. Az érlelés elvileg korlatlan ideig tarthat
gyakorlatilag mindségromlas nélkiil. Ezt kdvetden torténhet az ital szeszfok beallitasa, illetve
hiitve szlirése.

5.6. Alkoholtartalom beallitasa

A gondosan kiérlelt kisiisti parlat alkoholtartalmat, j6 mindségli ioncserélt vizzel, a fogyasztoi
forgalomba hozatal el6tt kell beallitani.

5.7. Hiitve sziirés

A megfelelé alkoholtartalomra bedllitott ital hiitve sziirése kulcsfontossagu 1épés a Gocseji
kortepalinka készitése soran és kozvetleniil palackozés eldtt 2- 5 nappal torténik Az italt
lemezes hécserélon 0 és —3 C° kozotti hdmérsékletre kell hiiteni, ezt kovetden pedig 24 6ran
keresztiil hoszigetelt tartdlyban kell pihentetni. A pihentetés utdn keretes sziirén vagy
lapszliron (1- 35 mikrométer porusnagysag) keriil szlirésre, és ezt kdvetden keriilhet sor a
palackozasra.

5.8. Palackozas

A megfeleld alkoholtartalomra bedllitott és sziirt kortepalinkat tisztdra mosott vétyemi
tivegpalackba, vagy a vétyemi iivegpalack méretaranyait kovetd mas ilivegpalackba kell
tolteni; amely tomitébetétes aluminium csavarzarassal, parafa dugoval, vagy iivegdugoval
zarhatd. A vétyemi livegpalack 175-210 mm kozotti magassagi és 100-130 mm kozotti
sz¢lességi méreten beliil esé zomdok palack. A vétyemi livegpalack méretaranyait részletesen a
III. sz. melléklet tartalmazza.



A megengedett csomagolasi egység maximum 1 liter, ezen feliil csak egyedi, reprezentativ
ajandékként csomagolhatd. A lezart termék diszdobozba is helyezhetd.

Minoségbiztositas

A teljes gyartasi folyamatnak olyan mindségellendrzési rendszer mellett kell miikddnie,
amelyben biztositott az azonositds ¢és nyomon kovetés, valamint a végellendrzés ¢és a
termékbiztonsag. Megfeleléen dokumentalni kell a termék uUtjat a gylimoles atvételétdl a
gyartason keresztiil a végtermékig (lizemi HACCP rendszer szerint). Az atvételnél ellendrizni
kell az alapanyag szdrmazésat igazol¢ iratot.

Ellenorzési pontok:
1. Alapanyag atvétele:
Alapanyag mindsitése:
= ¢rettségi allapot: éret-tulérett
= egészségi allapot: teljes mértékben egészséges (penésztdl, rothadastol mentes,
nem sériilt, nem t6rodott)
= tisztasag: idegen anyagtol (fold, levél, gally, ko, fém) mentes
* szarazanyag- tartalom: min. 14 ref. %
Termdhely, fajtaazonossdg igazoldsa: kizarolag a meghatarozott teriiletrél szdrmazo,
a 2.2. pontban feltiintetett fajtak felhasznalasa
2. Cefre ellendrzése: - pH 3-4,
- hdémérséklet (25- 28 °C).
3. Erjesztés ellendrzése naponta:
- hémérséklet (18- 22 °C).
4. Ellenorzés az erjesztés végén:
- alkoholtartalom (2-10 % V/V)
- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 0,5 %)
5. Parlat ellenérzése:

Ellenorzés targya Jellemzo értékek | Ellenérzés gyakorisaga

Alkoholtartalom 55-76 % V/V 10.000 literenként

Metil- alkohol tartalom legfeljebb 1000 g/hl abszolut|10.000 literenként
alkoholra vonatkoztatva

Réztartalom legfeljebb 9 mg/ liter 10.000 literenként

Ciantartalom legfeljebb 5 g/hl abszolut|10.000 literenként
alkoholra vonatkoztatva

Osszes illdanyag tartalom legalabb 250 g/hl abszolut|10.000 literenként
alkoholra vonatkoztatva

6. Késztermék ellendrzése:
- érzékszervi vizsgalat (szin, tisztasdg): tiikrosen tiszta, az érleléstdl
enyhén sargas szind, kellemes korte iz és illatu,
- csomagolas, jelolés, zars;
- térfogat;
- alkoholtartalom.

6. A termék és a foldrajzi kornyezet kapcsolata




A Gocseji kortepalinka kiemelkedd mindségét az ezen a teriileten termesztett korte adja. A
gocseji korte mindségét pedig e kényes gyiimodles termesztéséhez sziikséges tényezok
egyiittes megléte, valamint a termesztok hozzaértése biztositja.

Teriileti-éghajlati adottsagok:

A szakemberek a kortét tartjadk a legnehezebben termeszthetd gylimolcsnek. Sok csapadékot
igényel, az atmeneti szarazsag is nagyon megviseli. Csak jo talajon ¢l meg, ott, ahol a fa
rendszeres vizellatashoz és bdséges tdpanyagellatishoz jut. Legkedvezdbb szamara a meleg,
nyirkos, de vizateresztd talaj. Ezen feltételek fennallasa miatt Gocsej vidéke mindig
kiemelkedd kortetermd vidék volt, szerepe folyamatosan nd.

A Zalai dombsagban elhelyezkedd Gocsejre a kdzép- és délkelet- eurdpai barna erddtalajok
genetikai tipusa a jellemz6, ami ugyan kedvezdtlen a szant6foldi termesztés tekintetében, de
kivaléan alkalmas az alméstermésiiek, igy a korte termesztésére, mivel ezen a talajon a fa viz-
¢s tapanyagellatasa kivaldan biztositott. Batran mondhatd, hogy ez a vidék nem csak az
orszag, de Kozép-Eurdpa egyik legkivalobb korte-termdtaja. A délnyugatrol aramld paradius
légtomegek a hegységi domborzat 4ltal kevéssé zavarva aramlanak be, emiatt a Gocsej vidéke
az egyik legcsapadékosabb teriiletiink. A tenyésziddre esd csapadék mennyisége koriilbeliil
450 mm, éves szinten 700-800 mm/év 50¢év atlagaban, ami igen fontos a vizigényes korte
szdmara. A homérséklet évi jardsa a tengeri eredetli légtomegeknek koOszonhetden az
orszagoshoz képest a legkiegyenlitettebb, azaz a maximalis (julius) és minimalis (januar) havi
kozéphdmérsékletek kozotti kiilonbség itt a legkisebb. A januari kozéphdmérséklet -1 és -1,7
°C fok kozott ingadozik, ami altal ez a térség az orszag egyik legenyhébb tija. Kedvezo
tovabba, hogy a nyari hdmérsékletek szempontjabdl hiivosnek szdmité vidéken nincsenek
héségnapok, amire ugyanis a korte nagyon érzékeny: a nyari félév kozéphomérséklete 16,7 °C
¢s 17,8 °C fok kozott ingadozik.

A Gocseji kortepalinka torténeti multja és jelene:

A XVI-XVIIIL. szdzadban a féurak gazdalkodd asszonyai nagy kedvteléssel kertészkedtek,
kiilonféle gytimolcsokkel kedveskedtek egymasnak, még a bécsi csaszari udvarba is kiildtek
koran érd, muskotalyos illatt kortéket Gocsej teriiletérdl. A XVI-XVIIL. szazadi forrasok errdl
a teriiletrdl altalanosan ismert gyiimolesokként emlitetnek 9 korte-, 5-6 cseresznye-, 5 alma-
¢s 3 szilvafajtat. A korte termesztése a gocseji sz6lohegyeken és gylimolesds erdékben a
paraszti gazdalkodas kiteljesedése idején is jelentds volt, amit a még ma is megtalalhato,
matuzsalemi kort kortefak bizonyitanak.

A megyében €16 emberekre mindig is jellemzd volt a kortegylimdlcs termesztés iranti
gondoskodo szeretet. Termesztés-fejlesztési torekvéseket vezetett mar a X VIII. szdzad végétol
Nagyvathy Janos, szervezett gazdakore a kornyékbeli, nagyrészt Gocsej vidéki gazdakbal allt,
akiknek tobbek kozt a vad-gyiimolcsfak nemesitésérdl, a gylimdlcstermesztésrol tartott
eldaddsokat. A nemesitett korte a XIX. szdzad végén és a XX. szazad elején terjedt el
Gocsejben. 1895-ben 110 ezer, 1935-ben 161 ezer, mig 1959-ben mar 382 ezer fat szdmoltak
Ossze, ekkor arugyiimolcsként az alma (55,1 %) utdn masodik helyen szerepelt a korte
(25,0%) a megyében. (KSH — 1959) 2004. évi adatok szerint GoOcsejben 420 hektaron
termesztenek kortét (szorvanyteriiletek nélkiili adat), amelybdl szarmazd termésmennyiség
6000 tonna.



Egett szeszes itallal kapcsolatos elsé magyarorszagi adat a XIV. szdzadi kiralyi udvarra
vezethetd vissza. Kéroly Robert felesége, Erzsébet kirdlyné koszvényét rozmaringos aqua
vitae-vel gyogyitotta — ez valdsziniileg borparlat lehetett, amit gydgyszerként alkalmaztak
(Balazs Géza). Erzsébet kirdlyné Olaszorszagbol hozatta az égettbort, a kereskedelmi utvonal
pedig Gocsejt hatarolta (Borostyankd ut). Ekkor ismerkedtek meg a gocsejiek az égetett
szeszesitallal és annak eléallitasaval

Gocsejben a nagy mennyiségben termett vadkorte miatt régre visszanyulik a kortepalinka-
f6zés. Irdsos emlékek, muzeumi targyak, palinkasiivegek ¢és palinkdspoharak bizonyitjak a
gdcseji kortepalinka 1étezését. (IV. sz. melléklet)

Az igazi meghonositdéi a Gocseji palinkanak a zsidok voltak, ezt bizonyitja a Zala megyei
levéltar dokumentuma, amely 1743-bol szarmazik. A dokumentum a zsido hitvallast
Andrashidai Abrahamnak Zala véarmegyéhez intézett, addocsokkentés iranti kérelmét
tartalmazza, amely adot a palinkaf6zésbdl szarmazé jovedelme utdn kellett megfizetnie. (Zala
Megyei Levéltar, V. sz. melléklet). Szintén a Gdcseji kortepalinka f6zés bizonyitékaul szolgal
az 1855-bdl szarmazd Egyezkedési jegyzOkonyv, amely egy ,,palinkatermeléssel” foglalkozo
vallalat és a pénziigyi hatdsag kozott lezajlott, a fogyasztasi add bevezetésérol szo6ld
megallapodast tartalmazza (Zala Megyei Levéltar, VI. sz. melléklet).

A Gocseji kortepalinka a XIX. szazadban mar orszagszerte hires kortepalinkanak és keresett
nediinek szamitott. A gocseji f6zdékbdl a pdalinkadt és annak méltd hirnevét bucskas
horddkban, bucskas emberek (kereskeddk) vitték tavoli varosok piacaira és vasaraira. igy
jutott el a Gocseji kortepalinka Gydrbe, Papara, Veszprémbe, Székesfehérvarra, Budapestre,
¢s még szamos mas varosba. A magyar kortepalinkak koziil ebben az iddszakban messze a
leghiresebb volt, hirnevét elsdsorban a rendkiviil erds kortezamatanak koszonhette.

Az 1900-as évek elején szamos szabaly ¢€s rendelet sziiletett az italkészités és fogyasztas,
beleértve természetesen a palinka készités ¢és fogyasztds tdrgyaban, amelyek koziil néhany
jelentésebb az alabbiakban olvashato:
— Szabéalyrendelet a korcsma-, sorhdz- ¢és palinkamérési iparokrdl és az italmérési
izletekrdl, Zalavarmegyei Hivatalos Lap, 1907;
— Korrendelet a birtokolt palinka kdtelezd bejelentésérdl, Zalavarmegyei Hivatalos Lap,
1914;
— Hirdetmény a ,,gyiimdlcspalinkafdzés targyaban”, 1917.

A Gocseji kortepalinka hirneve 1945 utan erdteljesen megkopott és csak helyileg — Zala, Vas-
¢s Somogy megyében — rendelkezett ismertséggel.

Gocsejben jelenleg egy, az 1940-es években épitett kereskedelmi fozde miikodik, amelyet
1982 o6ta Farkas Tibor lizemeltet.

7. A foldrajzi arujelzo feltiintetése a terméken

Az liveg lapitott jellegébdl kovetkezden a ,,Gocseji kortepalinka™ felirat mind a hascimkén,
mind pedig a hatcimkén feltiintetésre keriil.

A jeldlés a jogszabalyokban eldirtakon kiviil a kdvetkezdket tartalmazza:

Kotelezéen feltiintetendd: ,,GOCSEJI KORTEPALINKA”

Feltiintethetd: ,,védett eredetmegjelolésti terméek™

8. Nemzeti illetve a kozosségi kovetelmények



1.) 1576/89/EGK rendelet a szeszesitalok maghatarozasara, megnevezésére ¢&s
kiszerelésére vonatkozo altalanos eléirdsok megallapitasarol

2.) 148/2004. (X. 1.) FVM-ESzCsM-GKM egyiittes rendelet a palinka eldallitdsanak
szabdlyairol

Mellékletek a termékleirashoz
Hozzaférhetoek a termékleiras benyujtojanal és a Magyar Eredetvédelmi Tanacs Titkarsagan

L
II.
I1I.
IV.

V.

VL
VIL

VIIL

IX.

sz. melléklet: Gocseji kortepalinka szdrmazasanak teriilete ( térkép)

sz. melléklet: Gocsej térsége Magyarorszag teriiletén (térkép)

sz. melléket: Gocseji kortepalinka tivegének rajza

sz. melléklet: A Gocseji kortepalinka torténelmi multjat bizonyitd irdsos emlékek
targyak, épiiletek

sz. melléklet: Kérelem 1743-bol Zala varmegyéhez a palinka f6z€ésébdl szarmazo
adoé mértékének csokkentésérol

sz. melléklet: Egyezkedési jegyzokonyv a fogyasztasi ado bevezetésérol 1855-bol
sz. melléklet: Kortefajtak leirdsa

sz. melléklet: 148/2004. (X. 1.) FVM-ESzCsM-GKM egyiittes rendelet a palinka
eldallitasdnak szabalyair6l

sz. melléklet: Irodalomjegyzék a forrasként hasznalt anyagokrol
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