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A BIZOTTSAG VEGREHAJTASI HATAROZATA
(2019. janudr 21.)

a ,,Pruneaux d’Agen”|,Pruneaux d’Agen mi-cuits” (OFJ) elnevezéshez kapcsol6dd, az 1151/2012/EU

eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 53. cikke szerinti, nem kisebb jelentGségii termékleirds-

modositis jovidhagydsira irdnyulé kérelemnek az FEurdpai Unié Hivatalos Lapjdban torténd
kozzétételérdl

(2019/C 36/06)

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurdpai Unié miikodésérdl szold szerzGdésre,

tekintettel a mez8gazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirl sz6l6, 2012. november 21-i
1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletre (') és killonosen annak 50. cikke (2) bekezdésének a) pontjara,
osszefiiggésben 53. cikkének (2) bekezdésével,

mivel:

(1) Franciaorszdg az 1151/2012/EU rendelet 49. cikkének (4) bekezdésével oGsszhangban a ,Pruneaux d’Agen”/
,Pruneaux d’Agen mi-cuits” (OF]) termékleirdsinak nem kisebb jelentdségli méddositdsara irdnyuld kérelmet nyjtott
be. A valtoztatdsok kozott szerepel a ,Pruneaux d’Agen”/,Pruneaux d’Agen mi-cuits” elnevezés megvaltoztatdsa
,Pruneaux d’Agen”-ra.

(2) A Bizottsdg az 1151/2012/EU rendelet 50. cikkével osszhangban megvizsgdlta a kérelmet, és arra a kovetkezte-
tésre jutott, hogy az megfelel a sz6ban forgd rendeletben meghatérozott feltételeknek.

(3 Az 1151/2012/EU rendelet 51. cikke szerinti felszdlaldsok benydjtdsdnak lehetdvé tétele érdekében
a 668/2014/EU bizottsdgi végrehajtasi rendelet (%) 10. cikke (1) bekezdésének els§ albekezdése szerinti, nem kisebb
jelentdségii termékleirds-modositds jévahagydsdra irdnyuld kérelmet, a ,Pruneaux d’Agen”/,Prunecaux d’Agen mi-
cuits” (OF]) bejegyzett elnevezéshez kapcsolddé moédositott egységes dokumentummal és az érintett termékleirds
kozzétételére vald hivatkozdssal egyiitt kozzé kell tenni az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban,

A KOVETKEZOKEPPEN HATAROZOTT:

Egyetlen cikk

A 668/2014[EU végrehajtdsi rendelet 10. cikke (1) bekezdésének elsé albekezdése szerinti, nem kisebb jelentSségti ter-
mékleirds-modositas jovahagydsara irdnyuld kérelmet, a ,Pruneaux d’Agen”/,Pruneaux d’Agen mi-cuits” (OF]) bejegyzett
elnevezéshez kapcsolédé moédositott egységes dokumentummal és az érintett termékleirds kozzétételére val6 hivatkozds-
sal egyiitt, e hatdrozat melléklete tartalmazza.

Az 1151/2012/EU rendelet 51. cikkével osszhangban e hatdrozat kozzététele jogot keletkeztet arra, hogy az e cikk elsg
bekezdésében emlitett médositds ellen e hatdrozatnak az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kozzétételétdl szamitott
hérom hoénapon beliil felszélaljanak.

Kelt Briisszelben, 2019. janudr 21-én.

a Bizottsdg részérdl
Phil HOGAN

a Bizottsdg tagja

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.

() A Bizottsdg 668/2014/EU végrehajtdsi rendelete (2014. junius 13.) a mez8gazdasagi termékek és az élelmiszerek mingségrendszerei-
16l sz6016 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet alkalmazdsdra vonatkozé szabdlyok megallapitdsarél (HL L 179.,
2014.6.19., 36.0..
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MELLEKLET

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLE[RAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012[EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének els§ albekezdése szerinti mddositis jovahagydsira
irdnyul6 kérelem

~PRUNEAUX D’AGEN”[,,PRUNEAUX D’AGEN MI-CUITS”
EU-szam: PGI-FR-0149-AMO1 - 2017.5.18.
OEM ( ) OF) (X)
1.  Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

SYNDICAT DU PRUNEAU D’AGEN
2 rue des Magnolias — BP 130
47303 Villeneuve-sur-Lot

FRANCE

Tel. +33 5 53415555
Fax +33 5 53 40 29 36

E-mail: contact@pruneau.fr

Osszetétel és jogos érdek: A szervezet a szilvatermelSket és -szdritokat egy upstream testiiletbe, az aszalt szilvat
elgallito, illetve feldolgozé vdllalkozdsokat pedig egy downstream testiletbe tomoriti. A szervezet ily modon
jogosult a termékleirds médositdsanak kérelmezésére.

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Franciaorszag

3. A termékleirds médositdssal (modositdsokkal) érintett rovata

— X A termék elnevezése
— X A termék leirdsa

— [ Foldrajzi teriilet

— X A szdrmazds igazoldsa
— X Az elgdllitds médja
— [ Kapesolat

— X Cimkézés

— X Egyéb: a kapcsolattartasi adatok aktualizdldsa, a termék tipusa, a foldrajzi teriilet, a termék eredetével vald
kapcsolat megfogalmazdsdnak médositdsa, ellenérzg szervek, nemzeti el6irdsok.

4. A médositds(ok) tipusa

— X Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentGségtinek nem tekintheté maédositdsa

— [ Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent@séglinek nem tekinthetd oly médon torténé modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértéki) dokumentumot

5. Maoddositds(ok)
5.1. ,A termék elnevezése” rovat

A ,Pruneaux d’Agen/Pruneaux d’Agen mi-cuits” elnevezés helyébe a ,Pruneaux d’Agen” keriil, mivel a ,mi-cuits”
(félszikkadt) kifejezés mindossze az enyhébb aszaldsii ,Pruneaux d’Agen” aszalt szilva jelolése. Ezt a terméket nem
rehidratéljdk. A ,mi-cuits” jel6lés a cimkén feltiintetett jelzés lesz.
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5.2. ,A termék lefrdsa” rovat

— A szoveg kiegészill azzal, hogy a ,Pruneaux d’Agen” eldallitdsdhoz felhaszndlt ,Prune d’Ente” szilvafajtat ,opti-
miélis érettségi dllapotban takaritjdk be”. Ez a pontositds mdr szerepel a termékleirasnak az el8allitds médjara
vonatkoz6 részében.

— A szoveg kiegésziil azzal, hogy a ,Pruneaux d’Agen” aszalt szilvat ,édesitGszer hozzdaddsa nélkal” dllitjék eld,
ugyanis ez a feltétel csak implicit médon szerepel a termékleirdsban. Ez a kiegészités nincs kihatassal
a termékre, amelynek el6dllitdsi médja nem véltozott.

— A ,mi-cuits” (félszikkadt) felirattal forgalomba hozott ,Pruneaux d’Agen” esetében a rovat kiegésziil azzal, hogy
az elddllitds ,kés6bbi rehidratdlds nélkil” torténik. Ez a moédositds a termeldi gyakorlatot kodifikdlja, bar azt
a bejegyzett termékleirds nem rogzitette. Az ilyen aszalt szilva rehidratdldsa nem szitkséges, ugyanis az aszaldsi
folyamat nem teljes.

— A szoveg killonbséget tesz az ,étkezési” ,Pruneaux d’Agen” és a ,késGbbi agrar-élelmiszeripari feldolgozdsra
szant” ,Pruneaux d’Agen” kozott. E moédositds célja, hogy egyértelmiivé tegye a két aszaltszilva-kategoridt,
a fogyasztoknak torténd értékesitésre szant aszalt szilvdt és a feldolgozdsra szdnt aszalt szilvat.

A fogyasztoknak torténd értékesitésre szdnt étkezési aszalt szilva esetében a leirds pontositja, hogy ,olyan méreti-
nek kell lennie, hogy 500 gramm 35 % nedvességtartalmu aszalt szilva legfeljebb 66 gyiimolesot tartalmazzon”. Ez
a méret a bejegyzett termékleirdsnak az elGallitds médjat ismertetd részében meghatdrozott, legfeljebb 77 gytimoles
helyébe keriil. Az tigynevezett ,étkezési”, azaz a fogyasztoknak szant ,Pruneaux d’Agen” minimdlis mérete médosul:
az 500 grammra juté mennyiség 77 gyiimolesrdl 66 gyiimolcesre csokken, azaz az 500 gramm mennyiségre jutd

darabszdm csokken, a gytimolcsok mérete kovetkezésképpen né.

A kimagozott aszalt szilva esetében a méretosztilyozdsra a mag eltdvolitdsa el6tt keriil sor. A termékleirds ezenki-
viil kiegésziil azzal, hogy az aszalt szilva értékesithetd ,egészben vagy kimagozva”. E médositdsok célja egyrészt az,
hogy lehetdvé tegyék a nagyobb méretli aszalt szilva értékesitését, masrészt az, hogy figyelembe vegyék
a kimagozott aszalt szilva értékesitését. A modositds nem vonja kétségbe sem a termék sajdtossdgait, sem a termék
eredetével vald kapcsolatot.

A feldolgozdsra szant ,Pruneaux d’Agen” aszalt szilvat egyértelmtien meghatdrozza a kovetkezd bekezdés:

A kés6bbi agrar-élelmiszeripari feldolgozdsra szant, nem rehidratdlt dllapotban 21 % nedvességtartalmd »Pruneaux
d’Agen« aszalt szilvanak olyan mérettinek kell lennie, hogy 500 gramm mennyiség legfeljebb 98 gyiimolcsot
tartalmazzon.

A gyumolcsoknek nem lehet komoly hibdja, és legaldbb részben sértetlennek kell lenniiik. A mdsik agrar-élelmi-
szeripari feldolgozé véllalkozdsnak val6 feladds el6tt az aszalt szilvat Osszeztizzdk. Ezt az aszalt szilvat nem a végsG
fogyasztonak torténd értékesitésre szanjdk.”

Ez a kiegészités két okbdl szitkséges: a ,Pruneaux d’Agen” sajitossdgaival rendelkezs, de immdr az étkezési aszalt
szilvaként val6 forgalmazasbdl kivont és agrar-élelmiszeripari feldolgozdsra szdnt aszalt szilva jellemzdinek megha-
tarozasa céljabdl, valamint annak elkeriilésére, hogy az ilyen aszalt szilva barmilyen mddon visszakeriiljon az étke-
zési aszalt szilva forgalmazdsi lincdba. A nem rehidratdlt allapotban 21 % nedvességtartalmi aszalt szilva olyan
méretd, hogy 500 gramm mennyiség legfeljebb 98 gyiimolesot tartalmaz. Ez a nem rehidratalt méret a rehidratdlt
allapotban 35 % nedvességtartalmu aszalt szilva méretének felel meg, amelyet a bejegyzett termékleirds az étkezési
aszalt szilva esetében ir el oly mddon, hogy 500 gramm 35 % nedvességtartalmd mennyiség legfeljebb 77 gyii-
molcsot tartalmazzon.

Ezenfelil az agrar-élelmiszeripari feldolgozdsra szant ,Pruneaux d’Agen” aszalt szilvdt sszeziizzak, ha azt nem az
aszaltszilva-elGallité vallalkozds dolgozza fel. Ez biztositja a ,Pruneaux d’Agen” sajitossagainak megGrzését.

A Franciaorszdgban nem végeznek napon szdritdst”, ,napjainkban a »Pruneaux d’Agen« aszalt szilvat csak ritkdn
értékesitik a fogyasztoknak nyersen”, ,a »Pruneaux d’Agenc aszalt szilvabdl elallitott késztermékek skéldja széles és
folyamatosan véltozik”, ,a »Pruneaux d’Agen«< pH-értéke 4 koruli”, ,az aldbbiakban datlagértékek szerepelnek
tdjékoztatd jelleggel” szovegrészeket torolték, mivel nem kotelezd érvényii rendelkezések.

A termék kiszerelésére vonatkozo részt torolték, mivel az dltaldnos szabdlyozdsra hivatkozik.
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5.3. ,A szdrmazds igazoldsa” rovat

A jelentéstételi és nyilvantartdsi kotelezettségeket egy bekezdésben egységesitették, amely kiegésziilt a ,Pruneaux
d’Agen” termelésében, szdritdsaban, feldolgozdsiban, kimagozdsdban és csomagoldsdban részt vevs egyes gazdasdgi
szerepléket azonositd nyilatkozatra vonatkozd kotelezettséggel. Ez a nyilatkozat lehet6vé teszi a gazdasdgi szerep-
16k ellendrzés céljabdl torténd azonositasat.

Az el@dllitds modjat ismertet résszel Osszefiiggésben a termesztési naploba bekeriil a betakaritdsi alkalmak szdma-
nak rogzitése annak ellendrzése érdekében, hogy a szilva betakaritdsa valéban tobb alkalommal tortént.

A tétel fogalommeghatdrozdsa kiegésziil annak érdekében, hogy a tétel fogalma a feldolgozds valamennyi miivelet-
szakaszaban meg legyen hatdrozva. A szoveg a kovetkezd pontositasokkal egésziil ki:

,Tétel:

— a méretosztilyozds szakaszdig ugyanazon termel$ dltal ugyanazon feldolgozé részére szillitott, ugyanazon beta-
karitasi évb6l szdrmazé aszaltszilva-mennyiség, kivéve a minéséghez vagy a fajtdhoz hasonld kritériumok sze-
rint tobb almennyiség megkiilonboztetése vagy omlesztéssel vald csoportositds esetén.

— a méretosztalyozdstol és a gydrtdsba keriilésig a feldolgozé édltal meghatdrozott k6z0s jellemz8kkel rendelkezd
aszatszilva-mennyiség. E folyamat sordn egy-egy tétel tobb 1j tételre tagolodhat.

— a gyartasba keriiléstSl egészen a csomagoldsig bezdrdlag egyazon folyamat szerint — ugyanazon tételszdmmal
elldtott egyforma csomagoldsi egységekbe torténé csomagolds érdekében — egyszerre kezelt homogén szilva-
mennyiség.”

A nyomonkovethet8ség tekintetében a kovetkezd pontositasok keriiltek a termékleirdsba:

— a csak a sajat termékeit szdritd magdnszemélynek fel kell tiintetnie a betakaritds évét a feldolgozdnak szént
széllitélevélen;

— az OFJra val6 jogosultsig meglétét vagy hidnyét fel kell tiintetni a méretosztalyozdson dtesett nyersanyagok
taroldsakor a laddkon elhelyezett cimkéken;

— a tomeget fel kell tiintetni a tdroléedények cimkéjén a feldolgozéiizemen kiviili kimagozds esetében.

Ezek a médositdsok a termék nyomon kovetésének szigoritdsat célozzdk.

s 2

A késztermékek gyartdsdnak, feladdsdnak és készletének osszesit kimutatdsa ezentdl — évente 4 alkalom helyett
(marcius 31., junius 30., augusztus 31. és december 31.) — csak évente egyszer, augusztus 31-én kotelezd.
E médositds célja a tilsdgosan szigord és felesleges gyakorisag csokkentése. Az augusztus 31-i ditum marad meg,

mivel ez a ddtum az el6z8 gazdasdgi év végének felel meg. Ez a ddtum elegendd ahhoz, hogy a feldolgozdk szint-
jén garantalni lehessen a nyomonkovethetdséget.

5.4. ,Az elddllitds mddja” rovat

A termékleirdsba a termék feldolgozdsdt dbrazol6 diagram keriil be az elGdllitdsi mod egyes miiveleteinek egyértel-
mivé tétele érdekében, attdl fiiggden, hogy a ,Pruneaux d’Agen” félszikkadt vagy nem félszikkadt étkezési aszalt
szilva-e vagy agrar-élelmiszeripari feldolgozasra szant aszalt szilva.

— A gyumolcsfatermesztés szakaszdban el§irt kovetelmények
Fajta

»A »Pruneaux d’Agenc el@illitdsdhoz kizdrélagosan elfogadott fajta a Prune d’Ente, a Spurdente Ferco elnevezési
klont is beleértve, a Primacotes, a Tardicotes és a Lorida fajtdk kivételével. A Stanley, az Impériale épineuse és az
egyéb kékszilvafajtdk kizdrandok az OFJ hatélya al6l” bekezdés

helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

»A »Pruneaux d’Agenc el@allitdsdhoz kizdrdlag a szigori értelemben vett »Prune d’Ente« fajta kultivarjai elfogadottak,
ami kizdrja a barmely egyéb fajtabdl elGdllitott hibrideket.”
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s sz

A megfogalmazds célja a bekezdés egyszertisitése. Nem vonja kétségbe azt az elvet, hogy az aszalt szilva kizdr6lag
a Prune d’Ente fajtdbdl és mindsitett novényi szaporitéanyagbdl éllithaté eld.

A gyiimdlcsok betakaritdskori érettsége

Azok az informdciok, amelyek szerint a gyiimolcsoket optimdlis érettségi dllapotban takaritjdk be, az érés hossza
ideig tart6 folyamat, az egyes faktol fiiggden is, tovdbbd a betakaritdst igy tobb alkalommal végzik begytijt6k vagy
gépek, a kovetkezd rendelkezésekkel egésziilnek ki:

,A termel6k néhdny szilva Brix-fokdt rendszeresen ellendrzik refraktométerrel annak érdekében, hogy nyomon
kovessék az egyes gytimolcsfaiiltetvények érésének alakuldsat, valamint hogy a megfelel§ idépontban kezdjék meg
a betakaritdst.

A csoportosulds vagy az dltala e célbdl kijelolt szervezet évente meghatdrozza a betakaritds kezdS datumat a legel-
terjedtebb  kultivirok esetében, és szitkség esetén nagyobb foldrajzi teriiletenként. Ezt az informéciot
a csoportosulds vagy az éltala e célbdl kijelolt szervezet valamennyi termelének tovabbitja.

E détumok esetleges eldrehozdsat meg kell indokolni, tobbek kozott a refraktométerrel végzett mérések egyezésével,
amelyeket ebben az esetben naponta rogziteni kell a termesztési napléban.”

Ez a kiegészités a betakaritds kezd6 ddtumdnak, azaz a gyiimolcs érettségéhez legkozelebbi ddtumnak a pontos
meghatdrozdsat célozza a gazdasdgi szereplSk eltérd helyzetének figyelembevételével. A betakaritds kezdé détuma-
nak rogzitése ugyanis azon az empirikus megdllapitdson alapul, hogy a teljes virdgzas és a betakaritds kezdete
kozotti fix id6tartam 145 nap.

Bar ez a legtobb helyzetet lefedi, a tényleges érettség datumai az alfajtaktdl, a gytimolcsfaiiltetvény fekvésétdl, a talaj
jellegétdl, a fik gondozdsitdl, és — jollehet ritkdn — az adott évi idGjarasi koriilményektdl fiiggden kismértékben
véltozhatnak.

Ezért ha egy termelG gy dont, hogy a csoportosulds altal kozzétett idGpont el6tt kezdi meg a betakaritdst, koteles
megdrizni az dltala refraktométerrel naponta elvégzett mérések bizonyitékat a dontése megindokoldsdhoz.

— A szdritds szakaszdban el8irt kovetelmények

Az dltalanos higiéniai szabalyok betartdsira vonatkozé rendelkezéseket torolték, mivel az ,a fogyasztévédelmi tor-

vénykonyv elGirdsdra”, tehdt dltalinos szabdlyozasi rendelkezésekre hivatkozik.

A szilva betakaritds utdni tdroldsi idGtartamanak megfogalmazdsa médosul: a ,szokdsos évben 72 éra” hataridg
helyébe olyan hatdridé keriil, amely nem ,kés6bbi, mint a betakaritds utdni 2. nap (N+2)". A pozitiv hdmérsékletii
hidegen tdrolds tovébbra is az e szabdly aldli eltérést lehetdvé tevd alternativa.

Ez a médositds az ellenSrzések megkonnyitését célozza: megsziinteti a ,szokdsos év” fogalmdnak barmiféle értelme-
zését, és pontosabb tdroldsi idStartamot hatdroz meg, mint a 72 6rds hatdrid, amelynek a kiindul6pontja nem
volt egyértelmdi.

Ami a szdritdst illeti, a bejegyzett termékleirdsnak ,a maradék nedvességtartalom nem haladja meg a 23 %-ot”
mondatrésze helyébe a kovetkezd szoveg 1ép: ,a nedvességtartalom legfeljebb 35 %, és a taroldshoz haszndlt beren-
dezésektdl fiiggden hosszi ideig torténd eltarthatdsdgot tesz lehet6vé”. A kovetkezd mondatot torolték: ,Kivételes
esetben azonban a »Pruneau d’Agen mi-cuit« elnevezésii terméket tigy éllitjdk elS, hogy a maradék nedvességtartal-

mat egyszer(l szdritdssal 30-35 %-ra csokkentik.”.

E megszovegezés célja, hogy az aszaltszilva-kategéridtdl fiiggetleniil egyetlen fels§ hatdrértéket allapitson meg
a maradék nedvességtartalomra. A bejegyzett termékleirdsban 23 %-ban rogzitett nedvességtartalom megha-
tdrozdsdra ugyanis azért keriillt sor, hogy az aszalt szilvit a kornyezeti levegén is lehessen tdrolni. Mérpedig
a negativ hémérsékleti hidegen tdrolas feltételei lehetévé teszik, hogy a szdritds 35% nedvességtartalomra
korldtozédjon.

— A feldolgozas szakaszdban el8irt kovetelmények

A bejegyzett termékleirds a termék leirdsdra vonatkoz6 informdcidkra (500 gramm mennyiségben a gyiimolcsok
darabszdma legfeljebb 77, nedvességtartalma legfeliebb 35 %), valamint dltaldnos szabélyozdsokra (az 1972.

augusztus 28-i tdrcakozi rendeletre, a DF-07. sz. ENSZ-EGB-elGirdsra, élelmiszeripari jogszabalyokra) utald
hivatkozdsokra korlatozddik.

Ezt a részt teljes egészében felvdltjak azok a moédositdsok, amelyek pontosabban leirjdk a feldolgozasi szakaszban
elsirt kovetelményeket. Ezek a médositdsok kodifikdljak a gazdasdgi szereplSk gyakorlatdt és szaktuddsat.
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Igy a méretosztilyozds tekintetében pontositdsra keriil, hogy ezt a miiveletet a szdritis utin végzik. A legkisebb
méretdi aszalt szilvdk kizdrandbak az OFJ hatdlya aldl, a tobbit a méretiiktd] fiiggGen étkezési aszalt szilvanak vagy
agrar-élelmiszeripari feldolgozdsra szdnt aszalt szilvanak szdnjak. A bekezdés szovege a kovetkezd:

,— Meéretosztalyozds

A széritdst kovetGen a tételeket méret szerint osztilyozzdk. A méretosztilyozdsbol kikeriils lida kategéridjit az
500 gramm mennyiségre juté gyiimolcsok kettesével kifejezett dtlagos darabszaménak (példaul 40, 42, 44) minta-
vételezéssel torténs mérésével hatdrozzdk meg.

Az agrér-élelmiszeripari feldolgozdsra szdnt »Pruneaux d’Agen« esetében a felhaszndlhaté méret kiiszobértéke —
a kettesével torténd mérés alapjan — 500 gramm mennyiség esetében legfeljebb 98 darab, 21 % nedvességtartalmu
gytimolcs. A kisebb méretti aszalt szilvak kizdrandéak az OFJ hatdlya al6l.”.

A szoveg kiegésziil egy olyan bekezdéssel is, amely a kiilonb6z6 méretii aszalt szilvdk keverési miiveletére, a ,Pru-
neaux d’Agen” feldolgozdsi eljardsinak egyik legnagyobb szaktuddst igénylS elemét jelent§ miveletre vonatkozik.
E mivelet célja, hogy elSrejelezze a rehidratdldsnak az aszalt szilva méretére kifejtett hatasait, és teljesiiljon az egy-
séges méretre vonatkozo, a csomagoldsndl meghatdrozott szabdly. Ez a bekezdés a kovetkezd:

,Az étkezési »Pruneaux d’Agenc esetében a rehidratalds el6tt a nyersanyagkészletbdl vett kiilonb6z6 méretdi aszalt
szilvat osszekeverik. A keverés célja, hogy elGrejelezze a 35 % nedvességtartalomra torténd rehidratdldsnak az aszalt
szilva méretére kifejtett hatdsait, és teljesiiljon az egységes méretre vonatkozo, a csomagoldsrdl sz6lé bekezdésben
meghatdrozott szabdly. A kivint méret az a kereskedelmi méret, amely 500 gramm 35 % nedvességtartalmi
mennyiségben 6tosével szdmolva legfeljebb 33 gyiimolesot tartalmaz (a legnagyobb méretdi gyiimolesok), majd
tizenegyesével szdmolva legfeliebb 66 gyltimolesot tartalmaz (az OFJ-ként elfogadott legkisebb méretd
gytimolesok).”.

Az aszalt szilva vélogatdsat illeten a hibdkra vonatkozé informdacidkat ebben a bekezdésben gyfjtotték Gssze, és
a hibakat a jellegiik szerint kiilonboztették meg: nagyon komoly hiba, komoly hiba, kiillemhiba. A termékleiras
a kovetkez6képpen tartalmazza ezt a rendelkezést:

,— Vilogatis:

A nagyon komoly hibdt mutaté Osszes aszalt szilva kizdrand6é az OFJ hatdlya alél. Nagyon komoly hibdnak
minGsiil:

— a penész, rothadds, él6 vagy elpusztult rovarok, él§ atkdk, idegen anyagok jelenléte;

— ha a gyimolcsok nem megfelelGen érettek vagy nem megfelel§ tapértékiiek (»éretlenek«) vagy szennyezettek,
teljesen Osszeziizédottak, karamellizdlédottak, monilidval fert6zottek.

Az egész vagy kimagozott allapott étkezési »Pruneaux d’Agen« aszalt szilva legfeljebb 5% komoly hibat
tartalmazhat.

Komoly hibanak mindsiil killondsen a gytimoleshils él6skodSk vagy erjedés okozta elvdltozdsa, valamint a héj (gyii-
moleshust érint6 vagy nem érintd) jelent@s elvéltozdsa, amelynek a kiterjedése meghaladja az aszalt szilva lathat6
feliiletének egytizenhatod részét.

Az agrar-élelmiszeripari feldolgozdsra szdnt »Pruneaux d’Agen« aszalt szilvdn lehetnek bizonyos kiillemhibdk, ame-
lyek nem érintik a gyiimolcshiis mindségét. Ennek az aszalt szilvanak legaldbb részben sértetlennek kell lennie.”.

Ami a rehidratdldst illeti, az aszalt szilva elGallitdsinak ehhez a megkeriilhetetlen mfveletszakaszahoz bekeriil
a termékleirdsba egy bekezdés, amely pontosan meghatdrozza a rehidratdlds hatdrértékét, amely felett az aszalt
szilva elvesziti ezt az elnevezést. A rendelkezés a kovetkezd:

~— Rehidratélds:

A félszikkadt aszalt szilva és — adott esetben — az Osszezlizott aszalt szilva kivételével a »Pruneaux d’Agen« aszalt
szilva rehidrataldsdt vizzel vagy g6zzel végzik.

A rehidratdldst kovetSen az egész vagy kimagozott »Pruneaux d’Agen« aszalt szilvdbol 4ll6 tételekben az aszalt szil-
vanak olyan méretinek kell lennie, hogy 500 gramm 35 % nedvességtartalmi aszalt szilva legfeljebb 66 gyiimol-
csot tartalmazzon. A nedvességtartalom nem haladhatja meg a 35 %-ot.”.
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A kimagozasra vonatkoz6 rendelkezések, valamint a magokra, illetve a magdarabokra vonatkoz6 — a termékleirds-
ban hivatkozott ENSZ-EGB-el8irdsban szerepl$ — tliréshatdrt szabélyozé rendelkezések szévege a kovetkezd:

,— Kimagozas
Ez a miivelet nem kotelezd. A miivelet a mag gépi eszkozokkel vagy kézzel torténd eltédvolitdsabol all.

A kimagozast elvégezheti a feldolgozd a sajat létesitményeiben, vagy elvégezheti a csoportosulds altal megnevezett
egy vagy tobb alvallalkozo is. Alvdllalkozdsba torténd kiszervezés esetén a 4.2. fejezet killon nyomonkévethetdségi
szabdlyokat ir el6.

A magokra, illetve a magdarabokra vonatkoz6 tliréshatdr az ugyanazon csomagoldsi egységben 1évé mennyiségnek
legfeljebb 2 tomegszazaléka.”.

A félszikkadt aszalt szilva taroldsdra vonatkozo bekezdés szovege a kovetkezd:
,— A félszikkadt aszalt szilva taroldsa
A félszikkadt aszalt szilva tdrolhat6 negativ h6mérsékletd hidegen.

A termék érzékszervi jellemzGinek lehetS legnagyobb mértékii megdrzése érdekében a terméket a felmelegedést
felgyorsitd eljards nélkiil melegitik djra pozitiv hGmérsékletre.”.

Ennek az a célja, hogy a negativ hdmérsékletti hidegen torténd tdrolds miiveletszakaszanak bevezetésével a félszik-
kadt aszalt szilvdt hosszabb ideig lehessen forgalmazni.

A termékleirds kiegésziil az aszalt szilva zizdsdra vonatkozé rendelkezéssel. E miivelet célja annak biztositdsa, hogy
az agrar-élelmiszeripari feldolgozddgazatnak szant aszalt szilva ne keriiljon djra az étkezési aszalt szilva piacara,
annak el6irdsaval, hogy az aszalt szilvdt meg kell véltoztatni, hogy a tovdbbiakban ne lehessen kiszerelni kozvetle-
nill a fogyaszt6 részére. E rendelkezés szovege a kovetkezd:

~— Z0zas

Az agrér-élelmiszeripari feldolgozdsra szdnt »Pruneaux d’Agen« aszalt szilvit a mds agrar-élelmiszeripari vdl-
lalkozdsoknak torténd feladds el6tt 0sszeziizzak.

A z0zds a feldolgozdsra szdnt aszaltszilva-tételekben 1év6 gyiimolcsokon elvégzett fizikai mvelet, amely megaka-
délyozza, hogy az aszalt szilvat értékesitésre lehessen kindlni a végs6 fogyasztd szamdra. Ez a mdvelet a gyiimolcs
alakjdnak, dllagdnak, illetve szerkezetének visszafordithatatlan médosuldsit vonja maga utdn.”

Ami a csomagoldst illeti, a termékleirds a kovetkez6képpen hatdrozza meg az egységes méretre vonatkozo szabalyt:
,— Az étkezési »Pruneaux d’Agen« csomagoldsa

Az étkezési »Pruneaux d’Agen« csomagoldsi egységének, illetve az ugyanilyen elnevezésli csomagolasi egységekbdl
allo tételek tartalmanak egységesnek kell lennie, kiillonosen a mindség, a kiillem és a méret tekintetében.

Az egységes méret tekintetében:
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A csomagolt aszalt szilvinak érzékelhetSen egységes nagysagunak kell lennie. Az ugyanazon tétel eldéllitdsdhoz
felhaszndlt nyersanyagot tartalmazé ldddk kozott a méret atlagos eltérése nem haladhatja meg a 16 pontot. Példa:
44-t6] 60-ig bezdrdlag, vagy 46-t0] 62-ig bezdrolag stb.

A mindség és a kiillem tekintetében:

Az egész vagy kimagozott »Pruneaux d’Agen« aszalt szilva hisos, héja rincos, nem kitiiremkedd és — adott esetben
a kimagozds miatti perfordcioktol eltekintve — nem repedt, tovabba karamellizal6dastol mentes.

A fenti rendelkezéseknek nem megfelel§ gyiimolesok legfeljebb 10 %-ban megengedettek. A komoly hibdval rendel-
kez8 gyumolcsok szdzalékos ardnya azonban nem haladhatja meg az 5 %-ot. A nagyon komoly hibdk esetében
nincs megengedett ttiréshatdr.”
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A termékleirdsba bekeriilt egy stabilizdldsra vonatkozdé bekezdés, mivel ez a miveletszakasz elengedhetetlen
a rehidratélt aszalt szilva taroldsahoz. E bekezdés szovege a kovetkezd:

,— Stabilizélds

Az aszalt szilva a rehidratdldst kovetSen elvesziti eltarthatdsdgat és stabilizaldst igényel. A késztermékek stabiliza-
ldsa a csomagolds el6tt tartdsitoszer hozzdaddsdval, vagy a csomagolt termék pasztdrozésével biztosithato.”

Valamennyi médositds garantdlja az OFJ jellemz6inek megdrzését.

=

5.5. ,Cimkézés” rovat

Az aldbbi bekezdés helyébe: ,A csomagoldsi egységeken feltiintetendd meghatdrozdsok a kovetkezdk: »Pruneaux
d’Agenc« vagy »Pruneaux d’Agen mi-cuits«. A cimkének ezenkiviil meg kell felelnie a hatalyos jogszabalyokban foglalt
elirdsoknak.” a kovetkezd szoveg 1ép:

»A csomagoldsi egységeken feltiintetendd feliratok a kovetkezdk:
— »Pruneaux d’Agenc, adott esetben a »mi-cuits« (félszikkadt) felirattal kiegészitve
— A jogszabélyokban foglalt feliratokon kiviil feltiintetend kiegészit6 feliratok:

»— Kizardlag az étkezési aszalt szilva esetében

— A megfelel§ elnevezéssel megjelolt méret, valamint tetszélegesen az 500 gramm mennyiségre jutd gyii-
moles6k minimalis és maximalis darabszdma a kovetkezd formdban: x[y fruits par 500 g.” (500 gramm
mennyiségben x[y gyiimolcs):

— ’Super Géants 500 gramm mennyiségben legfeljebb 33 darab
— 'Géants” 33-44
— ’Tres gros” 44-55
— ’Gros” 55-66
— Szézalékos ardnyban kifejezett maximalis nedvességtartalom
— vagy az alabbi feliratok egyike:
— ’"Humidité maximum 26 %' [maximum 26 % nedvességtartalom] (legfeljebb 26 % viztartalom)

— "Humidité maximum 29 %' [maximum 29 % nedvességtartalom] (26 % és a maximaélis 29 %
kozotti viztartalom)

— "Humidité maximum 35% [maximum 35% nedvességtartalom] (29 % és a maximaélis 35 %
kozotti viztartalom)

— vagy a csomagoldskori pontos viztartalom feltiintetése.«
»— Valamennyi 'Pruneaux d’Agen’ esetében

— Az Eurépai Unidban letelepedett értékesité egyértelmi megnevezése, és amennyiben az eltér
a feldolgozotdl, az értékesitésre szant termék végleges csomagoldsat végzé feldolgozé vallalkozds koz-
vetlen azonositdsat lehetévé tevs kod.

— Ha a feldolgoz6 neve nem szerepel egyértelmden a csomagoldsi egységen, a kovetkez6t kell feltiintetni:

Conforme au cahier des charges de I'IGP 'Pruneaux d’Agen’ (Megfelel a "Pruneaux d’Agen’ OF] termékle-
irdsénak)

BP 130 — 47303 Villeneuve-sur-Lot CEDEX
— A gyértasi tétel szdma.

— A Pruneaux d’Agen’ nem kinalhat6 értékesitésre a nagykozonségnek, nem adhat6 fel, nem bocséthatd érté-
kesitésre, illetve nem értékesithet§ Ggy, hogy barmilyen hirdetésben, prospektusban, cimkén, szdmldn,
taroléedényen nincs feltiintetve a 'Pruneaux d’Agen’ elnevezés.

— Az agréar-élelmiszeripari feldolgozdsra szdnt aszalt szilvdra utalé dokumentumokon egyértelmden fel kell
tiintetni a ‘déstructurés’ (zdzott) szt a 'Pruneaux d’Agen’ mellett, ha azok mdsik agrar-élelmiszeripari val-
lalkozdsnak torténd feladdst kisérnek.«”
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E médositdsok célja, hogy a fogyasztok jobb tdjékoztatdst kapjanak a forgalmazott ,Pruneaux d’Agen” tulajdonsiga-
irél, valamint reklamdcié esetén konnyebb legyen a visszakovethetség.

5.6. ,Egyéb” rovat
— A termékleirds kiigazitdsa

A terméklefrdsban szdmos modositdst végeztek (bekezdések dthelyezése, egyesitése, a termék eredetével vald
kapcsolat dtfogalmazdsa, lehetdvé téve a foldrajzi teriilet sajdtossdgainak, a termék sajatossdgainak és az ok-okozati
kapcsolatnak a megkiilonboztetését, a kotelezs érvény( rendelkezéseket nem tartalmazé mellékletek torlése), ame-
lyek nincsenek kihatdssal a termékleirds hatdlyos rendelkezéseire.

— Tagéllami illetékes szerv

A termékleirds az 1151/2012/EU rendeletnek megfelelGen tagallami illetékes szervként az Institut national de la
qualité et de l'origine (INAO) kapcsolattartdsi adataival egésziil ki.

— Kérelmezd csoportosulds

A kérelmezd csoportosulds kapcsolattartdsi adatait frissitették, mivel azok véltoztak.

— A termék tipusa

A 668[2014/EU végrehajtasi rendelet XI. mellékletének valé megfelelés érdekében a termékosztilyra vald
hivatkozds médosult.

— Foldrajzi teriilet

A foldrajzi teriilet hatdrai nem moddosultak. Az esetlegesen megjelend mddositasok formai jellegtiek: a térkép és
a jarasok felsoroldsa helyébe a pontosabban meghatdrozott, megfelel telepiilések felsoroldsa keriilt.

A foldrajzi teriileten torténs csomagoldsra vonatkozd kotelezettség mar explicit médon szerepel a bejegyzett ter-
mékleirdsban. Ez kiegésziil azzal, hogy a kimagozdst végzé tizemeknek is a foldrajzi teriileten kell elhelyezkedniiik.
Pontositdsrol van sz, mivel a csomagoldsig bezdrélag minden miveletre a foldrajzi teriileten keriil sor. A f6ldrajzi
teriileten torténd csomagolds az étkezési aszalt szilvira korldtozédik, és nem terjed ki az agrar-élelmiszeripari
feldolgozasra szdnt aszalt szilvdra. A termékleirds ezenkiviil kiegésziilt a szitkséges indokoldsokkal. A rendelkezés
szovege tehat a kovetkezd:

LA foldrajzi teriileten torténé csomagolds elengedhetetlen az étkezési »Pruneaux d’Agenc tulajdonsdgainak meg6rzé-
séhez. Az aszalt szilva ugyanis a rehidrataldst kovetSen, illetve — a félszikkadt aszalt szilva esetében — az enyhe
szaritist kovetSen elvesziti az eltarthatdsigdt, és stabilizdldst igényel. Az aszalt szilvit ezért ezt kovetGen
becsomagoljdk, majd a végleges csomagoldsban pasztdrozik. Ezek a miiveletek egymdshoz kapcsolédnak, és a »Pru-
neaux d’Agen« el6dllitdsi folyamaténak részét képezik. Igy a pasztérozés — a késztermékek legelterjedtebb stabilizal6
kezelése — csak a hermetikusan lezdrt végleges csomagoldsban torténhet. Ezenkiviil egyes, a termékek kiszerelése
szempontjdbdl alapvetd miiveletek a tételek el6készitését és csomagoldsit egymadstdl elvalaszthatatlannd teszik. Ez
a helyzet példdul az egységes méretre vonatkozd szabily esetében, amelynek a betartasiahoz kiilon el§ kell késziteni
a terméket a rehidratilds el6tt és a csomagolds sordn. A foldrajzi teriileten torténd csomagolds ezenfelil meg-
konnyiti a termékek nyomonkovethetdségét és ellenSrzését.”

Ellen8rz8 szerv

Az ellen6rz8 szerv kapcsolattartdsi adatait felvaltottdk az illetékes ellendrzé hatdsdg kapcsolattartdsi adatai.
E moédositas célja, hogy az ellendrzd szerv megvaltozdsa esetén a termékleirdst ne kelljen médositani.

Nemzeti el§irdsok
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A Nemzeti el6irdsok” rovat tdbldzatos formdban mutatja be a termékleirds f6bb ellendrizendd pontjait és azok
értékelési modszerét. Ez a kiegészités az ellendrzések megkonnyitését célozza.
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EGYSEGES DOKUMENTUM
,Pruneaux d’Agen”
EU-szam: PGI-FR-0149-AMO1 - 2017.5.18.
OEM ( ) OF) (X)
1. Elnevezés

,Pruneaux d’Agen”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Franciaorszdg

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa
1.6. osztaly: Gyiimolcs, z6ldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Pruneaux d’Agen” aszalt szilvat az optimalis érettségi dllapotban betakaritott Prune d’Ente szilvafajta szdritdsdval
(azt kovetd rehidrataldssal vagy anélkiil), édesitGszer hozzdaddsa nélkal éllitjak elS. Az aszalt szilva tojasdad alakd,
sotétbarndtol feketéig terjedd szindi, csillogé. Allaga rugalmas, a gyiimolcshis barnassargatél aranysargdig valtozod
szinti, nem karamellizalodott.

Az a Pruneaux d’Agen” aszalt szilva, amelyet a gyiimolcs nedvességtartalmanak 30-35 %-ra csokkenésekor a szari-
tas ledllitdsdval és késébbi rehidratalds nélkil llitottak el6, ,mi-cuits” (félszikkadt) felirattal hozhaté forgalomba.

A ,Pruneaux d'’Agen” értékesithet§ egészben, kimagozva vagy zizott dllapotban.

Az étkezési ,Pruneaux d’Agen” aszalt szilvdt egészben vagy kimagozva értékesitik, és olyan méretiinek kell lennie,
hogy 500 gramm 35 % nedvességtartalmii aszalt szilva legfeljebb 66 gyiimolesot tartalmazzon. A kimagozott
aszalt szilva esetében a méretosztélyozasra a mag eltdvolitdsa el6tt keriil sor.

A kiszerelésben a gyiimolcsok egységes mérettiek. Az aszalt szilva hisos, héja rdncos, nem kitiiremkedd és nem
repedt (eltekintve adott esetben a kimagozds miatti perforacioktdl). Az aszalt szilvanak kevesebb mint 10 tomegsza-
zaléka lehet hibds, ezen beliil kevesebb mint 5 % mutathat komoly hibakat, de nagyon komoly hibdt nem.

A kés6bbi agrar-élelmiszeripari feldolgozdsra szdnt, nem rehidratalt allapotban 21 % nedvességtartalmi ,Pruneaux
d’Agen” aszalt szilvinak olyan mérettinek kell lennie, hogy 500 gramm mennyiség legfeljebb 98 gyiimolcsot tartal-
mazzon. A gyiimolcsoknek nem lehet komoly hibdja, és legalabb részben sértetlennek kell lenniitk. A mdsik agrar-
élelmiszeripari feldolgozé véllalkozdsnak vald feladds elStt az aszalt szilvat Osszeziizzak. Ezt az aszalt szilvdt nem
a végsG fogyasztonak torténd értékesitésre szanjak.

Nagyon komoly hibdnak mindsiil:
— a penész, rothadds, él6 vagy elpusztult rovarok, él6 atkdk, idegen anyagok jelenléte;

— ha a gyiimélcsok nem megfelelGen érettek vagy nem megfelel§ tipértékidek (,éretlenek”) vagy szennyezettek,
teljesen Osszezuzddottak, karamellizalddottak, monilidval fert6zottek.

A ,Pruneaux d’Agen” aszalt szilvt soha nem keverik mds eredeti vagy fajtdju aszalt szilvaval.
3.3. Takarmdny (kizdrlag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)
A ,Pruneaux d’Agen” aszalt szilvit a rendkiviil édes, nagyméretdi szilva termesztésének kedvezd talaj- és éghajlati

viszonyokkal rendelkezé foldrajzi teriileten termesztett és betakaritott Prune d’Ente szilvafajtabol allitjak el6.

A Prune d’Ente fajtat termd szilvafa szdmdra ebben az vezetben megfelel§ az éghajlat, amely a szilvanak az édes-
ség és a savassag kozotti egyedi egyenstlyt, a héjanak pedig bizonyos fokd rugalmassdgot és finomsdgot kolesonoz.
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3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A szilva termesztésének és szaritdsdnak, az aszalt szilva feldolgozasdnak és kimagozdsanak az OF] foldrajzi teriile-
tén kell torténnie.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A foldrajzi teriileten torténd csomagolds elengedhetetlen az étkezési ,Pruneaux d’Agen” tulajdonsdgainak megdrzé-
séhez. Az aszalt szilva ugyanis a rehidratdldst kovetden, illetve — a félszikkadt aszalt szilva esetében — az enyhe
szaritdst kovetSen elvesziti az eltarthatdsdgdt, és stabilizdldst igényel. Az aszalt szilvit ezért ezt kovetGen
becsomagoljak, majd a hermetikusan lezdrt végleges csomagoldsban pasztSrozik. Ezek a miiveletek egymdashoz
kapcsolédnak, és az elGillitdsi folyamat szerves részét képezik, ami emellett megkonnyiti a termékek nyomonkévet-
het8ségét és ellendrzését.

Ezenkiviil egyes, a termékek kiszerelése szempontjabol alapvetS miiveletek a tételek el6készitését és csomagoldsat
egymdstol elvdlaszthatatlannd teszik. Ez a helyzet példdul az egységes méretre vonatkozé szabdly esetében, amely-
nek a betartdsahoz kiilon el6 kell késziteni a terméket a rehidratdlds el6tt és a csomagolds sordn.

A késébbi feldolgozasra szant ,Pruneaux d’Agen” aszalt szilvira nem vonatkozik a foldrajzi teriileten torténd
csomagoldsra vonatkozé kotelezettség.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A csomagoldsi egységeken feltiintetendd meghatdrozdsok a kovetkezsk:
— ,Pruneaux d’Agen”, adott esetben a ,mi-cuits” (félszikkadt) felirattal kiegészitve
— Kizdrdlag az étkezési aszalt szilva esetében

— A megfelel§ elnevezéssel megjelolt méret, valamint tetsz8legesen az 500 gramm mennyiségre juté gyiimol-
csok minimdlis és maximdlis darabszdma a kovetkezd formdban: ,x[y fruits par 500 g.” (500 gramm
mennyiségben x/y gyimolcs):

— ,Super Géants”: 500 gramm mennyiségben legfeljebb 33 darab

— ,Géants”™ 500 gramm mennyiségben 33-44 darab
— ,Trés gros™ 500 gramm mennyiségben 44-55 darab
— ,Gros™ 500 gramm mennyiségben 55—66 darab

— Szazalékos ardnyban kifejezett maximalis nedvességtartalom
— vagy az alabbi feliratok egyike:
— ,Humidité maximum 26 %" [maximum 26 % nedvességtartalom] (legfeljebb 26 % viztartalom)

— ,Humidité maximum 29 %” [maximum 29 % nedvességtartalom] (26 % és a maximalis 29 % kozotti
viztartalom)

— ,Humidité maximum 35 %” [maximum 35 % nedvességtartalom] (29 % és a maximalis 35 % kozotti
viztartalom)

— vagy a csomagoldskori pontos viztartalom feltiintetése.
— Valamennyi ,Pruneaux d’Agen” esetében

— Az Eurdpai UniGban letelepedett értékesitd egyértelmii megnevezése, és amennyiben az eltér a feldolgoz6tdl,
az értékesitésre szant termék végleges csomagoldsit végz8 feldolgozé villalkozds kozvetlen azonositdsat
lehetdvé tevs kod.

— Ha a feldolgozd neve nem szerepel egyértelmten a csomagoldsi egységen, a kovetkez6t kell feltiintetni:

Conforme au cahier des charges de 'GP ,Pruneaux d’Agen” (Megfelel a ,Pruneaux d’Agen” OFJ termékleira-
sanak)

BP 130 — 47303 Villeneuve-sur-Lot CEDEX
— A gyartési tétel szdma.

— A ,Pruneaux d’Agen” nem kindlhaté értékesitésre a nagykozonségnek, nem adhaté fel, nem bocsdthat6 értékesi-
tésre, illetve nem értékesithet§ gy, hogy barmilyen hirdetésben, prospektusban, cimkén, szdmldn, tdroldedé-
nyen nincs feltiintetve a ,Pruneaux d’Agen” elnevezés.
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— Az agrér-élelmiszeripari feldolgozdsra szdnt aszalt szilvira utalé dokumentumokon egyértelmtien fel kell tiin-
tetni a ,déstructurés” (ztizott) szot a ,Pruneaux d’Agen” mellett, ha azok mdsik agrar-élelmiszeripari vallalkozds-
nak torténd feladdst kisérnek.

4. A foldrajzi teriilet tdmor meghatdrozdsa

A ,Pruneaux d'’Agen” OF] foldrajzi teriilete az aldbbi jardsok valamennyi telepiilését magdban foglalja:

DORDOGNE megye: Beaumont, Belvés, Bergerac, Domme, Eymet, Issigeac, La Force, Le Bugue, Le Buisson-de-
Cadouin, Monpazier, Montpon Ménestérol, Sigoules, Velines, Villefranche-de-Lonchat, Villefranche-du-Périgord.

GERS megye: Condom, Eauze, Fleurance, Jegun, Lectoure, Mauvezin, Miradoux, Montréal, Saint-Clar, Valence-sur-
Baise, Vic-Fezensac.

GIRONDE megye: Auros, Branne, Carbon-Blanc, Castillon-La-Bataille, Cenon, Créon, La Réole, Lussac, Monségur,
Pellegrue, Pujols, Sauveterre-de-Guyenne, Sainte-Foy-La-Grande.

LOT megye: Bretenoux, Castelnau-Montratier, Catus, Cazals, Figeac, Gourdon, Lacapelle Marival, Lalbenque,
Livernon, Luzech, Montcug, Puy 'Evéque, Saint-Céré, Saint-Germain-du-Bel-Air, Salviac.

LOT-ET-GARONNE megye: Az egész megye, Houeilles jards kivételével.
TARN-ET-GARONNE megye: Az egész megye, Caylus, Saint-Antonin-Noble-Val, Villebrumier jardsok kivételével.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A teriilet sajdtossdgai

A ,Pruneaux d’Agen” OF] délnyugat-franciaorszagi foldrajzi teriilete Agen varosa kozelében teriil el, amely a kornyé-
ken el@dllitott aszalt szilva berakodasi kikotGje a XVIIL szdzad 6ta, és amely e termék névaddja.

A foldrajzi teriilet a Prune d’Ente szilvafajta hagyomdnyos termesztési ovezete, a gyimolcsfaiiltetvények elsGsorban
a Garonne mellékfolyéi dltal szabdalt fennsik lankdin oszlanak el. Ezen a teriileten tobbnyire agyagos-meszes
talajok fordulnak el6. A szilvafa nem kedveli a nedves talajt, inkdbb a j6 vizelvezetd képességii és friss foldet szereti.

Az el@allitdsi teriilet a mediterrdn hatds és az 6cedni hatds kozotti dtmeneti éghajlati ovezetben taldlhatd, és az
egész év sordn eloszlé csapadékmennyiség jellemzi. Ami a hémérsékletet illeti, a tél hideg, a tavasz inkdbb meleg,
nagyon kevés a fagy, a nyar pedig meleg, az éjszakakat zivatarok frissitik.

A ,Pruneaux d’Agen” el@illitdsa a XVIIL szdzadban lendiil fel igazdn. Egyrészt a Prune d’Ente fajtat termd szilvafak-
bdl telepitett gytimolcsfaiiltetvények elterjednek a lankds teriileteken; ez a fajta rendkiviil alkalmas a szdritdsra, és
kiszoritja a tobbi fajtat. Masrészt az aszalt szilva szdritdsdnak befejezéséhez dltaldnosan elterjed a napon szdritdst és
a kenyérsiit6 kemencében szdritdst valtogatd technika.

Végezetill tdpértékének, a konnyd eltarthatosiganak és szallitbhatésdganak koszonhetSen a ,Pruneaux d’Agen”
rovid id6én beliil széles korben kereskedelmi forgalomba keriil. Ekkoriban jelennek meg a szilva piacdra vonatkoz6
els§ szabélyozdsok a régi6 egyes varosaiban, ami annak a jele, hogy a szoban forgd termék fontos szerepet tolt be
a regiondlis gazdasdgban.

A XIX. szdzad folyamdn fejlédik a szilvafatermesztés, csakigy, mint a kifejezetten a szilva szdritdsa céljabdl tanul-
madnyozott szdritbkemencék haszndlata. A ,Pruneaux d’Agen” ezzel egy id6ben az egész vildgon hiressé valik, errdl
tantskodik Lev Tolsztoj 1886-ban megjelent, ,Ivan Iljics haldla” cimd mtivének X. fejezete:

,Ha a f6tt aszalt szilvara gondolt, amellyel aznap kindlgattak, akkor errdl feltétleniil eszébe jutott a rancos, nyers
francia aszalt szilva, amelyet gyermekkordban evett, jellegzetes ize és az, hogy milyen bdségesen csordult a nyila,
amikor eljutott a maghoz.”

1894-ben, csak Lot-et-Garonne megyében oOtmilli6 termd szilvafit és egymilli6 facsemetét szdmléltak.
A szomszédos megyékben — Gers, Tarn-et-Garonne, Lot, Dordogne és Gironde megyében — szintén folyik szilvater-
mesztés.
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A XX. szdzad elsé felében az j szilvatermeszt8 orszdagok okozta verseny, valamint az elsg vilighdbortinak az agrér-
népességre kifejtett hatdsa a ,Pruneaux d’Agen” el6éllitdsanak erételjes hanyatldsat idézte el6.

Kozvetleniil a médsodik vilighdbort utdn a francia termelés a Prune d’Ente csalddon belilli 4j, nemesitett fajtakat
term$ modern gyiimolcsfaiiltetvények telepitésével lendil fel. A mtiszaki berendezések szintén fejlédnek, példéul
szaritbalagutak bevezetésével. A know-how elemei azonban tovébbra is kiemelked§ jelentGségtiek a termelés sordn:
szakszer(i metszés, optimdlis érettségi dllapotban torténd betakaritds, a szilva szdritdsinak szabdlyozdsa az el6irt
végleges nedvességtartalom elérése érdekében, a gyiimolcsok megégetése nélkiil.

Annak érdekében, hogy szép szilva teremjen, a szilvafdkat minden évben megmetszik (termdre metszés). A metszés
ily médon lehet6vé teszi, hogy a nap jobban atjdrja a fat, emellett biztositja a gyiimolcsok érését és egyidejiileg
a megfelel§ egészségi allapotdt is. Ezenkiviil csokkenti a gyiimélcsok szamdt, és el@segiti, hogy egységesebb, jobb
mindség legyen a termés (nagyobb méretiick legyenek a gyiimolcsok), és magasabb legyen a terméshozam.

A betakaritdsra akkor keriil sor, amikor a szilva teljesen megérik, és a gyiimélcs természetes titon vagy a fa enyhe
razasa kovetkeztében leesik. Napjainkban egy mdsik technikdt is alkalmaznak a betakaritds legjobb id6pontjanak
eldontéséhez: néhany csepp gyiimolcslét gytjtenek egy refraktométer elnevezésii késziilékbe, amely meghatdrozza
a szilva cukortartalmat.

Ezzel egy id6ben a feldolgozok rehidratéldsi és tartdsitdsi technikdkat fejlesztenek ki, hogy a terméket ,fogyasztasra
kész” formaban kindljak értékesitésre, mig a ,Pruneaux d’Agen” aszalt szilvat még mindig hagyomanyosan ,szaraz
allapotban” értékesitik a fogyasztok részére, akik ezt kovetGen otthon rehidrataljak azt. Ez azt jelenti, hogy az aszalt
szilva hisdt megpuhitjik, elkeriilve zamatainak ,felhigitdsat”. A mddszer, az idStartam, a h6mérséklet mind olyan
tényezd, amely lehetdvé teszi a feldolgozok szdmdra, hogy aromatarté szilvat dllitsanak eld, hisa rugalmassiganak
javitdsa mellett.

Végezetill a helyi agrar-élelmiszeripari kisiparosok a ,Pruneaux d’Agen” aszalt szilvabodl a termék imdzsanak ked-
vez§ cukrdszsiiteményeket vagy élelmiszeripari készitményeket dllitanak elS, ami biztositja a legkisebb méretti, vala-
mint a néhany kiillemhibaval rendelkezd, étkezési aszalt szilvaként nehezen forgalmazhatd gytimolesok értékesitési
lehetGségét.

A termék sajdtossdgai

A ,Pruneaux d’Agen” aszalt szilva allaga rugalmas, a gyiimolcshds barndssdrgatdl aranysdrgdig valtozé szind, nem
karamellizdlodott, feliilete csillogd, nem ragacsos.

Az étkezési ,Pruneaux d’Agen” a méretével is kittinik.
A ,Pruneaux d’Agen” régéta tarté hirnévnek orvend.

Ok-okozati kapcsolat

Az ok-okozati kapcsolat a ,Pruneaux d’Agen” mindségén és hirnevén alapul.

e

A foldrajzi teriilet éghajlati és talajviszonyai kedveznek a ,Pruneaux d’Agen” el@dllitdsdhoz szitkséges, rendkiviil
édes, nagyméret( szilva termesztésének.

A ,Prune d’Ente” fajtat termd szilvafa ebben az 6vezetben honosodott meg. Optimalisan fejlédik az agyagos-meszes
talajokban, amelyek kedveznek a fa vegetativ nyugalmanak. Ezenkiviil el6nyos szdmdra az elegendd téli hideggel,
a gyuimolcsfejlédéskor minimdlis mennyiség(i tavaszi faggyal, valamint a meleg nyéri nappalok és htivos éjszakdk
valtakozdsaval jellemzett, megfelel§ éghajlat, amely a szilvinak az édesség és a savassdg kozott egyedi egyensulyt,
a héjanak pedig bizonyos foki rugalmassdgot és finomsdgot kolcsonoz.

Ezek a természeti feltételek a termelSk know-how-javal — kiilondsen a fametszésre vonatkozd, valamint betakari-
taskor a gylimolesok érettségére vonatkozd know-how-val- egyiitt lehetdvé teszik a ,Pruneaux d’Agen” aszalt szilvat
egyedivé tevé nagyméreti és nagyon édes szilva termesztését.

Ezt kovetGen a szdritds meghatdrozé tényezd a ,Pruneaux d’Agen” mindésége szempontjabdl, amelyhez szitkség van
a szdritdst végz6 gazdasdgi szereplSk specidlis know-how-jdra, akiknek a kivint nedvességtartalom elérése érdeké-
ben szakszertien kell mdvelniiik a friss szilva minGségétdl fiiggd ,szdritds” miivészetét. Igy olyan aszalt szilvét 4llita-
nak el§, amelynek gyiimélcshiisa barndssargdtdl aranysdrgdig véltozd szind, és nem karamellizdlodott.

Végezetiil a feldolgozok rehidratdldsi technikdkat fejlesztettek ki, amelyek lehet6vé teszik, hogy rugalmas allagy,
csillogd feliiletd és nem ragacsos aszalt szilvat kindljanak értékesitésre.
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Ezenkiviil a ,Pruneaux d’Agen” — a tdpértékének, a konny eltarthatosigdnak és a szllitbhat6sdganak koszonhetden —
igen jelentds nemzetkozi hirnévnek 6rvend a XVIIL szdzad vége dta.

Tobb helyi rendezvény szervezédott a ,Pruneaux d’Agen” forgalmazdsa koré, és jarul hozzd a hirnevéhez.
Felhozhat6 tobbek kozott a termesztési ovezet kozepén, Agen védrosdban megrendezett Pruneau Show vagy
a Saint-Aubin telepiilésen (47) megrendezett vasdr, amelyek lehet6vé teszik a termék és a tdjegysége kozotti
kapcsolat konkretizdl6ddsat.

Hivatkozas a termékleirds k6zzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

https:|[extranet.inao.gouv.fr/fichier/3-20171106 CDCIGPPruneauxd Agenrevu-nelleversion.pdf
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