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A BIZOTTSAG VEGREHAJTASI HATAROZATA
(2018. december 6.)

A ,Liquirizia di Calabria” (OEM) elnevezéshez kapcsol6dd, az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet 53. cikke szerinti, nem kisebb jelentGségii termékleirds-mddositis jévahagydsdra
irdnyul6 kérelemnek az Eurépai Unié Hivatalos Lapjdban torténd kozzétételérdl

(2018/C 449/07)

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurdpai Unié miikodésérdl szolo szerzGdésre,

tekintettel a mez8gazdasdgi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirl sz6l6, 2012. november 21-i
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletre (') és kiilonosen annak 50. cikke (2) bekezdésének a) pontjdra,
Osszefliggésben 53. cikkének (2) bekezdésével,

mivel:

(1) Olaszorszdg az 1151/2012[EU rendelet 49. cikkének (4) bekezdésével Gsszhangban a ,Liquirizia di Calabria”
(OEM) termékleirdsanak nem kisebb jelentGségi mddositdsara iranyuld kérelmet nydjtott be.

(2) A Bizottsdg az 1151/2012/EU rendelet 50. cikkével osszhangban megvizsgdlta a kérelmet, és arra a kovetkezte-
tésre jutott, hogy az megfelel a sz6ban forgd rendeletben meghatérozott feltételeknek.

(3) Az 1151/2012/EU rendelet 51. cikke szerinti felszélaldsok benyijtisinak lehetdvé tétele érdekében
a 668/2014/EU bizottsdgi végrehajtasi rendelet () 10. cikke (1) bekezdésének elsd albekezdése szerinti, nem kisebb
jelentdségii termékleirds-modositds jovahagydsdra irdnyulé kérelmet, a ,Liquirizia di Calabria” (OEM) bejegyzett
elnevezéshez kapcsolddé modositott egységes dokumentummal és az érintett termékleirds kozzétételére vald
hivatkozdssal egyiitt kozzé kell tenni az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban,

A KOVETKEZOKEPPEN HATAROZOTT:

Egyetlen cikk

A 668/2014[EU végrehajtdsi rendelet 10. cikke (1) bekezdésének elsé albekezdése szerinti, nem kisebb jelentSségti ter-
mékleirds-médositds jévdhagydsdra irdnyuld kérelmet, a ,Liquirizia di Calabria” (OEM) bejegyzett elnevezéshez
kapcsolodé modositott egységes dokumentummal és az érintett termékleirds kozzétételére valé hivatkozdssal egyiitt,
e hatdrozat melléklete tartalmazza.

Az 1151/2012/EU rendelet 51. cikkével 6sszhangban e hatdrozat kozzététele jogot keletkeztet arra, hogy az e cikk elsé
bekezdésében emlitett mddositds ellen e hatdrozatnak az Eurépai Unié Hivatalos Lapjdban val6 kozzétételétdl szdmitott
harom hénapon beliil kifogast emeljenek.

Kelt Briisszelben, n. 2018. december 6-an.

a Bizottsdg részérdl
Phil HOGAN

a Bizottsdg tagja

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.

() A Bizottsdg 668/2014/EU végrehajtdsi rendelete (2014. junius 13.) a mez8gazdasagi termékek és az élelmiszerek mingségrendszerei-
16l sz6016 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet alkalmazdsdra vonatkozé szabdlyok megallapitdsarél (HL L 179.,
2014.6.19., 36.0..
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MELLEKLET

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLE[RAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012[EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének els§ albekezdése szerinti mddositis jovahagydsira
irdnyul6 kérelem

,Liquirizia di Calabria”
EU-szam: PDO-IT-00644-AM02 - 2018.5.10.
OEM (X) OFJ ( )
1.  KérelmezG csoportosulds és jogos érdek

Consorzio di tutela della Liquirizia di Calabria DOP
Corso Luigi Fera, 79

87100 Cosenza

ITALIA

liquiriziadicalabria.dop@pecimpresa.it

A Consorzio di tutela della Liquirizia di Calabria DOP a Mez6gazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium 2013.
oktober 14-i 12511. sz. rendelete (Decreto del Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali) 13. cikkének
(1) bekezdése értelmében modositdsra irdnyulé kérelem benyujtdsara jogosult.

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

3. A termékleirds médositdssal (modositdsokkal) érintett rovata

— O A termék elnevezése

— X A termék lefrdsa

— [ Foldrajzi teriilet

— [ A szdrmazds igazoldsa

— X Az elgdllitds médja

— [ Kapesolat

— [0 Cimkézés

— X Egyéb: [Ellendrz8 szervezet; jogszabalyi véltozasok]

4. A médositds(ok) tipusa

— X Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentGségtinek nem tekinthet6 médositdsa

— [ Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdséglinek nem tekinthetd oly médon torténé modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékdi) dokumentumot

5. Moédositis(ok)
A termék leirdsa
A termékleirds 2. pontja — az egységes dokumentum 3.2. pontja

— A friss gyokér” tipus esetében a kovetkezd értékek:
,— Nedvességtartalma 48 % és 52 % kozitti
— Glicirizintartalma 0,60 % és 1,40 % kozotti”
az aldbbiak szerint médosulnak:
,— Nedvességtartalma < 52 %

— Glicirrizintartalma < 1,40 %.”
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A médositds célja, hogy a ,Liquirizia di Calabria” OEM forgalmazasi lancdba bekeriiljon az olyan tipust ,friss gyo-
kér”, amelynek nedvességtartalma és glicirrizintartalma nem éri el a kordbban meghatédrozott alsé hatarértéket.

A friss gyokér” elSirt nedvességtartalmdnak modositdsa az idGjardsi koriilmények rendkiviili valtozékonysdgaval
figg Ossze, amely az édesgyokér betakaritdskori nedvességtartalmdra is hatdssal van; ezért helyénvalonak ttint
a minimdlis nedvességtartalom torlése, a megengedett legmagasabb nedvességtartalom fenntartdsa mellett.

A glicirrizintartalom médositdsdnak célja, hogy a ,Liquirizia di Calabria” OEM forgalmazdsi lancdba az olyan friss
gyokerek is bekeriiljenek, amelyek glicirrizintartalma alacsonyabb, mint 0,60 %. Ez a mddositds figyelembe veszi
a termék egyedi sajatossdgat, nevezetesen, hogy a piacon azdltal tdinik ki, hogy esetében ez az érték a mds régiok-
ban termesztett gyokerekhez képest alacsonyabb.

— A ,széritott gyokér” tipus esetében a kovetkezd értékek:
,— Nedvességtartalma 6 % és 12 % kozitti
— Glicirizintartalma 1,2 % és 2,4 % kozotti”
az aldbbiak szerint médosulnak:
,— Nedvességtartalma < 12 %.
— Glicirrizintartalma < 5 % a szdrazanyagban.”

A médositds célja egyrészt az, hogy a ,Liquirizia di Calabria” OEM forgalmazdsi lincdba bekeriiljon az olyan tipusi
,szaritott gyokér”, amelynek nedvességtartalma nem éri el a kordbban meghatdrozott alsé hatdrértéket, mdsrészt
a glicirrizintartalom meghatdrozdsdnak oly mddon torténé modositdsa, hogy az értéktartomdny helyett egyetlen
megengedett fels§ hatdrérték keriil bevezetésre, amelyet a szdrazanyagra szdmitva kell mérni.

A nedvességtartalomra vonatkozé paraméter mddositdsdnak kérelmezését az indokolja, hogy a szdritott édesgyokér
esetében mért értékek szorosan Osszefiiggnek a kornyezet, az eljdrdsok és a csomagoldsi és taroldsi modok tekinte-
tében fenndlld korilményekkel. Kovetkezésképpen a minimdlis nedvességtartalomra vonatkozd korldtozds
indokolatlan médon korldtozza a ,Liquirizia di Calabria” el§allitdsi rendszerét.

A glicirrizintartalomra vonatkozé paraméter modositdsara irdnyuld kérelem annak érdekében szitkséges, hogy
biztositani lehessen a ,friss gyokér” esetében megjelolt értékekkel vald koherencidt. Kutatdsok ugyanis kimutattdk,
hogy a hatdlyos terméklefrdsban a szdraz gyokér esetében megadott glicirrizintartalom nem illeszkedik a friss gyo-
kér tekintetében meghatdrozott értékekhez. Tehdt hibardl van szd, amelyet a termékleirdsban szerepl adatok
pontossdganak biztositdsa érdekében javitani kell.

A glicirrizintartalomra vonatkozé egyetlen fels§ hatarérték bevezetése és megemelése nem befolydsolja az egységes
dokumentumban a termék sajitossdgaira vonatkozdan megadott informaciokat, amelyek lehet6vé tették a ,Liquiri-
zia di Calabria” eredetmegjelolés bejegyzését. Magdnak a gyokérnek az esetében — amelybdl késébb a szdritott gyo-
kér lesz — a megengedett legmagasabb glicirrizintartalom tovabbra is megfelel a hatdlyos értéknek, amely véltozatla-
nul 1,40 %.

— A ,gyokérkivonat” tipus esetében a kovetkezd érték:
,— Glicirizintartalma 3 % és 6 % kozotti”
az aldbbiak szerint médosul:
,— Glicirrizintartalma < 6 % a szdrazanyagban”

A modositds annak pontositdsa mellett, hogy a paraméter mérését a szdrazanyagra szamitva kell elvégezni, tekin-
tetbe veszi annak a kozelmdiltbeli tanulmanynak az eredményeit, amely a Kutatdsi és FelsGoktatdsi Minisztérium
altal a 2007-2013 kozotti idszakra vonatkozd nemzeti kutatdsi és versenyképességi operativ program forrdsaibol
finanszirozott projekt keretében késziilt el, szdmba véve az elmdlt 17 év adatait. A tanulmanybdl kideriil, hogy az
elmdlt 17 évben a Calabridban termesztett édesgyokérbél késziilt kivonatokban a glicirrizin (szdzalékos) koncentrd-
cidja fokozatosan csokkent.

Kovetkezésképpen helyénvaldnak tiinik a termékleirdsban el6irt minimalis glicirrizintartalom torlése. A médositds
emellett megerdsiti a termesztés foldrajzi teriiletének sajitos jellegét, amelybdl adéddan a ,Liquirizia di Calabria”
OEM lényegesen alacsonyabb glicirrizintartalmdval tdinik ki a mds térségekben termesztett édesgyokerekhez képest.

Az elddllitds médja
A termékleirds 5. pontja

A kovetkezd mondat:

s

»A miiveletet nyitott, szell6s és napos, vagy zdrt, de jol szelldzd helyeken, vagy légkeveréses siitkben végzik, elkeriilve, hogy
a termék 50 °C feletti hémérsékletnek legyen kitéve, amely megvdltoztatnd a jellemzdit.”
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az aldbbiak szerint mddosul:

LA miivelet végezhetd nyitott, szellds és napos, vagy zdrt, de jol szell6zd helyeken, vagy légkeveréses siitGkben és specidlis szdri-
téberendezésekben, elkeriilve, hogy a termék 60 °C feletti hémérsékletnek legyen kitéve, amely megvdltoztatnd a jellemzgit.”

7

Az 1j generdcids (napenergidval miikod6) szdritéberendezések széritishoz torténd haszndlatinak lehetGségét annak
érdekében illesztettiik be, hogy az elddllitdsra vonatkozé termékleirds igazodjon az élelmiszeripar teriiletén alkal-
mazott 0j technolégidkhoz.

Az e pontban végrehajtott mddositdsok egy tovabbi pontositdst is tartalmaznak az édesgyokér forgalomba hozatal
el6tti szdritdsinak maximadlis hémérsékletére vonatkozdan, hogy szavatolni lehessen a termék mindségét és figye-
lemmel lehessen lenni a novényegészségiigyi tényezdkre.

Ez utébbival kapcsolatban fontos megjegyezni, hogy a szdritott és raktarban, illetve olykor drusitohelyeken tarolt
édesgyokeret megtdmadja a szinak is nevezett kis kopogdbogér (Anobium punctatum).

A ,Liquirizia di Calabria” vonatkozdsdban kiilon vizsgélatokat folytattak a hatdanyagok 30-40-50-60 °C-on bekévet-
kez§ valtozasianak nyomon kovetése érdekében, hogy ezéltal szavatolni lehessen a termék mindségét, és egyidejiileg
meg lehessen hatdrozni azt a h6mérsékleti kiiszobot és azt a maximalis kitettségi id6t, amellyel az emlitett kdrosit6
inaktivvd tehetd.

A kutatdsi eredmények azt mutattdk, hogy az édesgyokér 60 °C-ig terjed§ hSmérsékleten torténd szdritdsa nem
eredményez olyan kiilonds valtozdsokat az édesgyokér osszetételében, amelyek ronthatndk a termék mindGségét.
A vizsgalatok megallapitsai szerint a hétiir6 képesség a larva stddiumban a legnagyobb, de ha a larvdk akdr csak
nagyon r6vid ideig (5 percig) 52 °C feletti hémérsékletnek vannak kitéve, 100 %-uk elpusztul, ez pedig lehet6vé
teszi annak megel6zését, hogy a larvdk Gjboli aktivizdloddsa miatt a forgalomba hozott tételekben kifejlédjon a kis
kopogébogdr.
Egyéb
Ellendrzd szervezet
A termékleirds 7. pontjdba beillesztettitk az eldallitdsra vonatkozé termékleirds ellendrzésével megbizott ellendrzd
szervezet nevét, cimét és elérhetGségeit.
Jogszabdlyi vdltozdsok
Aktualizaltuk az 510/2006/EK rendeletre utalé hivatkozdsokat, az 1151/2012/EU rendeletre utalé hivatkozasokkal
véltva fel Sket.

EGYSEGES DOKUMENTUM

,Liquirizia di Calabria”

EU-szam: PDO-IT-00644-AMO02 — 2018.5.10.
OEM (X) OFJ ( )
1. Elnevezés

,Liquirizia di Calabria”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.8. osztdly: A Szerz8dés 1. mellékletében felsorolt egyéb termékek (ftiszerek stb.)
2.3. osztaly: Kenyér, péksiitemények, cukraszsittemények, édesipari termékek, kekszek és egyéb pékaru

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Liquirizia di Calabria” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés kizdrdlag a friss vagy szdritott édesgyokérre, illetve
annak kivonatdra haszndlhat6. Az édesgyokér a spontdn termd vagy termesztett (a hiivelyesek csalddjiba tartozo)
Glycyrrhiza glabra novény Calabridban ,Cordara” néven ismert kozonséges valtozatatol (typica) szdrmazik.
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Forgalomba keriilésekor a ,Liquirizia di Calabria” OEM az aldbbi tulajdonsdgokkal jellemezhetd:

Friss gyokér esetében

— Szine szalmasdrga.

— Tlze édes, aromds, intenziv és tartds.
— Nedvességtartalma < 52 %.

— Glicirrizintartalma < 1,40 %.

Széritott gyokér esetében

— Szine a szalmasdrga és az okkersdrga kozott véltozik.
— Tlze édes, gyiimélesos, enyhén fanyar.

— Nedvességtartalma < 12 %;

— Glicirrizintartalma < 5 % a szdrazanyagban.

Gyokérkivonat esetében

— Szine az égett foldszin és a fekete kozott véltozik.
— Tze édes-kesernyés, aromds, intenziv és tartos.

— Nedvességtartalma 9 % és 15 % kozotti.

— Glicirrizintartalma < 6 % a szdrazanyagban.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrolag feldolgozott termékek
esetében)

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az elddllitds valamennyi fézisa, a termesztést6l a begydjtésig, beleértve a szdritds és feldolgozds miiveleteit is,
a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten torténik.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A Liquirizia di Calabria” OEM kartonbdl, tivegbdl, fémbdl, kerdmidbdl, polipropilénbdl, HDPE-bG! (nagystirtiségii
polietén vagy polietilén), illetve az érvényes jogszabalyok dltal élelmiszerek csomagoldsira engedélyezett barmely
anyagbdl késziilt csomagoldsban forgalomba keriilhet. A termék 5 g és 25 kg kozotti csomagoldsban kaphatd. Min-
den kiszerelést ugy kell lezarni, hogy a kinyitaskor felszakadjon a zar.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A cimkén fel kell tiintetni az eredetmegjelolés logdjit, az ellen6rzd szerv dltal kiadott sorszdmadt, valamint az egyes
dobozokban taldlhat6 termékek csomagoldsinak datumdt. A ,Liquirizia di Calabria” OEM logdja egy stilizdlt,
egyenld oldald rombuszt dbrazol, melynek sarkai 90 °-osak. A teljes logd legkisebb nyomtatdsi mérete 0,5 cm olda-
lanként. Az eredetmegjelolés logbja barmilyen szinben a termékre nyomtathaté.
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4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

22

A ,Liquirizia di Calabria” el8allitdsi teriilete magdban foglalja valamennyi, a termékleirdsban részletesen felsorolt,
legfeljebb 650 méteres tengerszint feletti magassagban fekvd telepiilés teriiletét, ahol a ,Glycyrrhiza glabra” Calabria-
ban ,Cordara” néven ismert kozonséges véltozata (,typica”) spontdn terem vagy ahol azt termesztik. A teriiletet
északon a Pollino hegység hatdrolja, amely szeliden lejt északkeleti irdnyba, a Rocca Imperiale teriiletéig, amely
egyben a természetes hatdrt is jelenti Basilicata tartomdny irdnydban. A teriilet magdban foglalja a délrél észak felé
kanyargd, a Sibari siksdgot dtszeld, a Jon-tengerbe északkeletrdl bedmlS Crati folyd vidékének mindkét partjat.
A Tirrén-tenger feldli oldalon, északrdl dél felé haladva a Falconara Albanese és Nicoterra kozigazgatdsi teriilete
kozott elhelyezkedd vidékek érintettek. A Jon-tenger fel6l nézve, északrdl indulva, a Sibari siksdg és a tdgas crotonei
siksdg felé terjed§ teriiletek érintettek, egészen Calabria legszéls§ csiicskéig.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

Hagyomdnyosan az édesgyokeret Calabria part menti tdjain termesztették, killonosképpen a Sibari siksdgon,
a Villapiana, Cerchiara di Calabria, Cassano lonio-Sibari, Corigliano Calabro és Rossano telepiilések éltal hatarolt
teriileten, ahol a szilikdtos, nagyobb szemcseszerkezetdi, semleges pH-értékd talaj természetes adottsiga kedvezd
hatdst gyakorol a novényre. A napjainkban is a legjelentGsebb édesgyokér-termesztd Sibari siksdg idGjarasi
szempontbdl is kedvezd feltételekkel rendelkezik a novény elterjedéséhez — a hegyek kozelsége, és a Pollino, vala-
mint a Sila természetes szélfogd hatdsa miatti szélcsendnek koszonhetSen. Az édesgyokér a tengerparti sza-
kaszokon spontdn terem, illetve termeszthetS; a novény tovdbbterjed a Tirrén-tenger (Lamezia Terme, Falerna,
Nocera Tirenese stb.) és a Jon-tenger parti sdvjaitol (Crotone, Isola Capo Rizzuto, Chiaravalle, Badolato, Roccella
Ionica stb.) egészen a nagyobb calabriai folyovolgyek felé terjeszkedS belsé domborulatokig nyilé vidékekig, ame-
lyek egyedi sajitossigaiknak koszonhetSen a tenger jotékony hatdsa alatt dllnak — emiatt az édesgyokér
ugyanazokkal a jellemz6kkel terem meg a parttdl j6 néhdny kilométeres tdvolsdgban is, mint annak kozvetlen
kozelében.

A hosszii, meleg, csapadékmentes nyarral és enyhe téllel jellemezhetS, egyértelmtien mediterrdn éghajlatnak
koszonhetden a Glycyrrhiza glabra Cordara-nak is nevezett, kdzonséges vidltozata (typica) a vizsgdlt terilet teljes egé-
szében homogén médon elterjedhetett.

A Liquirizia di Calabria” OEM kémiai-fizikai szempontbdl hatdrozottan kiilonbozik a hozzéa hasonl6 valtozatoktdl
az olyan mdsodlagos anyagcseretermékek jelenlétét tekintve, mint a termék kereskedelmi és farmakognoziai
tulajdonsagait meghatdroz6 hatbanyag, a glicirrizin. A ,Liquirizia di Calabria” névényben a tobbi édesgyokérfajhoz
és valtozathoz képest ez a szaponin 4tlagosan alacsonyabb szdzalékban taldlhaté meg — éppen e tulajdonsdga miatt
olyan keresett a piacon. A legtjabb kutatdsok eredményei alapjin még egyértelmibbé valt a killonbség a ,Liquirizia
di Calabria” és a szomszédos tartomdnyokbdl szirmazé valtozatok kozott, részben a mar emlitett, a tobbi
tartomdnybdl szdrmazé gyokerekénél hatdrozottan alacsonyabb glicirrizinsav-tartalom miatt, részben pedig mert
a tdrgyalt véltozatnak a cukortartalma is alacsonyabb. Tovabbi, a novény ill6 komponenseit kutaté vizsgdlatok
soran kimutattdk, hogy a ,Liquirizia di Calabria” Osszetétele egyértelmtien kiilonbozik a tobbi, olasz és kiilfoldi
eredetti édesgyokér osszetételétS] egyardnt. Végiil pedig, a mds orszdgokbdl szdrmazé édesgyokér-kivonatokkal vég-
zett Osszehasonlitisok sordn bebizonyosodott, hogy a ,Liquirizia di Calabria” novényben meglévé fenolos vegyiile-
tek mindségi és mennyiségi tekintetben egyardnt mds Osszetételt mutatnak a tobbihez képest.

7”2

Kilonosképpen szembetling a termékben a likviritigenin és az izolikviritigenin alacsony szazalékos ardnya, mig az
osszetevGk kozott nagy szdzalékban taldlhaté A-likochalkon, amely egyes vizsgalt mintdkban egydltalin nem volt
kimutathat6, masokban pedig B-likochalkonnal egyiitt volt jelen.

Calabria tartomdny elhelyezkedése és hegyrajza miatt a tobbi olasz tartomdnnyal Osszehasonlitva teljesen egyedi
sajatsagokkal irhat6 le. Az olasz csizma legsz€ls részén taldlhaté Calabria tartomdany kiilonalld, hosszii és keskeny
félszigetnek tekinthetd, melyet nagyjabol 800 kilométeren a tenger 6lel koriil; bizonyos tekintetben mutat némi
hasonlésagot Puglia tartomdnnyal, mds vonatkozasban azonban attdl teljes mértékben eltér§ tulajdonsdgokkal bir.

Az Appenninek vonulata hosszanti irdnyban kettészeli Calabridtt — ez a jelenség egyetlen mds olaszorszagi
tartomdnyra sem jellemzd. Calabria elhelyezkedése és hegyrajza teljességgel egyediildllé biopedoklimatikus tényezd-
ket eredményez a félsziget tobbi részéhez viszonyitva — mindez az dtlagh6mérséklet, a hémérséklet-ingadozds,
a pératartalom, az es@s napok szdma, az éves csapadék mennyisége, a szél, a napsiitéses 6rdk szdma, a napsugarzas
és ebbdl kovetkezSen a talaj h6mérséklete vonatkozdsdban egyardnt megnyilvdnul, amint azt médr szdmos kutatds
soran kimutattdk.

A novényfaj az évszdzadok sordn erdsen alkalmazkodni kényszeriilt a specidlis él6helyhez, ennélfogva erds szelek-
cié zajlott, amely meghatdrozta a novény Osszetételének, tipértékének, aromatoldgiai tulajdonsagainak alakuldsat,
és ennek nyomdn egy egyedi kemotipus, a ,Liquirizia di Calabria” létrejottét.
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Az édesgyokér ezen specidlis tipusa Calabria tartomdnyra jellemzd, és valdjaban mdr a XVIL szdzadban ismerték,
amint az szdmos fennmaradt dokumentumbdl kideriil; ezek kozil megemlitjik a ,Trattato di terapeutica
e farmacologia” (Gyogydszati és gyogyszerészeti traktdtum) L. kétetét (1903), amelyben ez olvashato: ... A novény-
faj, amelyb6l szdrmaznak, az Eurépa délnyugati részén termd Glycyrrhiza glabra (hiivelyesek, pillangdsvirdgtiak). Ezt
a gyogyhatdsu gyokeret olykor a Liquirizia di Calabria elnevezéssel illetik, igy killonboztetik meg az Eurdpa délke-
leti részén honos, vildgosabb szinii orosz édesgyokértdl (Liquirizia di Russia), amely a Glycyrrhiza glandulifera vagy
echinata valtozatokb6l szdrmazik.” Ezenkiviil a hires Encyclopaedia Britannica tizennegyedik kiaddsdnak (1928) tand-
sdga szerint: ,... The preparation of the juice is a widely extended industry along the Mediterranean coast: but the
quality best appreciated in Great Britain is Made in Calabria ...” (,Az édesgyokérlé készitése a Foldkozi-tenger part-
vidékén igen elterjedt, &m Nagy-Britannidban a Calabridban késziilt terméket tartjdk a legjobb mindGségiinek...”). Az
Engyclopaedia Britannica &llitdsdt megerdsiti egy, az Egyesiilt Allamok Kiiliigyminisztériuma dltal készitett jelentés is —
,The licorice plant” (1985).

A ,Liquirizia di Calabria” egy komplex ,terméket” jelol, amely az ember és a természet kolcsonhatdsa nyomdn kelet-
kezett, a szdzadok sordn fennmaradt, mignem Calabria tartomdny biiszke hagyomdnyainak sordba emelkedett,
amint arrdl Saint-Non XVIIL szdzad végére tehetS festménye, Vincenzo Padula ,Stato delle persone in Calabria”
cimti 1864-es tanulmdnykotetének ,I concari” cimii fejezete, a SVIMEZ ,Piante officinali in Calabria: presupposti
e prospettive” cimd 1951-es dokumentuma, Augusto Placanica ,Pece e liquirizia nei casali cosentini del Settecento:
forma d'industrie e forze di lavoro” c¢imti 1980-as irdsa, a Gennaro Matacena tolldbdl szdrmazd, ,I Conci e la
produzione del succo di liquerizia in Calabria” cim(i 1986-os irds, a Vittorio Marzi és mdsok éltal 1991-ben kozzé-
tett, ,La dolce industria. Conci e liquirizia in provincia di Cosenza dal XVIII al XX secolo” cim( szoveg, és szdmos
méds, 1700 és 2000 kozott napvildgot latott irds tandskodik. Calabridban a XVIIL szdzad mdsodik felében az édes-
gyokér termesztése a Jon-tenger egész partvidékén elterjedt — f6ként a Lucanidval hatdros északi tdjakon, illetve
a tdgas Sibari siksigon volt a legjellemzdbb, egészen Crotone és Reggio Calabria telepiilésekig. Ugyanakkor
a Cosenzdtdl a Sibari siksdg felé kanyargd Crati folyd mentén is béven termett a névény, csakiigy, mint
a Tirrén-tenger partvidékének jelent8s szakaszain.

Hivatkozis a termékleirds k6zzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt sz6vege megtekinthetd az aldbbi internetes oldalon:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetleniil a Mez6gazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it), (a képerny
fels részén jobbra) a ,Qualita” (,Mindség”) meniipont alatt a (képernyd bal oldaldn taldlhatd) ,Prodotti DOP, IGP e STG”
(LOEM, OFJ és HKT termékek”) mentipontra, végiil a ,Disciplinari di produzione all'esame dellUE” (,Az unids vizsgalat-
nak aldvetett termékleirdsok”) pontra kattintva.
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