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A BIZOTTSAG VEGREHAJTASI HATAROZATA
(2018. december 17.)

egy elnevezés bejegyzése irdnti, az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 49. cikke
szerinti kérelemnek az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban torténG kozzétételérdl

»Zagorski mlinci” (OFJ)
(2018/C 464/07)

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurdpai Uni6é miikodésérdl szolo szerzGdésre,

tekintettel a mez8gazdasdgi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirl sz616, 2012. november 21-i
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletre (') és kiilonosen annak 50. cikke (2) bekezdésének a) pontjara,

mivel:

(1) Horvatorszdg az 1151/2012/EU rendelet 49. cikkének (4) bekezdése alapjin kérelmet nydjtott be a Bizottsighoz
a ,Zagorski mlinci” elnevezés oltalom ald helyezése irdnt.

(2) A Bizottsdg az 1151/2012/EU rendelet 50. cikkével 0sszhangban megvizsgdlta a kérelmet, és arra a kovetkezte-
tésre jutott, hogy az megfelel a szban forg6 rendeletben meghatirozott feltételeknek.

(3)  Annak érdekében, hogy az 1151/2012/EU rendelet 51. cikke szerint lehetéség legyen felszdlaldsra, az Eurdpai Unid
Hivatalos Lapjdban az emlitett rendelet 50. cikke (2) bekezdése a) pontjanak megfelelGen kozzé kell tenni
a ,Zagorski mlinci” elnevezéshez kapcsol6dd egységes dokumentumot és a termékleirds kozzétételére vald
hivatkozést,

A KOVETKEZOKEPPEN HATAROZOTT:
Egyetlen cikk

A ,Zagorski mlinci” (OF)) elnevezéshez kapcsolddd, az 1151/2012/EU rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontjdban
emlitett egységes dokumentumot és az ugyanott emlitett, a termékleirds kozzétételére vonatkoz6 hivatkozdst e hatdrozat
melléklete tartalmazza.

Az 1151/2012/EU rendelet 51. cikkével osszhangban e hatdrozat kozzététele jogot keletkeztet arra, hogy az e cikk elsg
bekezdésében emlitett elnevezés bejegyzése ellen e hatdrozatnak az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kozzététele
idépontjatdl szamitott hdrom hénapon belill kifogast emeljenek.

Kelt Briisszelben, 2018. december 17-én.
a Bizottsdg részérdl

Phil HOGAN

a Bizottsdg tagja

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.
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MELLEKLET

EGYSEGES DOKUMENTUM
»Zagorski mlinci”
EU-szam: PGI-HR-02315 - 2017.6.19.
OEM ( ) OF] (X)
1. Elnevezés

,Zagorski mlinci”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Horvidtorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

2.3. osztaly: Kenyér, péksiitemények, cukraszsittemények, édesipari termékek, kekszek és egyéb pékaru

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

,Zagorski mlinci”: BL55 tipusi btzafinomlisztb6l, vizbél és s6bdl allo vékony tésztarétegbdl készilt pékdru, ame-
lyet kinyudjtdst kovetGen kézzel addig hizkodnak, amig a tészta legfeljebb 2,5 mm vékony nem lesz. A tészta-
lapokat négyszogletes darabokra vagjak, forré siitGlapon kétszer megsiitik, majd hagyjak teljesen kiszdradni.

A késztermék, a ,Zagorski mlinci” vékony tésztabdl késziilt, olykor egyenetlen széld, négyszogletes darabokbdl 4ll,
amelyek szine a fehértdl a sdrgdig terjed. Az egyenletesen ropogds tészta helyenként felpiposodik, és jellegzetes,
kissé megégett holyagok keletkeznek rajta, amelyek szine a viligosbarnatdl a barndig, illetve a feketéig terjed, ami
a tészta siités sordn torténd felhdlyagosoddsanak eredménye.

Fogyasztdsa el6tt a ,Zagorski mlinci™-t kézzel kisebb darabokra torik, majd forrdsban 1évé vizbe dztatjdk, és rovid
ideig pihentetik. Ezutdn lecblitik és a hagyomany szerint felszolgdlds el6tt, forrd pecsenyeszafttal izesitik.

A ,Zagorski mlinci” mingségi kritériumai

Alak Négyszogletes, az egyenetlen szélek megengedettek.
Feliilet Lapos, helyenként a siités sordn bekovetkezd felhdlyagosodds eredményképpen fel-

puposodott tészta, a felilletén részben elszenesedett hdlyagokkal.

Szin A fehértdl a sargdig terjed (ami a buzalisztbdl késziilt tésztdk jellemzdje) és jellegzetes, kissé
megégett holyagok tarkitjdk, amelyek szine a viligosbarndtél a barndig, illetve a feketéig
terjed.

Allag Torékeny és konnyen morzsol6doé.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A ,Zagorski mlinci” készitéséhez BL55 tipust bizafinomliszt, tengeri vagy késé és viz sziikséges.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A ,Zagorski mlinci” el@éllitdsinak a tészta Osszedllitdsdtol kezdve a siitésig és a pihentetésig, teljes egészében
a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil kell torténnie.
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3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Zagorski mlinci” jellegzetes és négyszogletesként azonosithaté formaval rendelkezik, amely a siitést megel6zGen
a vékonyra nyujtott tészta felszeletelése ttjan jon létre. Mivel a végtermék torékeny dllagh, a ,Zagorski mlinci”
konnyen megreped és darabokra torik, ha nem megfelel§ médon kezelik. Az el6re nem csomagolt (csomagolatlan)
végtermék szallitdsa vagy az Gjracsomagolds a termék teljes szétesését eredményezheti, vagyis a tészta akdr jellegze-
tes négyszogletes formdjdt is elveszitheti. Annak biztositdsa érdekében, hogy a végtermék megdrizze jellegzetes
négyszogletes formdjat, és ne szivjon magaba nedvességet, amit8l ragossa vélna, a ,Zagorski mlinci” csomagoldsa
kozvetlenul eldéllitisa utdn, a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten torténik. Ez biztositja a forgalomba
hozandé termék eredeti mindségének és kiilonleges ismertetGjegyeinek megdrzését.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

A ,Zagorski mlinci” el6éllitdsanak foldrajzi terillete magaban foglalja Hrvatsko Zagorje teriiletét, azaz Krapina-
Zagorje és Varazdin megye teljes teriiletét, valamint Zagrdb megye széleit Krapina-Zagorje és Varazdin megye haté-
rén, kiilondsen az aldbbi telepiiléseket: Brdovec, Marija Gorica, Pusca, Dubravica, Luka, Jakovlje, Bistra és Bedenica.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Zagorski mlinci” és a meghatdrozott foldrajzi teriilet kozotti ok-okozati kapcsolat a termék hirnevén,
a hagyomdnyos el@allitisi médszeren, azaz az elkészités sajatos mddjan, a napjainkig meg6rzott receptirdn és
a foldrajzi teriilet jellegzetességein alapul.

Hrvatsko Zagorje gazdasdgai hagyomdnyosan kicsik és szegények voltak, ami azt jelentette, hogy élelmiszereiket
tobbnyire valamely sajat maguk termelte GsszetevSkbd! dllitottak el. Mivel buzalisztben sosem szenvedtek hidnyt,
szamos tésztafélét készitettek, amelyeket azutdn megf6ztek vagy megsiitottek.

sz

Zagorjéban minden héztartds siitSlappal elldtott fatiizelésti tlizhellyel rendelkezett, ahol az ételeket — beleértve
a ,Zagorski mlinci”-t is — f6zték és siitotték.

Hrvatsko Zagorje turisztikai dgazatdnak tovabbi fejlesztésére torekszik — egyik erdsség, amelyre hagyatkozhat,
e a hagyomadnyos helyi specialitdsokon alapulé gazdag konyhamtvészet, amelyben a ,Zagorski mlinci” kiemelkedd
helyet foglal el. Az, hogy a horvét ,mlinac” (vagy a jellegzetes helyi kajkavi dialektusban a ,mlinec”) sz6 a XVIL. szdzadig
visszavezethetd és akkoriban a vékonyra nydjtott tésztalapot jelolte (. IvaniSevi¢, 2011, ice & pice Gjsg, Zagrab), arrdl
tanuskodik, hogy a ,mlinci”-t mar évszdzadok 6ta készitik, illetve f6zik Hrvatsko Zagorjéban.

Hrvatsko Zagorjéban mind a mai napig nemzedékr6l nemzedékre terjed a csalidokban a ,Zagorski mlinci” receptje,
amely igen egyszerdi, hiszen csupdn lisztre, séra és vizre van szitkség az elkészitéséhez. Bar a ,Zagorski mlinci”
Hrvatsko Zagorje hagyomdnyos terméke, Horvatorszdgban — bar nem tdl gyakran — de mds helyeken is készitik,
ahol azonban mindig tojdst is adnak a tésztdjahoz.

Nemcsak a recept hagyomdnyos, hanem a ,Zagorski mlinci” tésztdjanak elkészitése is kiilon tudomdny. A tésztdt
el@szor nagy feliileten, hagyomanyosan a konyhaasztalon kinytjtjdk, majd utdna — akdrcsak a régi id6kben — kizé-
rélag kézzel kihazzdk. Ez kiilonleges szakértelmet és tapasztalatot igényel, mivel rendkiviil fontos, hogy a tésztat
a lehet6 legvékonyabbra és legegyenletesebbre nytjtsdk, és vastagsiga ne haladja meg a 2,5 mm-t. A tésztat
a hasznalt felilettdl (asztaltdl) fiiggd mérettire nydjtjdk, mindaddig, amig a szélei le nem légnak az asztalrdl. Ez
killonleges kéziigyesség hijan lehetetlen, mert a tészta konnyen elszakad. Az ilyen leveles tipusd tésztdk
a hagyomdnyos horvét konyhamivészet jellegzetességei, de leginkabb Hrvatsko Zagorje teriiletére jellemzdk, ahol
a hdziasszonyok nemzedékrdl nemzedékre adjik tovdbb ezt a tudomdnyt.

A ,Zagorski mlinci” annak koszonheti jellegzetes megjelenését és torékeny dallagdt, hogy a tésztit — legfeljebb
néhdny percig — lapos vagy ivelt siit6lapon siitik. Azt, hogy a tészta mikor van kész, tuddsa és tapasztalata alapjan
csak a pék tudja megmondani. Hagyomdnyosan a ,Zagorski mlinci’-t lapos vagy ivelt siitSlapokon siitik, gy,
ahogy régen is késziilt a Hrvatsko Zagorje hdztartdsaiban haszndlt fatiizelésti kdlyhdkon. A ,Zagorski mlinci” masik
jellegzetessége, hogy kétszer siitik meg és mindkét siitést kovetGen pihentetik. Az elsd siités és pihentetés sordn
a nedvesség kivonddik a tésztabdl, mig a mésodik siités sordn befejezGdik a siitési folyamat és megjelennek a tész-
tin a jellegzetes égett felhdlyagosoddsok. Ez a ,Zagorski mlinci” készitésének jellegzetes modja, ellentétben mds
hasonlé tipust tésztakéval, amelyeket zart stit6kben, grillsiitben, kenyérsiité kemencében vagy egy harang alakd
fémfedd alatt siitnek.
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Mivel a ,Zagorski mlinci’-t hagyomdnyosan baromfisiiltekkel fogyasztottdk, a ,Zagorski puran”-ra vonatkozé vala-
mennyi {rdsos feljegyzés is arra utal, hogy koritésként ,Zagorski mlinci”-vel talaltdk. Mindkét étel Hrvatsko Zagorje
legfontosabb, autentikus termékei kozé tartozik és Hrvatsko Zagorje, illetve dltaldban a régié turizmusdrdl és
konyhamtivészetérdl sz6lo szinte Gsszes kiadvdanyban megtaldlhatd. A kett§ egyiitt felszolgdlva alkotja Hrvatsko
Zagorje ,Zagorski puran s mlincima” (,Zagorski puran mlinci”-vel) néven ismert ételkiilonlegességét.

A Krapina-Zagorje idegenforgalmi hivatala dltal kozreadott Zagorje gastroturizam cimd ismertet6ben az ,Ousi
i mirisi plemickih gozbi” cimii cikk egy mlincivel talalt pulyka receptjét tartalmazza, amely szerint a ,pulykasiilt
mlincivel” Zagorje konyhamtivészetének 6rok klasszikusa. E két termék Hrvatsko Zagorjéval fenndllé kapcsolatira
utal a ,Moéni okusi kraljevskih i puckih jela” cimi cikk is, amely a Horvatorszdg északi és kozépsé részérél szol6
ttikonyvben szerepel: ,A pulyka mlincivel Hrvatsko Zagorje konyhamtivészetének esszencidja” (Z. Zutelja, 2011,
in: Kontinentala Hrvatska, egy 2011-es utikonyv, EPH media d.o.0.).

A Hrvatsko Zagorje hagyomdnyos mezégazdasdgi termékeinek bemutatdsdra, értékesitésére és népszertisitésére
szolgald, jol ismert 100 % Zagorsko elnevezésii kereskedelmi véasart immar hat éve minden esztend6ben megrende-
zik. Az eseményen szerepl§ hagyomdnyos termékek egyike a ,Zagorski mlinci” volt (100 % Zagorsko, 2011,
a kereskedelmi vasdrt ismertet§ prospektus, Sajamska izlozba Krapinsko — zagorske Zupanije, a kidllitok listdja).

27,z

A Chtef — Zagorski chef gasztronémiai esemény olyan {6z8verseny, amelyen a résztvevGk Hrvatsko Zagorjébol szar-
maz6 hagyoményos hozzévalokat hasznalnak innovativ és fantdziadas ételek elkészitéséhez. A verseny Hrvatsko
Zagorje konyhamiivészetének és a régié hagyomdnyainak legjavit oleli fel. A 2014-es Chtef — Zagorski chef
kozéppontjaban a ,Zagorski mlinci” készitése allt.

Egy mdsik cikk, amely a ,Zagorski mlinci” kiilonleges jellegét, receptjét, az elkészitéséhez szitkséges hozzaértést és
a Hrvatsko Zagorjéval fenndll6 kapcsolatat ecseteli, a ,Milostive ne mijese mlince... ali ih rado jedu” cimet viseli, és
Horvdtorszag egyik vezetS gasztrondmiai lapjiban jelent meg a hagyomdnyos konyhdrdl (,Tradicijska kuhinja”)
sz016 részben. A cikk cime — ,A holgyek nem gyurjak.... csak eszik a mlincit” — arra utal, hogy a mlinci készitése
kiilonleges hozzaértést igényelt, amellyel a varosi asszonyok nem rendelkeztek. A cikk a ,Zagorski mlinci” és
Hrvatsko Zagorje kozotti kapcsolatot is ismerteti. A ,mlinci” sorsa azdta is meg van pecsételve. A pulyka és
a ,mlinci” fogalma olyan elvélaszthatatlanul 6sszefonddott, mint a kenyér és a vaj fogalma. Hrvatsko Zagorje leg-
nagyszer(ibb szerelmi torténete tehdt nem a desenicei Veronikdrdl szol, hanem a pulykdrdl és a ,mlinci"-rél. Ez
a Hrvatsko Zagorje vidékérdl szarmazé pdros az, amelyet Joza Horvat egyszerdien és nagyszerien ,Zagorje!”-nak
nevezett (. IvaniSevi¢, 2011, ile & pice Gjsdg, Zagrab).

A ,Zagorski mlinci” hirneve 2012-ben tovdbb erdsodott, amikor felkeriilt Krapina-Zagorje megye, illetve Hrvatsko
Zagorje konyhamiivészetének Gshonos mezd- és erdégazdasigi élelmiszerei és hagyomdnyos ételei kozé
(a Krapina-Zagorje megye, illetve Hrvatsko Zagorje konyhamtivészetének Gshonos mezd- és erd6gazdasagi élelmi-
szereit és hagyomdnyos ételeit tartalmazd 2012. évi jegyzék).

A ,Zagorski mlinci” a jelentSs kulturdlis orokségek jegyzékében is megjelenik a Prirodna i antropogena osnova turizma
Hrvatske cimd tudomanyos kiadvanyban (P. Ruzi¢ és D. Demonja, 2013, Prirodna i antropogena osnova turizma Hrvat-
ske, poreci mez8gazdasdgi és turisztikai intézet).

Hrvatsko Zagorje — torténelmének és kultiirdjdnak koszonhetSen — a kontinentdlis Horvdtorszdg vonzé turisztikai
célpontja, és hagyomdnyos, helyi termékeken alapulé gasztrondmidja szintén szdmos ldtogaté szdmdra jelent
vonzerdt. A ,Zagorski mlinci” rendszeresen szerepel a Hrvatsko Zagorjérél sz6l6 prospektusokban, és gyakorlatilag
minden fogadé és étterem étlapjan megtalalhaté.

Hrvatsko Zagorje konyhamivészetét 2012-ben az Isztridban megrendezett nemzetkozi gasztrondmiai
kongresszuson Umagban is bemutattdk. A résztvevéket killonosen a ,Zagorski puran” mellé felszolgdlt ,Zagorski
mlinci” készitése érdekelte. Gsur Gudmundsson, a World Association of Chefs Societies (Gasztrondmiai Vildgszovet-
ség) elnoke szerint: ,A »Zagorski mlinci« egyediildllé gasztrondmiai élményt nyujt.”

A Hrvatsko Zagorje és a ,Zagorski mlinci” kozotti kapcsolatot az is aldtimasztja, hogy a ,Zagorski mlinci” a Vodic
kroz hrvatske gastro ikone cim(i horvat gasztrondémiai dGtmutatéban is megjelenik. A ,Zagorski mlinci” cim alatt
a kovetkezd idézet keriilt bejegyzésre Hrvatsko Zagorjérol: ,Ez a pulyka-, kacsa- vagy libasiilt mellé felszolgdlt, lat-
szolag egyszer(i koret olyan jo hirnévnek o6rvend, hogy nincs is sziikség annak hangstlyozdsira, hogy Hrvatsko
Zagorje régi6bdl szarmazik”. Az Gtmutaté (Gastronomadi 2007, Horvat gasztronémiai dtmutatd) tartalmazza
a ,pulykasiilt mlincivel” nélkiilozhetetlen receptjét is.
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A ,Zagorski mlinci” hirnevét, valamint a termék és Hrvatsko Zagorje kozotti kapcsolatot az a 2016-os kozvéle-
mény-kutatds is megerGsitette, amelyet 1000 valaszadé korében végeztek. A felmérés megillapitotta, hogy
a horvitorszdgi lakossdg 79 %-a Hrvatsko Zagorjéval tdrsitja a mlincit, és 80 %-uk véli gy, hogy a ,Zagorski
mlinci” Hrvatsko Zagorjébdl szdrmazé élelmiszer. Ezenkiviil a vélaszadok 95 %-a véleménye szerint a ,Zagorski
mlinci” kifejezést fel kell tiintetni a Hrvatsko Zagorjér6l sz6lé reklimanyagokban, konyhai kiadvdnyokban és
monografidkban. A felmérés szerint a valaszadok 68 %-a ,Zagorski mlinci”-t venne, ha vdlaszthatna a ,Zagorski
mlinci” és az egyszer(i mlinci kozott. A megkérdezettek jo négyotode szerint a ,Zagorski mlinci” olyan termék,
amely Horvdtorszdgon beliil jo hirnévnek orvend. A legtobb vélaszadd teljes mértékben egyetért azzal, hogy
,Zagorski mlinci” j6 {zd (1-t6l 5-ig terjed§ skdldn az dtlagos pontszdm 4,54), és sokan egyetértenek a mlinci és
Hrvatsko Zagorje kozotti szoros kapcsolatra vonatkozé allitdsokkal (1-t6l 5-ig terjedd skdlan az atlagos pontszdm
4,4) (a Hendal tigynokség dltal végzett 2016-os, Prepoznatljivost zagorskih mlinaca cimi piackutatds, Zagrab).

A ,Zagorski mlinci” pontosan ezen a néven keriil forgalomba, és gyakorlatilag minden horvatorszagi iizletben kap-
haté (a Metro Cash & Carry szérélapja).

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

http:/[www.mps.hr/datastore/filestore/109/Izmijenjena_Specifikacija_proizvoda_Zagorski_mlinci.pdf
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