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Koézlemények

a mezogazdasagi Krizisbiztositasi rendszer kapcsan alkalmazando referenciaarak

Az agrarminiszter kozleménye

Kihirdetésérol

A mezdgazdasagi krizisbiztositasi rendszer mitkddésének részletes szabalyairol szold 68/2020.
(XII. 23.) AM rendelet 6. § (6) bekezdés b) pontja alapjan az allatokra — korcsoport szerinti bontasban —,
allati termékekre és gyepgazdédlkodasra jelen kozlemény mellékletében meghatirozott referenciadrak
alkalmazéasat rendelem el, tovabba a novénykulturdk esetén a karenyhitd juttatds irdnti kérelem
benyujtasahoz meghatarozott és a minisztérium honlapjan 2024. oktdber 31-én kozzétett referenciaarak

alkalmazandoak.

Dr. Nagy Istvan s. k.

agrarminiszter
Allat - Korcsoport szerenti 2020 2021 2022 2023 | Mértékegység
bontasban
Eé)r?;) valasztasig (maximum 6 honapos 820 831 980 889 | Fu/élssily kg
Usal (idserve 3 novendék iiszdt, 717 717 780 1008 | Fi/élésily ke
Hizoiisz6 381 388 440 418 | Ft/élosuly kg
Tejeld tehén 310 327 407 383 | Ft/élésuly kg
Hushasznu (és egyéb nem fejt) tehén 341 360 441 423 | Ft/élosuly kg
Hizobika (ideértve a novendék bikat is) 682 755 986 1022 | Ft/élésuly kg
Tenyészbika 200000 205000 250000 240000 | Ft/darab
Malac valasztasig 21400 15900 21300 33300 | Ft/darab
Hizosertés (ideértve a siild6t is) 437 384 574 707 | Ft/élésuly kg
Tenyészkoca-siildé 137900 139500 186900 230200 | Ft/darab
Anyakoca 313 265 357 520 | Ft/élésuly kg
Tenyészkan-siildé 300000 303500 406600 500800 | Ft/darab
Tenyészkan 78200 66300 89300 130000 | Ft/darab
E;;ZI;Y vilasztasig (maximum 6 hénapos 1041 1292 1490 1537 | F/élésuly kg
Novendék juh 937 1163 1341 1383 | Ft/élésuly kg
Anyajuh 26 700 30 600 31600 45 200 | Ft/darab
Tenyészkos 26 700 30 600 31600 45 200 | Ft/darab
Egyéb juh 534 612 632 904 | Ft/élésuly kg
Naposbaromfi (csirke) 101 107 146 165 | Ft/darab
Novendék jéree (csirke) 1125 1188 1349 1515 | Ft/darab
Hizocsirke 254 286 428 480 | Ft/¢loésuly kg
ctkepes ejisemmelés ¢ himivar) 815 018 1374 1541 | Fidarab
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Tojotytk 572 644 963 1 080 | Ft/darab
Naposharomfi (kacsa) 296 314 323 371 | Ft/darab
Novendek jérce (kacsa) 1413 1462 1793 2 127 | Ft/darab
Hizokacsa 319 352 569 674 | Ft/¢lésuly kg
Tenyészkacsa (tojo és himivar) 1024 1130 1827 2 164 | Ft/darab
Naposbaromfi (pulyka) 473 501 684 773 | Ft/darab
Novendék jéree (pulyka) 1679 1724 1752 2 096 | Ft/darab
Hizépulyka 379 415 556 664 | Ft/éléstly kg
Tenyészpulyka (t0j6 és himivar) 1216 1332 1785 2 131 | Ft/darab
Naposbaromfi (liba) 1664 1085 1480 1673 | Ft/darab
Novendék jérce (liba) 5000 5800 10 000 10 200 | Ft/darab
Hizoliba 629 728 1249 1270 | Ft/¢losuly kg
Tenyészliba (t0j6 és himivar) 2 500 2900 5000 5100 | Ft/darab
Anyanyul 1332 1237 1949 1972 | Ft/darab
Ei{;byﬂﬁligdeeme a tenyészbakot, 548 515 740 784 | Fyélésaly kg
Anyakecske 18 700 16 800 24 400 24 400 | Ft/darab
Efvy;‘l’ d‘;fi‘;zs(ﬁgiegséas fé;‘it(; tgi‘S‘Olyet’ 18 700 16 800 24 400 24 400 | Ft/darab
M¢éhcsaladok 37 700 43 200 55 200 47 100 | Ft/darab
Allati termék 2020 2021 2022 2023 Mértékegység
Tehéntej 102 110 164 171 | R/l

Gyapju 86 71 92 138 | Ft/kg

Juhtej 183 241 239 351 | Ft/l

Etkezési tytktojas 27 28 46 58 | Ft/db
Tenyésztojas (csirke) 55 60 82 93 | Ft/db
Tenyésztojas (kacsa) 102 111 151 171 | Ft/db
Tenyésztojas (pulyka) 275 300 409 462 | Ft/db
Tenyésztojas (liba) 510 556 759 858 | Ft/db

Toll 2 000 3 000 3600 3600 | Ft/kg
Kecsketej 183 241 239 351 | Ft/l

M¢éz és méhészeti termékek 1165 1552 1635 1 369 | Ft/kg

Gyep 2020 2021 2022 2023 Mértékegység
Allando gyep (legeltetett) 13 900 16 500 19 600 27 000 | Ft/tonna
Alland$ gyep (kaszilt) 13 900 16 500 19 600 27 000 | Ft/tonna
Ideiglenes gyep (legeltetett) 13 900 16 500 19 600 27 000 | Ft/tonna
Ideiglenes gyep (kaszalt) 13 900 16 500 19 600 27 000 | Ft/tonna
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A Fajtaoltalmi Nonprofit Kft. kozleménye
a 2025. évi tavaszi vetésekhez

A taldlmanyok szabadalmi oltalmarol szold 1995. évi XXXIII. torvény — az EU rendeleteinek
megfeleléen — szabalyozza a novényfajta-oltalombol eredé (Farm Saved Seed - FSS) dijigényt:

,109/A.§ (1) A mezbgazdasagi termel — a hibridek és szintetikus fajtak kivételével — a jogosult
engedélye nélkiil sajat gazdasagaban szaporitds céljabol hasznosithatja a betakaritdsbol szarmazo6 olyan
terményt, amelyhez a (2) bekezdésben meghatarozott ndvényfajokhoz tartozo, névényfajta-oltalom alatt
allo novényfajta vetdmagjanak vagy vetdgumodjanak (a tovabbiakban egyiitt: vetdmag) sajat
gazdasagaban valo elvetésével jutott hozza. E hasznositasra tekintettel — a (4) bekezdésben meghatarozott
kivétellel — a jogosultat méltanyos 0sszegli dijazas illeti meg.”

A gazdalkoddi privilégium és a jogosulti dijigény eldzetes magalapozdsdra a Fajtaoltalmi
Nonprofit Kft. az aldbbiakban kozzéteszi a megbizasi szerzddéseibe foglalt, altala képviselt fajtak 1
hektarra esé jogdij kiszamitasdhoz sziikséges, megbiz6 4ltal ajanlott vetdmagmennyiséget ¢és
tomegegységre vetitett licenszdij-mértéket.

A visszavetett vetdmag (utdntermesztett vetdgumo) utani ,,dijfizetési kotelezettség nem terheli azt
a mezbgazdasagi termeldt, aki szant6foldi ndvénytermesztéssel 20 hektarnal —, illetve burgonya esetében
1 hektarnal — kisebb teriileten foglalkozik™.

Novényfaj 1995. évi Ajanlott Legg)'zgs;’é”lﬁgfoffap' Netts
XXXIII. Tv. 109/A§ | Oltalmazott vetési t6mag araba épitett | Ft/ha Brutto
(2) bek. szerinti fajta mennyiség vetomag ar oepl ¢ R Ft/ha
megnevezése Kg/ha licencdij 50%-a TAFA
Ft/tonna + AFA
Borso Astronaute 250 15000 3750 4763
Atlas 270 8250 2228 2830
Avatar 270 8250 2228 2830
Eso 270 8250 2228 2830
Impuls 270 8250 2228 2 830
Lump 200 9500| 1900 2413
Orchestra 250 15000| 3750 4763
Peps 240 9250| 2220 2819
Salamanca 250 15000| 3750 4763
Tip 200 9500| 1900 2413
Burgonya Balatoni r6zsa 3000 7500 | 22 500 28 575
Cherie 2500 14 000 | 35 000 44 450
Cimega 2500 14 000 | 35 000 44 450
Cronos 2500 14 000 | 35 000 44 450
Delila 2500 14 000 | 35 000 44 450
Démon 3000 7500 | 22 500 28 575
Katica 3000 7500 | 22 500 28 575
Loane 2500 14 000 | 35000 44 450




8. szam FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 252

Panndnia 3000 5000/| 15000 19 050
PE Botond 300 7500| 2250 2 858
Red Bullet 2 500 14 000 | 35 000 44 450
Romantica 2500 14 000 | 35000 44 450
Topaze 2500 14 000 | 35000 44 450

Jar6é durumbuza Canaillou 180 9900, 1782 2 263
Formidou 180 9900 1782 2 263
Pescadou 180 9900| 1782 2 263

Jarobuza Granus (jaro) 180 12 000| 2160 2743
Lennox (jaro) 180 12000| 2160 2743
Mv Kikelet 220 6000| 1320 1676
(jaro)
SU Alvius 180 12000| 2160 2743
SW Kadrilj 220 9500| 2090 2 654
(jaro)

Lucerna Olimpia 20 40 000 800 1016

Olajlen GK Helga 100 20000| 2000 2 540
GK Zoltan 100 20000 2000 2540

Tavaszi arpa Amidala 160 12000| 1920 2438
Bojos 200 5000| 1000 1270
Concerto 200 7900 1580 2 007
Conchita 200 6000 1200 1524
Ebson 200 4000 800 1016
Eifel 200 6500| 1300 1651
Elektra 180 7000| 1260 1 600
Gesine 160 12000| 1920 2438
GK Habzo6 220 6550 1441 1830
GK Toma 220 6550 1441 1830
KWS Amadora 200 7000| 1400 1778
Malz 200 7900 1580 2 007
Marthe 160 12 000| 1920 2438
Odyssey 200 4 400 880 1118
Overture 200 7900 1580 2 007
Planet 200 7900 1580 2 007
Regency 200 9500 1900 2413
Salome 160 12000| 1920 2438
Soulmate 200 4500 900 1143
Sting 160 12000| 1920 2438
Tasja 210 9800| 2058 2614
Traveler 200 7900 1580 2 007
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Wilma 210 8900| 1869 2 374
Tavaszi biza Anabel 200 6200| 1240 1575
Astrid 200 6200| 1240 1575
Calixo 200 6500 1300 1651
Cornetto 200 6500 1300 1651
(tavaszi)
GK Marcius 210 6550 1376 1748
Granny 200 6200| 1240 1575
KWS Collada 200 7000| 1400 1778
Liskamm 210 9500| 1995 2534
Registana 220 6500 1430 1816
Telimena 200 7000| 1400 1778
Tavaszi durumbuza Casteldoux 180 9900| 1782 2 263
Durofinus 210 15000 3150 4001
Duromax 210 15000 3150 4001
Floradur 200 9500( 1900 2413
Nicodur K 200 9500| 1900 2413
Rosadur 200 9500| 1900 2413
Tamadur 200 9500( 1900 2413
Toscadou 180 9900| 1782 2 263
Videodur 200 9500( 1900 2413
Tavaszi tritikalé GK Idus 240 6550 1572 1996
Tavaszi zab Bingo 180 6500 1170 1486
Breton 180 6500 1170 1 486
Celeste 150 4 400 660 838
GK Kormoran 170 6550 1114 1415
Gk Pillang6 170 6550 1114 1415
Mv Ménes 180 6600 1188 1509
Mv Pehely 180 6600 1188 1509
Mv Szell6 180 6600 1188 1509
Perun 160 12000 1920 2 438
Poseidon 160 12000 1920 2 438
Prokop 200 8900 1780 2 261
Raven 150 4 400 660 838
Scorpion 160 12000| 1920 2438
Spartan 160 12000 1920 2438
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Kozlemény
a mezégazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi arujelzoinek oltalmara iranyulé eljarasban
benyujtott ,,Medgyesi dinnye” (OFJ) kérelem felszélalasra torténo megjelentetésérol

Az Agrarminisztérium Boraszati, Eredetvédelmi és Agrarmarketing Foosztalya az
agrartermékek eredetvédelmérdl szolo 2022. évi LXVI. torvény 6. § (1) bekezdése és a mezdgazdasagi
termékek ¢és az ¢lelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajzi arujelzdinek oltalmara irdnyulo eljarasrol
¢s a termékek ellendrzésérdl szold 158/2009. (VIL. 30.) Korm. rendelet 5. §-anak (1) bekezdése alapjan a
Dombegyhazi Euro Tész Kft. altal benyujtott ,,Medgyesi dinnye” unids oltalom alatt allo foldrajzi
jelzésként (OFJ) torténd bejegyzésére iranyuld kérelmét felszolalas céljabol kozzéteszi.

A kozzétételtol szamitott két honapon beliill irasban felszélalast nyujthatnak be a
Magyarorszag teriiletén lakohellyel rendelkezd természetes személyek, vagy Magyarorszag teriiletén
székhellyel vagy telephellyel rendelkezé jogi személyek. A felszolalasban a 2022. évi LXVI. torvény 6. §
(3), illetve (4) bekezdésében foglaltak alapjan meg kell jeldlni, hogy

e a kérelem mely, az Eurdpai Unid kozvetleniil alkalmazandd jogi aktusaban vagy e torvény
végrehajtasara kiadott korméanyrendeletben eléirt feltételt nem teljesiti, vagy
e az oltalom megadasa milyen modon sértené a felszolalast benyujtoé gazdasagi érdekeit.

Amennyiben gazdasagi érdekeket sértenek a kérelemben foglaltak, akkor meg kell jeldlni az
okozott sérelem indokait, sziikség esetén aldtamasztva azt gazdasagi szamitasokkal, tovabba ha a
felszolalas benyujtoja jogszerlien foglalkozik a kérelemben szerepld elnevezéssel ellatott agrartermék
eldallitasaval, illetve forgalmazasaval vagy jogszerlien hasznélja a kérelemben szerepld elnevezést, meg
kell adni azt az idépontot, amiodta ez az allapot fennall.

A felszolalast papiralapon, az Agrarminisztérium Boraszati, Eredetvédelmi és Agrarmarketing
Foosztalyanak cimezve, 1860 Budapest postacimre, valamint, elektronikus tton, szerkesztheté formaban
a beam@am.gov.hu és gi@am.gov.hu e-mail-cimekre kell megkiildeni.

A termékleiras melléklete — foldrajzi tertilet lehatarolasat bemutaté térkép- az Agrarminisztérium
Boraszati, Eredetvédelmi és Agrarmarketing Fdosztalyan tekinthetd meg, eldzetes idopont-egyeztetést
kovetden. Kérjiik, ez iranyh igényiiket a gi@am.gov.hu cimen jelezni sziveskedjenek!


mailto:beam@am.gov.hu
mailto:gi@am.gov.hu
mailto:gi@am.gov.hu
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Az 1151/2012 EU rendelet 8. cikk (1) a) pontja szerinti adatok

A Kkérelmezo6 csoportosulas adatai:

Név: Dombegyhazi Euro Tész Kft.

Cim: 5836 Dombegyhaz, Nyéki major 0165/9.
E-mail: iroda@dmbh.hu

Telefonszam: +36 30 585 78 07

Az ellendrzé hatésag adatai:

Név: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
Cim: 1525 Budapest. Pf. 30.

Tel:  +36 1 336 9009

E-mail: hivatalszervezes@nebih.hu

Név: Békés Varmegyei Kormanyhivatal

Cim: 5601 Békéscsaba, Pf. 389.

Tel: +36 66 622 000

E-mail: hivatal@bekes.qgov.hu

A termék elnevezése
»Medgyesi dinnye”

A termék leirasa
A “Medgyesi dinnye” elnevezés a Citrullus lanatus fajhoz tartozo friss fogyasztasra szadnt gérogdinnyét
jeldli, amelyet a 3. pontban meghatarozott foldrajzi teriileten termesztettek.
A “Medgyesi dinnye” sajatossaga a gyiimdlcshiis mézédes ize. A cukortartalom minden fajta esetében
magas, minimum 12 Brix fok. A gytimélcshus szine élénkvords, a sargahtsu fajtak esetében élénksarga
szindl. Erettségi allapot: sajatgydkerti dinnye esetében, legalabb 95%-os, oltott dinnyék esetében 100%-0s
érettség a kovetelmény. Terméshéj vastagsaga: 0,5-2 cm.
A forgalomba hozatalkor a “Medgyesi dinnye” tiszta, kartevoktol mentes, €p (litédésektdl, nyomodastol,
napégéstél mentes) és szara maximum 3 cm. A termések héjanak talajjal érintkezd részén halvanyabb szin
megengedett.
A ,Medgyesi dinnye” tovabbi kiils6 és belsé mindségi jellemzoi:
e Mec¢ret, alak, héjszin, husszin fajtara jellemz6 legyen
o Alakja:
- gomb alaku (leginkabb jellemz0)
- ovalis.
e Termés feliilete: sima.
e Termés rajza €s szine:
- egyszini (vilagoszold, sotétzold, kékeszold és fekete)
- soOtétzold- vilagoszold csikos
e Terméshus szine:
- voroses rozsaszin
- vOros
- sarga
- narancssarga


mailto:hivatalszervezes@nebih.hu
mailto:hivatal@bekes.gov.hu
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e Terméshus tulajdonsag:

durva rostos
SZEMcsEs
omlos

e Magvak szerint:

magvas (200-600 mag/termés)

mag nélkiili (triploid) csak magkezdeményei vannak

e 4 tipusban termesztik:

magvas kerek tipusu

magvas hossztkas tipust
magszegény kerek tipust
magszegény sargahusu kerek tipust

A jelenleg hasznalatban 1év0 fajtak a kovetkezok:

Magvas, korai, zold csikos dinnyék csoportja

Magvas, hosszukas, szeletelds dinnyék csoportja

Kerek fekete héju, magvas dinnyék csoportja

Magnélkiili, kerek, fekete dinnyék csoportja

Magnélkiili, csikos héju(voros/sarga hust) dinnyék csoportja

Az adott évre aktudlis fajtalista minden év januar 10-ig kozlésre keriil a Magyar Dinnyetermesztok
Egyesiiletének honlapjan (https://magyardinnyetermelok.hu ) és/vagy postai uton.

A termelési technologiak folyamatos fejlesztése és gazdasagossag miatt a fajtalista minden évben
frissitésre keriil. Az adott évre vonatkozo lista targyév januar 10-ig keriil kiadasra. Ha eddig az idépontig

nincs frissités a

fajtalistdn, akkor az el6z6 lista marad érvényben. Az 1) fajtdkra a Magyar

Dinnyetermesztok Egyesiilete tesz javaslatot és kérelmezi elfogadasat.

Jelenlegi fajtalista:
Oneida

Balos

Gambey

Mirto

Mirella

Boxy

Amaltea

Fashion

Style

Morena

Frilly

Gatinho
Coralzinho
Tropical Sunshine

(magvas gorogdinnye, csikos, sotét tonust crimson, kerek, 5-7 kg)
(magvas gorogdinnye, csikos, sotét tonust crimson, kerek, 3-6 kg)
(magvas gorogdinnye, csikos, sotét tonusu crimson, kerek, 4-6 kg)
(magvas gorogdinnye, csikos, sotét tonust crimson, kerek, 4-7 kg)
(magvas gorogdinnye, csikos, sotét tonust crimson, kerek, 3,5-6 kg)
(magvas gorogdinnye, csikos, vilagos tonusu crimson, kerek, 3,5-7 kg)
(fekete magszegény gorogdinnye, fekete héj, kerek, 4-5 kg)

(fekete magszegény gorogdinnye, fekete héj, kerek, 5-7 kg)

(fekete magszegény gorogdinnye, fekete héj, kerek, 5-7 kg)

(fekete magszegény gorogdinnye, fekete héj, kerek, 5-7 kg)

(mini gordogdinnye, tigris csikos, mikro magvl vagy magszegény, 2-4 kg)
(mini gorogdinnye, tigris csikos, mikro magvi vagy magszegény, 2-4 Kg)
(mini gordgdinnye, tigris csikos, mikro magva vagy magszegény, 2-4 kg)
(Sargahtisu magszegény gorogdinnye, fekete héj, kerek, sargahusu, 4-6 kg


https://magyardinnyetermelok.hu/
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Foldrajzi teriilet meghatarozasa

A ,Medgyesi dinnye” termesztése kizardlag az alabb felsorolt telepiilések kozigazgatasi hataran beliil
torténik:

Almaskamaras, Battonya, Békéscsaba, Csabaszabadi, Csanadapaca, Csorvas, Dombegyhaz, Dombiratos,
Elek, Gerendas, Kamut, Kaszaper, Kétegyhaza, Kétsoprony, Kevermes, Kisdombegyhdz, Kunégota,
Lokoshaza, Magyarbanhegyes, Magyardombegyhaz, Medgyesbodzéas, Medgyesegyhdza, MezOhegyes,
Mezo6kovacshaza, Murony, Nagybanhegyes, Nagykamaras, Nagyszénds, Pusztafoldvar, Pusztaottlaka,
Szabadkigyos, Telekgerendas, Totkomlos, Ujkigyés, Végegyhaza.

A foldrajzi teriiletrél valé szarmazas igazolasa

A termeldnek a falugazdasznal a termdteriilet bejelentésrdl kapott dokumentum fénymasolatat maganal
kell tartania, mely igazolja és tartalmazza, hogy a terméhely mely telepiilésen talalhatd, tovabba szerepel
rajta a helyrajzi szam, blokkazonosito.

A szedés kozben a termeldnek kiilonos figyelmet kell forditania arra, hogy a leszedett dinnye fajtak ne
keveredjenek és lehetdleg a szedés soran a kiilonbozo fajtakat ugyanarra a szallitdeszkozre ne takaritsa
be, csak ha teljes mértékben elkeriilhet6 a keveredés. A szallitd eszkozt egyértelmiien és minden kétséget
kizaréan azonositania kell, valamint a kiséré6 dokumentumon fel kell tiintetni a szedés datumat, a fajta
nevét, a termeld azonositojat. (A termeld azonositonak olyannak kell lennie, ami csak azt a termel6t
azonositja: ez lehet termeldi kod, ami egyértelmiien €s visszakereshetéen azonositja a termeldt vagy lehet
a termelé neve és cime. Ha egy cimen két vagy tobb azonos nevill termeld lakik, akkor tetszdleges
megkiilonboztetd jelzést kell alkalmazni.)

Az osztalyozas, csomagolasi folyamat soran a csomagolonak a termeld/termeldk altal beszallitott aru
nyomon kovetését folytatni kell A csomagolés soran egy telepen oltalom alatt 4ll6 terméket is és oltalom
alatt nem allo terméket is csomagolnak akkor kiemelt figyelmet kell forditani arra, hogy a két termék ne
keveredjen. Ha egy adott csomagolasi egységben (pl.: konténer, doboz stb.) keveredik vagy annak realis
esélye van, akkor a terméket oltalom alatt 4ll6 termékként nem lehet megjelolni.

Viszontelado esetében, az oltalom alatt allo termék szarmazasat és nyomon kovetését a termék mellé
kiallitott szallitas kiséré okmannyal kell igazolni, melyen fel kell legyen tlintetve, hogy oltalom alatt 4ll6
term¢€k, valamint a termeldt/termeldket egyértelmilen azonositdé jelzét. A  viszonteladd a
csomagoldanyagot nem t6ltheti Gjra, valamint a részben iires csomagolési egységeket nem egészitheti ki.

A Termék eloallitasi médja
1) Tertiilet kivalasztasa:

Jo minbségli és vizgazdalkodasi humuszban gazdag talaj a megfelels. Fontos, hogy a
ndvénymaradvanyok ledolgozasra keriiljenek.

2) Talaj el6készités:
Eldvetemény utan tarcsazas, majd dsszel szantas vagy talajlazitas.
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3) Palantanevelés:

a) Sajat elballitasu palanta (sajatgyokerti palanta): a termelok a szovetkezeten keresztiil megvasarolt
vetdmagbol sajat maguk nevelnek palantat. Az igy nevelt palantdkat iiltetik termdfoldjeikbe. A
vetéshez 30-32 °C az optimalis hdmérséklet. Vetdtalcaba, tézegbe torténik, korai vagy késdbbi
technologiatol fliggden: februar 20-t61 marcius 20-ig.

b) Vasarolt palanta (oltott palanta): a palantanevelés tobbségiben kiilfoldon, a neveléshez
hémérsékletileg jobb adottsaggal bird orszdgokban (pl. Olaszorszag) torténik. Magyarorszag
klimaja egyre megfelelobb a gérogdinnye palantak neveléséhez, igy bizunk benne par éven beliil
kivalthatja a kiilf61don torténd palanta eldallitast.

A neveléshez sziikséges tok alany mag és a termelni kivant dinnye vetdmag is a szovetkezeten
keresztiil keriil kiszallitasra a neveléssel foglalkozo cégekhez. Ezen cégek biztositjdk a nagy
szakértelmet, a megfeleld és szabdlyozhat6 klimat.

A nevelési folyamat dokumentéalva van igy igazolva a kiszallitott vetémagok és a nevelt palantak
azonossagat. A novendék dinnyéken mar szemrevételezéssel jOl megallapithatd a kivant fajta
azonossaga, de a kész dinnyéken a méret, héj mintazata és szine, a gylimdlcshus szine, illetve a
cukortartalom is igazolja, hogy tényleg a megengedett, termelhetd fajta magjabol, majd palantajabol
szarmazik. Ellenkez6 esetben tilos a valogatasa €s a fogyasztokhoz ,,Medgyesi dinnye” megnevezés
alatt val6 eljutasa. Ennek ellen6rzését a termeld, majd a szedést megel6zben a jelolok, végiil a
valogatassal foglalkozo6 szakemberek a csomagolasi folyamat soran is elvégzik.

A tok alanyvetés, tehat a palantahoz sziikséges alany nevelési id6szaka: marcius 1-t6l aprilis 1-ig.
Az oltas: marcius 10-t61 aprilis 10-ig tart.

Azok a gazdak, akik rendelkeznek a megfelelé gyakorlattal és termeld berendezéssel, maguk
nevelik palantajukat. Az oltas 1ényege, hogy a dinnyét a sziklevél alatt 45°-ban elvagjuk, az alany
egyik sziklevelét szintén 45°-ban eltavolitjuk, a két sebet egy csipesszel egymashoz erdsitjiik. Az
alanykeént kiilonbozo tok fajtdk szolgalnak, mig a nemes a rioltott dinnyefajta. A miivelet utan a
novényt tézeggel toltott talcaba tlizdeljiik. A novényeket ahhoz, hogy gyokereket fejlesszenek és
Osszeforrjanak oltokamrakba helyezik, ahol 95-98%-0s paratartalom és 28-30 °C homérséklet az
optimalis. A kihozatal fiigg az oltdsi miivelet pontossagatol és a klimatikus igények pontos
betartasatol. A gorogdinnyék oltasara két tokalanyt hasznalnak: Lagenaria és Shintosa.

4) Bakhat el6készités:

Marcius 25-t61 aprilis 25-ig. Egy menetben, gépesitve 80-120 cm széles, 10-15 cm magas bakhatat
alakitanak ki. A talajba ilyenkor bedolgozéasra keriil 250-450 kg/ha alaptragya (MKP klormentes), a
profilra a gép rahelyezi a csopogtetd 6nt6zo csovet és a talajtakaro foliat.

5) Ultetés:

Aprilis 1-t61 julius 1-ig fajtatol fiiggden vélasztjdk meg a hektaronkénti tészamot. 2500-3800 té/ha az
altalanossagban hasznalt novénystiriség. Sortavolsag 2,5-3,5 m, tétavolsag 0,8-1,2 m. Az iiltetés
altalaban kézi er6vel torténik. A kihelyezett palantakra, folia alagutat helyeznek, ami megfeleld paras,
meleg klimét biztosit a fiatal névény eredéséhez. Ultetés utan foszfor tartalmu tapoldattal bedntdzés
torténik.

6) Szellbztetés, folia levétel:
Majus 1-t6l majus 30-ig A folia alatti klima utan edzetni kell a ndvényt. A folia levétele eldtt fokozatosan
novelik a szell6z6 feliiletet a stressz elkeriilése miatt.
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7) Sorkézmiivelés, kdztakard folia leterités:

Az alagut eltavolitdsa utan 5-10 cm mélységii kultivator kapaval, megfeleld méretli erdgéppel
megmiivelik a ratakban a sorkdzoket. Az apromorzsas gyommentes talajba, kézi erdvel performalt foliat
feszitenek 1,8-2,4 m szélességben.

8) Apolas és 6ntozés:

A szabad levegén a novény 1-2 nap alatt regeneralodik. Az elsé ontézést foszfor, kalium és bor tartalmu
tapoldattal végzik a viragok differencialodasa és a termés kotodés miatt. Evijarat és fajta szabja meg az
ontozés gyakorisagat és a fejtragya Osszetételét.

9) Novényvédelem:
Védekezés a kor- és kartevok ellen az évente kiadott ndvényvédelmi technologia szerint.

Legfontosabb korokozok:

a) Palantaddlés (Pythium, Rhizoctonia)
A beteg ndvény sargul, a gydkérnyaki része elvékonyodik és elhal. Védekezés: technoldgiai fegyelem
betartasa, tulontozés elkertilése, megfeleld homérséklet tartasa.

b) Baktérium (Pseudomonas)
Mar szikleveles kortol fertéz, a szezonban barmikor megjelenhet. Kerek atmérdjii, majd szabalytalan
foltok formajaban. A szar és a levélnyél is fertézOdhet. Védekezés: keriilendd a tulsdgosan stirdi, buja
allomany kialakitasa és a nitrogén tilsulyos tapoldatozas.

c¢) Didimella
Az inda feliilete eziistossé valik, majd nyalkas mézgacseppek jelennek meg a fertézott hajtas elpusztul.
Csapadékos, hiivos iddjaras kedvez a kialakulasanak.
Kolletotrihumos termésfoltossag (fenésedés)

A legveszélyesebb betegség, mar palanta kortol fertdzhet. Levélen és szaron jelentkez6 barna, vizenyOs
foltok formajaban. Ez a tiinet termésen is jelentkezhet, ha esés, paras, hiivos id6jaras jellemzi a
betakaritas eldtti iddszakot.

Legfontosabb kartevok:
a) Levéltetii: a nyari id6szak kozepén lekeriilé gabonak utan lephetik meg a dinnyét.
b) Takacsatka: a szaraz meleg, alacsony paratartalma nyarakon szaporodhat fel.

10)  Betakaritas:

A gordgdinnye érettségének meghatarozasa az egész termesztés egyik legkényesebb pontja.

Erettség megéllapitasa: sajatgyokerti dinnye esetében, legalabb 95%-os érettségi allapot; oltott dinnyék
esetében 100%-0s érettség a kovetelmény.

Az ¢érettség megallapitasa torténhet a kiilonbozd idépontban bekdtott termés kijeldlésével, a termés
héjszin megvaltozasaval, kocsany felkopaszodasa, vagy pedig a megfeleld jelold késsel wvalo
kopogtatéassal. Legtobb esetben nagy gyakorlattal rendelkezd személyek végzik az érett dinnyék szedésre
vald jelolését. Ezek a szakemberek kifinomult érzékkel és nagy, gyakran tobb tiz éves tapasztalattal
allapitjdk meg egyesével a dinnyék érettségét. A ,,jelolok™ nagy ismerettel rendelkeznek az egyes
fajtakrol.
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Az érettség megallapitasat kovetden a dinnyéket kézzel, 2-3 cm kocsannyal levagva, szallitd jarmiivekre
pakolva a csomagold és manipuldlo helyre torténd szallitds utdn megkezdddik a termés tisztitdsa,
valogatasa és a kért méretli dobozba vagy konténerbe val6 csomagolasa.

11) Szallitasra valo elokészités:

- Az dmlesztett aru el6készitése (ebben az esetben a termést leszedés utan egybdl az értékesitési helyre
szallitjak és ott standokra allitva kinaljak a vevének): a termést mar a term6foldon, a szedést kovetden
¢s a szallitdé jarmire rakodast megelézdéen megtisztitjak a raragadt foldtdl és az egyéb idegen
anyagoktol.

- A telephelyekre beszallitott dinnyék eldkészitése: a kiilonbozé vevoi igényeknek megfelelden, a kivant
tisztitasi eljarast kovetéen (mely allhat mosasbol, szaritasbol, valamint fényezésbdl) kiilonb6zé méretit
dobozokba és tartalyladakba helyezik. A dobozokat vagy tartalyladakat raklapokra helyezik és
Osszepantolva teszik a targonca szamara szallithatova.

A termék és a foldrajzi kornyezet kapcsolata
A ,,Medgyesi dinnye” és a foldrajzi teriilet kozotti kapcesolat a mindségen alapul.

A 3. pontban meghatarozott foldrajzi teriilet talaj- és éghajlati adottsagai és az emberi szaktudas
egylittesen eredményezi a ,,Medgyesi dinnye” kiilonleges mindségét.

A ,,Medgyesi dinnye” ize mézédes, cukortartalma legalabb 12 Brix fok. A gylimoleshis szine nagyon
¢lénk, fajtatol fliggben élénkvords vagy €lénksarga. Az érettségi allapota 95-100 %. A terméshéj
vastagsaga 0,5-2 cm kozotti.

Medgyesegyhdza és vonzaskorzete Magyarorszag délkeleti, azon beliil is Békés varmegye délebbre esd
terliletein, az Gn. Viharsarok tajegységen huzodik el. Ezen teriiletekre jellemzO, hogy a foldrajzi és
éghajlati adottsdgok kivaldak a ,,Medgyesi dinnye” termesztéséhez. A térség a Maros hordalékkupjan
fekszik melyet a Maros folyd alakitott ki és egy nagyon jo mindségli, j6 vizgazdalkodast termdtalajt
hozott létre, ennek kdszonhetden kimagaslo a termoképessége.

A Korosok volgye €s a kozel esé Bihar-hegység hegyvonulatai altal kialakitott mikroklima jellemzdje az
atlagosnal tobb csapadék ¢€s orszagos szinten is kimagasloan magas napsiitéses orak szdma, mely nagyon
fontos tényezé az itt termesztett dinnyenovekedési-, fejlodési- és érési folyamataban. A
tenyésziddszakban rendelkezésre allo fényosszeg minimum 6000-7000 lux. A napsiitéses 6rdk szama a
nyari idészakban 880-920 ora.

A ,Medgyesi dinnye” érése szempontjabol kiemelkedden fontos a nyari idészak nagy hdingadozasa, ezen
a terlileten az éjszakai homérséklet 15-18 °C, nappal pedig atlagosan 30-35 °C.

Fontos emberi tényezd a helyi gazdak szakértelme, szorgalma €s nyitottsdga. A helyi termeldk uttord
szerepet vallaltak a megujulo, technoldgiai elemek meghonositasaban az 1980-as évek elejétdl napjainkig.
A felhalmozott termeldi tudas 4taddsa aparol fidra szallt. A  helyi termelék specialis
termesztéstechnologiai tudasa magéaba foglalja a tok alanyra oltott hibrid dinnye fajtak hasznalatat, az
alsofolia és az alagutfolia takards alkalmazasat és a sorkoztakard foliak hasznalatat is. Az ontozes
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csepegtetOszalagok segitségével torténik, mellyel az oldott tdpanyagok kijuttatasa egyenletes és a
parolgas minimalis.

A magas napsiitéses orak szdmanak koészonhetden alakul ki a jellemzden intenziv — fajtatol fiiggden -
¢lénkvords vagy élénksarga szin €s a magas cukortartalom. A forrd nappalokat a bihari hegyek kozelsége
miatt hiivés éjszakak kovetik, ez a héingadozas az érés idGszakaban kiilondsen fontos, eldsegiti a
mézédes iz kialakulasat.

A gorogdinnye érettségének meghatarozasa nagy szakértelmet igényld feladat. A sajatgyokerti dinnye
esetében legalabb 95%-os érettségi allapot; oltott dinnyék esetében 100%-0s érettségi allapot a
kovetelmény. Az érettség egyik mutatdja a terméshéj vastagsaga is, amely - fajtatdl fiiggéen - 0,5-2 cm
kozotti érték lehet. Az érettségi allapot megallapitasa a dinnye félbevagasaval allapithatdé meg. Az érett
allapot 90%-t6l kezdddik ekkor a hus szines mar a fajtara jellemz6 szind, a héj vastagsaga koriilbeliil 2
cm. A magok koriili maghaz zart. A 95%-os érettség esetén a héj vastagsaga 1,5-2 cm kozotti a maghaz
nyilik. 100%-os érettségnél a héj vastagsaga 1,2-1,5 cm a maghaz a mag koriil nyitott.

Az érettség megallapitasa torténhet a kiillonbozd idépontban bekdtott termés kijelolésével, a termés
héjszin megvaltozasa alapjan, a kocsany felkopaszodésara tekintettel vagy pedig megfeleld jelold késsel
valé kopogtatassal. A terméshéj vastagsiga a dinnyét félbevagva, szemrevételezéssel kertil
megallapitasra. Az érettség megallapitasat és az érett dinnyék szedésre vald jelolését nagy tapasztalattal
rendelkez6 személyek végzik. Ezek a ,,jelolok™-nek nevezett szakemberek nagy ismerettel rendelkeznek
az egyes fajtakrol. A ,,jelolok™ kifinomult érzékkel és gyakran tobb tiz éves tapasztalattal rendelkezve
tudjak megallapitani egyenként a dinnyék érettségét. Mivel ezek a szakemberek a dinnyét kiilsé
tulajdonsagai szerint szedik, ezért hossza tanulasi folyamat elézi meg az egyediil végzett munkat.
Ismernitik kell a fajtakat és azok jellemzdit, valamint azt, hogy az adott fajtanal mely jelek mutatjak az
érettséget. Ezen szakemberek tobbnyire mar gyerekkorukban elkezdik apjuk mellett a szakmat.

Az érettség megallapitasat kovetden a dinnyéket, 2-3 cm kocsannyal levagva, kézzel helyezik a szallito
jarmuvekre.

A fentiek alapjan elmondhato, hogy a ,,Medgyesi dinnye” a kedvezé mikro klimatikus adottsagoknak és a
helyi gazdak specidlis termesztéstechnologiai tuddsdnak és tapasztalatdnak koszonheti kiilonleges
mindségeét.

Medgyesegyhazan a dinnye termesztés fellendiilésének és kedveltségének koszonhetéen 1995-ben indult
utjara a Medgyesegyhézi Dinnyefesztival, mely minden évben megrendezésre kertiil, hogy népszerlsitse a
»Medgyesi dinnye” termék termesztését €s fogyasztasat.

Ellen6rzé hatésagok, szervek

Név: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
Cim: 1525 Budapest. Pf. 30.

Tel:  +36 1 336 9009

E-mail: hivatalszervezes@nebih.gov.hu

Név: Békés Varmegyei Kormanyhivatal
Cim: 5601 Békéscsaba, Pf. 389.
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Tel:  +36 66 622 000

E-mail:

hivatal @bekes.gov.hu

egyedi cimkézési eléirasok

A kovetkezo logdt abrazold ontapados cimkeét jol 1athatd modon el kell helyezni a kiszerelési
egységeken, papirkonténereken, kartondobozokon, miianyag rekeszeken:

A log6 a félkorivben elhelyezkedd ,,Medgyesi dinnye” felirat alatt kozépen egy csikozott zold

@

héjszin(i, piros bélii és magvas egész dinnye lathatd, eldtte az abbol kivagott szelet dinnye fekszik.

ELLENORZESI RENDSZER

Termék eldallitas 1ényeges
1épései

Minimumkévetelmények

Az ellendrzés modja/modszere,
gyakorisaga

Palantanevelés folyamata

szaporitdanyag,
vetomag,

az adott évben termelhetd
fajtdkhoz tartoz6 vetdmag és
szaporitbanyag

fajtalista minden év januar 10-ig
szamlaval, szallitolevéllel és lot
szammal igazolt vetdmag és
szaporitdanyag ellenérzése

sajat eldallitast palanta
(sajatgyokerii palanta)

termeldnél térténd nyomon
kovethetd palantanevelés
egeszséges noveény

folyamatos kapcsolat a termeldvel
¢s sziikség szerinti ellendrzése a
nevelési id@szak sordn

vasarolt palanta (oltott

nyomon kovethetd

dokumentécioval igazolt

betartasa

novény) palantanevelés palantanevelés
egeészséges noveény ellendrzése
Termesztés folyamata
termdhely termesztés kizarolag a beszallitoi lista éves
termékleirasban feliilvizsgalata,
meghatarozott termesztési a listat minden év marcius 31.
teriileten lehetséges napjaig le kell adni az illetékes
Kormanyhivatalnak.
termesztés termesztési technologia évente legalabb egy helyszini

ellendrzés, a gazdalkodasi naplo,
ellendrzése évente legalabb egy
alkalommal, folyamatos
konzultacid.
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novényvédelem és
tapanyag-gazdalkodas

novényvédelmi és tapanyag-
gazdalkodasi technologia
betartdsa

permetezési naplok ellendrzése,
beszallitas eldtt termékminta

vétele szaroprobaszeriien
szermaradék vizsgalatra,

évente marcius 31-ig kiadott
novényvédelmi technologiai listat k
kell adni és a hivatalos honlapra
feltolteni

a sajatgyokert dinnye
esetében legaldbb 95%-0s
¢érettségi allapot; oltott
dinnyék esetében 100%-0s
érettségi allapot a
kovetelmény.

Az érettség egyik mutatoja a
terméshéj vastagsaga is,
amely - fajtatol fliggben -
0,5-2 cm kozotti érték lehet.
A 95%-o0s érettség esetén a
héj vastagsdga 1,5-2 cm
kozotti a maghaz nyilik.
100%-o0s érettségnél a héj
vastagsaga 1,2-1,5 cm a
maghéz a mag koriil nyitott.

Az érettség megallapitasa
torténhet a kiilonb6z6
idépontban bekotott termés
kijelolésével, a termés
héjszin megvaltozésa
alapjan, a kocsany
felkopaszodasara tekintettel
vagy pedig megfeleld jel6lo
késsel valo kopogtatéssal.
Fajtara jellemz6 élénk szin
elérése.

betakaritas nyomon kovethetdség €s a arumindsités beszallitaskor,
mindségi arubeszallitas aruatvételi dokumentacio éves
biztositasa a valogatokba ellendrzése,
beszallitaskor BRIX mérovel,
termelési naploban vezetéssel
érettség minimum BRIX 12%! BRIX mér6 hasznalataval kell

mérni a cukortartalmat,

Az érettségi allapot -a dinnye
félbevagasat és szemrevételezést
kovetden -a gylimolcshus
szinének és a terméshé;j
vastagsaganak megallapitidsaval
donthetd el.

Aru el6készitésének folyamata

csomagolas, kiszerelés

arujelolés €s nyomon
kovethetdség biztositasa

gyartasi naplo vezetésének éves
ellendrzése

263
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a dinny¢ét a valogatdban atnézik,
méret szerint osztalyozzak, illetve
a boltok altal eléirt médon
csomagoljak,

ekkor kertil a kiszerelésekre a
»Medgyesi dinnye” OFJ cimkével
val6 jelolése is

rakodas és szallitas az aru sériilésmentes konténerek, rekeszek, dobozok
rakodasa és szallitasa sériilésmentességének, a cimkék
hianytalan meglétének és a
szallitashoz sziikséges
dokumentacio ellendrzése

Mellékletek
1. szamu melléklet: térkép

Irodalomjegyzék
e Dr. Balazs Sandor: Zoldségtermesztok kézikonyve, Mezdgazda Kiado
e Dr. Szab6 Ferenc: Békés megye - Békés-Csanad - MezOkovacshaza ¢€s térsége (Nagykamaras —
mézédes dinnye hazaja)
e Dr. Nagy Jozsef: A sarga- és gorogdinnye
e http://www.dinnyefesztival.hu



http://www.tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tkt/zoldsegtermesztok/ch11s02.html
https://www.antikvarium.hu/konyv/dr-szabo-ferenc-m-kiss-katalin-bekes-megye-bekes-csanad-mezokovacshaza-es-tersege.html
https://www.antikvarium.hu/konyv/dr-nagy-jozsef-dr-gracza-peter-a-sarga-es-gorogdinnye.html
http://www.dinnyefesztival.hu/
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3.

Egységes dokumentum
»Vedgyesi dinnye”
EU-szam: [csak az EU-n beliili haszndlatra]
OEM () OFJ ( X)
Elnevezés
,Medgyesi dinnye”
Kérelmez6 orszag

Magyarorszag

A mezdgazdasagi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.6. osztaly: Gyiimdlcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az (1) pontban szereplo elnevezéssel jelolt termék ismertetése

A “Medgyesi dinnye” elnevezés a Citrullus lanatus fajhoz tartoz6 friss fogyasztisra szant
gorogdinnyét jeloli, amelyet a 3. pontban meghatarozott foldrajzi teriileten termesztettek.

A “Medgyesi dinnye” sajatossaga a gylimolcshis mézédes ize. A cukortartalom minden fajta
esetében magas, minimum 12 Brix fok. A gylimolcshis szine élénkvords, a sargahust fajtak
esetében élénksarga szinti. Erettségi allapot: sajatgyokerti dinnye esetében, legalabb 95%-0s, oltott
dinnyék esetében 100%-os érettség a kovetelmény. Terméshéj vastagsaga: 0,5-2 cm.

A forgalomba hozatalkor a “Medgyesi dinnye” tiszta, kartevoktél mentes, ép (iitddésektol,
nyomodastol, napégéstdl mentes) €s szara maximum 3 cm. A termések héjanak talajjal érintkezd
részén halvanyabb szin megengedett.

Az adott évre aktualis fajtalista minden év januar 10-ig kozlésre keriil a Magyar Dinnyetermesztok
Egyesiiletének honlapjan ( https://magyardinnyetermelok.hu ) és/vagy postai tton.

A termelési technologidk folyamatos fejlesztése és gazdasagossag miatt a fajtalista minden évben
frissitésre keriil. Az adott évre vonatkozo lista targyév januar 10-ig keriil kiadasra. Ha eddig az
id6pontig nincs frissités a fajtalistan, akkor az el6zd lista marad érvényben. Az 0j fajtdkra a
Magyar Dinnyetermesztok Egyesiilete tesz javaslatot és kérelmezi elfogadésat.

Jelenlegi fajtalista:

Oneida (magvas gorogdinnye, csikos, sotét tonust crimson, kerek, 5-7 kg)
Balos (magvas gorogdinnye, csikos, sotét tonust crimson, kerek, 3-6 kg)
Gambey (magvas gorogdinnye, csikos, sotét tonust crimson, kerek, 4-6 kg)
Mirto (magvas gorogdinnye, csikos, sotét tonust crimson, kerek, 4-7 kg)


https://magyardinnyetermelok.hu/
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

(o2}

Mirella (magvas gorogdinnye, csikos, sotét tonust crimson, kerek, 3,5-6 kg)
Boxy (magvas gorogdinnye, csikos, vilagos tonusu crimson, kerek, 3,5-7 kg)
Amaltea (fekete magszegény gorogdinnye, fekete héj, kerek, 4-5 kg)

Fashion (fekete magszegény gorogdinnye, fekete héj, kerek, 5-7 kQ)

Style (fekete magszegény gorogdinnye, fekete héj, kerek, 5-7 kg)
Morena (fekete magszegény gorogdinnye, fekete héj, kerek, 5-7 kQ)
Frilly (mini gorogdinnye, tigris csikos, mikro magvi vagy magszegény, 2-4 Kg)

Gatinho (mini gorogdinnye, tigris csikos, mikro magva vagy magszegény, 2-4 KQ)

Coralzinho (mini gordogdinnye, tigris csikos, mikro magvl vagy magszegény, 2-4 Kg)

Tropical Sunshine (Sargahusu magszegény gorogdinnye, fekete héj, kerek, sargahisi, 4-6
kg

Takarmany (kizardlag allati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizardlag

feldolgozott termékek esetében)

Az eléallitas azon 1épései, amelyeket a foldrajzi teriileten kell végezni

A termesztés minden 1épését (bakhatkészités, iiltetés, foliahtzés, 6ntdzés, takaras, ndvényapolas,
szedés) az eldallitasi teriileten kell elvégezni.

A Dbejegyzett elnevezéssel jelolt termék szeletelésére, apritasara, csomagolasara stb.
vonatkozo egyedi szabalyok

A bejegyzett elnevezéssel jelolt termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabalyok

A kovetkezd logot abrazold ontapadods cimkét jol lathaté modon el kell helyezni a kiszerelési
egysegeken, papirkonténereken, kartondobozokon, miianyag rekeszeken:

@

A logo a félkorivben elhelyezkedd ,,Medgyesi dinnye” felirat alatt kozépen egy csikozott zld
héjszinti, piros bélli és magvas egész dinnye lathat6, eldtte az abbol kivagott szelet dinnye fekszik.

A foldrajzi teriilet tomor meghatarozasa

A ,Medgyesi dinnye” termesztése az aldbb felsorolt telepiilések kozigazgatdsi hataran beliil
torténik:

Alméskamaras, Battonya, Békéscsaba, Csabaszabadi, Csanadapaca, Csorvds, Dombegyhaz,
Dombiratos, Elek, Gerendds, Kamut, Kaszaper, Kétegyhdza, Kétsoprony, Kevermes,
Kisdombegyhaz, Kunagota, Lokdshaza, Magyarbanhegyes, Magyardombegyhaz, Medgyesbodzas,
Medgyesegyhdza, Mezbhegyes, MezOkovacshaza, Murony, Nagybanhegyes, Nagykamaras,
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Nagyszénas, Pusztafoldvar, Pusztaottlaka, Szabadkigyos, Telekgerendas, Totkomlos, Ujkigyos,
Végegyhaza.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A ,,Medgyesi dinnye” és a foldrajzi teriilet kozotti kapcsolat a mindségen alapul.

A 3. pontban meghatdrozott foldrajzi teriilet talaj- és éghajlati adottsagai és az emberi szaktudas
egylittesen eredményezi a ,,Medgyesi dinnye” kiilonleges mindségét.

A ,Medgyesi dinnye” ize mézédes, cukortartalma legalabb 12 Brix fok. A gyiimdlcshus szine
nagyon ¢lénk, fajtatol fiiggden ¢€lénkvords vagy €lénksarga. Az érettségi allapota 95-100 %. A
terméshéj vastagsaga 0,5-2 cm kozotti.

Medgyesegyhaza és vonzéaskorzete Magyarorszag délkeleti, azon beliil is Békés varmegye
délebbre esd teriiletein, az Gin. Viharsarok tdjegységen huzddik el. Ezen teriiletekre jellemzd, hogy
a foldrajzi és éghajlati adottsagok kivaloak a ,,Medgyesi dinnye” termesztéséhez. A térség a Maros
hordalékkupjan fekszik melyet a Maros folyod alakitott ki és egy nagyon jO mindségl, jo
vizgazdalkodasu termdtalajt hozott 1étre, ennek kdszonhetéen kimagaslé a termOképessége.

A Korosok volgye és a kozel esd Bihar-hegység hegyvonulatai altal kialakitott mikroklima
jellemzdje az atlagosnal tobb csapadék és orszagos szinten is kimagasloan magas napsiitéses orak
szdma, mely nagyon fontos tényezd az itt termesztett dinnyendvekedési-, fejlédési- €s érési
folyamataban. A tenyészidGszakban rendelkezésre allo fénydsszeg minimum 6000-7000 lux. A
napsiitéses orak szama a nyari idészakban 880-920 o6ra.

A ,Medgyesi dinnye” érése szempontjabol kiemelked6en fontos a nyari iddszak nagy
hdéingadozasa, ezen a teriileten az éjszakai hdmérséklet 15-18 °C, nappal pedig atlagosan 30-35 °C.

Fontos emberi tényezd a helyi gazdak szakértelme, szorgalma és nyitottsdga. A helyi termeldk
uttord szerepet vallaltak a megajulo, technoldgiai elemek meghonositasdban az 1980-as évek
elejétdl napjainkig. A felhalmozott termeldi tudas ataddsa aparol fitira szallt. A helyi termeldk
specialis termesztéstechnologiai tuddsa magéaba foglalja a tok alanyra oltott hibrid dinnye fajtak
hasznalatat, az also6folia és az alagutfolia takaras alkalmazasat és a sorkoztakaro folidk hasznalatat
is. Az Ontozés csepegtetdszalagok segitségével torténik, mellyel az oldott tdpanyagok kijuttatidsa
egyenletes és a parolgas minimalis.

A magas napsiitéses orak szdmanak koszonhetéen alakul ki a jellemzden intenziv — fajtatol
fliggden - élénkvords vagy élénksarga szin és a magas cukortartalom. A forr6é nappalokat a Bihar-
hegység kozelsége miatt hiivos éjszakak kovetik, ez a hdingadozas az érés id6szakaban kiillondsen
fontos, eldsegiti a mézédes iz kialakulasat.

A gordgdinnye érettségének meghatarozasa nagy szakértelmet igényld feladat. A sajatgyokerti
dinnye esetében legalabb 95%-o0s érettségi allapot; oltott dinnyék esetében 100%-0S érettségi
allapot a kovetelmény. Az érettségi allapot megallapitasa a dinnye félbevagasaval allapithaté meg.
Az érett allapot 90%-t61 kezdddik ekkor a hus szine mar a fajtara jellemz6 (voros vagy sarga), a
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héj vastagsaga koriilbeliil 2 cm. A magok koriili maghaz zart. A 95%-os érettség esetén a héj
vastagsaga 1,5-2 cm k6zotti a maghaz nyilik. 100%-o0s érettségnél a héj vastagsaga 1,2-1,5 cm a
maghéz a mag koriil nyitott.

Az érettség megallapitdsa torténhet a kiillonbdzd idépontban bekotdtt termés kijeldlésével, a
termés héjszin megvaltozasa alapjan, a kocsany felkopaszodasara tekintettel vagy pedig megfeleld
jelold késsel vald kopogtatassal. Az érettség egyik mutatdja a terméshéj vastagsaga is, amely -
fajtatol fliggden - 0,5-2 cm kozotti érték lehet. A terméshéj vastagsaga a dinnyét félbevagva,
szemrevételezéssel keriil megallapitasra. Az érettség megallapitasat és az érett dinnyék szedésre
valo jelolését nagy tapasztalattal rendelkez6 személyek végzik. Ezek a ,,jelolok”-nek nevezett
szakemberek nagy ismerettel rendelkeznek az egyes fajtakrol. A ,,jelolok” kifinomult érzékkel és
gyakran tobb tiz éves tapasztalattal rendelkezve tudjdk megallapitani egyenként a dinnyék
érettségét. Mivel ezek a szakemberek a dinnyét kiilsé tulajdonséagai szerint szedik, ezért hosszl
tanulasi folyamat elézi meg az egyediil végzett munkat. Ismernilik kell a fajtakat és azok
jellemz6it, valamin, hogy az adott fajtdnal mely jelek mutatjdk az érést. Ezen szakemberek
tobbnyire mar gyerekkorukban elkezdik apjuk mellett a szakmat.

Az érettség megallapitasat kdvetden a dinnyéket, 2-3 cm kocsannyal levagva, kézzel helyezik a
szallit6 jarmiivekre.

A fentiek alapjan elmondhatd, hogy a ,Medgyesi dinnye” a kedvez6 mikro klimatikus
adottsagoknak és a helyi gazdak specidlis termesztéstechnologiai tuddsanak és tapasztalatanak
koszonheti kiillonleges mindseégét.

Medgyesegyhazan a dinnye termesztés fellendiilésének és kedveltségének koszonhetden 1995-ben
indult Gtjara a Medgyesegyhdzi Dinnyefesztival, mely minden évben megrendezésre kertil, hogy

népszerisitse a ,,Medgyesi dinnye” termék termesztését és fogyasztasat.

A termékleiras kozzétételére vald hivatkozas:

A Foldmiivelésiigyi Ertesitot a Szerkesztébizottsag kozremitkodésével az Agrarminisztérium szerkeszti.
A SzerkesztObizottsag elndke: Dr. Andréka Tamas

A szerkesztéség cime: Budapest V., Kossuth Lajos tér 11.

A Foldmiivelésiigyi Ertesit hiteles tartalma elektronikus dokumentumként a
http://www.kormany.hu/hu/foldmuvelesugyi-miniszterium/ honlapon érhet6 el.

Felelds kiad6: Dr. Andréka Tamas




