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A BIZOTTSAG VEGREHAJTASI HATAROZATA
(2019. janudr 16.)

egy elnevezés bejegyzése irdnti, az 1151/2012EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 49. cikke
szerinti kérelemnek az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban torténG kozzétételérdl

»,DZiugas” (OFJ)
(2019/C 28/03)

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurdpai Uni6é miikodésérsl szolo szerzGdésre,

tekintettel a mezG8gazdasdgi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirl sz616, 2012. november 21-i
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletre (') és kiillonosen annak 50. cikke (2) bekezdésének a) pontjara,

mivel:

(1) Litvdnia az 1151/2012/EU rendelet 49. cikkének (4) bekezdése alapjin kérelmet nydjtott be a Bizottsighoz
a ,Dziugas” elnevezés oltalma irdnt.

(2) A Bizottsdg az 1151/2012/EU rendelet 50. cikkével 0sszhangban megvizsgdlta a kérelmet, és arra a kovetkezte-
tésre jutott, hogy az megfelel a szban forg6 rendeletben meghatirozott feltételeknek.

(3)  Annak érdekében, hogy az 1151/2012/EU rendelet 51. cikke szerint lehetdség legyen felszdlaldsra az Eurdpai Unid
Hivatalos Lapjdban az emlitett rendelet 50. cikke (2) bekezdése a) pontjanak megfelelGen kozzé kell tenni
a ,Dziugas” elnevezéshez kapcsol6dé egységes dokumentumot és a termékleirds kozzétételére vald hivatkozast,

A KOVETKEZOKEPPEN HATAROZOTT:
Egyetlen cikk

A ,Dziugas” (OFJ) elnevezéshez kapcsolddd, az 1151/2012/EU rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontjiban emlitett
egységes dokumentumot és az ugyanott emlitett, a termékleirds kozzétételére vonatkozé hivatkozdst e hatdrozat mellék-
lete tartalmazza.

Az 1151/2012/EU rendelet 51. cikkével 6sszhangban e hatdrozat kozzététele jogot keletkeztet arra, hogy az e cikk elsé
bekezdésében emlitett elnevezés bejegyzése ellen e hatdrozatnak az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kozzététele
id8pontjatdl szdmitott hdrom hénapon beliil kifogdst emeljenek.

Kelt Briisszelben, 2019. janudr 16-an.
a Bizottsdg részérdl

Phil HOGAN

a Bizottsdg tagja

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.
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1. Elnevezés

~DZiugas”
2. Kérelmez§ orszig(ok)

Litvdnia
3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.3. osztély: Sajtok
3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A kozepesen zsiros, kemény ,Dziugas” sajt tehéntejbdl késziil, amelyet standardizdlnak, pasztéroznek és enzimekkel
megaltatnak, majd az alvadékbdl és sajtbdl dllé masszat specidlis médon dolgozzék fel és érlelik. A sajt készitése
kizdrélag a legeltetési id@szakban nyert tehéntejbdl torténik, amely a legjobb érzékszervi és mikrobioldgiai mutaté-
kat biztositja a hosszt érlelésti sajtoknak.

1. téblazat. A ,Dziugas” sajt érzékszervi mutatdi

Mutatd Jellemzés

Szin Legaldbb 12 hénapig érlelt sajt: krémes/sargds, a kéreg mellett valamivel intenzivebb

Legalabb 18 hoénapig érlelt sajt: a sdrgdstl a krémesig, a kéreg mellett valamivel
intenzivebb (és zoldes drnyalatd)

Legaldbb 24 hoénapig érlelt sajt: a sdrgdstol a krémesig, a kéreg mellett valamivel
intenzivebb matt zoldes

Legaldbb 36 honapig érlelt sajt: sdrga, esetleg vOrosessirga vagy barna marvanyos
arnyalattal, a kéreg mellett valamivel intenzivebb

Legaldbb 48 honapig érlelt sajt: sdrga, esetleg narancssdrga drnyalattal, a kéreg mellett
valamivel intenzivebb

Legaldbb 60 hoénapig érlelt sajt: a sdrgdtdl a sotétsdrgdig, vordsessarga drnyalattal,
a kéreg mellett a széleknél sotétebb, és észrevehetGen intenzivebb szindtmenettel.
A sajtmassza vagdsfelilletén megjelend sdrga szindi, narancssdrga drnyalati tésztdban
a kalciumsé fehér kristdlyai lathatok.

Megjelenés A lapos, hengeres sajtkorong méretei: magassdg: 9,0-10,0 cm, dtméré: 22,0-24,0 cm,
tomeg: 4,2-4,5 kg.

Vigésfeliilet A sajt lyuk nélkiili, bar alkalmanként szabdlytalan lyukakat és finom repedések lehet-
nek benne. A kalciumsé és a tirozin aminosav apré, fehér és elkillonilt kristdlyai is
lithatok.

[z és szag A sajt telt, édes, ugyanakkor pikdns izti, h6 hatdsdra enyhén gylimolcsos utdizekkel.

Finoman friss, tejsavra és szdritott sajtra emlékeztetd aromaval.

Allag A sajtmassza kemény, de konnyen torik. Minél tovébb érlelik, a sajt anndl kemé-
nyebbé vilik és anndl t6bb roppands kristélyt tartalmaz.
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2. tabldzat. A ,DZiugas” sajt fizikai és kémiai jellemzdi
A mutatb neve Standard érték
A sajt szdrazanyagdnak zsir- 39-40

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

tartalma (%)

Nedvességtartalom (%) 34-35

Ftkezésiso-tartalom (%) 1,8-2,2

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

— kizdrélag a legeltetési idGszakban (méjustdl oktdberig) nyert tehéntej; az ekkor legeltetett tehenek nem kaphat-
nak semmilyen kiegészit6 takarmdnyt,

— palcika alaka tejsavbaktériumok (Lactobacillus) és gomb alakd termofil baktériumok (Streptococcus) starter
kultarai,

— a Rhizomucor miehei mikrogomba tenyészetébdl nyert mikrobioldgiai eredett, protedz tipust tejalvasztd enzim,
— étkezési sO.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tejkeverék el6készitése, a savd starter elGdllitdsa, a tejkeverék enzimes kicsapatdsa, az alvadék- és sajtszemcsék
feldolgozdsa, valamint a sajt formazdsa, préselése, s6zdsa és érlelése egyardnt a meghatdrozott foldrajzi teriileten
torténik.

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa

A foldrajzi teriiletet az északnyugat-litvaniai Szamogétfold Telsiai jardsdhoz tartozd Telsiai varosa alkotja, és
a Telsiai jardsban (Litvdnia) fekvd Ryskénai, Degaiciai, Gadiinavas és Vie$vénai telepiilések hatdroljak.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Dziugas” sajt és a foldrajzi teriilet kozotti kapcsolat alapjdul a termék j6 hirneve szolgdl, amelyet a helyi sajtké-
szité mesterek e kemény sajt elkészitése és érlelése terén szerzett tapasztalata hatdroz meg.

A ,Dziugas” sajtot Telsiai varosdban készitik, ahol egy Dziugo kalnas néven ismert foldvar taldlhat6. Az Gsi legenda
gy tartja, hogy az épitményt egy szamogétfoldi hadiir, DZiugas tiszteletére nevezték el. A hiedelem szerint DZiugas
erejének titka a tanydja pincéjében tartott sajtban rejlett, amelynek fogyasztdsakor a hadir rendkivilli erdre tett
szert.

Régen csak tejsavbaktériumokkal megalvasztott tejet haszndltak Litvanidban a tr6 készitéséhez. Az északnyugat-
litvaniai Zemaitija (Szamogétfold) teriiletén azonban a mezégazdasdgi termelSk feleségei erjesztett sajtokat is tudtak
késziteni széritott borjigyomor felhasznédlasaval. A Telsiai varosaban létrehozott ,Alka” mizeumban lathatok azok
a fabol késziilt sajtformdk, amelyeket a mez8gazdasdgi termelSk feleségei az erjesztett sajtok készitéséhez hasznl-
tak. A 18. szdzadi kronikdk szerint a szamogétfoldiek jellegzetes iz, aromdjt, dllaga és megjelenésti sajtot tudtak
késziteni. A klaipédai Sakala kiadéhdz altal 1936-ban megjelentetett DidZioji Viréja cimd konyv leirja az egy vagy
két évig érlelt hazi kemény sajt készitésének receptjét.
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A Telsiai egyhazkeriilet 1926. évi megalapitdsakor Telsiai vérosa lett Zemaitija kisebbségi és torténelmi térségének
f6varosa, napjainkban pedig a térség szellemi, kulturdlis, miivészeti és tudomdnyos kozpontjaként ismert. Ez
magyardzza, hogy miért éppen ebben a vdrosban tomériiltek régtsl fogva a térség legjobb kézmiives mesterei.

A sajtok és mds tejtermékek régéta fontosak a térség lakosainak tdpldlkozdsiban. A térségben a 20. szdzad eleje 6ta
folyik a sajtok iparszerdi gyartdsa. A szamogétfoldiek szdmara hosszl Gt vezetett a kemény sajtok gydrtdsihoz. Az
elsg tejiizem 1924-ben kezdte meg mikodését Telsiaiban, mégis 1985-ig kellett vdrni arra, hogy egy Gjonnan épi-
tett gyartéizemben elinduljon a ,DZiugas” alapjul szolgdlé kemény sajtok kisérleti gyartdsa. Az eldallitott sajt
mennyisége az Uj technikai kézikonyveknek és termékleirdsoknak koszonhetSen 1994-t6l kezdett novekedni.
A sajtgydrtds mértékét tekintve komoly eltérések ldthatok az egyes idGszakokban. Az elédllitds 2006-t6] kezdett
jelentGsen novekedni, és ez a tendencia azéta is toretlen. Evente mintegy 10 000 tonna kemény sajt eléallitdsa tor-
ténik. A gydrtdsi volumen novekedését a ,DZiugas” sajt Ddnidba, Finnorszdgba, Olaszorszdgba és mds orszdgokba
torténd kivitele okozza. Litvanidban ez a legismertebb és a leggyakrabban vésérolt kemény sajt.

A helyi kézmiives mesterek egyediildllé szaktuddsa segitett az erre a teriiletre jellemz§ termék létrehozdsaban. Egy
4 kg-os sajtkoronghoz mintegy 60 liter, a legeltetési idGszakban nyert tehéntej szitkséges. Ez a tej biztositja
a legjobb érzékszervi és mikrobioldgiai mutatékat a hosszi érlelésii sajtoknak. A sajtkészitési folyamat részeként
nagyon fontos a savébél elddllitott gydrtasi starterben biztositani a Lactobacillus és a Streptococcus baktériumok opti-
mélis ardnydt. A gydrtdsi startert a fermentdcios starterbdl nyerik (ebben a savo erjesztése szdraz fagyasztott starter
felhasznélasaval torténik). Ez a gydrtdsi starter tenyészet akdr otszor is felhaszndlhaté. Minden soron kovetkezd
gydrtdsi starter erjesztését az el6z8 gydrtdsi starterrel végzik. A savobdl készitett minden gydrtdsi starterben
biztositani kell a Lactobacillus és a Streptococcus baktériumok el8irt ardnydt. A gydrtdsi starterek készitése sordn
a baktériumtenyészetek kozotti ardny enyhén eltérhet az el8irt értéktSl. A baktériumtenyészetek kozotti dllandé
ardny fenntartdsa érdekében ezért a tapasztalt sajtkészit6k a gydrtdsi starter (savl) pasztérozését és a folyamat id6-

tartamat szabalyozzak. Emellett a savd startert (savot) automatizalt mod helyett kézzel, a fiit6- vagy hiitdszelepek
szabdlyozdsa ttjan pasztdrozik.

s

A ,Dziugas” sajt el6dllitdsinak nagyon fontos fézisa az érlelés, amelyet szintén nagyon meghatdroz a sajtkésziték
szakértelme. Erlelése soran a ,Dziugas” sajtot specidlis tiroloedényekben fiigg6legesen helyezik el folyamatosan
forgd, kerek rudakon. A ,Dziugas” sajtot hdromnaponta mintegy 60 °-kal forgatjdk el kézzel annak érdekében, hogy
a sajtkorong nedvességtartalmanak csokkenése kozben biztositani tudjdk a sajt oldalsé feliileteinek sima és egyenle-
tesen szdraz jellegét. Ily médon az érlelési fazis végére megtorténik a sajt 360 °-kal valé elforgatdsa, ezaltal
biztositva a ,DZziugas” sajt minéségi mutatéinak allanddsdgat. A helyi sajtkészit6k szakértelmének koszonhetGen
jelennek meg a ,DzZiugas” sajtot megkiilonboztet specidlis jellemzdk, amelyek a termék j6 hirnevét is
meghatdrozzak.

A ,Dziugas” sajt jo hirneve a kovetkezSkon alapul: (1) a Litvdnidban és szerte a vildgon elnyert szdmos dij; (2) ez
a sajt a litvan élelmiszerek jelképévé valt, és a kilfoldi vendégek is gyakran ezt kapjdk ajandékba; (3) a sajt ismert-
sége nem csupdn izjellemzdinek, hanem az aktivan fejlesztett oktatdsi tevékenységeknek és a sajtfogyasztdsi kultira
elémozditdsdnak is koszonhetd.

1998 és 2017 kozott a sajt 51 dfjat nyert, amelyek koziil néhdnyat érdemes megemliteni. A sajt Litvdnidban el6-
szor 1998-ban nyerte el az év terméke cimet, majd a kovetkez$ évben megrendezett ,AgroBalt’99” nemzetkozi
kiallitdison aranyérmet kapott. 2009 6ta minden évben versenyt rendeznek a legnépszerbb termék kivalasztasara.
A verseny kiilonboz8 kategéridiban indulé termékek nevezése az orszdg kiskereskedelmi ldncaiban mért fogyasztoi
vélasztdsok és eladdsi eredmények, valamint mindségi kritériumok alapjan torténik. Immdr hatodik éve folya-
matosan a ,DZiugas” sajt kapja az elsG dijat és az év legnépszertibb termékének jard elismerést.

A sajt 2005-ben az oroszorszagi ,,Prodexpo” kiallitison nyerte az els6 nemzetkozi aranyérmét, majd ugyanazon
a kidllitdson 2008-ban, 2010-ben és 2014-ben is aranyérmes lett. A szentpétervéri ,Peterfood-2010” nemzetkézi
szakkidllitdson megkapta a legnépszertibb terméknek jiré tantsitvinyt. A Kivdlo [z Dij odaitélését megel6zGen
a briisszeli Nemzetkozi [z és MinGség Intézet (iTQi) dltal 2011-ben szervezett étel- és italkdstolé versenyen a sajt
két csillagot kapott, majd ezt 2013-ban megismételte, 2014-ben azonban egy 36 honapig érlelt ,DZziugas” sajt els-
szor érte el a lehetd legjobb mindsitést: hdrmat a maximdlisan adhat6 hdrom aranycsillagbdl. A 2015-ben és 2016-
ban ismét begytjtott harom aranycsﬂlag nyoman a sajt elnyerte a KRISTALY [Z DIJAT; ezt csak azon termékek
kaphatjak, amelyek harom egymadst kovet§ évben harmat szereznek a maximadlisan adhaté harom aranycsillagbol.

A németorszdgi ,Goldener Preis — 2011, az Egyesilt Kirdlysdgban 2012-ben rendezett Nemzetkdzi Sajtbajnoksdg
(International Cheese Awards) és a 2012. évi moszkvai World Food kidllitds egyardnt aranyéremmel dijazta
a ,DZiugas” sajtot. A 2013. évi SIAL CHINA élelmiszeripari szakkidllitdson a sajt elnyerte a SIAL innovéciés nagydi-
jat. A 2014-ben Lengyelorszdgban megrendezett 18. ,EuroGastro” nemzetkozi védsiron a 24 hoénapig érlelt
,Dziugas” sajtot valasztottdk a legjobb terméknek. A ,Dziugas” kapta a svdjci székhelyi ICERTIAS nemzetkozi

minGsitS szervezet 2015. évi ,Best Buy” dijdt, a 36 hénapig érlelt sajtot pedig a ,Premio Roma 2017” keretén beliil
részesitették elismerésben.
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Sajatos izének koszonhetden a ,Dziugas” sajt a litvdn élelmiszeripari termékek egyik szimbdlumadva vélt, amelyet
izletes ajandékként gyakran visznek kiilfoldi baratoknak vagy iizleti partnereknek, illetve kiilfoldon él6 rokonoknak.
Litvdnia elnoke ezt a sajtot adja ajandékba a kiilfoldi dllamok vezetSinek. Dalia Grybauskaité litvan elnok egy litvan
,Dziugas” sajtot adott ajindékba, amikor 2013-ban gratuldlt Angela Merkel német kancelldr vélasztdsi gy6zelméhez.
A Stilius magazin 2013. oktober 15-én megjelent cikke pozitivan értékelte a Zemaitija térségbdl szdrmazé
,DZiugas” sajt németorszagi fogadtatdsat, majd a Lietuvos rytas napilap egy 2014. majus 3-i cikke arrdl értekezett,
hogy a ,Dziugas” sajt globdlis j6 hirneve a kovetkezetes termékmindség fenntartdsira kotelezi az el6allitokat.
A kemény sajtok kirdlyaként” emlegetett ,Dziugas” sajt kiilonds népszertiségnek 6rvend a fogyasztok korében.
2016. szeptember 1-jei szdmdban a Draugas napilap 6romét fejezte ki amiatt, hogy a litvdn ,Dziugas” sajt mér az
USA fogyasztdi szdmara is elérhetd. A Lietuvos rytas napilap egy 2017. janudr 28-i cikkében arrdl irt, hogy miként
kapnak a sajtbol Litvania kiilfoldi nagykovetségeinek vendégei. A ,DzZiugas” sajt az egész vildigon népszertisiti Litva-
nidt. Egy cikk beszdmol a sajtnak Briisszelben adott dijrél és megemliti, hogy a ,DZiugas” az elsé litvan sajt, amely
dzsiai elismerésben részesiilt. A Lietuvos rytas 2017. marcius 18-i szdmdnak egyik cikke szerint az egyediil ra jel-
lemz§ kivételes izvildg miatt a ,Dziugas” a legmagasabb mindsités( sajt Litvanidban.

A ,Dziugas” bemutatdsa megtaldlhat6 a sajtoknak szentelt Good cheese 2013-2014 cim(i magazinban és a vildg sajt-
jairél 2015-ben kiadott konyvben is (Dorling Kindersley Ltd, World Cheese Book, 2015, 352. o.).

A legeltetési idény mdjusi induldsakor, amely egyttal a ,DZziugas” sajt elGallitdsanak a kezdete is, TelSiaiban megren-
dezik a ,Dziugas Nap” fesztivélt, ahol egy kilonbizottsdg értékeli az egy évvel kordbban késziilt és 12 hénapig
érlelt sajt érzékszervi jellemzdit. Az ennél hosszabb ideig érlelt sajtokbdl is mintat vehetnek, hogy osszehasonlitsak
sziniiket, fziiket, textdrdjukat és egyéb tulajdonsdgaikat.

2013-ban ,Dziugas” Hazak [,Dziugas” namai] nyiltak TelSiaiban, Vilniusban és Klaipédaban, ahol sajtkéstolokat és
oktatdsi programokat szerveznek. Ezeken a kostolokon eddig mintegy 13 000 f6 vett részt. 2016-ban az egyik
,Dziugas” Haz egy ,DZiugas” mizeumnak is helyet adott. A foldszinten létrehozott kidllitds bemutatja a ldtogatok-
nak az egyes torténelmi korok tejipart, a Zemaitija térségre jellemzé tejtermék-készitési hagyomdnyokat, valamint
a ,Dziugas” kemény sajt készitésének torténetét. Zemaitija févdrosdban mér évek 6ta mikodik és a Telsiai jdrds
egyik legnépszertibb litvanyossigdnak szdmit a ,Dziugas” Hdz. A ,DZiugas” Haz ldtogathatdsdgdrdl a szamogétfoldi
idegenforgalmi téjékoztatdsi kozpont [V] Zemaitijos turizmo informacijos centras] ad felviligositast.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

http://zum.Irv.lt/suris-dziugas-paraiska-su-produkto-specifikacija
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