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A BIZOTTSAG VEGREHAJTASI HATAROZATA
(2019. januir 24.)

az ,Antequera” (OEM) elnevezéshez kapcsol6dd, az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi
rendelet 53. cikke szerinti, nem kisebb jelentGségii termékleirds-médositis jovahagydsira irdnyulé
kérelemnek az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban torténg kozzétételérél

(2019/C 36/08)
AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurdpai Uni6é miikodésérél szolo szerzédésre,

tekintettel mez8gazdasdgi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és
tandcsi rendeletre (') és kiilonosen annak 50. cikke (2) bekezdésének a) pontjdra, osszefiiggésben 53. cikkének
(2) bekezdésével,

mivel:

(1)  Spanyolorszdg az 1151/2012/EU rendelet 49. cikkének (4) bekezdésével osszhangban az ,Antequera” (OEM) ter-
mékleirdsinak nem kisebb jelent6ségli médositdsara irdnyuld kérelmet nyfjtott be.

(2) A Bizottsdg az 1151/2012/EU rendelet 50. cikkével 6sszhangban megvizsgdlta a kérelmet, és arra a kovetkezte-
tésre jutott, hogy az megfelel a szoban forgd rendeletben meghatarozott feltételeknek.

(3) Az 1151/2012/EU rendelet 51. cikke szerinti felszdlaldsok benydjtdsdnak lehetdvé tétele érdekében
a 668/2014/EU bizottsdgi végrehajtasi rendelet () 10. cikke (1) bekezdésének elsg albekezdése szerinti, nem kisebb
jelent8ségii termékleirds-moédositds jévahagydsdra irdnyuld kérelmet, az ,Antequera” (OEM) bejegyzett elnevezéshez
kapcsol6dé mddositott egységes dokumentummal és az érintett termékleirds kozzétételére vald hivatkozdssal
egyiitt kozz¢é kell tenni az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban,

A KOVETKEZOKEPPEN HATAROZOTT:

Egyetlen cikk

A 668/2014[EU bizottsagi végrehajtdsi rendelet 10. cikke (1) bekezdésének elsg albekezdése szerinti, nem kisebb jelen-
t6ségli termékleirds-modositds jovdhagydsira irdnyulé kérelmet, az ,Antequera” (OEM) bejegyzett elnevezéshez
kapcsolédé modositott egységes dokumentummal és az érintett termékleirds kozzétételére valé hivatkozassal egyiitt,
e hatdrozat melléklete tartalmazza.

Az 1151/2012/EU rendelet 51. cikkével 6sszhangban e hatdrozat kozzététele jogot keletkeztet arra, hogy az e cikk elsé
bekezdésében emlitett modositds ellen e hatdrozatnak az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kozzététele idGpontjatdl
szamitott harom hénapon beliil felszélaljanak.

Kelt Briisszelben, 2019. janudr 24-én.

a Bizottsdg részérdl
Phil HOGAN

a Bizottsdg tagja

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.

() A Bizottsdg 668/2014/EU végrehajtdsi rendelete (2014. junius 13.) a mez8gazdasagi termékek és az élelmiszerek mingségrendszerei-
16l sz6016 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet alkalmazdsdra vonatkozé szabdlyok megallapitdsarél (HL L 179.,
2014.6.19., 36.0..
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MELLEKLET

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLE[RAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012[EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének els§ albekezdése szerinti mddositis jovahagydsira
irdnyul6 kérelem

»Antequera”
EU-szdm: PDO-ES-00327-AMO03 - 2018.3.19.
OEM (X) OFJ ( )
1.  KérelmezG csoportosulds és jogos érdek

Consejo Regulador de la denominacién de origen ,Antequera”
Carretera de Cérdoba, S|N

29200 Antequera — Mdlaga

ESPANA

Tel. +34 952841451
E-mail: info@doantequera.org

Az ,Antequera” oltalom alatt ll6 eredetmegjelolés szabdlyoz6 tandcsa a tagallami illetékes hat6sdg altal az eredet-
megjelolés igazgatasdért felelGs testiiletként elismert nonprofit szervezet, amely a termék eldéllitdsdban szerepet
jatsz6 gazdasdgi szereplSket képviseli, emellett az dltala képviselt gazdasagi és dgazati érdekek esetében tiszteletben
tartja a demokrécia és a reprezentativitds elvét, azdltal, hogy megkiilonboztetett figyelmet fordit a kisebbségi érde-
kekre, a kiillonb6z6 érdekek képviselete ugyanis paritdsos alapon torténik.

Ezenkiviil a szabalyozé tandcs jogképességgel rendelkezik, ami lehetévé teszi, hogy a nemzeti jogszabdlyoknak — és
konkrétabban az andaltiziai agir-élelmiszeripari és haldszati dgazat minGségérél sz6lo, 2011. mdrcius 25-i
2/2011. sz. torvény 13. cikke (2) bekezdése a) pontjdnak — megfelel6en benyujtsa ezt a moédositdsra irdnyuld
kérelmet.

2. Tagdllam vagy harmadik orszig
Spanyolorszdg
3. A termékleirds médositissal (mddositdsokkal) érintett rovata
— [0 A termék elnevezése
— A termék leirdsa
— [ Foldrajzi teriilet
— [ A szdrmazds igazoldsa
— 0O Az elééllitds méodja
— [X Kapcsolat
— 0O Cimkézés
— [ Egyéb [részletezze]
4. A médositis(ok) tipusa

— [X Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentGséglinek nem tekintheté maédositdsa

— [ Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent@séglinek nem tekinthet6 oly mddon t6rténé modositdsa, amelyre
vonatkozéan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékii) dokumentumot

5. Mbédositdsok

A termékleirds ,Az olajok fizikai-kémiai és érzékszervi jellemz6i” cimd B.3. szakasza, valamint az egységes
dokumentum ugyanennek megfelel§ 3.2. pontja médositésra keriilt. A termékleirds, amelyre az egységes dokumen-
tumban taldlhat6 link mutat, aktualizalva lett.

A K270 (ultraviola-abszorpcié 270 nm)” fizikai-kémiai paraméter 0,15-r6l 0,18-ra véltozik.
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Indokolds: Az elmdlt évek sordn megdllapitdst nyert, hogy miutdn a jobb mindség és a gyimolcsosebb olajok
elérése érdekében az ,Antequera” OEM haszndlatdra jogosult termel6k altal alkalmazott termesztési gyakorlatoknak
koszonhetGen a betakaritds idGpontja egyre kordbbra keriilt, a K270-érték csekély mértékben emelkedett, magas
gytimolesosségi medidnokkal, melyek esetében a K270 paraméter értéke eléri vagy adott esetben meghaladja
a 0,15-es felsé hatdrt, de a hatdlyos jogszabdlyokban meghatdrozott fels§ korlatot nem éri el.

A K270 paraméter dltaldban az olaj oxiddciés dllapotdhoz kapcsolodik, de a témdhoz kapcsolodd kiilonbozs
tudomdnyos vizsgdlatok bizonyitottdk, hogy szoros osszefiiggés dll fenn a K270 értéke és az olivaolaj természetes
osszetétele kozott: a kordbbi betakaritdsbol szdrmazé olajok esetében szdmottevGen magasabb értékek
mutatkoznak e paraméter tekintetében, ami ugyanakkor a nagyobb mennyiség(i fenolvegyiilet jelenlétével is magya-
razhatd, melyek elnyelési mértéke 280 nm hullimhossznal helyezkedik el, ami torzitja az adatokat. Paradox médon
e fenolvegyiiletek jelenléte jelentds mértékben meghatdrozza az oxiddcids stabilitdst és szdmos, a szliz olivaolajra
jellemz§ érzékszervi tulajdonsdgot.
EGYSEGES DOKUMENTUM
»Antequera”
EU-sz4m: PDO-ES-00327-AMO03 — 2018.3.19.
OEM (X) OFJ ( )
1. Elnevezés

~Antequera”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Spanyolorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

osztély: Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Extra szliz olivaolaj, amelyet az olajfa (Olea europaea L.) termésébdl dllitanak el kizdrdlag fizikai vagy mechanikus
eljarassal, az olaj természetes kémiai Osszetételét nem megvaltoztaté hémérsékleten, megdrizve a termés eredeti
izét, aromdjdt és jellemzdit.

Az érzékszervi jellemzGket tekintve ezek az olajok a zold olajbogyé és mds érett termések, igy a mandula és
a bandn gytimolcsosségét, valamint a z6ld fiivek jegyeit mutatjdk, a kozepestdl az erdsig terjedd intenzitdssal. Mds-
felgl a keserti és csipds jegyek enyhe-kozepes intenzitdssal jelentkeznek, és tokéletes harménidt alkotnak a kissé
édesebb izekkel.

Az ,Antequera” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6léssel ellitott olajok olyan extra sziiz olivaolajok, amelyeknek feltét-
leniil a kovetkezd jellemzdkkel kell rendelkezniiik:

Fizikai-kémiai paraméterek

Savassag (%) Legfeljebb 0,3
Peroxidszdm (meq oxigén/kg olaj) Legfeljebb 10
K270 (ultraviola-abszorpcié 270 nm) Legfeljebb 0,18

Erzékszervi jellemzdk:

Gytimolcsosségi medidn 4 vagy anndl nagyobb

Hibamedidn 0-val egyenld

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrolag feldolgozott termékek esetében)

Extra sz{iz olivaolaj, amelyet az Hojiblanca fajtdji — vagy kisebb részben a Picual vagy Marteflo, az Arbequina,
a Picudo, a Lechin de Sevilla vagy Zorzalefio, a Gordal de Archidona, a Verdial de Vélez Milaga és a Verdial de
Huévar fajtdji — olajfa (Olea europaea, L.) termésébdl dllitanak eld.
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Az uralkodd, legtobb termést hoz6 fajta az Hojiblanca, amely a teriilet olajfaiiltetvényeinek t6bb mint 90 %-at teszi
ki. A tobbi fajta masodlagosnak tekinthetS, mivel jéval kisebb ardnyban fordul el§ a teriileten. A helyi eredettinek,
6shonosnak tekintett fajtdk az Hojiblanca és a Gordal de Archidona.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A termék eldallitdsahoz felhaszndlt olajbogyd a termesztési teriileten taldlhaté bejegyzett olajfatiltetvényekrdl szar-
mazik, és az engedélyezett fajtdk koziil keriil ki.

Az olajat a termesztési teriileten taldlhaté és a meghatdrozott feltételeket teljesitd bejegyzett olajmalmokban éllitjak
el6.

Az eldallitds szakaszai a kovetkezdk: az olajbogyd tisztitdsa, mosdsa és mérése; a massza keverése; a szdrazanyag és
a novényi lé levalasztdsa folyamatos centrifugdldssal; a szdrazanyag levélasztdsa folyamatos centrifugdldssal;
a dekantdlds és a tdrolds.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

Az olajat — a hatdlyos szabélyozdsnak megfelelen — sotét iiveg-, sotét mianyag- vagy élelmiszeripari célra szdnt
anyaggal bevont fémedényekbe, illetve élelmiszeripari célra szdnt kerdmiaedényekbe csomagoljak, mivel ezek az
edények hosszabb ideig meg6rzik az olaj fizikai-kémiai és érzékszervi tulajdonsdgait, és mivel nem véltoztatjak meg
a tartalmuk mindségét, ugyanis korlatozzak az olaj oxidacids folyamatit felgyorsité fény behatoldsat.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A bejegyzett cégek sajat kereskedelmi cimkéit az eredetmegjelolés logbjanak haszndlata tekintetében az ellendrzd
szerv feltigyeli. A cimkéken kotelez8en fel kell tiintetni a ,Denominacién de Origen Protegida Antequera” jelzést
vagy az eredetmegjelolés szimbolumat, valamint az Unid jelképét.

A forgalomba hozott oltalom alatt dll6 olaj csomagoldsdt — barmely tipusii legyen is az — el kell ldtni egy garancia-
zdrjeggyel, valamint az ellendrzg szerv dltal kiadott vagy az eredetmegjel6lés logbjanak haszndlata tekintetében
ellenérzott szdmozott cimkével vagy hdtcimkével. Az emlitett hdtcimkéket minden esetben a bejegyzett
csomagoldiizemben kell felhelyezni oly mdédon, hogy azok ismételt felhasznaldsa ne legyen lehetséges.

4. A foldrajzi teriilet tomér meghatdrozdsa

A termesztési teriiletet a Mdlaga tartomanyban taldlhaté kovetkezd telepiilések kozigazgatdsi teriilete alkotja:
Alameda, Almargen, Antequera, Archidona, Campillos, Cafiete La Real, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente
de Piedra, Humilladero, Mollina, Sierra de Yeguas, Teba, Villanueva de Algaidas, Villanueva del Rosario, Villanueva
del Trabuco és Villanueva de Tapia, valamint Cérdoba tartomdnyban Palenciana telepiilés.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A termesztési teriilet az andalziai Betikai-hegység medencéinek nyugati szélén elhelyezked§ Antequerai-medence
természeti Ovezetéhez tartozik. Eszakon Cordoba és Sevilla, nyugaton Sevilla és Cadiz, keleten pedig Granada
tartomdnnyal hatdros. Déli hatdrdt a Betikai-hegység alatti hegyvonulat alkotja, amely elvélasztja a teriiletet
a Mélagai-hegyektdl, a Guadalhorce-volgyben taldlhaté Hoyas-t6l, valamint a Serrania de Ronda régidjatol, amelyek
mind Malaga tartomdnyhoz tartoznak.

A teriilet sajtos geomorfologiai és éghajlati jellemzdkkel rendelkezik. A régié lankds domborzat (400-600 méter
magas), alacsony fekvésti teriiletet foglal magdban, amelyet az olivatermesztéshez killonosen szerencsés mikroklima-
tikus és talajfeltételeket biztositd hegyrendszer fog kozre északrél (Cordilleras Subbéticas) és délrgl (Sistema
Penibético).

Az olajfaiiltetvények 450-600 méteres magaslati pontokon helyezkednek el kozepes mélységti és rendkiviil meszes
talajon (20-70 %-os karbonittartalom). Ugyanakkor az Antequerai-medence viznyel§ jellege miatt — aminek
koszonhetden tobbszinti folyoteraszok jottek létre — a talaj nagy mennyiségd, a foldtorténeti harmadkorbdl szér-
mazé iledéket, igy kozéppliocénkori vorosagyagot tartalmaz, ezért az olajfaligetek talaja magas kdliumtartalommal
és jelentds nedvességtirold képességgel rendelkezik, ami vegetdci6juknak kedvezd, mivel ennek koszonhetSen
a termesztésitkre szant terilletek 90 %-dt nem oOntozik. Az antequerai régié mérsékelten meleg mediterrdn
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éghajlattal, az andalaziai Betikai-hegység medencéiben valé elhelyezkedésének koszonhetSen némi kontinentdlis jel-
leggel rendelkezik. Ez az elhelyezkedés nagy téli-nydri, illetve nappali-éjszakai h6mérsékletingadozdssal jar. A leghi-
degebb hénap (janudr vagy december) kozéphémérséklete 6 °C és 9 °C kozott véltozik. A legmelegebb hénap jalius
és augusztus, a kozéphdmérséklet ekkor 22-27 °C.

A termék sajdtossdgai

Az érzékszervi tulajdonsdgok tekintetében az ,Antequera” OEM-mel elldtott extra sziiz olivaolajat a z6ld olajbogyd
kozepes—erds intenzitdsi gytimolcsossége jellemzi (4 vagy a feletti medidn), amelyet egyéb érett gytimolesokre, igy
a manduldra és a bandnra, valamint a zold fiivekre emlékeztetS szamos kedvezd jegy kisér. Az olaj enyhe-kozepes
intenzitdsti keserdi és csip@s jegyeket mutat, amelyek tokéletes harmonidt alkotnak a kissé édesebb izekkel. Ami
a fizikai-kémiai jellemzdket illeti, a terméket alacsony, 0,3 % alatti savassdg, alacsony, 10 alatti peroxidszdm és
alacsony, 0,18 alatti ultraviola-abszorpcié (K270) jellemzi.

Az olajra rendkiviil kiegyenstlyozott zsirsavosszetétel jellemzs. Magas, 78-81 % kozotti olajsavtartalommal és
kozepes, 5-8 %-os linolsavtartalommal rendelkezik; az olajat az egyszeresen telitetlen és a telitett zsirsavak kozotti
magas, 11 és 15 kozotti ardny, illetve a mérsékelt 15 és 12 kozotti olajsav/linolsav ardny jellemzi, ennélfogva az
olajat konnytinek érezziik.

Az olaj a magas tokoferoltartalomnak koszonhetSen mérsékelten stabil. Az Antequera olajok ugyanebbdl kifoly6lag
E-vitaminban gazdagok.

Az Antequera olajok el nem szappanosithaté frakcidja kapcsdn megjegyzendd, hogy metilészter-tartalmuk igen
magas, tobb mint 30 mg minden 100 g olajban.

A foldrajzi teriilet és a termék jellemz6i kozotti ok-okozati kapcsolat

Koszonhetden az Gshonos Hojiblanca fajta azon tulajdonsdgdnak, hogy — mivel az olajfinak a talajbdl kell kivonnia
a kalciumot — jol tiiri a foldrajzi teriilet agyagos talajait, valamint az Antequerai-medence természeti tdjegységét
meghatdrozé kontinentdlis jellegd, hideg és szdraz telekkel jellemezhet6 mediterrdn éghajlatot, az e teriileten — az
év hidegebb hénapjaiban — sziiretelt 6shonos Hojiblanca olajbogydbdl a kovetkezd tulajdonsdgokkal rendelkezd
olivaolaj készithets: érzékszervi szempontbdl a zold olajbogy6 gyiimolcsossége (4 vagy a feletti medidn), az egyéb
érett gyiimolcsokre, igy a manduldra és a bandnra, valamint a zold fiivekre emlékeztet§ szdmos kedvezd jegy, vala-
mint az enyhe—kozepes intenzitdsii keserti és csip8s jegyek emelendSk ki, fizikai-kémiai tekintetben pedig az
alacsony, 0,3 % alatti savassdg, az alacsony, 10 alatti peroxidszdm és az alacsony, 0,18 alatti ultraviola-abszorpci6
emlitendd.

Misfeld], a teriiletre jellemzd alacsony téli h6mérsékletnek koszonhetéen az Gshonos Hojiblanca fajta érési idGszaka
késdbbre esik, ami az olaj savas jellegének megvéltozasat idézi el6, a telitett és telitetlen zsirsavak rovasira névelve
az olajsavtartalmat, amely eléri a 78-81 %-ot.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)
Az elnevezéshez tartozd termékleirds teljes szovege a kovetkezd internetcimen olvashaté:

http:/[www.juntadeandalucia.es/export/drupaljda/Pliego_Antequera_modificado.pdf

vagy

http:/fwww.juntadeandalucia.es/organismos/agriculturapescaydesarrollorural/areas/industrias-agroalimentarias/calidad-
promocion/paginas/denominaciones-calidad-aceite-oliva.html, a termékleirdsra mutaté link a termékmegjelolés neve alatt
talalhaté.

vagy

elérhetd a MezGgazdasgi, Haldszati és Vidékfejlesztési Tandcs (Consejerfa de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural)
nyitéoldaldn keresztill (http://www.juntadeandalucia.es/organismos/agriculturapescaydesarrollorural.html), a kovetkezd
titvonalon: ,Areas de actividad”/,Industrias Agroalimentarias”/,Calidad y Promocién”/,Denominaciones de Calidad”/,Ace-
ite de oliva virgen extra”; a termékelirdsra mutatd link a termékmegjelolés alatt talalhaté.


http://www.juntadeandalucia.es/export/drupaljda/Pliego_Antequera_modificado.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/organismos/agriculturapescaydesarrollorural/areas/industrias-agroalimentarias/calidad-promocion/paginas/denominaciones-calidad-aceite-oliva.html
http://www.juntadeandalucia.es/organismos/agriculturapescaydesarrollorural.html
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